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CZ Vitejte v rodiné znacky Alligator !

Kraje¢ Alligator je Svédsky vynalez navrzeny tak, aby
vam usnadnil a urychlil pfipravu pokrmud. Diky tomuto
krajeci nyni muzete jedinym pohybem nakrajet cibuli na
smazeni, rajéata do salatu, jablka do kolace, jahody do
dezertu a citrony do napoje... moZnosti je nekone¢na
fada! V této malé pfirucce je uveden jednoduchy navod
pro praci s krajecem Alligator. Na webovych strankach
www.alligators.se. se dale muzete podivat na ukazkové
video.

Jelikoz se noze nikdy nedotykaji dna krajeci desky,
zustavaji ostré. Na vSechny produkty znacky Alligator se
vztahuje dvouleta zaruka. Doufame, Ze budete s vasim
novym kraje¢em Alligator spokojeni!
ALIGATOR Slicer

A. Podstavec B. Horni &ast C. Cistici mfizka
D. Kréjeci deska E. Noze

Kréjeni

1. Pfed pouzitim zkontrolujte, zda je dcistici mrizka
umisténa na krajeci desce. Polozte zeleninu na kréjeci
desku tak, aby nevyénivala ven. Kraje¢ Alligator se
doporucuje pouzivat tak, Ze zatlaGite dlani na horni ¢ast
dlani, dokud se noZe krajece neprofiznou asi poloviny
brambory nebo jiné zeleniny.

Poté zdvihnéte horni ¢ast o nékolik milimetra (tak, aby
se zmirnil tlak na pracovni desku) a zatlacéte na krajec¢
znovu tak, aby noze prosly celou zeleninou.

2. Kréjeni citrusovych plodu: Rozkrojte ovoce napll a
jednu polovinu polozte na krajeci blok duZinou nahoru a
rychle a pevné stlacte horni ¢ast dold.

Po pouziti

3. K ¢gisténi kréjeciho bloku odstrarite veSkeré necistoty
zdvihnutim Gistici mfizky (jen ruéni myti). Kraje¢ Alligator
Ize snadno omyt pod teplou tekouci vodou (doporu¢eno)
nebo v mycce.

POZOR! Noze Alligator jsou ostré jako bfitva!
Nikdy nepokladejte prsty na
noze! Uchovavejte mimo dosah
déti!

V pripadé jakychkoli dotaz(i se nevahejte obratit na svého
mistniho prodejce znacky Alligator.

Vyrobce

EPU AG -« info@alligators.se » www.alligators.se

Nerezovy mini  kréje¢ Alligator je celosvétové
patentovany vyrobek.

ES iBienvenido a la familia Alligator!

Alligator Slicer es un producto Unico creado por innovadores
suecos para facilitar la preparaciéon de alimentos. Con Alligator
es posible cortar en roda;as, de forma ra.pida y sencilla, patatas
y cebollas para frefr, tomates para ensaladas, manzanas para
pasteles, fresas para postres, limones para bebidas..j Las
posibilidades son infinitas! Este folleto contiene instrucciones
sencillas para el uso de su Alligator Slicer. TambiEIn encontrara.
un video demonstrativo en nuestro sitio web www.alligators.se.

Las cuchillas se mantienen afiladas porque nunca llegan a
tocar el fondo de la superficie para cortar. Todos nuestros
productos Alligator tienen dos arios de garantia. iEsperamos
que su nuevo Alligator Slicer le sea de gran utilidad en la
cocina!

ALLIGATOR Slicer
A.Base  B. Parte superior
O. Supefrficie para cortar

C. Rejilla para la limpieza
E. Juego de cuchillas

Uso

1. Asegl.Jrese de que la rejilla para la limpieza se encuentra
colocada en la superficie para cortar. Sitl.Je el vegetal
sobre la superficie para cortar cuidando que no sobresalga
de los bordes. Para el funcionamiento 6ptimo de su
Alligator presione la parte superior con la palma de la mano
hasta la mitad de la patata u otro vegetal, levante la parte
superior unos milfmetros (para aliviar la presién contra la
superficie para cortar) y presione hacia abajo nuevamente
hasta que las cuchillas atraviesen loda el vegetal.

2.Para cortar Cltricos en rodajas (limones, etc.): Corte la
frutaa la mitad, coloque una de las mitades en la superficie para
cortar con la pulpa vuefta hacia arribay presione laparte superior
delpicador hacia abajo con unmovimiento firme y iclpido.

Luego de usarlo

3. Para limpiar la superficie para cortar remueva los restos
levantando la rejilla para la limpieza (lavado a mano
solamente). Alligator Slicer se lava faciimente a mano
enjuagsndolo bajo agua caliente (recomendado) o en el
lavavg illas.

iCUIDADO! ilas cuchillas de Alligator son muy afiladas!
IEvite tocar las cuchillas!
iMantengase alejado del alcance de los nifios!

Si tiene preguntas o desea obtener ms$s informacién no
dude en contactar a su distribuidor !ocal de Alligator.

Fabricante
EPU AG info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Slicer es un producto patentado en todo el munda.

FR Bienvenue dans la familie Alligator !
Alligator Slicer est une innovation suEldoise, conc;:ue pour
vous faciliter la tsche en cuisine. Grsce a I‘Alligator Slicer,
vous pouvez maintenant d€couper facilement et rapidement
des pommes de terre et oignons pour les fricass8es, des
tomates pour les salades, des pommes pour les
pa.tisseries, des fraises pour les desserts et des citrons
pour les boissons... Les possibilitEls sont infinies ! Cette
brochure contient des instructions simples vous expliquant
comment utiliser votre Alligator Slicer. Vous pouvez aussi visionner
une video de d8monstration sur notre site www.alligators.se.

Les lames ne touchent _iamais le fond de la surface de deGOupe
et restent dane parfaitement aiguisees. Nous offrons une garantie
de deux ans pour tous nos produits Alligator. Nous esperons que
vous serez sa.tisfait(e) de votre nouvel Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A.Base  B. Partie sup€rieure  C. Grille de nettoyage
O. Surface de d8coupe E. Lames coupantes

Utilisation

1. Assurez-vous que lagrille de nettoyage est bien en place
sur la surface de d€coupe. Placez le IE!gume sur la surface
de decoupe en veillant & ce qu'il ne d€passe pas sur les cotes.
Pour un fonctionnement plus efficace, appuyez sur 1'818ment
sup€rieur avec le piat de la main de fac;:on & decouper
environ la moitie de la pomme de terre, par exemple ; relevez
1'818ment sup8rieur de quelques millim8tres (afin de soulager
la pression sur les bancs de coupe), puis appuyez a
nouveau de fac;:on @ decouper le reste de la pomme de terre.
2.Pour trancher les agrumes, par ex. les citrons : Coupez
d'abord le fruit en deux et placez rune des moities sur la
surface de dElcoupe, cote chair en haut, puis pressez lapartie
sup8rieure de l'ustensile d'un mouvement rapide et ferme.

Apr8s utilisation

3. Pour nettoyer la surface de d€coupe, retirez les restes
eventuels & l'aide de la grille de nettoyage (lavage @ la main
uniquement}. L'Alligator Slicer se nettoie soit & lamain sous
I'eau chaude (recommand€) ou au lave-vaisselle.

ATTENTION ! Les lames de I'Alligator sont tres coupantes !
Ne touchez jamais les lames !
Rangez-le hors de portee des enfants !

Pour toute question ou information suppl8mentaire, veuillez
contacter votre distributeur Alligator local.

Fabricant
EPU AG info@alligators.se - www.alligators.se

L'Alligator Slicer est un produit brevete dans le monde entier.

DE Herzlich willkommen in der Alligatorfamilie!
Alligator Slicer ist eine schwedische Innovation zur
Erleichterung der Ki..ichenarbeit. Jetzt kbnnen Sie rasch und
einfach Kartoffeln und Zwiebeln vor dem Braten, Tomaten

IUr den Salat, Apfel !Ur den Kuchen, Erdbeeren !Ur das
Dessert oder Zitronen fi..ir Getranke in Scheiben schneiden

- die MOglichkeiten sind unbegrenzt! Diese Anleitung
erleichtert Ihnen den Einstieg in die Anwendung lhres
Alligator Slicer. Aut unserer Website finden Sie unser
Vorfjhrfilm: www.alligators.se

Da die Messer nie den Baden der Schneideunterlage
beri..ihren, bleiben sie stets scharf. Aut alle Alligatorpro-
dukte gibt es zwei Jahre Garantie. Wir hoffen, dass Sie an
lhrem neuen Alligator Slicer viel Freude haben werden!

ALLIGATOR Slicer
A. Unterteil B. Oberteil
D. Schneidebank E. Messerrahmen

C. Reinigungsgitter

Benutzung

1. Stellen Sie sicher, dass das Reinigungsgitter in die
Schneidebank eingelegt ist. Legen Sie das Gemi..ise auf die
Bank, dass es nicht Liber die Kanten hinausragt. Zur
optimalen Funktion drLicken Sie das obere Teil mit offener
Hand herunter bis ungefahr zur Halfte von beispielsweise
der Kartoffel, heben Sie es dann wieder einige Millimeter an
(urn den Druck auf die Schneideunterlage zu verringern) und
dri..icken Sie schlieBlich ganz durch.

2.Um ZitrusfrUchte, z.B. Zitronen in Scheiben zu
schneiden: Halbieren Sie die Frucht. Legen Sie eine Halfte
mit dem Fruchtfleisch nach oben aut die Schneidebank
und dri..icken Sie das Oberteil schnell und fest herunter.

Nach der Benutzung

3. Urn die Schneidebank zu reinigen, heben Sie ev. Reste
mit dem Reinigungsgitter heraus (Gitter nicht in die
Spi..ilmaschine!). Wir empfehlen, den Alligator Slicer
einfach unter flieBendem Wasser abzuspLilen - kann aber
auch in die Spi..ilmaschine.

WARNUNG! Die Alligatormesser sind sehr scharf!
Die Messer nicht berUhren!
FUr Kinder unzugBnglich aufbewahren!

Fi..ir Fragen oder weitere Informationen wenden Sie sich
bitte an Ihren Alligatorhandler.

Hersteller
EPU AG - info@alligators.se « www.alligators.se

Alligator Slicer ist weltweit patentiert.
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SE viilkommen till Alligatorfamiljent

Alligator Slicer ar en svensk innovation utformad f6r att
underijtta matlagningen. Nu kan du snabbt och enkelt
skiva potatis och |k fér stekning, tomater till salladen,
applen till bakverk, jordgubbar till eftergtter och citroner till
drycker.. mOjligheterna ar obegransade! Den har
broschyren innehsller enkla instruktioner for hur du
anynder din Alligator Slicer. En demonstrationsfilm kan
ocksAses p$ VAr hemsida www.alligators.se.

Eftersom knivarna aldrig nAr botten av skarbanken, forblir
de vassa. Alla véra Alligatorprodukter har tvA Ars garanti. Vi
hoppas att du kommer att ha gIB.dje av din nya Alligator
Slicer!

ALLIGATOR Slicer

A.Bas B. Overdel C. Rensningsgaller
D. Skarbank E. Knivram
Anv8ndning

1. Forsa.kra dig om att rensningsgallret ar pA plats p$
sk8.rb8.nken. Placera grOnsaken pA sk8.rb8.nken och se till
att den inte ligger utanfor kanten av banken. For basta
funktion, tryck ner Overdelen med bppen hand till ungef r
h8.Iften av tex. potatisen, Iyft tillbaka Overdelen nsgra
millimeter (for all latta p$ trycket mot skarbanken) och tryck
sedan helt igenom.

2.FOr att skiva citrusfrukter, t.ex. citroner: Dela frukten
pA halften och placera ena halvan pA skarbanken med
fruktkottet uppAt och tryck ner Overdelen snabbt och
bestamt.

Efter anvBndning

3. For att reng6ra sk8.rb8.nken, avlagsna eventuella rester
med rensningsgallret (endast handdisk). Alligator Slicer
kan enkelt reng rassunder rinnande varmvatten
{rekommenderas) eller i diskmaskin.

VARNING! Alligatorknivarna ar mycket vassa!
ROr aldrig knivarna!
FOrvaras o tkomligt for barn!

For frAgor eller ytterhgare information, vanligen kontakta
din lokala Alligatorsterf g's 4 pre.

Tillverkare
EPU AG - info@alligators.se + www.alligators.se

Alligator Slicer ar patenterad i 18.nder varlden Over.

Fl Tervetuloa Alligator-perheeseen!

Alligator Slicer on ruotsalainen keksint6, jaka on
suunniteltu helpottamaan ruoanlaittoa. Voit nyt nopeasti ja
helposti siivuttaa perunat ja sipulit paistamista varten,
tomaatit salaattiin, omenat leivontaan, mansikat j8.lkiruokiin
ja sitruunat eri juomiin... mahdollisuudet ovat rajattomatt
T sg esitteessa on helppoja ohjeita Alligator Slicerin
k8ytt66n. My6s esittelyvideo on nahtavana verkkosivul-
lamme www.alligators.se.

Koska leikkuuterat eivat koskaan osu leikkuualustaan, ne
pysywt teravina. Kaikilla Alligator-tuotteillamme on kahden
vuoden takuu. Toivottavasti uudesta Alligator Sliceristasi
on sinulle suurta hy6tya!

ALLIGATOR Slicer
A. Perusosa 8. Via.osa
O. Leikkuualusta  E. Leikkuurunko

C. Puhdistusritila

Kiiytto

1.Varmista, etta puhdistusritila on paikallaan leikkuualus-
lassa. Aseta vihannes leikkuualustalle ja varmista, ettei
mika.an osa siita ole alustan laidan ulkopuolella. Tuote toimii
parhaiten, kun painat ylaosaa ensin avoimella ka.della noin
puoleen valin esim. perunaa, nastat sitten yl g osaa
muutaman millia takaisin yB s ijolloin leikkuualustaan
kohdistuva paine pienenee) ja painat lopuksi ylaosan
kokonaan alas.

2. Sitrushedelmien, esim.  sitruunoiden  siivuttamiseksi:
Jaa hedelma kahtia ja aseta toinen puoli leikkuualustalle
hedelmB.liha y!OspB.in ja paina yl8.0sa alas nopeasti ja
vakaasti.

Kiiyton jiilkeen

3. Leikkuualustan puhdistamiseksi pyyhi pois mahdolliset
jainteet puhdistusritilan avulla (vain kasitiski). Alligator
Slicer voidaan helposti puhdistaa juoksevalla 18.mpimalla
vedella (suositellaan) tai tiskikoneessa.

VAROITUSI Alligator-leikkuuteriil ovat hyvin teriiviiil
Ara koskaan koske teriinl
Stiilytetaan lasten ulottumattomissal

Jos sinulla on jotakin kysyttivéa tai haluat lisatietoja, eta
yhteys Alligator-jdleenmyyjasn.

Valmistaja
EPU AG - info@alligators.se « www.alligators.se

Alligator Sticer on patentoitu useissa maissa ymp8.ri
maailmaa.

@ La famiglia Alligator vi da il benvenutoj
Allg atar Slicer € un prodotto innovativo svedese creato
er facilitare la preparazione di svariati piatti di cucina. In

modo semplice e rapido potrete affettare patate e giol lg
pomodori per linsalata, mele per la vostra tora preferia ,
fr ga ole erundessey oloso o limoni per un drink,| e
poss hilita sona nhfini el Questa brochure contiene delle
semplici istruzioni per I'uso del vostro Alligator Slicer. Un
filmato dimostrativo si pudé guardare sui nostro sito
www.alligators.se.

Le lame rimangono affilate poiche non raggigono mai il
fondo del tagliere. Tutti i nostrrpdot ti Alligabr hanno due
anni dig ag nziaSperiamo fee il vostro nuovo Alligator
Slicervi d gya disoddisfazioni!

ALLIGATOR Slicer
A. Base 8. Parte syperiore  C. Grata per pulizia
D. Tagliere E. Grataci lame

Uso

1. Assicuratevi che la grata per la pulizia sia posizionata sui
tagliere Poggiate I'ortaggio sui tagliere assicurandovi che
non ex a dai bordidel tagliere stesso. Per ottenere la
migliore funzionalita, sphgte la parte superiore con i |
palmo aperto della mano fino a circa la meta della patata
fad es.). rialzatela di qudche millimetro (per rilasciare la
pre ssione controil tagliere) e spingete quindi a fondo
2.Per affettare agrumi, ad es. limoni: dividete il frutto a
metg poggiatene una meta sui tagliere con lgpo/pa rivolta
verso'/d4l e spingete la parte superiore vesoil basso con
movimentorapido e decise.

Dopo l'uso

3. Per pulire il tagliere, rimuovete eventuali resti con la
grata per la pulizia (solo lavaggio a mano). Alligator Slicer
si pu6 pulire facilmente sciacquandolo sotto acqua
corrente calda (consigliato) o nella lavastoviglie.

ATTENZION El Le lame di Alligator sono molto affilatel
Non toccate mai le lame!
Tenete lantano dalla portata dei bambini!

Se avete domande o volete altre informazioni, gentilmente
rivolgetevi al vostro rivenditore locale di Alligator.

Produttore
EPU AG - info@alligators.se « www.alligators.se

Alligator Slicer € un prodotto brevettato in diversi paesi in
tutto il mondo

R‘FI- Bem-vindo a familia Alligator

All g atar Slicer € urna inovayao sueca criadap ara facilitar
na preparg a.o de alimentos e na elaborayao de diversos
o pfat s.ar f ma simples e rapida pode-se agora carta
b atatas e cebslgp ara fritura, tomates para a salada,
mayas para toita e ol s, mogh os para sobremesas e
limées para bebidas...siposs hili idd es sao infinitas! Essa
brochura cantem instruydes simples de como utilizar o seu
Alligator Slicer. Urn filme demonstrativo tambem pode ser
visto no nosso sitio web www.alligators.se

Urna vez que as IAminas na.o tocam o fundo do suporte de
carte elas pemecem afiadas. Todos os produtos
Alligator tndois anos de gr atia. Esperamos que o seu
novo Al ator Slier an ha Ihe proporcionar grande
saisfagao!

Alligator Slicer
A.Base 8. Parte superior C. Gracie de limpeza
D. Suporte de corte E. Gracie de I$minas de carte

Instruc;Oes de Uso

1. Certifique-se de que a grade de ripeza est§ bem
posicionada sobre o suporte de care.Co lo que o legume
sobre o suporte de carte e tenha cuidado em na.o deixar o
legume ficar fora da barda do suporte de corte. Para melhor
desempenho, pressione apate s uperior com a ma.o aberta
ate aproximadamente me ade dh atata(por ex.), levante
alguns milimetros (para aliviar a pressio so bre a superficie
de carte) e pressione de novo completamente.

2.Para cortar frutas citricas, como por exempla limées:
Parta a fruta ao meio e coloque urna das partes sobre o
suporte de carte com a polpa virada para cima e pressione
a parte superior com urn movimento rctpido e firme.

Depois da Uso

3. Para lnp ar o suporte de corte, retire os eventuais restos
com a grade de limpeza (lavar a ma.o somente). Alligator
Slicer pode ser faciimente lavado em $gua corrente
quenterécome da ofou na msquina de lavar loiya.

CUIDADO! As |.§minas do Alligator sao muito afiadas!
Nunca toque nas |.§minas!
Manter fora do alcance de crianc;as!

Caso deseje fazer perguntas ou obter mais informagde s
por favor contactar o seu revendedor local do@du tos
Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se * www.alligators.se

Alligator Slicer e urn produto patenteado em diversos
paises do munda inteiro.
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Przedstawiamy rodzine produktéw Alligator
Almgator Slicer jest innowacyjnym szwedzkim produktem,
ktéry zostat opracowany, aby utatwi¢ przygotowywanie
positkow. Mozna nim szybko i tatwo pokroi¢ w plasterki
ziemniaki i cebule do smazenia, pomidory do satatki, jabtka
do ciasta, truskawki do deseru i cytryny do napojow...
Mozliwosci sg nieograniczone! Niniejsza broszura zawiera
wskazoéwki dotyczgce sposobu uzywania Alligator Slicer.
Na naszej stronie internetowej www.alligators.se mozna
réwniez zobaczy¢ film instruktazowy.

Noze pozostajg ostre, poniewaz nigdy nie dotykajg dna
wktadki do krojenia. Wszystkie produkty Alligator sg objete
dwuletnig gwarancja. Mamy nadzieje, Ze bedziecie
Panstwo zadowoleni ze swojego nowego Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A. Podstawa B. Czes¢ gorna
D. Wkiadka do krojenia

C. Kratka do czyszczenia
E. Ramka z ostrzami

Sposoéb uzycia

1. Upewni¢ sig, ze kratka do czyszczenia znajduje si¢ na
wkiadce do krojenia. Potozy¢ warzywo na wkiadce do
krojenia w taki sposob, by nie wystawato poza krawedz
wkitadki. Aby uzyska¢ jak najlepsze dziatanie, docisngc
cze$é gorng otwartg dionig mniej wigcej do potowy np.
ziemniaka, podnie$é czes¢ goérng o kilka milimetrow (aby
zmniejszy¢ nacisk na wktadke do krojenia), a nastgpnie
docisng¢ do konca.

2.Krojenie w plasterki owocéw cytrusowych, np. cytryn:
Podzieli¢ owoc na pdl i potozy¢ potéwke na wkiadce do
krojenia migzszem do goéry, a nastgpnie szybko i
zdecydowanie nacisng¢ czes¢ gorna.

Po uzyciu

3. Aby oczysci¢ wktadke do krojenia, nalezy usungé
ewentualne pozostato$ci warzyw za pomoca kratki do
czyszczenia (nadaje sie¢ wylgcznie do mycia rgcznego).
Alligator Slicer mozna fatwo umy¢ pod biezacy cieptg wodg
(zalecany sposéb mycia) lub w zmywarce.

OSTRZEZENIE! Ostrza urzadzen Alligator sg bardzo ostre!
Nie wolno nigdy dotyka¢ ostrzy!
Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci!

W przypadku jakichkolwiek pytann lub w celu uzyskania
dodatkowych informacji prosimy o kontakt z lokalnym
sprzedawcy produktéw Alligator.

Producent
EPU AG - info@alligators.se « www.alligators.se

Alligator Slicer jest chroniony patentem w wielu krajach
Swiata.

RU Ao6po no>KanoeaTbh B ceMblO Alligator!
Alligator Sli cer - 3TO wse,QcKoe L-1306peleHL-1e,QlIA ynpol.J..1eHHOro
npL-1roTOBJ1eHL-1A nL-11.J..1L-1. Tenepb Bbl npOCTO L-1 6b1CTpo MOIKeTe
Hape3aTh Kapm4>e11b L-1 11YK ,Q/IA iapKL-1, nOML-1,QOpbl ,Q/IA canaTa,
RBJIOKL-1 QIR BblnedKL-1, K11y6HL-IKY QIR QecepTOB L-1 /1L-IMOHbI QIIA
HanL-1TKOB .. BO3MOIKHOCTL-1 npL-160pa HeorpaHL-14eHHbl! ,QaHHaR L-
1HCTPYKLIL-1R CO,QeptKlff npOCTble yKa3aHL-1A no L-1cn011b30BaHL-110
Alligator ~ Slicer.  It1HcrpyKL1L-10HHOe BL-1,Qeo Bbl MOiKeTe
npocMOTperb Ha HaweM ca Te www.alligators.se.

nocKOflbKY HO>KVI HL-1KOr,Qa He KaCalOTCfi pa3A€/104HOII
nosepxHOCrn, OHL-s1cer,Qa OCTalOTCA OCTpbIML-1. Ha BC€ Haw111
npOAYKThI cepL-1L-1 Alligator npeAOCTaB/IReTCA rapaHrnA B
TedeHL-1e ABYX neT. Mbl Ha,QeeMCA, 4TO Bbl C paAOCTbIO 6y,QeTe
nonb30BaThCA BawL-1M HOBbIM npL-16opoM Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A.0CHOB3HL-1e B.BepxHRR 43CTh C.PeweTKa ,Q/IR 4111CTKL-1
D. Pa3,Qeno4HaA nosepxHOCTh E.Ho><L-1

L-1cn0J1b30BaH111e

1. Y6e,QL-1TeCh B TOM, 47O peweTKa (QIIA 4L-1CTKL-1 H3XO,QL-1TCA Ha
Mecle Ha pa3,Qeno4Holll nosepxHocrn. nOMecrnle 0001..4 Ha
pa3,Qen04HYIO noeepxHOCTb T3K, 4T06bl OH He BbICOBbIBanCA
3a ee KpaA. 4106y AO6L-1ThCA nydwero pe3ynblala,
Ha,Qasme OTKpbITOlil na,QOHbIO Ha sepXHIOIO 4aCTb
nplllcnocobneHL-1A QO KOHT3KTa C nonOBL-1HKOIil Kaprnct,enL-1Hbl L-
11111 Qpyroro  npOAYKTa, KOTOpblll Tpe6yeTCA Hape3aTh,
CHOBa npL-1nOAHL-IML-1T€ sepXHIOIO 4aCTb Ha HECK011bKO
MIIL1/1L-IMeTpOB (4T06bI yMeHbWL-1Tb ,QaBJleHL-le Ha noeepxHOCTh
pe3KL-1), L-1 Tenepb H3>KML-1TeAQ nonHoro pa3pe3aHL-1A Ha /10MTL-1KL-1.

2. JIA Hape3KL-1 41-1TpycOBblX, HanpL-1Mé€p J1L-IMOHOB:
Pa3pe>KbTe cppyKT nononaM, noMeCTVITe OAHY nonOBL-1HKYHa
pa3A€1104HYIO nosepXHOCTh MRKOmb/0 BBepx L-1 6b1CTpo L-1
yeepeHHOHa>KML-1Te Ha sepxHIOIO43CTh.

nocne 111cnonb3oeaHL-1A

3. 04L-1CTL-1Te pa3,Qe1104HYI0 nosepxHOCTh OT OCT3TKOBOBOI.J..lel/1 npL-
1noMOLJ..IL-1 peWeTKL-1 AJIR 4L-1CTKL-1 (TOIIbKO PY4H3R MO Ka). Alligator
Slicer nerkKo npOMblsae1CRno,QleKy1.J..1elil ropR4elll 80,QOlll
(peKOMeH,QyeTCA) 1-1/IL-1 B nocy,QOMOe4HO M3WL-1He.

BHL-1MAHL-1E! Ho)KL-1 npL-16opoe Alligator 04€Hb oCTpb1!
HL-1KOrAa He npL-1KacalllTeCb K J1€3BL-110 HO>KeM!
XpaHMTe BHeAOCTynHOM AJIR AeTeM MeCTe!

no sonpocaM L-1 3a,QononHL-1TenbHO L-1H(popMaL1L-1ell
06paLlla lech K MeCTHOMY ,QL-111epy npL-16opoe Alligator.

L,13roTOB TeJ1b
EPU AG - info@alligators.se + www.alligators.se

Alligator Slicer 3anaTeHTOBaH B CTpaHax BO BCeM ML-1pe.

N L De Alligator familie heet u welkom!

De Alligator Slicer is een Zweedse uitvinding en werd
speciaal ontworpen om al uw voedselbereidingen sneller
en gemakkelijker te maken! Vanaf nu zal u nu met het
grootste gemak alles in schijfies kunnen snijden: aardappe-
len en uien, tomaatjes voor salades, appeltjes voor gebak,
aardbeien voor desserten, citroenschijfjes voor in drankjes

... de mogelijkheden zijn eindeloos! In deze handleiding
vincit u eenvoudige instructies voor het gebruik van uw
Alligator Slicer. Voor een demonstratievideo kunt u terecht
op onze website www.alligators.se.

Aangezien de messen nooit de onderkant van het
snijrooster raken, blijven ze goed scherp. Op alle Alligator
produkten geldt een garantie van 2 jaar. We hopen dat u
veel genot zal hebben van uw Alligator Slicer!

ALLIGATOR Slicer
A. Onderstuk
D. Snijvlak

B. Bovenstuk
E. Messenrooster

C. Reinigingsrooster

Gebruik

1. Zorg ervoor dat het reinigingsrooster op het snijvlak
bevestigd zit alvorens de Slicer te gebruiken. Leg de
groente op het snijvlak en zorg ervoor dat de uiteinden niet
uitsteken buiten de randen van het rooster. Voor optimale
werking het bovenste deel met open hand tot aan ongeveer
de helft van bijv. de aardappel indrukken, het bovenste
gedeelte daarna een paar millimeter omhoog halen (om de
druk op de snijbank even te verminderen) en daarna
helemaal doordrukken.

2. Citrusvruchten (vb citroen en limoen): Snijd de vrucht
doormidden en plaats 1 helft op het snijvlak met het vlezig
gedeelte naar boven. Duw vervolgens het bovenstuk snel
en krachtig naar beneden.

Na gebruik

Om het snijvlak schoon te maken, verwijder eerst alle
resten door het reinigingsrooster te verwijderen (enkel
handmatig af te spoelen). De Alligator Slicer kan gemakke-
lijk schoongemaakt worden met warm stromend water
(aanbevolen) of in de vaatwasmachine.

OPGELET! Het messenrooster van de Alligator is vljmscherp!
Raak de messen nooit aan!
Buiten bereik van kinderen houden!

Hebt u nag vragen of wenst u meer info, neem dan contact op
met uw lokale Alligator verdeler.

Manufacturer
EPU AG - info@alligators.se « www.alligators.se

Oe Alligator Slicer is een wereldwijd gepantenteerd produkt.

TR Alligator ailesine ho geldiniz!

Alligator Slicer, yemek pi?irmeyi kolayla?tirmak c;:in olu?turulmu?
bir isvec;:yeniligidir. Artlk c;:abucak ve kolayhkla ktzartmalara
patates ve sagan, salataya domates, pastaya elma, tatlilara c;:ilek
ve ic;:eceklere limon dajrayab lirsiniz... olanaklanrz sinlrsizchr!
Elinizdeki bu bro?Ur, Alligator Slicer7nizin nasil kullarnlacaglrm
g6steren basit talimatlar ic;:ermektedir. Aynca, www.iJlligators.se
internet sitemizde bir g6steri filmide izleyebilirsiniz.

Blc;:aklar, asla dograma zeminine ula?madlglic;:in keskinlikle-
rini muhafaza ederler. TUm Alligator UrUnlerimiz iki y1l
garantj i dir. Yeni Alligator Mini Chopper'inizden memnun
kalacagln121 umuyoruz!

ALLIGATOR Slicer
A. Ana parc;a
D.Dograma zemini

B. Ust k1slm C. Temizleme lzgaras|

E.B1,akll er,eve

Kullanih 1

1.Tern zleme lzgarasmm dograma zemininde yerinde
oldugundan emin olunuz. Sebzeyi dograma zemini Uzerine
yerle?tirin ve kenardan d1?an ta?maml? olmasina dikkat
edin. En iyi sonuc;: ic;iin, Ust klsml ac;:lk avuc;:la 6rmegin
patatesin neredeyse yansina kadar bastlnn, Ust k1sm1 h rkac;:
milimetre yukan kaldlnn (tezgaha olan basmci hafifletmek
ic;:in) ve sonra tamamen bastmn.

2. Turunc;g llerden, Ornegin limon dogramak ic;:in: Meyvey

ortadan b6lUn ve yanm parc;:ayl et/i klsml yukan dogru

gelecek ?ekilde dograma zeminine vyerle?tirin ve Ust

b61UMO c;:abuk ve kararh bir ?ekilde a?a91dogru bastmmz.

Kulland1ktan sonra.

3. Dograma zeminini e temizlemek ic;in, muhtemel artlklan

ternj zleme 1zgaraslndan c;lkarm (sadece elde ylkamr).

Alligator Slicer, slcak su altma tutmak suretiyle (tavsiye

olunur) veya bula?1k makinesinde kolayllkla ylkanir.

UYARI! Alligator b,,aklaro ,ok keskindir!
Blc;aklara hic;bir surette elle dokunmaym1z!
<;ocuklann ula?amayacaklan bir yerde muhafaza
ed Imelidir!

Sorularm1z veya daha aynntillbilgiic;:in, IUtfen yerel Alligator
sati? bayiligi ile irtibat kurunuz.

Oreticifirma
EPU AGrinfo@alligators.se « www.alligators.se

Alligator Slicer, tum dUnya Uzerindeki bazi Ulkelerde
patentlidir.
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