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Dalezita bezpecnostni opatieni

Vakuova balicka FoodSaver™

Toto zafizeni mohou pouZivat déti od 8 let,
osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezku$eni uzivatelé za
predpokladu, ze budou pod dohledem nebo
pouceni 0 bezpecném pouZiti zafizeni a
rizicich souvisejicich s jeho pouzivanim, a
tomuto pouceni porozumi. Déti si nesmi se
zafizenim hrat. Déti smi provadét udrzbu
zafizeni pouze pod dohledem.

Je-li napajeci kabel poSkozen, je nutné, aby

jeho vymeénu proved! vyrobce, jeho servisni

zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby nedoslo k ohrozeni.

+  Zafizeni vZdy pouZivejte na stabilnim, bezpecném, suchém a
rovném povrchu.

+ POZOR: TOTO ZARIZENI NENI URCENO PRO KOMERCNI
POUZITI. Nikdy nepouzivejte toto zafizeni k jinému Gcelu, nez
k jakému je urceno. Toto zafizeni je uréeno pouze pro doméci
pouziti. Nepouzivejte toto zafizeni venku.

+  Nikdy neponofuijte jakoukoli ¢ast zafizeni, napajeci kabel nebo
zéstrCku do vody €i jiné tekutiny.

+  Pokud na zafizeni v dsledku padu zpozorujete poskozenti,
pfestarite zafizeni pouzivat.

+  Po pouziti a pfed CiSténim zafizeni se ujistéte, Ze je zafizeni
vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

* Cheete-li vakuovacku odpojit od pfivodu elektrické energie,
vytahnéte napéjeci kabel ze zasuvky. Zafizeni neodpojujte
Skubnutim za kabel, ale opatrnym vytazenim zastrcky ze
Zasuvky.

*  Nepouzivejte prodiuzovaci $idry.

+  Pouzivejte pouze prisluSenstvi a dopliky doporucené vyrobcem.

TENTO NAVOD K POUZITi PECLIVE USCHOVEJTE

Proc vakuovat?

Kdyz prichazeji potraviny do styku se vzduchem, ztraceji nutricni
hodnoty a chut. Navic se stavaji Zivnou padou pro rozlicné typy
bakterii, plisni a kvasinek. Vakuova balicka FoodSaver™ odstranuje
vzduch a uchovava plvodni kvalitu a chut' vasich potravin. Nyni i vy
mZete vyuZivat vyhod této védecky prokdzané metody skladovani
potravin, jeZ uchova vase potraviny Cerstvé az pétkrat déle.

Systém FoodSaver™ Setfi ¢as i penize

*  Neutracejte, kdyz nemusite. Diky systému FoodSaver™ mizete
nakupovat ve velkém nebo ve vyprodejich a vakuové zabalit
potraviny po libovolné velkych porcich. Neplytvejte jidlem!

«  USetrete si ¢as. Navarte si na tyden dopredu a ulozte si jidlo do
sackd FoodSaver™.

¢+ Marinujte béhem par minut. Vakuové baleni otevie pory v
potravinach, takZe dosahnete vyte¢né marinované chuti jiz za 20
minut. UZ nemusite ¢ekat celou noc.

+ Vénuijte se hostum. Pripravte si své vySperkované jidlo dopfedu
a misto toho, abyste stali u plotny, se vénujte svym hostim.

+  Vychutnejte si sezénni jidla i speciality. Uchovejte zfidka
pouzivané ingredience nebo potraviny rychle podiéhajici zkaze
déle Cerstvé.

*  Kontrolujte porce pfi dietach. Vakuové si zabalte odméfené
porce a na sacky napiste mnozstvi kalorii a tuku.

*  Chrante rizné predméty. Ochrarite vybavu na kempovani
nebo na lod pfed vihkem a uspofadejte si véci na vylet. Stejné
tak miZete ochranit leSténé stfibro pred zmatnénim, kdyz
minimalizujete jeho kontakt se vzduchem.

Prislusenstvi FoodSaver™

Poznejte obrovské pfinosy vakuovacky FoodSaver™ se snadno
pouzitelnymi dézami a sacky FoodSaver™.

ZIP sacky FoodSaver™ Fresh

ZIP sacky FoodSaver™ Fresh se vyznacuiji specialnimi kanalky
umoziujicimi efektivni odvod vzduchu. Vicevrstva konstrukce z nich
¢ini obzviasté Gcinnou bariéru vaci kysliku a vihkosti.

Dozy FoodSaver™ Fresh

Dézy FoodSaver™ Fresh se snadno pouzivaji a jsou idealni pro
vakuové baleni kiehkych potravin, jako jsou napfiklad muffiny ¢i jiné
pecivo, nebo tekutin a susenych potravin.

Jak objednat
Jestlize si cheete objednat sacky, folie a dalsi prislusenstvi

FoodSaver™, navstivte webové stranky www.foodsavereurope.com
a vyberte svou zemi.
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Soucasti

Viz obr. 1:
@ Tiacitko Start O Zzikladna

© Kontrolka pfipravenosti @ Vakuovaci otvor
@ Tiacitko pro uvolngni 2x) @

@ Platforma (H)

Pouzivani vakuovaciho systému
Fresh pro uchovavani potravin

Nadobka na tekutinu
Vakuovaci hlava

Vakuové skladovani potravin v dézach FoodSaver™ Fresh
Viz obr. 2:

1. VloZte do dozy potraviny nebo predmét, které chcete vakuové
zabalit. Nasadte na dézu viko. Pevné zatlacte na vSechny rohy,
abyste se ujistili, Ze viko dobre tésni.

2. Polozte dozu na zakladnu s vyuzitim platformy jako ukazatele
spravné polohy.

3. Stisknéte obé tlacitka pro uvolnéni vakuovaci hlavy a upravte jeji
vySku. Pritlate vakuovaci hlavu na ventil dozy tak, abyste usly3eli
cvaknuti. Rozsviti se zelena kontrolka pfipravenosti.

Poznamka: Zelena kontrolka se rozsviti, pouze pokud je
vakuovaci hlava fadné nasazena na ventilu dézy.

4. Stisknutim tlacitka Start spustte proces vakuovani. Brzy po
zahajeni procesu vakuovani zasko¢i indikator vakuovani na doze
smérem dovniti. Neukonéuijte proces v jeho pribéhu.

Zafizeni automaticky ukonci proces, jakmile je doza vakuové
uzaviena.

5.  Stisknéte obé tlacitka pro uvolnéni vakuovaci hlavy, zvednéte ji a
vyjméte zavakuovanou dozu.

Daézy FoodSaver™ Fresh mlzete pouzit také k rychlému marinovani
potravin. VloZte potraviny do ddzy, celé je potiete svou oblibenou
marinadou a fadné upevnéte viko.

Potom mizete provést kroky 2 az 5 uvedené v ¢asti Vakuové
Skladovani potravin v dézach FoodSaver™ Fresh. Ponechejte
vakuované potraviny v déze asi 20 minut, aby marinada pronikla do
potravin.

Vakuové skladovani potravin v ZIP saccich FoodSaver™
Fresh

ZIP sacky FoodSaver™ Fresh by se mély pouzivat pouze pro
skladovani erstvych potravin v chladnicce nebo spizi. Sacky
nedavejte do mrazaku. Nepouzivejte je ani k vakuovani tekutin.

Pri vakuovani vihkych potravin se ujistéte, Ze tekutina nesaha k
ventilu ZIP sacku a v pfipadé potfeby zkontrolujte a oCistéte nadobku
na tekutinu v zarizeni.

Viz obr. 3:

1. Vlozte do sacku potraviny nebo predmét, které chcete vakuové
zabalit. PoloZte saCek na za&kladnu s vyuzitim platformy jako
ukazatele spravné polohy ventilu sacku.

2. Stisknéte obé tlacitka pro uvolnéni vakuovaci hlavy a upravte
jeji vysku. Pritlacte vakuovaci hlavu na ventil sacku tak, abyste
uslySeli cvaknuti. Rozsviti se zelena kontrolka pripravenosti.
Poznamka: Zelena kontrolka se rozsviti, pouze pokud je
vakuovaci hlava fadné nasazena na ventilu sacku.

3. Stisknutim tlacitka Start spustte proces vakuovani. Zafizeni
automaticky ukon€i proces, jakmile je sacek vakuové uzavien.

4. Stisknéte obé tlacitka pro uvolnéni vakuovaci hlavy, zvednéte ji a
vyjméte vakuovany sacek.

Tipy pro pouzivani ZIP sacki FoodSaver™ Fresh

*  Nepreplfiujte sacek — vzdy ponechejte prostor mezi obsahem
sacku a zipem. To umozni, aby material sacku neprodysné
priléhal k potravinam.

+  Pred poloZenim sacku na zafizeni nezapomente prejet prsty pres
zip, abyste sacek uzavreli.

*  Pred vakuovanim potravin ¢i pfedmétd s ostrymi hranami
(Spagety, pribory atd.) je zabalte do mékkého materialu,
jako je napfiklad papirova utérka, abyste chranili sacek pred
propichnutim.
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Rady a tipy pro skladovani

Vakuové baleni a bezpecnost potravin

Pfi vakuovém baleni se odsaje vétSina vzduchu z nadoby a tim se
prodiouZi Zivotnost skladovanych potravin. Nedochazi totiz k tak
vyrazné oxidaci, ktera negativné ovliviiuje nutricni hodnoty potravin,
jejich aroma, chut a celkovou kvalitu. Odstranénim vzduchu rovnéz
zpomalite mnozZeni mikroorganismd, které by za urcitych okolnosti
mohly zpUsobit problémy:

Abyste bezpecné uchovali potraviny, musite je skladovat pfi nizkych
teplotach. Jestlize potraviny uchovate pfi teploté 4 °C a nizsi, vyrazné
tim omezite mnozeni mikroorganismu.

Pfi zmrazeni na teplotu -17 °C mikroorganismy nezabijete, ale
zastavite jejich rist. Cheete-li potraviny podiéhajici zkaze uchovat

na dlouhou dobu, vakuové je zabalte a zmrazte. Jakmile je pozdgji
rozmrazite, uchovavejte je v chladniéce. ZIP sacky FoodSaver™
Fresh by se mély pouzivat pouze pro skladovani erstvych potravin v
chladniCce nebo spizi. Sacky nedavejte do mrazaku.

Méjte na paméti, Ze vakuové baleni NENAHRAZUJE konzervovani
a nem(Ze zcela zamezit zkazeni potravin. Pouze pomaha zpomalit
kvalitativni zmény. Je tézké predvidat, jak dlouho si vakuované
potraviny uchovaji veSkerou svou chut, vzhled a strukturu, nebot to
zavisi na jejich stari a stavu v den vakuového baleni.

DULEZITE: Vakuové baleni NENAHRAZUJE mrazeni potravin ani
jejich uchovavani v chladnicce. VeeSkeré potraviny podléhajici zkaze
a vyzadujici skladovani v chladni¢ce musite po vakuovém zabaleni
uchovat v chladni¢ce nebo zamrazit. Abyste se vyhnuli zazivacim
obtizim, nepouzivejte znovu sacky, které jste jiz drive pouZili k
uchovani syrového masa, syrovych ryb nebo mastnych potravin.
Stejné tak nepouzivejte sacky, které jste ohfivali v mikrovinné troubé
nebo vrouci vodé.

Rozmrazovani a ohtivani vakuové
balenych potravin

Potraviny vZdy rozmrazujte v chladnicce nebo
mikrovinné troubé — potraviny podléhajici zkaze nikdy
nerozmrazuijte pfi pokojové teploté.

Chcete-li potraviny ulozené v déze FoodSaver™ Fresh
ohrat v mikrovinné troubé, uvolnéte vakuovy ventil a ponechejte viko
nasazené. ZIP sacky FoodSaver™ Fresh musi byt pfed viozenim do
mikrovinné trouby ¢astecné nebo zcela otevieny.

Pokyny pro vakuovani

Maso
Hovézi maso se mlze zdat po vakuovém zabaleni
tmavsi. Déje se tak kvlli odsati vzduchu. Nejedna se

0 vadu ¢i znamku zkazy.

Tvrdé syry

AL, Aby syr zistal Cerstvy, po odkrojeni jej pfed viozenim

m zpét do chladnicky vZdy znovu vakuové zabalte.
Jestlize chcete syr znovu vakuovat, viozte jej do dozy
FoodSaver™ Fresh nebo ZIP sacku Fresh a opét jej
vakuové zabalte.

DULEZITE: Vzhledem k nebezpedi vzniku anaerobnich bakterii byste
nikdy neméli vakuovat mékké syry.

Zelenina
Zeleninu je tfeba pred vakuovanim blanSirovat. Tento
postup zastavi ¢innost enzymu, ktery by mohl zpUsobit
ztratu vang, barvy a chuté.
Chcete-li blanSirovat zeleninu, viozte ji do vrouci vody
nebo mikrovinné trouby na takovou dobu, aby se uvafila,
ale pfitom zlstala stale kfupava. Doba blan$irovani je
zhruba 1 az 2 minuty pro listovou zeleninu a hrasek; 3 az 4 minuty
pro hrachové lusky, platky cukety nebo brokolici; 5 minut pro mrkve a
7 az 11 minut pro kukuficny klas.
Po blansirovani ponofte zeleninu do studené vody, abyste zastavili
proces vareni. Nakonec nechejte zeleninu pfed vakuovanim uschnout
na utérce.

Poznamka: Nékteré potraviny (vCetné brokalice, rizickové kapusty,
zeli, kvétaku, kapusty, tufinu a banant) béhem skladovani pfirozené
uvolfiuji plyny. Proto mohou byt po blanSirovani skladovéany pouze v
mrazaku.

Pfi zmrazovani zeleniny je nejlepsi ji nejprve ¢aste¢né zmrazit na 1
az 2 hodiny nebo dokud neni zcela tvrda. Chcete-li zmrazit zeleninu v
jednotlivych porcich, nejdfive ji poloZte na pecici plech a rozmistéte ji
tak, aby se jednotlivé kusy nedotykaly. Zabranite tim tomu, aby kusy
zeleniny pfimrzly k sobé. Po zmrazeni vyjméte zeleninu z pegiciho
plechu a vakuové ji zabalte v déze FoodSaver™ Fresh. Po vakuovém
zabaleni vratte zeleninu do mrazaku.

DULEZITE: Vzhledem k nebezpedi vzniku anaerobnich bakterii byste
nikdy neméli vakuovat Cerstvé houby, cibuli a ¢esnek.

Listova zelenina
Nejprve omyijte zeleninu a pak ji osuste pomoci utérky
nebo odstredivky na salat. OsuSenou zeleninu vioZte do
ddzy FoodSaver™ Fresh a vakuové ji zabalte obvyklym
zplsobem. Skladujte ji v chladnicce.
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Ovoce

Y

Pecené pokrmy

4

Chcete-li vakuovat mékké nebo nadychané pecené
pokrmy, doporucujeme pouzit dozu FoodSaver™ Fresh,
aby si pokrmy uchovaly svij tvar. Chcete-li usetfit

¢as, predem si pfipravte tésto, korpus, celé kolace
nebo smés suchych surovin a vakuové je zabalte pro

pozdéjSi pouziti.

Odstranovani potizi

Ovoce miZete vakuovat v mensich porcich, které Ize vyuzit
pfi peceni. Nebo mizete vakuovat své oblibené ovocné
kombinace, abyste si mohli snadno pfipravit ovocny salat
kdykoli b&hem roku. V pfipadé skladovani v chladnicce
doporucujeme pouzit dozu FoodSaver™ Fresh.

Kava a praskové potraviny

0 Cheete-li predejit tomu, aby se do vakuové pumpy
00 dostaly ¢astecky jidla, pred vakuovym balenim polozte

na horni ¢ast sacku nebo dézy kavovy filtr nebo
papirovou utérku. Potraviny mizete vloZit do ZIP sacku
Tekutiny
'( Pred vakuovanim horkych tekutin v doze FoodSaver™
) Fresh je nechejte vychladnout na pokojovou teplotu. Pri

FoodSaver™ Fresh také v jejich originalnim obalu nebo
muZete pro vakuovani pouzit dézu FoodSaver™ Fresh.
G/r vakuovani horkych tekutin méiZe dojit ke ztraté vakua.

Problém

Reseni

Zafizeni neodsava vzduch ze ZIP
sacku FoodSaver™ Fresh.

» Zafizeni neodsava vzduch ze ZIP sacku FoodSaver™ Fresh.
+ Ujistéte se, Ze je sacek pevné uzavien.

* Vzduchovy ventil neni umistén na rovném povrchu. Premistéte sacek tak, aby vzduchovy ventil lezel
rovné na platformé zafizeni a nenachazely se pod nim Zadné potraviny.

Vakuovaci tryska a vzduchovy ventil
nedoléhaji.

* Ujistéte se, Ze se vakuovaci tryska nachazi nad $edym kruhem a je umisténa rovné na vzduchovém
ventilu. Mimé zatlacte.

Vzduch byl odsan ze sacku, ale nyni
se do néj dostal zpét.

* Zkontrolujte zip a ventil sacku. Zbytky potravin zachycené v zipu nebo ventilu mohou zptisobit
netésnost a umoznit piistup vzduchu.

* V nékterych pfipadech mohou vihkost nebo zbytky potravin v blizkosti tésnicich okrajd zipu &i
pod ventilem zabranit fadnému utésnéni. Otfete vnitiek sacku okolo zipu a pod ventilem a zkuste
provést vakuovani znovu.

+ Pfi vakuovani potravin s ostrymi hranami miize dojit k propichnuti sacku. Pokud je v sacku dira,
pouZijte novy sacek. Obalte potraviny s ostrymi hranami mékkym materialem, jako je papirova
utérka, a znovu je vakuové zabalte.

Déza FoodSaver™ Fresh neni
vakuove tésna.

* Ujistéte se, Ze gumové t&snéni na vnitni strané vika neobsahuje zbytky potravin a Ze je fadné
nasazeno.

* Zkontrolujte, zda okraj dozy neni popraskany nebo poskrabany. Jakékoli mezery mohou zabranit
fadnému vakuovani. Ujistéte se, Ze vakuovy ventil dozy je Cisty.

+ Ujistéte se, Ze viko dozy je fadné nasazeno na vSech 4 rozich. Sejméte viko a znovu ho nasadte.

LED kontrolka zafizeni blika
Cervene.

+ To znamena, Ze zafizeni zcela neutésnilo dozu nebo sagek. Zvednéte vakuovaci hlavu a ujistéte se,
Ze jsou déza nebo sacek spravné uzavieny.

* Ujistéte se, Ze nadobka na tekutinu je Cista a Fadné upevnéna tak, aby nedochazelo k Zadnému
Uniku vzduchu.

* Posurite vakuovaci hlavu dolti, pevné ji pritlacte na ventil d6zy nebo sacku a stisknéte tlagitko Start.
Proces vakuovani by nemél trvat déle nez 1 minutu.

LED kontrolka zafizeni blika zelené.

+ To znamend, Ze ventil dézy nebo sacku neni spravné pritisknut k vakuovaci hlavé. Posurite
vakuovaci hlavu dold, pevné ji pritiacte na ventil dozy nebo sacku a stisknéte tlagitko Start.
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Udrzba a éisténi

Zarucni list

Zafizeni pred ¢iSténim vzdy odpojte ze zasuvky.

VnéjSi Casti zafizeni otfete mékkym suchym hadfikem.

Po kazdém pouZiti vyjméte nadobku na tekutinu a osuste ji. Chcete-li
vyjmout nadobku na tekutinu, uchopte ji dvéma prsty a zatlacenim
dold ji sejméte z vakuovaci hlavy. Omyjte nadobku v teplé mydlové
vodé a nechejte ji na vzduchu dikladné uschnout.

Tésnéni na nadobce mizete rovnéz vyjmout a vycistit. Omyjte tésnéni
v teplé mydiové vodé a pied opé&tovnym nasazenim ho nechejte
dukladné uschnout.

Ujistéte se, Ze vakuovaci otvor neobsahuje zbytky potravin. Otfete
vakuovaci otvor mékkou suchou utérkou.

Skladovani

Ujistéte se, ze je zafizeni Cisté, a ulozte ho nastojato na plochém a
rovném povrchu dostatecné daleko od hran a mist, kde by se mohlo
snadno prevratit.

Uschovejte si prosim doklad o koupi, bude poZadovan pfi pfipadném
uplatiiovani této zaruky.

Jak je uvedeno v tomto dokumentu, na toto zafizeni se vztahuje
zaruka 2 roky od data zakoupeni.

Pokud b&hem této zaruéni doby zafizeni prestane z divodu
pochybeni pfi vyrobé nebo konstrukci fungovat, vratte je v misté
zakoupeni. Vezméte s sebou doklad o koupi a kopii tohoto Zaruéniho
listu.

Prava a vyhody dané touto zarukou dopliuji vase zakonna prava, jez
touto zérukou nejsou dotéena. Pouze spolecnost Jarden Consumer
Solutions (Europe) Ltd. (,JCS (Europe)) ma pravo ménit tyto
podminky.

Spolecnost JCS (Europe) se zavazuje, ze v zaruéni dobé zdarma
opravi nebo vyméni toto zafizeni nebo jakoukoli jeho ¢ast, jez nebude
spravné fungovat, a to za pfedpokladu, Ze:

+  vcas vyrozumite prodejce nebo spolecnost JCS (Europe) o
zjisténém problému; a

+  zarfizeni nebylo Zzadnym zplsobem upraveno nebo poskozeno,
nespravné pouzivano, opravovano ¢i upravovano osobou
neautorizovanou spole¢nosti JCS (Europe).

Tato zéruka se nevztahuje na zavady, jez se vyskytnou v disledku
nespravného pouZiti, poSkozeni, neSetrného zachazeni, pouziti
zafizeni s nespravnym napétim, pfirodnich vlivd, udalosti mimo
kontrolu spolecnosti JCS (Europe), oprav nebo Uprav provedenych
osobou neautorizovanou spolecnosti JCS (Europe) nebo
nedodrZovani navodu k pouziti. Tato zaruka se navic nevztahuje
na bé&Zné opotrebeni, jako je mimo jiné i mirné vyblednuti barev Ci
poskrabani zafizeni.

Préva dand touto zarukou se vztahuji pouze na prvniho majitele a
nezahrnuji komer¢ni &i komunitni pouZiti zafizeni.

Pokud je soucasti vaSeho zafizeni i specificka zaruka ¢i garance
platna pro danou zemi, plati podminky této specifické zaruky i
garance, a nikoliv zaruéni podminky uvedené v tomto dokumentu.
Dalsi informace vam sdéli mistni autorizovany prodejce.

Elektricka zafizeni urCené k likvidaci nesmi byt zlikvidovana jako
domovni odpad. Jestlize je to mozné, recyklujte prosim. Chcete-li
ziskat vice informaci o recyklaci a smérnicich WEEE, napiste ndm na
enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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