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Diilezita bezpecnostni opatreni

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od
8 let, osoby s télesnym, senzorickym a
mentalnim hendikepem a nezkuseni
uzivatelé za predpokladu, Ze budou
od dohledem nebo pouceni o
Eezpeéném pouziti zafizeni a rizicich
souvisejicich s jeho pouzivanim, a
tomuto pouceni porozumi. Déti si
nesmi se zafizenim hrat. Déti smi
provadét udrzbu zafizeni pouze pod
dohledem.
Je-li napéjeci kabel poskozen, je nutné,
aby jeho vyménu proved| vyrobce,
jeho servisni zadstupce nebo obdobné
kvalifikovand osoba, aby nedoslo k
ohrozeni.

e Toto zafizeni pouzivejte pouze na stabilnim,
bezpeéném, suchém a rovném povrchu.

¢ POZOR: TATO VAKUOVACKA NENI URCENA PRO
KOMERCNI VYUZITI. Toto zafizeni pouzivejte pouze
ke stanovenému Gcelu. Zafizeni je uré¢eno vyhradné
k domacimu pouziti. Nepouzivejte toto zafizeni
venku.

e Zafizeni, sitovy kabel ani zastr¢ku nikdy neponofujte
do vody ani jiné kapaliny.

e Pokud zafizeni upadlo nebo vykazuje jakékoli
znédmky poskozeni, prestarite ho pouzivat.

e Po pouziti a pred ¢isténim se vzdy ujistéte, Ze je
zafizeni vypnuté.

e Chcete-li zafizeni odpojit od pfivodu elektrické
energie, vytdhnéte napéjeci kabel ze zasuvky.
Zafizeni neodpojujte Skubnutim za kabel, ale
opatrnym vytazenim zastréky ze zasuvky.

e Nepouzivejte prodluzovaci $idry.

e PouZivejte pouze pfislusenstvi a dopliky
doporucené vyrobcem.

e Pokud ohfivate potraviny ulozené v saécich
FoodSaver™, vlozte sa¢ky do mirné vrouci vody o
teploté nizsi nez 75 °C.

 POTRAVINY UVNITR SACKU MUZETE
ROZMRAZOVAT V MIKROVLNNE TROUBE,

NIKOLI VSAK V TROUBE OHRIVAT. Jestlize
rozmrazujete potraviny v séécich FoodSaver™ v
mikrovinné troubg, nastavte vykon nejvyse 180
W (rozmrazovéani) a rozmrazujte nejdéle 2 minuty.
Teplota nesmi pfeséhnout 70 °C.

TENTO NAVOD K POUZITi PECLIVE USCHOVEJTE

Vakuova balicka FoodSaver™

Pro¢ vakuovat?

Kdyz prichazeji potraviny do styku se vzduchem,
ztraceji nutri¢ni hodnoty a chut. Navic se stavaji
Zivnou pudou pro rozliéné typy bakterii, plisni a
kvasinek. Vakuova bali¢ka FoodSaver™ odstrariuje
vzduch a uchovava pavodni kvalitu a chut vasich
potravin. S pestrou $kélou s&¢kd a déz FoodSaver™
mate na vybér nepreberné mnozstvi zpisobd,

jak vyuzit vyhod této védecky prokadzané metody
skladovaéni, jez udrzi vade potraviny Cerstvé az
pétkrat déle.

TM M avr

Systém FoodSaver™ Setfi ¢as i penize

e Neutracejte, kdyz nemusite. Diky systému
FoodSaver™ muzete nakupovat ve velkém nebo
ve vyprodejich a vakuové zabalit potraviny po
libovolné velkych porcich. Neplytvejte jidlem!

e Usetrete si ¢as. Navarte si na tyden dopredu a
ulozte sijidlo do s&¢kl FoodSaver™.

e Marinujte béhem par minut. Vakuové baleni
otevie pory v potravinach, takze dosdhnete
vyte¢né marinované chuti jiz za 20 minut. Uz
nemusite ¢ekat celou noc.

e Vénujte se hostam. Pfipravte si své vy$perkované
jidlo dopredu a misto toho, abyste stali u plotny,
se vénujte svym hostim.

e Vychutnejte si sezonni jidla i speciality. Uchovejte
ziidka pouzivané ingredience nebo potraviny
rychle podléhajici zkdze déle Cerstvé.

e Kontrolujte porce pfi dietach. Vakuové si zabalte
odméfené porce a na sacky napiste mnozstvi
kalorii a tuku.

e Chrante rizné predméty. Ochrante vybavu
na kempovani nebo na lod pred vlhkem a
usporadeijte si véci na vylet. Stejné tak mizete
ochrénit lesténé stribro pred zmatnénim, kdyz
minimalizujete jeho kontakt se vzduchem.

PrisluSenstvi FoodSaver™
VyuZijte svou vakuovacku FoodSaver™ na maximum -
se sacky, dézami a piislusenstvim FoodSaver™.

Sacky a félie FoodSaver™

Sacky a félie FoodSaver™ se vyznacuji specialnimi
kanélky umoznujicimi efektivni odvod vzduchu.
Vicevrstva konstrukce z nich ¢ini obzvlasté ucinnou
bariéru vici kysliku a vlhkosti a pomahéa predejit
spaleni mrazem. Sacky a félie FoodSaver™ jsou
dostupné v mnoha riznych velikostech.
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Dézy FoodSaver™

Dézy FoodSaver™ se snadno pouzivaji a jsou ideélni
pro vakuové baleni kiehkych potravin, jako jsou
napfiklad muffiny ¢&i jiné pecivo, nebo tekutin a
susenych potravin.

ZIP sacky FoodSaver™ Fresh

ZIP sa¢ky FoodSaver™ Fresh se vyznaduji specidlnimi
kanalky umoznujicimi efektivni odvod vzduchu.
Vicevrstva konstrukce z nich &ini obzvlasté dcinnou
bariéru vadi kysliku a vihkosti.

Dézy FoodSaver™ Fresh

Doézy FoodSaver™ Fresh se snadno pouzivaji a jsou
idedIni pro vakuové baleni kiehkych potravin, jako
jsou napfiklad muffiny ¢i jiné pecivo, nebo tekutin a
susenych potravin.

Zatky FoodSaver™

Zatky FoodSaver™ mUzete pouzit k vakuovému
uchovéanivina, neperlivych vod a olejl. ProdlouZite
tak trvanlivost tekutin a zachovéte jejich senzorické
vlastnosti. Zatky nepouzivejte u plastovych lahvi.

Rychly marinator FoodSaver™

Rychly marindtor dodé potravindm pozadovanou
chut béhem nékolika minut. Diky vakuové sile
nemusite ¢ekat dlouhé hodiny, nez se marinada
dostane hluboko do jidla.

Jak objednat

Jestlize si chcete objednat sacky, félie a dalsi
prislusenstvi FoodSaver™, navstivte webové stranky
www.foodsavereurope.com a vyberte svou zemi.

Soucasti
Prohlédnéte si Obr. 1:
Otvor pro pfipojeni

@ Homitésnéni o prisludenstvi
@ Zasobnik félie @ Rucnivakuovacka
@ Rezacka fdlie @ Kontrolka napéjeni
% e ol Kontrolky prabéhu

@ Rezacilista folie (M) vakuovani

. . Kontrolka pribéhu
@ Zadpadka vika 0 svafovan
(F ) ://;/Jr::'gj;elna odkapévaci @© Tladitko pro svafeni
@ Dolni tésnéni (p) I\I/Z?etrljfo pro vakuovani a

. Tlacitko pro vihké
@ Svareci pasek Q) potraviny
@ Ovladaci panel (R) E?:;;Ztl:'(a vystrahy pfi

Jak vytvorit sacek z folie
FoodSaver™

Z félie FoodSaver™ muzete vyrobit své vlastni sacky
pozadované velikosti. Prohlédnéte si Obr. 2:

1. Zapojte vakuovacku do zésuvky elektrické sité.
Stlacte obé& zapadky @ a otevrete viko.

2. Pokud jste tak dosud neucinili, viozte fdlii
FoodSaver™ do zésobniku @, zvednéte fezaci
listu @ a protdhnéte pod ni folii. Félii protédhnéte
tak, aby alespori 10 mm precnivala pres svéareci
pasek @.

3. Zavrete viko tak, az zapadky @ povyskoéi. Pokud
je zaviené spravné, okolo zapadky se zobrazi
zeleny prouzek a zelena kontrolka napéjeni @ se
rozsviti.

4. Stisknéte tlagitko pro svareni @. Jakmile ¢ervend
kontrolka priibéhu svafovani @ zhasne, stladte
obé zdpadky a otevrete viko. Konec félie je
svareny.

5. Nyni vytadhnéte tolik félie, kolik budete
potiebovat pro uchovani balené véci. Pridejte
jesté 75 mm, aby bylo mozné sacek svarit, a poté
pomoci fezacky @ fdlii ufiznéte.

Jak pouzivat vakuovou balicku
Prohlédnéte si Obr. 3:

1. Vlozte potravinu nebo predmét do sacku.
MUzZete pouzit pripravené sacky FoodSaver™
nebo si vyrobit své vlastni z félie FoodSaver™.

2. Otevieny konec sac¢ku vlozte do otvoru v
odkapévaci vani¢ce @.

3. Zavrete viko a zajistéte jej zapadkami. Pokud
je zaviené spravné, okolo zapadky se zobrazi
zeleny prouzek a zelena kontrolka napéjeni @ se
rozsviti.

4. Stisknéte tlagitko pro vakuovani a svareni @.

5. Vase vakuovacka nyni zaéne odsévat vzduch ze
sacku a poté jej svafi. Jakmile kontrolky prabéhu
vakuovani @ a cervena kontrolka pribéhu
svarovani @ zhasnou, proces je dokonéen.

Baleni vlhkych potravin

Pokud balite vinké a $tavnaté potraviny, PRED
stiskem tlacitka pro vakuovani a svareni stisknéte
tla¢itko pro vlhké potraviny @.
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Svareni sacku bez odsani vzduchu

Chcete-li svafit sacek, aniz byste odséli vzduch,
stisknéte tlacitko pro svareni ©. MGzete svafovat
obaly pouzivané k baleni pochutin, jako jsou
bramborové lupinky, tortillové chipsy apod.

Svarovani kiehkych polozek

Nékteré druhy potravin jako napriklad cukrovi, chléb,

susenky apod. by se mohly svafovanim ponicit.

Abyste tomu predesli, pouzijte tladitko pro svareni

O nésledujicim zpdsobem:

1. Postupujte podle kroki 1, 2, 3 a 4 popsanych v
kapitole ,Jak pouzivat vakuovacku”.

2. Stisknéte tlagitko pro svafeni @ jest& pred tim,
nez dojde k deformaci. Tim se okam?Zité zastavi
odséavani vzduchu a poté se sacek svafi.

Jak pouzivat pfislusenstvi FoodSaver™
Vakuovani ZIP sackd a déz Fresh:

1. Pripojte konec ru¢ni vakuovacky opatreny
konektorem @ do otvoru pro ptipojeni
prislusenstvi @ na zafizeni FoodSaver™.

2. Pfipevnéte konec ruéni vakuovacky k ventilu
na prislusenstvi a ujistéte se, ze pevné drzi.
Dodrzujte véechny pokyny uvedené v navodu k
prisluenstvi FoodSaver™.

Poznamka: Chcete-li vakuovat dézy FoodSaver™,
zatazenim doll a oddélenim od horni &asti
oddélte nddobku na tekutinu (prihlednou
spodni ¢ast) od vakuovacky. Konec vakuovacky
zasunte do otvoru v ddze.

3. Stisknéte tlacitko pro vakuovéni a svareni @.

4. Va$e vakuovacka nyni za¢ne odsévat vzduch ze
sacku a poté jej svafi. Jakmile kontrolky pribéhu
vakuovéni @ a ¢ervena kontrolka pribé&hu
svarovani @ zhasnou, proces je dokonéen.

« Lot

Udrzba a cisténi

Zakladni jednotku, sitovy kabel ani zastrcku
nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.
Pfed cisténim zafizeni vZdy odpojte ze zasuvky.
Vnéjsi ¢asti zafizeni otfete mékkym suchym
hadfikem.

Po kazdém poutziti vyjméte a vyprazdnéte
odkapavaci vanicku @. Omyjte ji v teplé mydlové
vodé nebo vlozte do horniho kosiku v mycce. Pred
opétovnym osazenim vanic¢ku dikladné osuste.

Zkontrolujte horni tésnéni @, dolni tésnéni @ a
tésnéni kolem odkapévaci vanicky a ujistéte se, ze

na nich nejsou prichyceny zbytky jidla. V pfipadé
potreby tésnénf otfete hadrikem namocenym v teplé
mydlové vodé.

Tésnéni muzete pro usnadnéni Cisténi vyjmout.
Umyijte je teplou mydlovou vodou. Dikladné je
osuste a poté peclivé nasadte zpét.

Po kazdém pouziti odstrarte nddobku ruéni
vakuovacky. Omyjte nadobku v teplé mydlové vodé
a pred opétovnym nasazenim ji nechejte dikladné
oschnout.

Aby vase vakuové bali¢ka FoodSaver™ fungovala co
nejlépe, doporucujeme kazdy rok vymeénit tésnéni.
Néhradni dily mdZete objednat na webové strance
www.foodsavereurope.com.
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Skladovani

Zavfete viko aZ po prvni ,cvaknuti”, kdy se zdpadky
zachyti, ale nepovyskodéi a neukazou zeleny prouzek.
Tim zajistite viko, ale sou¢asné zabranite stlaceni
tésnéni (coz mize mit za nasledek nespravnou

funkénost zatizeni).

Navinte kabel na hacky pod zafizenim. Zafizeni Ize
skladovat ve vzpifimené poloze, jak je zobrazeno.

D ° o

Rady a tipy pro skladovani
Vakuové baleni a bezpeénost potravin

Pti vakuovém baleni se odsaje vétsina vzduchu z nadoby
a tim se prodlouzi Zivotnost skladovanych potravin.
Nedochazi totiz k tak vyrazné oxidaci, ktera negativné
ovliviiuje nutriéni hodnoty potravin, jejich aroma, chut a
celkovou kvalitu. Odstranénim vzduchu rovnéz zpomalite
mnozeni mikroorganismd, které by za urcitych okolnostf
mohly zpUsobit problémy:

Abyste bezpecné uchovali potraviny, musite je skladovat
pfi nizkych teplotach. Jestlize potraviny uchovate pfi
teploté 4 °C a nizsi, vyrazné tim omezite mnozenf
mikroorganismd.

P¥i zmrazeni na teplotu =17 °C mikroorganismy
nezabijete, ale zastavite jejich rist. Chcete-li potraviny
podléhajici zkdze uchovat na dlouhou dobu, vakuové

je zabalte a zmrazte. Jakmile je pozdéji rozmrazite,
uchovévejte je v chladniéce.

Méjte na paméti, ze vakuové baleni NENAHRAZUJE
konzervovani a nemuze zcela zamezit zkazeni potravin.
Pouze pomahé zpomalit kvalitativni zmény. Je tézké
predvidat, jak dlouho si vakuované potraviny uchovaji
veskerou svou chut, vzhled a strukturu, nebot to zavisi na
jejich stéafi a stavu v den vakuového baleni.

Dalezité: Vakuové baleni NENAHRAZUJE mrazeni potravin
ani jejich uchovévani v chladniéce. Veskeré potraviny
podléhajici zkaze a vyzadujici skladovéni v chladnic¢ce
musite po vakuovém zabaleni uchovat v chladnic¢ce

nebo zamrazit. Abyste se vyhnuli zazivacim obtizim,
nepouzivejte znovu sacky, které jste jiz dfive pouzili k
uchovéni syrového masa, syrovych ryb nebo mastnych
potravin. Stejné tak nepouzivejte sacky, které jste ohfivali
v mikrovinné troubé nebo vrouci vodé.

Jak rozmrazovat a ohfivat
vakuové balené potraviny

Potraviny vzdy rozmrazujte v chladniéce
nebo mikrovinné troubé - potraviny
podléhajici zkéze nikdy nerozmrazujte pfi
- = pokojové teploté.

Potraviny uvniti sa¢kd mazete rozmrazovat v mikrovinné
troubé, nikoli vSak v troubé ohfivat. Jestlize rozmrazujete
potraviny v saccich FoodSaver™ v mikrovinné troubé,
nastavte vykon nejvyse 180 W (rozmrazovani) a
rozmrazujte nejdéle 2 minuty. Teplota nesmi preséhnout
70 °C. Potraviny vakuové zabalené v saccich FoodSaver™
mUzete ohfat i v mirné vrouci vodé o teploté nizsi nez

75 °C. Dodrzujte vSsechny pokyny uvedené v navodu k
sacky FoodSaver™.

Pokyny pro vakuovani
Maso a ryby

@ & ¢

Nejlepsich vysledkd dosdhnete, kdyz pred vakuovéanim

v sdécich FoodSaver™ nechate maso nebo ryby 1 az 2
hodiny mirné zmrazit. Tim uchovate $tavy a tvar a zajistite
lepsi vakuové zabaleni. Pokud z néjakého divodu
zmrazeni n emUzete provést, mezi maso ¢&i rybu a horni
¢ast sacku vlozte papirovou utérku. Dejte viak pozor, aby
nezasahovala do mista svaru.

Papirovou utérku nechejte v séc¢ku, aby pohiltila
nadbyteénou vlhkost a $tavy uvoliiujici se béhem
vakuového baleni.

Poznamka: Hovézi maso se mlze zdat po vakuovém
zabaleni tmavsi. Déje se tak kvili odsati vzduchu. Nejedna
se o vadu ¢i zndmku zkazy.

Tvrdé syry

L. Aby syrzistal Cerstvy, po odkrojenf jej pred
vlozenim zpét do chladnicky vzdy znovu

u vakuové zabalte. Vyrobte si sacek
FoodSaver™ dostate¢né dlouhy, abyste pro

kazdé planované otevieni a opétovné svareni méli k

dispozici 25 mm materidlu navic k obvyklym 75 mm, které

bézné nechavéate mezi balenym obsahem a svarem.

Pti rozbalovani jednoduse odsttihnéte svafenou hranu
a syr vyjméte. Jakmile budete chtit syr znovu vakuové
zabalit, vlozte jej zpét do sacku a opét jej svarte.
Dalezité: Vzhledem k nebezpecdi vzniku anaerobnich
bakterii byste nikdy neméli vakuovat mékké syry.

Zelenina
Zeleninu je tfeba pred vakuovanim
blansirovat. Tento postup zastavi ¢innost
enzymu, ktery by mohl zpusobit ztratu

viné, barvy a chuté.
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Odstranovani potizi

Problém Regeni

Rozsviti se kontrolka vystrahy o

pi prehiati Q. prehrati nezhasne.

Zarizeni je prehraté. Pred pouzivanim pockejte, dokud kontrolka vystrahy pfi

Cerpadlo pracuje déle nez o
2 minuty, aniz by odséavalo .
vzduch. N

Zkontrolujte, ze otevieny konec sacku je vloZzeny do odkapavaci vanicky.

Zkontrolujte, zda jsou obé tésnéni spravné nasazena.

Ujistéte se, ze alespon jeden konec sacku je zataveny.

e Otevrete jednotku a zkontrolujte, zda na hornim ani dolnim tésnéni nejsou zadné
cizi objekty, necistoty nebo tilomky.

e QOuvéite, Ze v horni ¢asti sacku je dostatek mista (75 mm), takze se vejde do
odkapavaci vanicky, kdyz je viko zaviené a zajisténé zépadkou.

e Ujistéte se, Ze neni pripojena rucni vakuovacka.

o Ujistéte se, ze je viko Uplné zaviené (okolo zapadky je vidét zeleny prouzek a

zelena kontrolka napajent sviti).

Sé&cek spravné netésni. J

V sécku je prilis mnoho tekutiny. Pred vakuovym balenim obsah sa¢ku zmrazte.

e Abyste predesli tvorbé vrasek ve svaru, pfi vkladani sac¢ku do odkapavaci vanicky
sacek opatrné napnéte a podrzte jej, dokud se vakuové cerpadlo nespusti.

e P¥isvafovani vlhkych potravin vytvorte nad prvnim svarem na sacku druhy svar,

abyste zajistili nalezité svareni.

Po zajisténi zapadky a stisknuti | ©
tlacitka pro vakuovani a
svareni nebo tlacitka pro
svafeni se nic nestane.

Ujistéte se, ze je viko UpIné zaviené (okolo zépadky je vidét zeleny prouzek a
zelena kontrolka napéjent sviti).

zemi.

Potfebujete dalsi pomoc? e Navstivte nase webové stranky www.foodsavereurope.com a vyberte svou

Chcete-li blansirovat zeleninu, vloZte ji do vrouci vody
nebo mikrovinné trouby na takovou dobu, aby se uvafila,
ale pfitom zUstala stéle kiupava. Doba blansirovani je
zhruba 1 az 2 minuty pro listovou zeleninu a hrasek; 3 az
4 minuty pro hrachové lusky, platky cukety nebo brokolici;
5 minut pro mrkve a 7 az 11 minut pro kukufi¢ny klas. Po
blansirovani ponofte zeleninu do studené vody, abyste
zastavili proces vareni. Nakonec nechejte zeleninu pred
vakuovanim uschnout na utérce.

Poznédmka: Veskeré zelenina (véetné brokolice, razi¢kové
kapusty, zeli, kvétéku, kapusty a turinu) béhem skladovani
pfirozené uvolnuje plyny. Proto mize byt po blansirovani
skladovéna pouze v mrazaku.

P¥i zmrazovéni zeleniny je nejlepsi ji nejprve ¢asteéné
zmrazit na 1 az 2 hodiny nebo dokud neni zcela tvrda.
Chcete-li zmrazit zeleninu v jednotlivych porcich, nejdfive
ji polozte na pedici plech a rozmistéte ji tak, aby se
jednotlivé kusy nedotykaly. Zabrénite tim tomu, aby kusy
zeleniny pfimrzly k sobé. Po zmrazeni sundejte zeleninu

z plechu a vakuové ji zabalte do sac¢ki FoodSaver™. Po
zabaleni ulozte zeleninu zpét do mrazéku.

Dulezité: Vzhledem k nebezpedi vzniku anaerobnich
bakterii byste nikdy neméli vakuovat ¢erstvé houby, cibuli
a Cesnek.

Listova zelenina

Listova zelenina se nejlépe skladuje v ddze.

Nejprve omyjte zeleninu a pak ji osuste pomoci

utérky nebo odstredivky na salat. Osusenou

zeleninu vlozte do doézy a vakuové ji zabalte
obvyklym zpdsobem. Skladujte ji v chladnicce.

Ovoce

PFi zmrazovani mékkého ovoce a bobuli je

nejlepsi je nejprve Casteéné zmrazitna 1 az 2

hodiny nebo dokud nebudou zcela tvrdé.

Chcete-li zmrazit ovoce v jednotlivych porcich,

nejdrive ho polozte na pedici plech a rozmistéte

tak, aby se jednotlivé kusy nedotykaly. Zabrénite
tim tomu, aby kusy ovoce pfimrzly k sobé. Po zmrazeni
sundejte ovoce z plechu a vakuové ho zabalte do sacka
FoodSaver™.

Po zabaleni ulozte ovoce zpét do mrazdku. Ovoce
mUzete vakuovat v mensich porcich, které Ize vyuzit pfi
peceni. Nebo muzete vakuovat své oblibené ovocné
kombinace, abyste si mohli snadno pfipravit ovocny salat
kdykoli béhem roku. V pfipadé skladovéni v chladnicce
doporucujeme pouzit dézu FoodSaver™.
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Pecené pokrmy

Chcete-li vakuovat mékké nebo nadychané

pecené pokrmy, doporucujeme pouzit dézu
? FoodSaver™, aby si pokrmy uchovaly svij

tvar. Pfi vakuovém baleni do sacku nechejte
pecivo zmrazit 1 az 2 hodiny nebo dokud nebude tvrdé.
Chcete-li usetfit cas, pfedem si pfipravte tésto, korpus,
celé koladce nebo smés suchych surovin a vakuové je
zabalte pro pozdéjsi pouziti.

Kava a praskové potraviny

Chcete-li pfedejit tomu, aby se do vakuové
pumpy dostaly ¢astecky jidla, pred
vakuovym balenim polozte na horni ¢ast

sacku nebo dozy kavovy filtr nebo

papirovou utérku. Do sacku FoodSaver™

mUzete vkladat také potraviny v jejich pdvodnim obalu
nebo pouzit univerzélni viko FoodSaver™ v kombinaci s
plvodni nddobou a tu vakuovat.

Tekutiny
(’ Pred vakuovym balenim tekutin, jako jsou
? / napfiklad polévky, je nejprve zmrazte v hrnci,
nadobé na peceni nebo formé na led.
Vyndejte zmrazenou tekutinu z nddoby a
zabalte ji do s&¢ku FoodSaver™. Takto
zmrazené ,cihli¢ky” mazete naskladdat na sebe do
mrazaku.

Jakmile budete chtit zmrazenou tekutinu pouzit,
odstrihnéte roh sacku a vlozte jej v misce do mikrovinné
trouby, nebo sacek ohfejte v mirné vrouci vodé o teploté
nizsinez 75 °C.

Chcete-li vakuové zabalit neperlivé tekutiny v lahvi,
mUzete pouzit zatku FoodSaver™ v kombinaci s pdvodnim
obalem.

Nezapomerite mezi hladinou tekutiny a zatkou nechat
mezeru alespon 25 mm. Lahve mdZete vakuovat po
kazdém pouziti.

Predpfipravena jidla, zbytky a sendvice

&

Predpfipravend jidla, zbytky a sendvice
muzete efektivné uchovat ve
stohovatelnych a lehkych dézach
FoodSaver™. Dézy jsou vhodné do horniho
kosiku mycky i mikrovinné trouby a jsou
opatfeny nastavitelnym adaptérem.

Tyto lehké ddzy si mdzete vzit pohodIné s sebou do prace,
do skoly nebo na vylet!

Svacinky
Vase svacinky diky vakuovému baleni
@ zUstanou déle Cerstvé. Kfehké potraviny
jako napftiklad krekry nejlépe uchovéte v

déze FoodSaver™.

Zaruchni list

Uschovejte si prosim doklad o koupi, bude pozadovéan
pfi pfipadném uplatiovéni této zaruky.

Jak je uvedeno v tomto dokumentu, na toto zafizeni se
vztahuje zéruka 2 roky od data zakoupeni.

Pokud béhem této zaru¢ni doby zafizeni prestane

z dlvodu pochybenf pfi vyrobé nebo konstrukci
fungovat, vratte je v misté zakoupeni. Vezméte s sebou
doklad o koupi a kopii tohoto Zaru¢niho listu.

Préva a vyhody dané touto zérukou doplnuji vase

zékonna préva, jez touto zarukou nejsou dotéena. Pouze

spoleénost Jarden Consumer Solutions (Europe) Ltd.

(,JCS (Europe)”) mé pravo ménit tyto podminky.

Spolecnost JCS (Europe) se zavazuje, ze v zaruéni

dobé zdarma opravi nebo vyméni toto zafizeni nebo

jakoukoli jeho ¢ast, jez nebude spravné fungovat, a to

za predpokladu, ze:

e vcas vyrozumite prodejce nebo spole¢nost JCS
(Europe) o zjisténém problému; a

® zafizeni nebylo Zddnym zplsobem upraveno nebo
poskozeno, nespravné pouzivano, opravovano ¢i
upravovéano osobou neautorizovanou spole¢nosti
JCS (Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zavady, jeZ se vyskytnou v

disledku nespravného pouziti, poskozeni, nesetrného

zachazeni, pouZiti zafizeni s nespravnym napétim,

prirodnich vlivd, udélosti mimo kontrolu spoleénosti

JCS (Europe), oprav nebo Uprav provedenych osobou

neautorizovanou spoleénosti JCS (Europe) nebo

nedodrzovani ndvodu k poufziti. Tato zéruka se navic

nevztahuje na bézné opotrebeni, jako je mimo jiné i

mirné vyblednuti barev & poskrabani zafizen.

Prava dana touto zérukou se vztahuji pouze na prvniho

majitele a nezahrnuji komeréni ¢ komunitni pouZiti

zatizeni.

Pokud je soucasti vaseho zafizeni i specificka zéruka ¢i

garance platné pro danou zemi, plati podminky této

specifické zaruky ¢ garance, a nikoliv zaruéni podminky

uvedené v tomto dokumentu. Dal$i informace vam sdéli

mistni autorizovany prodejce.

Elektricka zafizeni uréend k likvidaci nesmi byt

zlikvidovéna jako domovni odpad. Jestlize je to mozné,

recyklujte prosim. Chcete-li ziskat vice informaci

o recyklaci a smérnicich WEEE, napiste nam na

enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited

5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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UK: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park,
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom
e-mail: enquiriesEurope@jardencs.com
Tel: +44 (0)161 621 6900

FR: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
420 Rue D’Estienne D'Orves
92705 Colombes, France
e-mail: serviceinfoFrance@jardencs.com
Tel: +33 14964 20 60

ES/PT: Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
Edif. Vazquez Krasnow
C/ Camino de la Zarzuela, 21
1°- Oficina 1B
28023 - Aravaca
Madrid, Espafia
Tel: +34 90 2051506

IT: NITAL S.p.A.
Via Vittime di Piazza Fontana, 54
10024
Moncalieri Torino
Tel: +39 011 814488

NL: IT&M BV
Park Forum 1110,
5657 HK Eindhoven
e-mail: info@itmonline.nl
Tel: +31 40 290 11 30

DK, FI, NO, SE: Acreto AB
Norra Agatan 10
416 64 Goteborg, Sweden
Tel: +46 31 30 00 500
Fax: +46 31 30 00 501
www.acreto.se

e

For Customer Service details, please see the website.
Pour le service consommateurs, veuillez consultez le site web.
Para mas informacion de servicio, por favor visite nuestra pagina web.

www.foodsavereurope.com

©2017 Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited.

All rights reserved. Imported and distributed by Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited,
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited is a subsidiary of Newell Brands Inc. (NYSE: NWL).
The product supplied may differ slightly from the one illustrated due to continuing product development.

Printed In China

Tous droits réservés. Distribué par Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited,
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited est une filiale de Newell Brands Inc. (NYSE: NWL).
En raison du développement continu de nos produits, le produit livré risque de varier légérement de [llustration.

Imprimé en Chine

Todos los derechos reservados. Distribuido por Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited,
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park, Cheadle, SK8 3GQ, Reino Unido.
Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited es una filial de Newell Brands Inc. (NYSE: NWL).

El producto suministrado puede diferir ligeramente del mostrado en la imagen debido al desarrollo permanente de los productos.

Impreso en China

03/17

P.N. 192505-RevA



