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ENGLISH
IMPORTANT SAFEGUARDS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised. Keep the appliance and its cord out of the reach of children aged less than 8 years. Close supervision
is necessary when any appliance is used near children. Children should not play with the appliance.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed to reduce the risk of fire,

electric shock, and/or injury to persons including the following:

1. Read all instructions before using this product.

2. This appliance generates heat during use. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3. To protect against electric shock, do not place or immerse cord, plugs, or main body of appliance in water or other
liquid.

4. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts and before cleaning. Allow to cool before
putting on or taking off parts, and before cleaning. To disconnect, turn any control to OFF, then unplug power cord
from outlet. Do not disconnect by pulling on cord.

5. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance malfunctions, or has been damaged
in any manner. Do not attempt to replace or splice a damaged cord. Return appliance to the manufacturer (see
warranty) for examination, repair or adjustment.

6. A WARNING - Risk of Injury: Improper use of the appliance may result in personal injury, electric shock,
or damage to the appliance. Always use the appliance in accordance with the instructions. Do not use accessories,
attachments, or replacement parts not recommended by the manufacturer.

This appliance is for household use only. Do not use outdoors or for commercial purposes.

Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

Do not place on or near wet surfaces, or heat sources such as a hot gas or electric burner, or on a heated oven.

10. A\ CAUTION - Hot Surface: The heating element and adjacent surfaces become hot during use and may
remain hot for some time after the appliance is switched off. Avoid touching hot surfaces. Allow sufficient time for the
appliance to cool down before cleaning or storing. The heating base and appliance generates heat during use and is
subject to residual heat from cooking cycle. Do not touch heating base immediately after removing stoneware. Allow
to cool before handling.

11.  Adequate precaution must be taken to prevent the risk of burns, scalds, fires or other damage to persons or property
caused by touching the exterior whilst in use or during cooling.

12.  Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot liquids. This may cause
severe injury to self and others.

13.  Use caution when opening the lid during or after a cooking cycle. Escaping steam can cause burns.

14. Do not use appliance for other than intended use. Misuse can cause injuries.

15.  Intended for household countertop use only. Keep 6 inches (152 mm) clear from the wall and on all sides. Always use
appliance on a dry, stable, level surface.

16.  Avoid sudden temperature changes, such as adding refrigerated foods or cold liquids into a heated pot. Do not use if
ceramic pot is cracked or damaged.

17.  The slow cooker lid is made of tempered glass. Always inspect the lid for chips, cracks or any other damage. Do not
use the glass lid if it is damaged, as it may shatter during use.

© oo~

18. CAUTION: 1o protect against electrical shock and product damage, do not cook directly in the heating base.
Cook only in the stoneware provided.

19. WARNING: Spilled food can cause serious burns. Keep appliance and cord away from children. Never drape
cord over edge of counter, never use outlet below counter, and never use with an extension cord.

20. Appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate remote control system.

Wash parts in a solution of hot water and mild liquid soap. Dry thoroughly. See Routine Cleaning Section.

Always switch off, unplug and allow to cool before removing/fitting parts and before cleaning.

Always ensure that hands are dry before handling the plug or switching on the appliance.

Always use your appliance from a power outlet of the voltage (A.C. only) marked on the appliance.

Never leave an appliance unattended while in use.

Do not use the appliance if it has been dropped, if there are any visible signs of damage or if it is leaking.

Avoid spilling water on connector.
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NOTICES
1.

Some countertop and table surfaces are not designed to withstand the prolonged heat generated by certain
appliances. Do not set the heated unit on a finished wood table. We recommend placing a hot pad or trivet under your
slow cooker to prevent possible damage to the surface.

2. During initial use of this appliance, some slight smoke and/or odor may be detected. This is normal with many heating
appliances and will not recur after a few uses.

3. Please use caution when placing your stoneware on a ceramic or smooth glass cook top stove, countertop, table or
other surface. Due to the nature of the stoneware, its rough bottom may scratch some surfaces if caution is not used.
Always place heat resistant protective padding under the stoneware before setting on a table, countertop or other
surface.

POWER CORD INSTRUCTIONS:

A short power-supply cord is used to reduce the risk resulting from it being grabbed by children, becoming entangled in, or

tripping over a longer cord.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
HOUSEHOLD USE ONLY

CONNECTION TO THE MAINS SUPPLY (UK AND IRELAND ONLY)

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it can be removed and replaced by a plug of the correct type.
If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse cover must be refitted. The appliance must not be used without

the fus.elcoverlfittedl. If the fusg requires replacement, a fuse of the same rating as Plug should be ASTA approved to BS1363
that originally fitted in the appliance must be used. In order to prevent a hazard do Fuse should be ASTA approved to BS1362
not fit a fuse of a lower or higher rating. Creenelon Ty

If the plug is unsuitable, it should be dismantled and removed from the supply cord
and an appropriate plug fitted as detailed below.

CAUTION: it you remove the plug it must not be connected to a live socket (oot
and the plug must be disposed of immediately.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure about the
installation of the plug, please contact a qualified electrician.

Brown
(Live)

PARTS
O Glass lid O Food Button
O Aluminium cooking bow! © Amount Button
O Heating base O Clock Set Button
O Control panel O Minute Button
O Carrying handles © Hour Button
@ Battery compartment and Battery @ Manual Indicator Light
protecter strip © Manual Button
O Low battery symbol O Temp Button

© Cancel Timer Button
© Start/Stop Indicator Light
O Start/Stop Button

O Time Setting Display Screen
O Schedule Meal Indicator Light
© Schedule Meal Button

PREPARING FOR USE

Before you use your Crockpot® slow cooker, remove all packaging and wash the lid and aluminium cooking bowl with warm
soapy water and dry thoroughly.

IMPORTANT NOTES: some countertop and table surfaces are not designed to withstand the prolonged heat
generated by certain appliances. Do not set the heated unit on a heat sensitive surface. We recommend placing a hot pad
or trivet under your slow cooker to prevent possible damage to the surface.
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Please use caution when placing your aluminium cooking bowl on a ceramic or smooth glass cook top stove, countertop,
table, or other surface. Due to the nature of the aluminium cooking bowl, the bottom surface may scratch some surfaces if
caution is not used. Always place protective padding or trivet under the aluminium cooking bow! before placing it on a table
or countertop.

During initial use of this appliance, some slight smoke or odour may be detected. This is normal with many heating
appliances and will not recur after a few uses.

Remove the orange battery protective strip by fully pulling out. This will control the clock when the unit is not plugged in.

HOW TO USE MANUAL FUNCTION ON SLOW COOKER

1. Place the aluminium cooking bowl into the heating base, add ingredients into the bowl and cover with the lid. You
can use the aluminium cooking bowl on the hob for searing meat and browning ingredients before placing in the slow
cooker if desired. Plug in your slow cooker and select "MANUAL" on the right side of the control panel.

2. Select "TEMP" to choose the temperature setting from HIGH, LOW, or KEEP WARM.
NOTE: "KEEP WARM" is ONLY for keeping already cooked food warm. DO NOT cook on the "KEEP WARM" setting.
We do not recommend using the "KEEP WARM" setting for more than 4 hours.

3. Use the "HOUR" and "MINUTE" buttons to select cook time in increments of 15 minutes, up to 20 hours. Select the
time based on the length of time indicated in the recipe. The time will begin to count down in one minute increments.
Use "CANCEL TIMER" to clear the countdown timer. This will allow your slow cooker to remain on its current setting
until turned off. To cancel the Manual function select the Start/Stop button.

4. For recipes that require a range of times, select the time closest to the setting on your slow cooker. For example, to
cook a recipe calling for a cooking time of 7 to 9 hours on LOW, cook for 8 hours.

5. When the cooking time has completed, the Crockpot® slow cooker automatically shifts to the "KEEP WARM" setting.
6. To turn the Crockpot® slow cooker off, press the "START/STOP" button and unplug the unit from the outlet.
7. When cooking is done, unplug your slow cooker and allow it to cool before cleaning.

HOW TO USE TIMESELECT TECHNOLOGY

1. Place the aluminium cooking bow! into the heating base, add ingredients into the bowl and cover with the lid. You
can use the aluminium cooking bowl on the hob for searing meat and browning ingredients before placing in the slow
cooker if desired.

2. Plug Crockpot® 5.6L TimeSelect Slow Cooker into an electrical outlet.

Choose “SCHEDULE MEAL” on the left side of the control panel.
Select “FOOD” to choose from a list of 4 preset functions: MEAT €, POULTRY &, SOUP €2, and VEGGIES 2.

NOTE: Make “FOOD” selection based on the recipe type being cooked. If the recipe that you are cooking is not on the
preset list, please choose the main ingredient that most closely relates, or cook using the “MANUAL” function.

NOTE: Stews should be cooked using the “MEAT € food selection. To achieve the best results when cooking large
pieces of meat or poultry, please add additional time to the meal’s earliest end time.

NOTE: For those recipes containing a large quantity of root vegetables these will require cooking for a longer period of
time at a higher temperature. We recommend these recipes are cooked on Manual HIGH setting instead of VEGGIES
% setting.

5. Use the “AMOUNT” button to select weight or capacity of food being cooked. If “MEAT € or “POULTRY (& is
selected, the slow cooker will give a weight option of “+1 KG” or “0-1 KG". If “SOUP & or “VEGGIES & is chosen,
the slow cooker will give a capacity option of “FULL POT £” or “HALF POT &".

NOTE: “FULL POT 3" is referencing a cooking pot that is filled to the MAX line. "HALF POT €3" is referencing a
cooking pot that is filled to the 7% line.

6. Next, use the “HOUR” and “MINUTE” buttons to select the time that you would like your meal to be complete (e.g.
20:00), then press “START”. Initial time displayed on the screen is the meal’s earliest end time, based on food and
amount being cooked.

NOTE: “SCHEDULE MEAL" function will not cook food longer than 12 hours from the meal cook-start time. Once the
clock is past the scheduled meal time, the slow cooker will automatically turn to “KEEP WARM”.
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NOTE: TimeSelect technology automatically determines the correct heat setting based on the above inputs. Food
will be heated to a food safe temperature and held there for the necessary time, unless there is a power outage. See
usage notes for more details, in the event of a power outage.

USAGE NOTES
*  To change between LBS and KGS, hold "AMOUNT" button for 3 seconds.

*  To change the current time, hold "CLOCK SET" for 3 seconds. Adjust the time using "HOUR" and "MINUTE", then
press "CLOCK SET" to confirm the selection.

*  Should the clock setting stop working or low battery symbol displayed after plugging back in the battery may need
replacing. See Battery Section for details.

* Ifthere is a Power outage, the display and lights blink when the Power is restored. All slow cooker settings have been
cleared and must be reset. As a result, the food may be unsafe to eat. If you are unaware of how long the power was
out, we suggest you discard the food inside.

*  To avoid over or under-cooking, always fill the aluminium cooking bowl %2 to MAX and conform to the recommended
cooking times.

* Do not overfill the aluminium cooking bowl. To prevent spillover, do not fill the aluminium cooking bowl higher than
MAX.

*  Always cook with the lid on for the recommended time. Do not remove the lid during the first two hours of cooking to
allow the heat to build up efficiently.

*  Always wear oven gloves when handling the lid. Beware of escaping steam when opening the lid.
*  Unplug when cooking has finished and before cleaning.

*  The removable aluminium cooking bowl is ovenproof and suitable for use on a gas or electric hob. The bowl can be
used for searing ingredients on the hob, using a medium heat as the bowl is quick to heat up. Searing will be faster
than when using a conventional pan. Please note it will not work on an induction hob. Refer to chart below.

Part Dishwasher safe  Oven safe =~ Microwave safe  Gas/Electric  Induction hob safe
hob safe
Lid Yes Yes No No No
Aluminium cooking Yes Yes No Yes No
bowl

GUIDE TO ADAPTING RECIPES

This guide is designed to help you adapt your own and other recipes for your slow cooker. Many of the normal preparatory
steps are unnecessary when using your slow cooker. In most cases all ingredients can go into your slow cooker at once
and cook all day. General:

+  Allow sufficient cooking time.
«  Always cook with the lid on.
+  For best results and to prevent food from drying or burning, always ensure an adequate amount of liquid is used in the

recipe.
RECIPE TIME COOK ON Low COOK ON HIGH
15 - 30 minutes 4 - 6 hours 1% - 2 hours
30 - 45 minutes 6 - 10 hours 3 -4 hours
50 minutes - 3 hours 8 - 10 hours 4 - 6 hours
PASTA AND RICE:

*  For best results, use long grain rice unless the recipe states otherwise. If the rice is not cooked completely after the
suggested time, add an extra 1 to 1% cups of liquid per cup of cooked rice and continue cooking for 20 to 30 minutes.
*  For best pasta results, add the pasta to the slow cooker during the last 30 to 60 minutes of cook time.
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BEANS:
*  Dried beans, especially red kidney beans, should be boiled before adding to a recipe.
*  Fully cooked canned beans may be used as a substitute for dried beans.

VEGETABLES:

*  Many vegetables benefit from slow cooking and are able to develop their full flavour. They tend not to overcook in your
slow cooker as they might in your oven or on your hob.

*  When cooking recipes with vegetables and meat, place vegetables into the aluminium cooking bowl before meat.
Vegetables usually cook more slowly than meat in the slow cooker and benefit from being partially immersed in the
cooking liquid.

*  Place vegetables near the sides or bottom of the aluminium cooking bow! to help cooking.

MILK:

*  Milk, cream, and sour cream break down during extended cooking. When possible, add during the last 15 to 30
minutes of cooking.

*  Condensed soups may be substituted for milk and can cook for extended times.

SOUPS:

*  Some recipes call for large amounts of water/stock. Add the soup ingredients to the aluminium cooking bowl first then
add water/stock only to cover. If a thinner soup is desired, add more liquid when serving.

MEATS:
*  Trim fat, rinse well, and pat meat dry with paper towels.

*  Browning meat beforehand allows fat to be drained off before slow cooking and also adds greater depth of flavour.
This can be done using the cooking bow! directly on gas or electric hobs.

*  Meat should be positioned so that it rests in the aluminium cooking bowl without touching the lid.

*  For smaller or larger cuts of meat, alter the amount of vegetables or potatoes so that the aluminium cooking bowl is
always filled to the % or MAX lines.

*  The size of the meat and the recommended cook times are just estimates and can vary depending upon the specific
cut, type, and bone structure. Lean meats such as chicken or pork tenderloin tend to cook faster than meats with more
connective tissue and fat such as brisket or pork shoulder. Cooking meat on the bone versus boneless will increase
required cook times.

*  Cut meat into smaller pieces when cooking with precooked foods such as beans, or light vegetables such as
mushrooms, diced onion, aubergine, or finely minced vegetables. This enables all food to cook at the same rate.

FISH:

+  Fish cooks quickly and should be added at the end of the cooking cycle during the last fiteen minutes to one hour of
cooking.

LIQUID:

* It might appear that slow cooker recipes only have a small quantity of liquid in them but the slow cooking process
differs from other cooking methods in that the added liquid in the recipe will almost double during the cooking time. If
you are adapting a recipe for your slow cooker from a conventional recipe, please reduce the amount of liquid before
cooking.

CLEANING

ALWAYS unplug your slow cooker from the electrical outlet, and allow it to cool before cleaning.
CAUTION: Never immerse the heating base, power cord or plug in water or any other liquid.

*  The lid and aluminium cooking bowl can be washed in the dishwasher or with hot, soapy water. Do not use abrasive
cleaning compounds or scouring pads. A cloth, sponge, or rubber spatula will usually remove residue. To remove water
spots and other stains, use a non-abrasive cleaner or vinegar.

*  The aluminium cooking bowl and lid will not withstand sudden temperature changes. Do not wash the aluminium
cooking bow! or lid with cold water when they are hot.

*  The outside of the appliance may be cleaned with a soft cloth and warm, soapy water. Wipe dry. Do not use abrasive
cleaners.

*  If the bowl is used on a hob or in a dishwasher the colour may change slightly. This will not affect the overall
performance of the bowl. Wiping with a soft cloth can help restore the appearance.

8

ICOOKS559_CSC121X_26MLM1 (EMEA).indd 8-9

*  No other servicing should be performed.
*  NOTE: After cleaning allow the aluminium cooking bowl to air dry before storing.
* Do not use wet cloths around the battery compartment.

BATTERY

Always unplug the unit from the mains before removing the battery cover. To change the battery,
first unplug the unit, then remove cover on the bottom of the unit. Press in on silver tab to dislodge
battery, then remove and properly dispose of the old battery to replace with the new one.

Always replace the battery with type CR2025 or equivalent. Do not use rechargeable batteries in
this unit.

Ensure battery is correctly orientated as shown:

@ Keep battery away from children.

Do not swallow. If swallowed, seek immediate medical advice.
Ensure old batteries are disposed of in a safe manner. Refer to local guidelines regarding how to dispose of
safely. Do not dispose in normal household waste.
|

Batteries can explode or leak if heated, disassembled, shorted, recharged or inserted incorrectly. Take care
with leaking batteries.

AFTER SALES SERVICE

In the case the appliance still does not operate but is under warranty, return the product to the place it was purchased for a
replacement. Please be aware that a valid form of proof of purchase will be required. For additional support, please contact
our Consumer Service Department at United Kingdom: 0800 028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055. For
all other countries, please call +44 800 028 7154. International rates may apply. Alternatively, e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

GUARANTEE

Please keep your receipt as this will be required for any claims under this guarantee. This appliance is guaranteed for 2
years after your purchase as described in this document.

During this guaranteed period, if in the unlikely event the appliance no longer functions due to a design or manufacturing
fault, please take it back to the place of purchase, with your till receipt and a copy of this guarantee.

The rights and benefits under this guarantee are additional to your statutory rights, which are not affected by this guarantee.
The exercise of your statutory rights in the event of defects is free of charge.

Only the applicable Newell company set out below (“Newell”) has the right to change these terms. Newell undertakes within

the guarantee period to repair or replace the appliance, or any part of appliance found to be not working properly free of

charge provided that:

+ you promptly notify the place of purchase or Newell of the problem; and

+ the appliance has not been altered in any way or subjected to damage, misuse, abuse, repair or alteration by a person
other than a person authorised by Newell.

Faults that occur through, improper use, damage, abuse, use with incorrect voltage, acts of nature, events beyond the

control of Newell, repair or alteration by a person other than a person authorised by Newell or failure to follow instructions

for use are not covered by this guarantee. Additionally, normal wear and tear, including, but not limited to, minor

discoloration and scratches are not covered by this guarantee.

The rights under this guarantee shall only apply to the original purchaser and shall not extend to commercial or communal
use.

If your appliance includes a country-specific guarantee or warranty insert please refer to the terms and conditions of such
guarantee or warranty in place of this guarantee or contact your local authorized dealer for more information.
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This device is marked in accordance with European Directive 2012/19/EU and the Act on Waste Electrical and Electronic
Equipment with the symbol of a crossed-out waste container. Such marking informs that this equipment cannot be disposed
of with other household waste at the end of its operation. The user of the equipment is obliged to hand it over to waste
electrical and electronic equipment collectors. Collection points are run, among others: by wholesalers and retailers of this
equipment and by municipal organizational units conducting waste collection activities. Proper handling of waste electrical
and electronic equipment helps to avoid consequences harmful to human health and the natural environment resulting from
the presence of hazardous components and improper storage and processing of such equipment.

Waste electrical products should not be disposed of with household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail us at
CrockpotEurope@newellco.com for further recycling and WEEE information.

If you have any queries concerning claims under this guarantee, please contact:
Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Poland

Spain: 0900 81 65 10

France: 0805 542 055

United Kingdom: 0800 028 7154

For all other countries, please call +44 800 028 7154

International rates may apply.

Alternatively e-mail CrockpotEurope@newellco.com
y potEurope@ —

ENERGY CONSUMPTION AND POWER MANAGEMENT
INFORMATION:

Power Consumption in Off Mode: When the appliance is not performing its primary function, it consumes maximum 0.1 W
of power.

Power Management: The appliance does feature an automatic power management function and will automatically switch
to Off Mode after 9 minutes.

10
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FRANCAIS
PRECAUTIONS IMPORTANTES

LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR REFERENCE FUTURE

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 4gés de 8 ans et plus ainsi que par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de connaissances, si elles
sont surveillées ou si elles ont regu des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
comprennent les dangers encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien
par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants, 8 moins qu’ils n’aient plus de 8 ans et soient
surveillés. Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans. Une surveillance
étroite est nécessaire lorsqu’un appareil est utilisé a proximité d’enfants.

Les précautions de sécurité de base doivent toujours étre suivies lors de I'utilisation d’appareils électriques afin de

réduire le risque d’incendie, d’électrocution et / ou de blessures aux personnes, y compris les mesures suivantes :

1. Lire toutes les instructions avant d'utiliser cet appareil.

2. Cet appareil génére de la chaleur pendant son utilisation. Ne pas toucher les surfaces chaudes. Utiliser les poignées
ou les boutons.

3. Afin d'éviter les risques d'électrocution, ne plongez pas le cordon, les prises ou I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide.

4. Débrancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé, avant de mettre ou de retirer des pieces et avant de le nettoyer.
Laisser 'appareil refroidir avant de replacer ou de retirer des piéces, et avant chaque nettoyage. Pour déconnecter
I'appareil, placer n'importe quelle commande sur OFF, puis débrancher le cordon d'alimentation de la prise. Ne pas
tirer sur le cordon pour débrancher I'appareil.

5. Ne pas utiliser 'appareil si son cordon d’alimentation ou sa fiche sont endommagés, apres un dysfonctionnement,
ou s'il a été endommagé de quelque maniére que ce soit. Ne pas essayer de remplacer ou de réparer un cordon
endommagé. Renvoyer I'appareil au fabricant (voir garantie) pour examen, réparation ou ajustement.

6. A AVERTISSEMENT - Risque de blessure : Une utilisation incorrecte de I'appareil peut entrainer
des blessures, des chocs électriques ou des dommages a I'appareil. Toujours utiliser I'appareil conformément
aux instructions. Ne pas utiliser d'accessoires, d'équipements ou de pieces de rechange non recommandés par le
fabricant.

7.  Cetappareil est congu exclusivement pour une utilisation domestique. Ne pas utiliser a I'extérieur ou a des fins
commerciales.

8. Ne pas laisser pendre le cordon par-dessus une table ou un plan de travail, ni entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

9. Ne pas placer sur ou a proximité de surfaces humides ou de sources de chaleur telles que des plaques au gaz ou
électriques, ou sur un four chaud.

10. /AN ATTENTION - surface chaude : L'élément chauffant et les surfaces adjacentes chauffent pendant
I'utilisation et peuvent rester chauds pendant un certain temps une fois que I'appareil est mis & Iarrét. Eviter de
toucher les surfaces chaudes. Laisser I'appareil refroidir suffisamment longtemps avant de le nettoyer ou de le
ranger. La base chauffante et 'appareil générent de la chaleur pendant I'utilisation et peuvent conserver une chaleur
résiduelle apres le cycle de cuisson. Ne pas toucher la base chauffante immédiatement aprés avoir retiré le récipient
en grés. Laisser refroidir avant toute manipulation.

11.  Des précautions adéquates doivent étre prises pour éviter les risques de brilures, d'ébouillantements, d’incendies
ou d'autres dommages aux personnes ou aux biens causés par le contact avec I'extérieur pendant I'utilisation ou
pendant le refroidissement.

12. Tout déplacement d’un appareil contenant de I'huile chaude ou autre liquide chaud doit étre exécuté avec une
extréme prudence. Cela peut entrainer des blessures graves pour soi-méme et pour les autres.

13.  Ouvrir le couvercle avec prudence, pendant ou aprés un cycle de cuisson. La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brlures.

14.  Ne pas utiliser I'appareil & d'autres fins que celles prévues. Une mauvaise utilisation peut entrainer des blessures.

15.  Cet appareil est destiné a un usage domestique sur plan de travail uniquement. Garder un espace libre de 152 mm
(6 pouces) autour de I'appareil, y compris par rapport au mur. Toujours utiliser 'appareil sur une surface séche, stable
et plane.

16.  Eviter les changements brusques de température, comme I'ajout d'aliments réfrigérés ou de liquides froids dans une
casserole chauffée. Ne pas utiliser si le récipient en grés est fissuré ou endommagé.

17.  Le couvercle de la mijoteuse est en verre trempé. Toujours vérifier que le couvercle ne présente pas d'éclats, de
fissures ou d'autres dommages. Ne pas utiliser le couvercle en verre s'il est endommagé, car il risque de se briser
pendant I'utilisation.
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18. AVERTISSEMENT : Pour éviter tout risque de choc électrique et d'endommagement du produit, ne pas
utiliser directement la base chauffante pour la cuisson. Cuire uniquement dans le récipient en grés prévu a cet effet.

19. AVERTISSEMENT : Les ¢claboussures peuvent provoquer de graves brllures. Tenir 'appareil et le cordon
hors de portée des enfants. Ne jamais laisser pendre le cordon du plan de travail, ne jamais utiliser de prise située
sous le plan de travail et ne jamais utiliser de rallonge.

20. Les appareils ne sont pas congus pour étre utilisés avec un minuteur externe ou un autre dispositif de commande a
distance.

. Laver les pieces dans une solution d'eau chaude et de savon liquide doux. Sécher soigneusement. Voir la section «
Routine de nettoyage ».

. Arrétez, débranchez et laissez toujours refroidir avant de retirer/raccorder les pieces et avant le nettoyage.

. Assurez-vous que vos mains sont séches avant de manipuler la prise ou de mettre I'appareil en marche.

. Toujours connecter votre appareil a une prise de la tension indiquée sur 'appareil (AC seulement).

. Ne pas laisser 'appareil sans surveillance au cours de son utilisation.

. N'utilisez pas I'appareil s'il a subi un choc, ou en cas de signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

Eviter de renverser de I'eau sur le connecteur.

INFORMATIONS
1.

Certaines tables et certains plans de travail possedent des surfaces qui ne sont pas congues pour résister a la
chaleur prolongée générée par certains appareils. Ne pas placer I'appareil chauffant sur une table en bois. Nous
recommandons de placer un dessous de plat ou une plaque isolante sous votre mijoteuse afin d'éviter d'endommager
la surface.

2. Lors de la premiére utilisation de cet appareil, il peut se dégager une légére fumée et/ou odeur. Ce phénoméne est
normal pour de nombreux appareils chauffants et ne se surviendra plus aprés quelques utilisations.

3. Faire preuve de prudence lorsque vous placez votre récipient en grés sur une plaque de cuisson en céramique ou en
verre lisse, sur un plan de travail, une table ou toute autre surface. En raison de la nature du grés, le dessous rugueux
peut rayer certaines surfaces si 'on ne fait pas attention. Toujours placer un support de protection résistant a la chaleur
sous le récipient en gres avant de le poser sur une table, un plan de travail ou toute autre surface.

INSTRUCTIONS RELATIVES AU CORDON D'ALIMENTATION :

Un cordon d'alimentation court est utilisé pour réduire le risque qu'un enfant l'attrape, ou qu'il s'emméle ou trébuche a

cause d'un cordon plus long.

CONSERVER CES INSTRUCTIONS
POUR USAGE DOMESTIQUE UNIQUEMENT

GUIDE DES PIECES

@ Bouton Amount (quantité)
@ Bouton Clock Set (réglage de 'horloge)

O Couvercle en verre
© Bol de cuisson en aluminium

O Base chauffante O Bouton Minute (minute)
O Panneau de commande © Bouton Hour (heure)
O Poignée de transport @ Voyant Manual (mode manuel)

@ Logement de pile et ruban de protection O Bouton Manual (mode manuel)
pour pile O Bouton Temp (température)

O Symbole de pile faible © Bouton Cancel Timer (annuler le

O Affichage du temps de cuisson minuteur)

© Voyant Schedule Meal (planifier le repas) @ Voyant Start/Stop (marche/arrét)

@ Bouton Schedule Meal (planifier le repas) @ Bouton Start/Stop (marche/arrét)

O Bouton Food (aliment)
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AVANT D’UTILISER L’APPAREIL

Avant d'utiliser votre mijoteuse Crockpot®, retirez tous les emballages, lavez le couvercle et le bol de cuisson en aluminium
avec de 'eau chaude savonneuse et séchez soigneusement.

REMARQU ES IMPORTANTES : certaines surfaces de travail et de table ne sont pas congues pour

supporter une exposition prolongée a la chaleur générée par certains appareils. Ne placez pas I'appareil chaud ou la
cocotte sur une surface sensible a la chaleur. Il est recommandé de placer un support résistant a la chaleur ou un dessous-
de-plat sous la mijoteuse pour éviter d’endommager la surface.

Veuillez faire preuve de prudence lorsque vous placez votre bol de cuisson en aluminium sur une plague en céramique ou
en verre lisse, un plan de travail, une table ou toute autre surface. Dans le cas contraire, en raison de la nature du bol de
cuisson en aluminium, la surface inférieure peut rayer certaines surfaces. Prévoyez toujours un rembourrage de protection
ou un dessous de plat sous le bol avant de le placer sur une table ou un plan de travail.

Lors de la premiére utilisation de la mijoteuse, une Iégére odeur ou un peu de fumée risque de se dégager de I'appareil. Ce
phénomene se produit sur la plupart des appareils chauffants et disparaitra apres quelques utilisations.

Tirez le ruban de protection pour pile de couleur orange pour I'enlever complétement. L’horloge sera ainsi alimentée
lorsque I'appareil n’est pas branché.

UTILISATION DE LA TECHNOLOGIE TIMESELECT

1. Placez le bol de cuisson en aluminium dans la base chauffante, ajoutez les ingrédients, puis le couvercle. Si vous le
souhaitez, vous pouvez utiliser le bol sur la plaque de cuisson pour saisir la viande et faire dorer les ingrédients avant
de placer dans la mijoteuse.

Branchez la mijoteuse Crockpot® de 5,6L litres avec TimeSelect sur I'alimentation électrique.
3. Choisissez SCHEDULE MEAL (planifier le repas) a gauche du panneau de commande.

Sélectionnez FOOD (aliment) pour faire un choix dans une liste de 4 fonctions préréglées : MEAT &€ (viande) ,
POULTRY C& (volaille) , SOUP = (soupe) et VEGGIES & (légumes) .

REMARQUE : sélectionnez le type d'aliment en fonction de la recette préparée. Si votre ingrédient ne figure pas parmi
les préréglages, choisissez I'ingrédient principal qui correspond le mieux ou utilisez le mode manuel.

REMARQUE : les ragoits se préparent avec la sélection MEAT €. Pour bien cuire les gros morceaux de viande ou
de volaille, allongez le temps de cuisson du repas.

REMARQUE : les recettes contenant une quantité importante de légumes racines nécessitent un temps de cuisson
plus long a une température plus élevée. Nous vous recommandons de cuire ces plats sur le réglage HIGH (élevée)
en mode manuel plutdt que le réglage VEGGIES & (Iégumes).

5. Utilisez le bouton AMOUNT (quantité) pour sélectionner le poids ou la capacité de I'aliment cuisiné. Si la fonction
MEAT € (viande) ou POULTRY & (volaille) est sélectionnée, la mijoteuse présente les options de poids « +1 KG »
et « 0-1 KG ». Si la fonction SOUP € (soupe) ou VEGGIES & (Iégumes) est sélectionnée, la mijoteuse présente les
options de capacité « FULL POT » €3 (cocotte remplie) et « HALF POT » (cocotte remplie a moitié).

REMARQUE: « FULL POT » 3 (cocotte remplie) fait référence a un récipient qui est rempli jusqu'a la ligne MAX.
« HALF POT » £ (cocotte remplie a moitié) fait référence a un récipient qui est rempli jusqu’a la ligne %..

6. Utilisez ensuite les boutons HOUR (heure) et MINUTE (minute) pour sélectionner 'heure a laquelle vous aimeriez que
votre repas soit prét (p. ex. a 20 h). Appuyez sur START (démarrer). L'heure initiale affichée & I'écran correspond au
moment le plus t6t ou le repas sera prét compte tenu du type d’aliment et de la quantité a préparer.

REMARQUE : la fonction SCHEDULE MEAL (planifier le repas) ne cuira pas la nourriture pendant plus de 12 heures.
Lorsque que I'heure du repas programmé est atteint, la mijoteuse commute automatiquement sur KEEP WARM
(maintien au chaud).

REMARQUE : la technologie TimeSelect détermine automatiquement la bonne allure de chauffe en fonction des
données saisies selon les instructions ci-dessus. Les aliments seront chauffés jusqu’a une température de sécurité
alimentaire et seront maintenus a cette température pendant le temps nécessaire, sauf en cas de panne de courant.
En cas de panne de courant, consultez les notes d'utilisation pour plus de détails.
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UTILISATION DE LA FONCTION MANUELLE DE LA MIJOTEUSE

1. Placez le bol de cuisson en aluminium dans la base chauffante, ajoutez les ingrédients, puis le couvercle. Si vous le
souhaitez, vous pouvez utiliser le bol sur la plaque de cuisson pour saisir la viande et faire dorer les ingrédients avant
de placer dans la mijoteuse. Branchez votre mijoteuse et sélectionnez la touche « MANUAL » située sur le coté droit
du panneau de commande.

2. Sélectionnez TEMP (température) pour faire un choix entre les réglages HIGH (élevée), LOW (faible) et KEEP WARM
(maintien au chaud).

REMARQUE : le réglage KEEP WARM (maintien au chaud) est RESERVE aux plats déja cuits dans la mijoteuse.
N'utilisez PAS le réglage KEEP WARM (maintien au chaud) pour cuire un plat. Nous vous recommandons de ne pas
utiliser le réglage KEEP WARM (maintien au chaud) pendant plus de 4 heures.

3. Utilisez les boutons HOUR (heure) et MINUTE (minute) pour sélectionner la durée de cuisson par incréments de
15 minutes jusqu'a une valeur maximale de 20 heures. Sélectionnez la durée de cuisson indiquée dans la recette.
Le compte a rebours débute minute par minute. Utilisez CANCEL TIMER pour annuler le compte a rebours. Votre
mijoteuse restera ainsi sur son réglage actuel jusqu’a ce que vous I'éteigniez. Pour annuler la fonction manuelle,
sélectionnez le bouton Start/Stop (marche/arrét).

4. Dans le cas des recettes qui donnent le temps de cuisson sous forme d'intervalle, sélectionnez la durée la plus
pertinente sur votre mijoteuse. Par exemple, pour une recette a cuire pendant 7 a 9 h sur « LOW » (température
faible), choisissez 8 h.

5. Une fois la cuisson terminée, la mijoteuse Crockpot® commute automatiquement sur le réglage KEEP WARM (maintien

au chaud).

6. Pour éteindre la mijoteuse Crockpot®, appuyez sur le bouton START/STOP (marche/arrét) et débranchez I'appareil du
secteur.

7. Une fois la cuisson terminée, débranchez votre mijoteuse et laissez-la refroidir avant de la nettoyer.

CONSEILS D’UTILISATION

*  Pour commuter entre LBS (livres) et KGS (kilos), maintenez enfoncé le bouton AMOUNT (quantité) pendant 3
secondes.

*  Pour régler I'heure actuelle, maintenez enfoncé le bouton CLOCK SET (réglage de I'horloge) pendant 3 secondes.
Réglez I'heure avec les boutons HOUR (heure) et MINUTE (minute), puis appuyez sur CLOCK SET (réglage de
I'horloge) pour confirmer la sélection.

*  Sile réglage de 'horloge cesse de fonctionner ou que le symbole de pile faible s'affiche lors du branchement de
I'appareil, la pile peut avoir besoin d'étre remplacée. Reportez-vous a la section Pile pour obtenir des détails.

* Sl y aune panne d'alimentation, I'affichage et les voyants clignotent une fois le courant revenu. Tous les réglages de
la mijoteuse sont perdus et doivent étre rétablis. Les aliments risquent d’étre impropres a la consommation. Si vous
ignorez combien de temps la coupure d'électricité a duré, nous vous recommandons de jeter la nourriture a l'intérieur.

*  Pour éviter une surcuisson ou une sous-cuisson, remplissez toujours le bol entre les repéres %2 et MAX et respectez
les temps de cuisson recommandés.

*  Ne remplissez pas trop le bol de cuisson en aluminium. Afin d'éviter les débordements, ne remplissez pas le bol de
cuisson en aluminium & une hauteur supérieure au repere MAX.

*  Mijotez toujours un plat en utilisant le couvercle pendant la durée de cuisson recommandée. Ne soulevez pas le
couvercle pendant les deux premiéeres heures de cuisson pour éviter toute perte de chaleur.

*  Utilisez des gants de cuisine lorsque vous manipulez le couvercle ou la cocotte amovible. Faites attention a la vapeur
qui se dégage lorsque vous soulevez ou que vous enlevez le couvercle.

*  Débranchez la mijoteuse lorsque la cuisson est terminée et avant de la nettoyer.

*  Le bol de cuisson amovible en aluminium passe au four et convient pour une utilisation sur une plaque de cuisson
a gaz ou électrique. Il peut étre utilisé pour saisir des ingrédients sur la plaque de cuisson, en utilisant une chaleur
moyenne, car il chauffe rapidement. La saisie sera plus rapide qu'avec une poéle classique. Veuillez noter qu'il ne
fonctionnera pas sur une plaque a induction. Consultez le tableau ci-dessous.
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Lave-vaisselle ~ Four  Micro-Ondes Plaque de cuisson au  Plaque de cuisson

gaz/électrique a induction

Couvercle Oui Oui Non Non Non

Bol de cuisson en

- Oui Oui Non Oui Non
aluminium

COMMENT ADAPTER DES RECETTES

Ce guide a pour mission de vous aider a adapter vos recettes traditionnelles a la cuisson en mijoteuse. La plupart des
étapes de préparation standard sont superflues lorsque vous utilisez la mijoteuse. Il suffit généralement de placer tous les
ingrédients en méme temps dans la cocotte et de les laisser mijoter toute la journée. Conseils généraux :

*  Laissez mijoter le plat suffisamment longtemps.
*  Placez le couvercle sur la cocotte.

*  Pour de meilleurs résultats et pour éviter aux aliments de sécher ou brller, assurez-vous que la recette utilise
suffisamment de liquide.

DUREE INDIQUEE DANS LA RECETTE CUISSON EN MODE FAIBLE CUISSON EN MODE ELEVEE
De 15 4 30 minutes 436 heures 1% a 2 heures
De 30 & 45 minutes 64 10 heures 3 &4 heures
50 minutes a 3 heures 84 10 heures 4 3 6 heures
LES PATESET LERIZ :

Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez du riz & grains longs, du riz basmati ou un riz spécial comme l'indique la
recette. Si le riz n'est pas complétement cuit aprés la durée de cuisson suggérée, ajoutez une tasse a une tasse et
demie de liquide par tasse de riz cuit et poursuivez la cuisson pendant 20 a 30 minutes.

*  Pour obtenir de meilleurs résultats en ce qui concerne les pates, ajoutez-les dans la mijoteuse 30 a 60 minutes avant
la fin de la cuisson.

LES HARICOTS :

*  Les haricots doivent étre totalement attendris avant de les mélanger avec des aliments sucrés ou acides. Le sucre et
I'acide ont un effet durcissant sur les haricots et les empécheront de se ramollir.

*  Les haricots secs, en particulier les haricots rouges, devraient étre passés a I'eau bouillante avant de les ajouter au
reste des ingrédients de la recette.

* Il est possible de remplacer les haricots secs avec des haricots cuits en boite.

LES LEGUMES :
*  Beaucoup de légumes bénéficient d’une cuisson lente car ils révélent alors toute leur saveur. Il est plus difficile de
cuire excessivement des légumes dans une mijoteuse qu'il ne I'est dans un four ou sur une plaque de cuisson.

*  Lorsque vous cuisinez des recettes avec des légumes et de la viande, placez les Iégumes dans le bol de cuisson en
aluminium avant la viande. De maniére générale, dans la mijoteuse, les Iégumes cuisent plus lentement que la viande.

*  Positionnez les légumes prés des cotés ou au fond du bol en aluminium pour faciliter la cuisson.

LE LAIT :
* Lelait, la créme et la creme fraiche se désintegrent si la cuisson est longue. Si possible, ajouter ces ingrédients 15 a
30 minutes avant la fin de la cuisson.

*  Vous pouvez remplacer le lait avec de la soupe condensée car elle résiste a une longue cuisson.

SOUPES :

*  Certaines recettes stipulent un volume élevé d’eau ou de bouillon. Commencez par placer les ingrédients d’'une soupe
dans la mijoteuse, puis recouvrez-les d'eau ou de bouillon, sans plus. Si vous préférez une consistance moins épaisse,
ajoutez du liquide au moment de servir.
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LES VIANDES :

*  Enlever le gras, rincer et sécher la viande avec une serviette en papier.

*  Faire revenir au préalable les morceaux de viande permet de jeter la graisse avant de les cuire dans la mijoteuse et
intensifie la saveur du plat. Pour ce faire, vous pouvez utiliser le bol de cuisson directement sur des plaques a gaz ou
électriques.

*  La viande doit étre placée de fagon a reposer dans le bol de cuisson en aluminium sans toucher le couvercle.

*  Pour des morceaux de viande plus ou moins gros, modifiez la quantité de Iégumes ou de pommes de terre de fagon a
ce que le bol de cuisson en aluminium toujours rempli jusqu’aux lignes %2 ou MAX.

¢ Lataille des morceaux de viande et les temps de cuisson recommandés ne sont que des estimations et peuvent
varier en fonction du morceau, du type de viande et de la structure de l'os. Les viandes maigres comme par exemple le
poulet ou le réti de porc ont tendance a cuire plus vite que les viandes avec plus de tissus adipeux et de gras comme par

exemple I'épaule de boeuf ou de porc. Faire cuire la viande sur 'os au lieu d'enlever I'os augmentera le temps de cuisson.

*  Couper la viande en petits morceaux lorsque vous la cuisez avec des aliments précuits comme par exemple des
haricots, des fruits, des légumes Iégers tels que des champignons, des oignons coupés en rondelles, des aubergines
ou des légumes en julienne. Ceci permet a tous les ingrédients d'étre cuits en méme temps.

LE POISSON :
*  Le poisson cuit rapidement et il convient de I'ajouter entre quinze minutes et une heure avant la fin de la cuisson.

LE LIQUIDE :

* |l peut sembler a premiére vue que les recettes pour mijoteuses ne contiennent qu’une faible quantité de liquide,
mais le processus de cuisson lente differe des autres méthodes de cuisson. Le liquide indiqué dans la recette double
quasiment pendant la cuisson. Si vous adaptez une recette traditionnelle pour cuire un plat dans la mijoteuse, veillez a
réduire la quantité de liquide placé dans la cocotte.

NETTOYAGE
Débranchez SYSTEMATIQUEMENT la mijoteuse et laissez-la refroidir avant de la nettoyer.
ATTENTION : ne plongez pas la base chauffante, son cordon d’alimentation ou sa prise dans de I'eau ou tout autre
liquide.
*  Le couvercle et le bol de cuisson en aluminium peuvent étre lavés au lave-vaisselle ou a I'eau chaude savonneuse.
N'utilisez pas de détergents abrasifs ou d'éponges a récurer. Un chiffon, une éponge ou une spatule en caoutchouc

permettent généralement d'éliminer les résidus. Pour enlever toute marque d'eau et autre tache, utilisez un produit non
abrasif ou du vinaigre.

*  Le bol et le couvercle ne résisteront pas aux variations de température brusques. Ne lavez pas le bol de cuisson en
aluminium ou le couvercle a I'eau froide lorsqu'ils sont chauds.

*  Sile bol est utilisé sur une plaque de cuisson ou au lave-vaisselle, sa couleur peut légérement changer. Cela
n’affectera en rien ses performances globales. L'essuyage avec un chiffon doux peut contribuer a en restaurer
I'apparence.

*  Nettoyez I'extérieur de I'appareil a 'aide d’un chiffon doux trempé dans de I'eau chaude additionnée de produit
vaisselle. Essuyez-le soigneusement. N'utilisez pas de détergent abrasif.

*  Neffectuez aucune autre opération d’entretien.
* REMARQUE : Aprés le nettoyage, laissez le bol de cuisson en aluminium sécher a l'air libre avant de le ranger.
*  Nutilisez pas de chiffons humides a proximité du logement de pile.
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PILE

Débranchez toujours I'appareil du secteur avant de retirer le couvercle du logement de pile. Pour
remplacer la pile, débranchez d’abord I'appareil, puis enlevez le couvercle en dessous de I'appareil.
Appuyez sur la patte argentée pour déloger la pile, remplacez-la, puis éliminez la pile épuisée
comme il se doit. Replacez toujours la pile avec une autre de type CR2025 ou équivalent. N'utilisez
pas de piles rechargeables dans cet appareil.

Assurez-vous d'insérer la pile dans le sens illustré.

@ Gardez la pile hors de portée des enfants.

N'avalez pas. En cas d'ingestion, consultez immédiatement un médecin.

Assurez-vous que les piles usées sont éliminées de fagon sécuritaire. Consultez les lignes directrices locales
pour connaitre la marche a suivre. Ne jetez pas avec les ordures ménageres ordinaires.

Les piles peuvent exploser ou fuire si elles sont chauffées, désassemblées, court-circuitées, rechargées ou
insérées incorrectement. Faites attention aux piles qui fuient.

B

SERVICE APRES-VENTE ET PIECES DE RECHANGE

Si I'appareil ne fonctionne plus, mais est encore sous garantie, rapportez le produit ou vous I'avez acheté pour procéder
a un échange. Veuillez remarquer qu’une preuve d'achat valide vous sera exigée. Pour obtenir de I'aide supplémentaire,
veuillez prendre contact avec notre service apres-vente au : Royaume-Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65 10 |
France : 0805 542 055. Pour tous les autres pays, appelez le +44 800 028 7154. Un tarif international s'applique. Vous
pouvez également envoyer un e-mail a : CrockpotEurope@newellco.com.

GARANTIE

Merci de bien vouloir conserver votre ticket de caisse. Celui-ci vous sera demandé pour toute réclamation au titre de cette
garantie. Cet appareil est garanti pendant 2 ans apres son achat, comme décrit dans ce document.

Pendant cette période de garantie, si, dans le cas peu probable ou 'appareil ne fonctionnerait plus en raison d'un défaut de
conception ou de fabrication, veuillez le rapporter au lieu d'achat, avec votre ticket de caisse et une copie de la présente
garantie.

Les droits et avantages de cette garantie s'ajoutent a vos droits légaux, qui ne sont pas affectés par cette garantie.
L’exercice de vos droits légaux en cas de défaut est gratuit.

Seule la société Newell concernée indiquée ci-dessous (‘Newell”) a le droit de modifier ces conditions. Newell s'engage,
pendant la période de garantie, a réparer ou a remplacer gratuitement I'appareil ou toute partie de I'appareil qui ne
fonctionne pas correctement, & condition que :

+ vous informiez rapidement le lieu d'achat ou Newell du probléme ; et

+ [l'appareil n’ait pas été modifié de quelque maniére que ce soit ou soumis & des dommages, une mauvaise utilisation, un
abus, une réparation ou une modification par une personne autre que celle agréée par Newell.

Les défauts qui surviennent a la suite d’une utilisation inappropriée, d'un dommage, d'un abus, d’une utilisation avec un
voltage incorrect, d'un acte de la nature, d’événements indépendants de la volonté de Newell, d’'une réparation ou d'une
modification par une personne autre qu’une personne autorisée par Newell ou du non-respect des instructions d'utilisation
ne sont pas couverts par cette garantie. En outre, I'usure normale, y compris, mais sans s’y limiter, les décolorations et les
rayures mineures, ne sont pas couvertes par cette garantie.

Les droits de cette garantie ne s'appliquent qu'a I'acheteur initial et ne s'étendent pas a une utilisation commerciale ou
collective.

Si votre appareil est assorti d’'une garantie ou d’une notice de garantie spécifique a votre pays, veuillez-vous référer aux
conditions de cette garantie ou de cette notice de garantie a la place de cette garantie, ou contactez votre revendeur agréé
local pour plus d’informations.
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Ce dispositif est marqué, conformément a la directive européenne 2012/19/UE, du symbole d'une poubelle barrée.

Ce marquage indique que cet équipement ne peut pas étre jeté avec les autres déchets ménagers a la fin de son
fonctionnement. L'utilisateur de I'équipement est tenu de le remettre aux collecteurs de déchets d'équipements électriques
et électroniques. Les points de collecte sont gérés, entre autres, par les grossistes et les détaillants de ces équipements
et par les unités organisationnelles municipales qui procédent & la collecte des déchets. Le traitement approprié des
déchets d'équipements électriques et électroniques permet d'éviter les conséquences néfastes pour la santé humaine et
I'environnement naturel résultant de la présence de composants dangereux et d'un stockage et d'un traitement inadéquats
de ces équipements.

Les déchets de produits électriques ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménageres. Veuillez les recycler dans les
centres de recyclage existants. Envoyez-nous un courriel a CrockpotEurope@newellco.com pour obtenir de plus amples
informations sur le recyclage et la DEEE.

Pour toute question concernant les réclamations au titre de cette garantie, veuillez contacter :
Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Pologne

Espagne : 0900 81 65 10

France : 0805 542 055

Royaume-Uni : 0800 028 7154

Pour tous les autres pays, veuillez appeler le +44 800 028 7154

Les tarifs internationaux peuvent s'appliquer.

Vous pouvez également envoyer un courriel & CrockpotEurope@newellco.com

INFORMATIONS SUR LA CONSOMMATION D’ENERGIE ET
LA GESTION DE L’ALIMENTATION :

Consommation en mode arrét : Lorsque I'appareil ne remplit pas sa fonction principale, il consomme au maximum 0,1 W.

Gestion de I'alimentation : L’appareil est équipé d’'une fonction de gestion automatique de I'alimentation et passe
automatiquement en mode arrét apres 9 minutes.
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DEUTSCH
WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

GRUNDLICH LESEN UND FUR DIE ZUKUNFTIGE BEZUGNAHME AUFBEWAHREN

Dieses Gerét kann von Kindern ab 8 Jahren und dariiber sowie von Personen mit verringerten physischen,

sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Geréats unterwiesen wurden und die daraus

resultierenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Pflege darf nicht

von Kindern durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind lter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt. Bewahren Sie
das Gerét und sein Kabel auRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf. Wenn ein Gerét in der Nahe
von Kindern verwendet wird, ist eine strenge Uberwachung erforderlich. Kinder diirfen nicht mit dem Gerit spielen.

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen beachtet

werden, um die Gefahr von Brénden, elektrischen Schldgen und/oder Verletzungen von Personen zu verringern,

einschlieBlich der Folgenden:

1. Lesen Sie die Anweisungen vollstandig durch, bevor Sie dieses Produkt verwenden.

2. Dieses Gerat erzeugt wahrend des Gebrauchs Warme. Beriihren Sie keine heien Oberflachen. Verwenden Sie Griffe
oder Kndpfe.

3. Zum Schutz vor elektrischem Schlag diirfen Sie das Kabel, den Stecker oder das Hauptgehduse des Geréts nicht in
Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen oder legen.

4. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerét nicht benutzen, bevor Sie Teile anbringen oder
abnehmen und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie das Geréat abkiihlen, bevor Sie Teile anbringen oder abnehmen und
bevor Sie es reinigen. Drehen Sie zum Ausschalten ein beliebiges Bedienelement auf OFF, und ziehen Sie dann das
Netzkabel aus der Steckdose. Ziehen Sie zum Ausschalten nicht am Kabel.

5. Betreiben Sie keine Gerate, wenn das Netzkabel, der Stecker oder das Gerét selbst in irgendeiner Weise beschadigt
ist. Versuchen Sie nicht, ein beschadigtes Kabel zu ersetzen oder zu reparieren. Senden Sie das Gerat zur
Uberpriifung, Reparatur oder Einstellung an den Hersteller (siehe Garantie).

VAN WARNUNG - Verletzungsgefahr: Unsachgemafie Verwendung des Geréts kann zu Verletzungen,
Stromschlagen oder Schaden am Gerét fiihren. Benutzen Sie das Gerat immer in Ubereinstimmung mit der
Bedienungsanleitung. Verwenden Sie kein Zubehér, keine Anbauteile und keine Ersatzteile, die nicht vom Hersteller
empfohlen werden.

7. Das Gerat wurde fiir die Verwendung in Privathaushalten entwickelt. Es darf nicht im Freien oder zu gewerblichen

Zwecken verwendet werden.

Lassen Sie das Kabel nicht (ber eine Tisch- oder Thekenkante hangen und bertihren Sie keine heien Oberflachen.

Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in der Nahe von nassen Oberflachen oder Warmequellen wie einem heiflen Gas-

oder Elektrobrenner oder einem beheizten Ofen auf.

10. /A VORSICHT - heike Oberflache: Das Heizelement und die angrenzenden Flachen werden wahrend des
Gebrauchs heif und kénnen noch einige Zeit nach dem Ausschalten des Geréts heil® bleiben. Vermeiden Sie es,
heile Oberflachen zu berihren. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung oder Lagerung ausreichend abkuhlen.

Der Heizsockel und das Gerét erzeugen wahrend des Gebrauchs Warme und unterliegen der Restwarme des
Kochvorgangs. Beriihren Sie den Heizsockel nicht unmittelbar nach Herausnahme des Steinguts. Lassen Sie ihn
zuerst abkuhlen.

11. Es missen angemessene Vorsichtsmafinahmen getroffen werden, um die Gefahr von Verbrennungen, Verbriihungen,
Branden oder anderen Personen- oder Sachschéden zu vermeiden, die durch Beriihren der Auflenflachen wahrend
des Betriebs oder beim Abkiihlen verursacht werden kénnen.

12.  Besondere Vorsicht ist geboten, wenn ein Gerat mit heilem Ol oder anderen heiflen Flussigkeiten bewegt wird. Dies kann
zu schweren Verletzungen fiihren — auch bei anderen Personen.

13.  Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Deckel wahrend oder nach einem Garvorgang 6ffnen. Austretender Dampf kann
Verbrennungen verursachen.

14, Verwenden Sie das Gerat nicht fir einen anderen als den vorgesehenen Zweck. Fehlgebrauch kann zu Verletzungen
fuhren.

15.  Das Gerét ist nur fiir den Gebrauch auf einer Kiichenarbeitsplatte im Haushalt bestimmt. Halten Sie 152 mm (6 Zoll)
Abstand zur Wand und zu allen Seiten. Verwenden Sie das Gerat immer auf einer trockenen, stabilen und ebenen
Flache.

16.  Vermeiden Sie plotzliche Temperaturanderungen, z. B. wenn Sie gekihlte Lebensmittel oder kalte Fliissigkeiten in
einen erhitzten Topf geben. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Keramiktopf gesprungen oder beschadigt ist.

17.  Der Deckel des Schongarers ist aus gehartetem Glas gefertigt. Priifen Sie den Deckel immer auf Absplitterungen,
Risse oder andere Schéaden. Verwenden Sie den Glasdeckel nicht, wenn er beschédigt ist, da er wahrend des
Gebrauchs zerbrechen kann.

© o
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18. ACHTUNG: zum schutz vor Stromschlagen und Produktschaden darf nicht direkt im Heizsockel gekocht
werden. Kochen Sie nur in dem mitgelieferten Steingut.

19. WARNUNG: Austretende Lebensmittel kénnen schwere Verbrennungen verursachen. Halten Sie das Geréat und
das Kabel von Kindern fern. Ziehen Sie das Kabel niemals (iber die Kante einer Kiichenarbeitsplatte, verwenden Sie
keine Steckdose unter der Arbeitsplatte und verwenden Sie das Geréat nicht mit einem Verlangerungskabel.

20. Das Gerat ist nicht fur die Verwendung mit einem externen Timer oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

+  Waschen Sie Teile in einer Losung aus heiem Wasser und milder Flissigseife. Griindlich trocknen. Siehe Abschnitt
,RoutinemaRige Reinigung“.

. Schalten Sie das Gerat immer aus, ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie es abkUhlen, bevor Sie Teile
ausbauen/einbauen und bevor das Geréat gereinigt wird.

. Stellen Sie immer sicher, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie den Stecker berlhren oder das Gerat einschalten.

«  Verwenden Sie das Gerat nur mit einer Steckdose (nur Wechselspannung), die den Angaben auf dem Gerat
entspricht.

. Lassen Sie das Gerat wahrend der Verwendung niemals unbeaufsichtigt.

+  Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen ist und es sichtbare Beschadigungen oder Anzeichen auf
Lecks gibt.

Es darf kein Wasser auf den Stecker kommen.

HINWEISE

1. Einige Kiichenarbeitsplatten und Tischoberflachen sind nicht dafiir ausgelegt, der von bestimmten Geraten erzeugten
lang anhaltenden Hitze zu widerstehen. Stellen Sie das beheizte Geréat nicht auf einen lackierten Holztisch.
Wir empfehlen, einen Untersetzer unter den Schongarer zu legen, um mdgliche Schaden an der Oberflache zu
vermeiden.

2. Beider ersten Inbetriebnahme dieses Gerats kann es zu einer leichten Rauch- und/oder Geruchsentwicklung
kommen. Dies ist bei vielen beheizten Geraten normal und wird nach einigen Benutzungen nicht mehr auftreten.

3. Seien Sie bitte vorsichtig, wenn Sie Ihr Steingut auf einen Herd, eine Arbeitsplatte, einen Tisch oder eine andere
glatte Oberflache aus Keramik oder Glas stellen. Aufgrund der Beschaffenheit des Steinguts kann sein rauer
Boden bei unvorsichtiger Handhabung einige Oberflachen zerkratzen. Legen Sie immer eine hitzebesténdige
Schutzunterlage unter das Steingut, bevor Sie es auf einen Tisch, eine Arbeitsplatte oder eine andere Oberflache
stellen.

ANWEISUNGEN ZUM NETZKABEL:

Es wird ein kurzes Netzkabel verwendet, um die Gefahr zu verringern, dass Kinder nach dem Kabel greifen, sich darin
verfangen oder Uber ein ldngeres Kabel stolpern.
BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF

NUR FUR DEN HAUSGEBRAUCH

BESTANDTEILE
O Glasdeckel O Taste Food (Lebensmittel)
O Aluminiumgarschiissel O Taste Amount (Menge)
O Heiztopf @ Taste Clock Set (Zeiteinstellung)
O Bedienfeld O Taste Minute (Minuten)
O Tragegriffe © Taste Hour (Stunden)
@ Batteriefach und Batterieschutzstreifen @ Anzeigeleuchte Manual (Manuell)

O Symbol fiir schwache Batterieladung © Taste Manual (Manuell)

O Anzeige Zeiteinstellung O Taste Temp (Temperatur)

O Anzeigeleuchte Schedule Meal © Taster Cancel Timer (Timer ausschalten)
(Garzeitende) © Start/Stopp-Anzeigeleuchte

© Taste Schedule Meal (Garzeitende) O Start/Stopptaste
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VOR DEM GEBRAUCH

Entfernen Sie vor der Verwendung Ihres Crockpot®-Schongarers die gesamte Verpackung, waschen Sie den Deckel und
die Aluminiumgarschiissel mit einer warmen Seifenlésung und trocknen Sie beide Teile anschlieend.

WICHTIGE HINWEISE: Manche Arbeits- und Tischfiéchen kénnen Schaden nehmen, wenn sie langerer Zeit
Hitze ausgesetzt sind. Stellen Sie das heille Gerat oder die heile Kochschiissel nicht auf eine hitzeempfindliche Ablage.
Wir empfehlen, eine isolierende Unterlage oder einen Untersetzer unter den Schongarer zu legen, um mdgliche Schaden
zu vermeiden.

Bitte sehen Sie sich vor, wenn Sie Ihre Aluminiumgarschiissel auf einen Herd mit Keramik- oder Glaskochplatte, eine
Arbeitsplatte, einen Tisch oder eine andere Unterlage stellen. Die Aluminiumgarschiissel ist so beschaffen, dass ihre
Bodenflache bei ungentigender Vorsicht auf einigen Oberflachenarten Kratzer verursachen kann. Legen Sie stets eine
schiitzende Unterlage oder einen Untersetzer unter die Aluminiumgarschiissel, bevor Sie diese auf einen Tisch oder eine
Arbeitsplatte stellen.

Beim ersten Gebrauch des Gerats ist mdglicherweise eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung festzustellen. Dies
geschieht nur die ersten Male und ist bei Geraten, die erhitzt werden, tblich.

Entfernen Sie den orangenen Schutzstreifen, indem Sie ihn herausziehen. Die Batterie versorgt die Uhr mit Energie, wenn
das Gerat nicht an das Netz angeschlossen ist.

VERWENDUNG DER TIMESELECT-TECHNOLOGIE

1. Stellen Sie die Aluminiumgarschiissel in das beheizbare Unterteil, geben Sie Ihre Zutaten in die Schiissel und
schlieRen Sie den Deckel. Falls gewiinscht, kdnnen Sie die Aluminiumgarschtissel auch zum Anbraten von Fleisch
oder zum Braunen von Zutaten auf dem Herd verwenden, bevor Sie die Schiissel in den Schongarer stellen.

2. SchlieRen Sie den Crockpot® 5,6 L TimeSelect Schongarer an die Stromversorgung an.
Wahlen Sie auf der rechten Seite der Anzeige die Option ,SCHEDULE MEAL".

4. Wahlen Sie ,FOOD", um eine der vier Voreinstellungen zu wéhlen: MEAT € (FLEISCH), POULTRY & (GEFLUGEL),
SOUP & (SUPPE) oder VEGGIES % (GEMUSE).

HINWEIS: Treffen Sie die Auswahl fiir ,FOOD" je nach Rezeptart, nach der Sie kochen. Befindet sich die Rezeptart
nicht in der Voreinstellungsliste, wahlen Sie die Hauptzutat, die den Optionen am néchsten kommt, oder wahlen Sie
die Option ,MANUAL".

HINWEIS: Eintopfe sollten mit der Auswahl MEAT € gekocht werden. Bei der Zubereitung von groRen Fleisch- oder
Geflligelstiicken erzielen Sie beste Ergebnisse, wenn Sie das friiheste Garzeitende fiir das Gericht etwas verléangern.

HINWEIS: Rezepte mit gréReren Mengen Wurzelgemiise bendtigen eine langere Garzeit bei hdheren Temperaturen.
Wir empfehlen bei der Zubereitung dieser Rezepte statt der Einstellung VEGGIES & manuell auf HIGH umzustellen.

5. Geben Sie Uber die Taste ,AMOUNT" das Gewicht oder die Menge der zuzubereitenden Lebensmittel an.
Wurden,MEAT € oder ,POULTRY (& ausgewahlt, zeigt der Schongarer die Gewichtsoptionen ,+1 KG* oder ,0-1
KG* an. Wurden,SOUP ©" oder ,VEGGIES & ausgewahlt, zeigt der Schongarer die Mengenoptionen ,,FULL POT
&3 (Voller Topf) oder ,HALF POT & (Halbvoller Topf) an.

HINWEIS: ,FULL POT £ (Voller Topf) bezieht sich auf einen Kochtopf, der bis zur MAX-Linie gefiillt ist. ,HALF POT
&3 (Halbvoller Topf) bezieht sich auf einen Kochtopf, der bis zur %-Linie gefilllt ist..

6. Wahlen Sie anhand der Tasten ,HOUR" und ,MINUTE" die Uhrzeit, zu der die Mahlzeit fertig sein soll (z.B.
20:00). Driicken Sie dann die Starttaste. Auf der Anzeige wird zunachst das friiheste Garzeitende, basierend auf
Lebensmitteltyp und Menge, angezeigt.
HINWEIS: Mit der Option ,SCHEDULE MEAL" kdnnen Sie Lebensmittel nicht I&nger als 12 Stunden ab Beginn der
Garzeit kochen. Ist die Garzeit abgelaufen, wechselt der Schongarer automatisch in die Warmhaltefunktion (,KEEP
WARM).
HINWEIS: TimeSelect-Technologie bestimmt anhand der oben ausgewahlten Einstellungen automatisch die richtige
Temperatureinstellung. Speisen werden auf eine sichere Lebensmitteltemperatur erwérmt und auf dieser fiir den
erforderlichen Zeitraum gehalten, es sei denn, es kommt zu einem Stromausfall. In den Gebrauchshinweisen finden
Sie weitere Einzelheiten dazu, was bei einem Stromausfall zu tun ist.
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NUTZUNG DER MANUELLEN FUNKTION DES SCHONGARERS

1. Stellen Sie die Aluminiumgarschiissel in das beheizbare Unterteil, geben Sie Ihre Zutaten in die Schiissel und
schlieBen Sie den Deckel. Falls gewlinscht, kénnen Sie die Aluminiumgarschissel auch zum Anbraten von Fleisch
oder zum Braunen von Zutaten auf dem Herd verwenden, bevor Sie die Schiissel in den Schongarer stellen. Stecken
Sie das Netzkabel Ihres Schongarers in eine Steckdose und wahlen Sie rechts im Bedienfeld ,MANUELL" aus.

2. Wahlen Sie ,TEMP*, um eine der Temperatureinstellungen, ,HIGH* (HOCH), ,LOW* (NIEDRIG) oder ,KEEP WARM*
(WARMHALTEFUNKTION), zu wahlen.

HINWEIS: Die Warmhaltefunktion dient nur zum Warmhalten bereits gegarter Speisen. Kochen Sie KEINE Speisen mit
der Einstellung ,KEEP WARM. Die Einstellung ,KEEP WARM* sollte nicht I&nger als vier Stunden verwendet werden.

3. Stellen Sie die Garzeit mithilfe der Tasten ,HOUR® und ,MINUTE" in Schritten von 15 Minuten ein. Sie kénnen bis zu
20 Stunden eingeben. Wahlen Sie die Zeit entsprechend des im Rezept angegebenen Zeitbedarfs. Die Zeitanzeige
lauft im Minutentakt ab. Léschen Sie die Garzeiteingabe mit der Taste ,CANCEL TIMER®. Hiermit verbleibt der
Schongarer auf der aktuellen Einstellung, bis er ausgeschaltet wird. Wahlen Sie zum Beenden der manuellen Funktion
die Start-/Stopp-Taste.

4. Fir Rezepte, bei denen verschiedene Garzeiten zur Anwendung kommen, wahlen Sie die Garzeit, die am ehesten der
Ihres Schongarers entspricht. Bei einem Rezept mit einer Garzeit von 7-9 Stunden wahlen Sie zum Beispiel 8 Stunden
bei Einstellung ,LOW*.

5. Ist die Garzeit abgeschlossen, wechselt der Crockpot® Schongarer automatisch in die Warmhaltefunktion.
6. Um den Crockpot® Schongarer auszuschalten, driicken Sie die Start-/Stopptaste und trennen Sie das Gerat vom Netz.

7. Ist der Garvorgang abgeschlossen, trennen Sie den Schongarer vom Netz und lassen Sie ihn abkihlen, bevor Sie ihn
reinigen.

ANWENDUNGSTIPPS
*  Um zwischen den MaReinheiten Pfund (LBS) und Kilo (KGS) zu wechseln, halten Sie die Taste ,AMOUNT* 3
Sekunden lang gedriickt.

*  Um die aktuelle Zeit zu andern, halten Sie die Taste ,CLOCK SET* 3 Sekunden lang gedriickt. Passen Sie die Zeit
mithilfe der Tasten ,HOUR" und ,MINUTE" an und driicken Sie ,CLOCK SET*, um die Auswahl zu bestatigen.

*  Sollte die Uhr nicht mehr funktionieren oder wird ein niedriger Batterieladestatus angezeigt, wenn das Geréat wieder an
die Stromzufuhr angeschlossen wird, muss moglicherweise die Batterie ersetzt werden. Details hierzu finden Sie im
Abschnitt ,Batterie”.

*  Kommt es zu einem Stromausfall, blinken die Anzeige und die Leuchten, wenn die Stromzufuhr wiederhergestellt wird.
Alle Einstellungen des Schongarers wurden gelscht und miissen neu vorgenommen werden. Mdglicherweise sind die
Speisen nicht mehr zum Verzehr geeignet. Wenn Sie sich nicht sicher sind, wie lang die Stromzufuhr unterbrochen
war, empfehlen wir, die Lebensmittel zu entsorgen.

*  Wenn gewiinscht, kdnnen Sie manuell in den Warmhaltemodus wechseln, wenn die Speisen gar sind.

+  Uberfillen Sie die Aluminiumgarschissel nicht. Ftillen Sie die Aluminiumgarschssel nicht hoher als bis zur Markierung
L,MAX", um ein Uberlaufen zu verhindern.

¢ Fillen Sie die Aluminiumgarschiissel immer mindestens zur Halfte und héchstens bis zur Markierung ,MAX* und halten
Sie die empfohlenen Garzeiten ein, um ein Uber- oder Untergaren zu verhindern.

*  Lassen Sie den Deckel immer geschlossen und befolgen Sie die empfohlene Gardauer. Nehmen Sie den Deckel
wahrend der ersten zwei Stunden des Garvorgangs nicht ab, damit sich ausreichend Hitze entwickelt.

* Verwenden Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel oder die abnehmbare Kochschtissel bertihren. Achten Sie beim
Offnen oder Entfernen des Deckels auf entweichenden heilen Dampf.

*  Trennen Sie den Schongarer nach Beendigung des Kochvorgangs und vor dem Reinigen immer vom Netz.

*  Die herausnehmbare Aluminiumgarschussel ist ofenfest sowie zur Verwendung auf Gas- oder Elektroherden geeignet.
Wenn die Schiissel zum Anbraten von Zutaten auf dem Herd genutzt wird, sollte eine mittlere Hitze verwendet werden,
weil sich die Schiissel schnell aufheizt. Das Anbraten geht mit dieser Schiissel schneller, als mit einer gewhnlichen
Bratpfanne. Bitte beachten Sie, dass diese Schiissel auf einem Induktionsherd nicht funktioniert. Bitte beziehen Sie
sich auf das nachfolgende Diagramm.
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Bestandteil Spiilmaschinengeeignet Backofenfest Mikrowellenfest Gas-/ Induktionsherdbesténdig

elektroherdbesténdig
Deckel Ja Ja Nein Nein Nein
Aluminiumgarschissel Ja Ja Nein Ja Nein

HINWEISE FUR DIE ANPASSUNG VON REZEPTEN

Diese Hinweise sollen Ihnen dabei helfen, eigene und andere Rezepte fiir den Schongarer anzupassen. Viele der
gewohnlich notwendigen Vorbereitungsschritte entfallen beim Schongarer. In den meisten Fallen kdnnen die Zutaten
gleichzeitig im Schongarer platziert werden und den ganzen Tag kochen. Allgemeines:

+ Nehmen Sie sich ausreichend Zeit fiir den Kochvorgang.
+  Lassen Sie den Deckel immer auf dem Schongarer.

+  Fir das beste Ergebnis und um zu verhindern, dass Nahrungsmittel austrocknen oder anbrennen, vergewissern Sie
sich stets, dass eine angemessene Menge Flissigkeit fiir das Rezept verwendet wird.

GARZEIT HERKOMMLICH GARZEIT AUF NIEDRIG GARZEIT AUF HOCH
15 bis 30 Minuten 4 bis 6 Stunden 1% bis 2 Stunden
30 bis 45 Minuten 6 bis 10 Stunden 3 bis 4 Stunden
50 Minuten bis 3 Stunden 8 bis 10 Stunden 4 bis 6 Stunden
TEIGWAREN UND REIS:

Beste Ergebnisse erzielen Sie mit Langkorn- oder Basmatireis oder dem im Rezept geforderten speziellen Reis. Ist der
Reis nach der angegebenen Garzeit noch nicht gar, fiigen Sie pro Tasse gekochtem Reis 1 bis 174 Tassen Fliissigkeit
hinzu und verlangern Sie die Garzeit um 20 bis 30 Minuten.

*  Beste Ergebnisse mit Nudeln erzielen Sie, in dem Sie die Nudeln wahrend erst wéhrend der letzten 30 bis 60 Minuten
Garzeit ins Gericht geben.

BOHNEN:
*  Trockenbohnen, insbesondere Feuerbohnen, sollten vorgekocht werden, bevor Sie sie ins Gericht geben.

*  Vorgegarte Dosenbohnen kdnnen anstelle von Trockenbohnen verwendet werden.

GEMUSE:
*  Viele Gemisearten eignen sich besonders gut fir langsames Garen und entwickeln dadurch erst ihren vollen
Geschmack. Im Gegensatz zu Ofen oder Herd verkocht Gemiise im Slow Cooker kaum.

*  Legen Sie beim Garen nach Rezept zuerst das Gemiise in die Aluminiumgarschissel und anschlieBend das Fleisch.
Gemiise gart beim Schongaren gewdhnlich langsamer als Fleisch.

*  Ordnen Sie das Gemiise, damit es besser kocht, in der Nahe der Seiten oder des Bodens in der
Aluminiumgarschussel an.

MILCH:
*  Milch, Sahne und saure Sahne zersetzen sich bei langeren Kochzeiten - wenn méglich erst in den letzten 15 bis 30
Minuten der Kochzeit hinzufigen.

*  Cremesuppen oder Kondensmilch kdnnen anstelle von Milch verwendet werden und vertragen langere Kochzeiten.

SUPPEN:

* Ineinigen Rezepten ist eine groRere Menge Wasser/Briihe erforderlich. Fiillen Sie beim Zubereiten von Suppen zuerst
die Suppenzutaten in die Aluminiumgarschissel, bevor Sie diese mit Wasser oder Brihe auffilllen, um die Zutaten zu
bedecken. Soll die Suppe diinner werden, fiigen Sie beim Servieren weitere Flussigkeit hinzu.

FLEISCH:
*  Fett abschneiden, gut absplilen und das Fleisch mit einem Papiertuch trocken tupfen.

*  Braten Sie Fleisch kurz an, um das enthaltene Fett vor dem Schongaren zu entfernen. So wird auch der Geschmack
intensiviert. Dies kdnnen Sie in der Garschiissel direkt auf einem Gas- oder Elektroherd durchfiihren.

*  Fleisch sollte in der Aluminiumgarschissel so angeordnet werden, dass es in der Schiissel sitzt, ohne den Deckel zu
berthren.
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*  Passen Sie die Gemuse- und Kartoffelmenge an die GroRe der Fleischstlicke an, sodass das die
Aluminiumgarschtissel immer bis zur 2- oder MAX-Linie gefiillt ist. Die Fleischmenge und die empfohlenen Kochzeiten
sind nur Schatzungen und kdnnen je nach Zuschnitt, Art und Knochenstruktur unterschiedlich sein. Mageres Fleisch
wie Huhn oder Schweinefilet garen normalerweise schneller als Fleisch mit Bindegewebe und fettiges Fleisch wie
Rindernacken oder Schweineschulter. Garen von Fleisch mit Knochen dauert im Gegensatz zu knochenlosem Fleisch
langer.

*  Schneiden Sie das Fleisch in kleinere Stlicke, wenn Sie es mit vorgekochten Nahrungsmitteln wie Bohnen oder
Friichten garen oder mit delikaten Zutaten wie Pilzen, gehackten Zwiebeln, Aubergine oder fein geschnittenem
Gemiise. Auf diese Weise garen alle Nahrungsmittel zur gleichen Zeit.

FISCH:

*  Da Fisch schnell gar wird, sollte er gegen Ende der Zubereitungszeit, also in den letzten 15 bis 60 Minuten, zugegeben
werden.

FLUSSIGKEIT:

*  Die Flissigkeitsangaben in den Schongarer-Rezepten erscheinen lhnen méglicherweise gering, der langsame
Garprozess unterscheidet sich jedoch von anderen Kochmethoden. Die hinzugefiigte Fliissigkeit verdoppelt sich
wahrend des Schongarprozesses nahezu. Wenn Sie ein herkémmliches Rezept fiir den Schongarer anpassen,
reduzieren Sie bitte die Menge der hinzuzufiigenden Flussigkeit.

REINIGUNG

Trennen Sie den Schongarer vor dem Reinigen IMMER vom Netz und lassen Sie ihn abkiihlen.
VORSICHT: Tauchen Sie den Heiztopf, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

*  Deckel und Aluminiumgarschiissel konnen im Geschirrspliler oder mit einer warmem Seifenlésung abgewaschen
werden. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Putzlappen. Mit einem Tuch, Schwamm oder
Gummispatel lassen sich Speisereste gewohnlich gut entfernen. Wasserflecken oder andere Flecken entfernen Sie mit
einem nicht scheuernden Reinigungsmittel oder Essig.

*  Die Aluminiumgarschiissel und der Deckel kdnnen keinen plétzlichen Temperaturanderungen standhalten. Waschen
Sie die Aluminiumgarschiissel und den Deckel deshalb nicht mit kaltem Wasser, solange diese noch heif} sind.

*  Wird die Schiissel auf einem Herd verwendet oder im Geschirrspliler abgewaschen, kann es zu leichten
Farbveranderungen kommen. Die Gesamtleistung der Schiissel wird dadurch jedoch nicht beeintrachtigt. Das
Abwischen mit einem weichen Lappen kann dazu beitragen, das Aussehen wieder zu verbessern.

*  Die AuRenseite des Gerats kann mit einem weichen Tuch und warmem Seifenwasser gereinigt werden. Trocknen Sie
das Gerat ab. Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel.

*  Es sollten keine weiteren Wartungsarbeiten vorgenommen werden.

*  HINWEIS: Lassen Sie die Aluminiumgarschiissel nach dem Reinigen an der Luft trocknen, bevor Sie diese lagern oder
verstauen.

*  Verwenden Sie keine feuchten Tiicher in Nahe des Batteriefachs.

BATTERIE

Trennen Sie das Gerat immer vom Netz, bevor Sie das Batteriefach 6ffnen. Zum Wechseln

der Batterie trennen Sie zunéchst den Stecker des Gerats vom Netz und 6ffnen Sie dann die
Batterieabdeckung unten am Gerat. Driicken Sie auf die silberne Lasche, um die Batterie zu lsen.
Entnehmen Sie die alte Batterie und entsorgen Sie sie fachgerecht, bevor Sie eine neue Batterie
einsetzen.

Ersetzen Sie die Batterie immer mit einer Batterie des Typs CR2025 oder einem gleichwertigen
Typ. Verwenden Sie flir dieses Geréat keine Akkus.

Vergewissern Sie sich, dass die Batterie richtig ausgerichtet ist:
@ Bewahren Sie Batterien auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Verschlucken Sie keine Batterien. Wurde eine Batterie verschluckt, suchen Sie sofort einen Arzt auf.
|
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Stellen Sie sicher, dass alte Batterien fachgerecht entsorgt werden. Befolgen Sie beim Entsorgen die vor Ort geltenden
Richtlinien. Entsorgen Sie Batterien nicht im Haushaltsmiill.

Batterien konnen auslaufen oder explodieren, wenn sie erhitzt, auseinandergebaut, geladen oder falsch eingesetzt werden.
Achten Sie darauf, dass die Batterien nicht auslaufen.

KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE

Sollte das Gerat wahrend der Garantiezeit nicht ordnungsgemaR funktionieren, senden Sie es an die Verkaufsstelle zuriick,
um ein Ersatzgeréat zu erhalten. Bitte beachten Sie, dass Sie einen Kaufbeleg vorweisen missen. Weitere Unterstlitzung
durch den Kundendienst erhalten Sie hier: GroRbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich: 0805 542
055. Alle anderen Lander: +44 800 028 7154. Mdglicherweise werden internationale Fernsprechgebuhren erhoben. Oder
senden Sie eine E-Mail an: CrockpotEurope@newellco.com.

GARANTIE

Bitte bewahren Sie Ihre Quittung auf, weil sie fiir eventuelle Anspriiche im Rahmen dieser Garantie benétigt wird. Dieses
Gerat hat nach dem Kauf entsprechend den Angaben in diesem Dokument eine Garantie von 2 Jahren.

Im unwahrscheinlichen Fall, dass das Gerat wahrend dieser Garantiezeit aufgrund eines Konstruktions- oder
Herstellungsfehlers nicht mehr funktionieren sollte, bringen Sie es bitte zusammen mit lhrer Quittung und einem Exemplar
dieser Garantie zum Ort des Kaufs zurtick.

Die Rechte und Leistungen im Rahmen dieser Garantie gelten zusétzlich zu Ihren gesetzlichen Anspriichen, die von dieser
Garantie nicht beeintrachtigt werden.

Die Wahrnehmung Ihrer gesetzlichen Anspriiche im Schadensfall ist kostenlos.
Nur das unten aufgefiihrte maBgebliche Newell-Unternehmen (,Newell*) hat das Recht, diese Bedingungen zu &ndern.

Newell verpflichtet sich, das Geréat oder alle Teile des Geréts, die nicht ordnungsgemaR funktionieren, innerhalb der
Garantiezeit unter den folgenden Bedingungen kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen:

+  Sie informieren den Ort des Kaufs oder Newell unverziglich tber das Problem, und

. das Gerat wurde auf keine Weise modifiziert oder Beschadigungen, Fehlgebrauch, Missbrauch, Reparatur oder
Anderungen durch eine von Newell nicht erméchtigte Person unterzogen.

Defekte, die aufgrund von falscher Anwendung, Beschédigung, Missbrauch, Anwendung mit falscher Spannung, héherer
Gewalt, Ereignissen auflerhalb der Kontrolle von Newell, Reparaturen oder Anderungen durch eine von Newell nicht
erméachtigte Person oder aufgrund des Versaumnisses, die Gebrauchsanweisung zu befolgen, entstehen, werden von
dieser Garantie nicht abgedeckt. Auferdem werden normaler Verschleit wie insbesondere kleinere Verfarbungen und
Kratzer nicht von dieser Garantie abgedeckt.

Die Rechte im Rahmen dieser Garantie gelten nur fir den Erstkéufer und kdnnen nicht auf gewerbliche oder kommunale
Nutzung ausgeweitet werden.

Falls Ihr Gerat eine landerspezifische Garantie- oder Gewahrleistungsbeilage enthalt, beachten Sie bitte die Bedingungen
dieser Garantie bzw. Gewahrleistung anstelle der vorliegenden Garantie oder fragen Sie lhren Vertragshandler vor Ort nach
weiteren Informationen.

Gemal der européischen Richtlinie 2012/19/EU tragt dieses Gerat das Symbol des durchgestrichenen Abfallcontainers.
Diese Kennzeichnung weist darauf hin, dass das Gerat am Ende seines Lebenszyklus nicht iber den Hausmiill entsorgt
werden kann. Das Gerét ist von dem/der Benutzer*in an einer Sammelstelle fir Elektro(nik)-Altgeréte zu entsorgen.
Sammelstellen werden unter anderem von GroR- und Einzelhandlern dieser Geréte sowie von ortlichen Abteilungen der
Behdrden fiir Abfallsammlung betrieben. Der sachgemale Umgang mit Elektro(nik)-Altgeraten tragt dazu bei, Gefahren
fiir Gesundheit und Umwelt durch gefahrliche Bestandteile sowie durch unsachgeméaRe Lagerung und Verwertung solcher
Gerate zu vermeiden.

Elektroabfalle gehdren nicht in den Hausmiill. Bitte bringen Sie sie zu den richtigen Recyclingstellen. Weitere Informationen
zum Recycling und zu elektrischen und elektronischen Altgeraten kdnnen Sie von uns per E-Mail an CrockpotEurope@
newellco.com erhalten.
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Falls Sie Fragen zu Anspriichen im Rahmen dieser Garantie haben, wenden Sie sich bitte an:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7 ESPANOL

Poznan 61-894 PRECAUCIONES IMPORTANTES

Polenl LEER ATENTAMENTE Y CONSERVAR PARA CONSULTAS FUTURAS

Spanien: 0900 81 65 10 Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y personas con capacidades fisicas, sensoriales
Frankreich: 0805 542 055 o mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, si han recibido supervision o instrucciones
GroRbritannien: 0800 028 7154 sobre el uso del aparato de forma segura y comprenden los posibles peligros. No permita a los nifios jugar con el

. . - aparato. Los nifios no deben realizar la limpieza ni el mantenimiento del aparato a menos que sean mayores de 8
Fir alle anderen Landern rufen Sie bifte +44 800 028 7154 an. afios y lo hagan bajo supervision. Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de niflos menores de 8 afios.
Eventuell gelten Tarife fur Auslandsgespréche. Es necesaria una atenta supervision cuando se utiliza cualquier aparato cerca de los nifios. No permita a los nifios
Alternativ kénnen Sie sich per E-Mail an CrockpotEurope@newellco.com wenden. | jugar con el aparato.

Al usar aparatos eléctricos, siempre se deben seguir las precauciones basicas de seguridad para reducir el riesgo
de incendio, descarga eléctrica y/o lesiones a personas, incluidas las siguientes:

INFORMATIONEN ZUM ENERGIEVERBRAUCH UND ZUR 1. Lea todas las instrucciones antes de usar el producto.
LEISTUNGSVERWALTUNG: 2. Este aparato genera calor durante su uso. No toque las superficies calientes. Utilice asas o pomos.

3. Para protegerse contra descargas eléctricas, no coloque ni sumerja el cable, los enchufes ni el cuerpo principal del
aparato en agua u otros liquidos.
4. Desenchufelo de la toma de corriente cuando no lo utilice, antes de poner o quitar piezas y antes de limpiarlo. Deje
Energieverwaltung: Das Gerét verfligt Uber eine automatische Energieverwaltungsfunktion und schaltet nach 9 Minuten que se enfrie antes de poner o quitar piezas y antes de limpiar el aparato. Para desconectar, gire cualquier mando a
automatisch in den Aus-Modus. la posicion OFF y desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente. No desconecte tirando del cable.
5. No use ningun aparato con un cable o enchufe dafiado o si el aparato no funciona correctamente o presenta algtn
dafio. No intente sustituir o empalmar un cable dafiado. Devuelva el aparato al fabricante (consulte la garantia) para
Su examen, reparacion o ajuste.

6. A ADVERTENCIA - Riesgo de lesiones: El uso inadecuado del aparato puede provocar lesiones
personales, descargas eléctricas o dafios en el aparato. Utilice siempre el aparato de acuerdo con las instrucciones.
No utilice accesorios, complementos o piezas de repuesto no recomendados por el fabricante.

7.  Este aparato es para uso doméstico exclusivamente. No lo utilice al aire libre ni con fines comerciales.

No deje que el cable cuelgue desde el borde de la mesa o la encimera, ni en contacto con superficies calientes.

No coloque el aparato sobre superficies mojadas o cerca de ellas, ni cerca de fuentes de calor como un quemador de

gas o eléctrico, 0 sobre un horno caliente.

10. A\ PRECAUCION - Superficie caliente: La resistencia y las superficies adyacentes se calientan durante
el uso y pueden permanecer calientes durante algun tiempo después de apagar el aparato. Evite tocar superficies
calientes. Deje que el aparato se enfrie durante un tiempo suficiente antes de limpiarlo o guardarlo. La base
calefactora y el aparato generan calor durante el uso y estan sujetos al calor residual del ciclo de coccidn. No toque
la base calefactora inmediatamente después de retirar la olla de gres. Deje que se enfrie antes de manipularla.

11.  Se deben tomar las precauciones adecuadas para evitar el riesgo de quemaduras, incendios u otros dafios a las
personas o a la propiedad causados al tocar el exterior durante su uso o mientras se enfria.

12.  Extreme las precauciones al mover un aparato que contenga aceite caliente u otros liquidos calientes. Esto puede
causar lesiones graves a uno mismo y a otras personas.

13.  Tenga cuidado al abrir la tapa durante o después de un ciclo de coccion. El vapor que escapa puede provocar
quemaduras.

14.  No utilice el aparato para un uso distinto al previsto. Un uso incorrecto puede causar lesiones.

15.  Destinado exclusivamente al uso doméstico en encimeras. Mantenga una distancia de 152 mm (6 pulgadas) de la
pared y en todos los lados. Utilice siempre el aparato sobre una superficie seca, estable y nivelada.

16. Evite los cambios bruscos de temperatura, como afiadir alimentos refrigerados o liquidos frios a una olla caliente. No
la utilice si el recipiente de ceramica esta agrietado o dafiado.

17. La tapa de la olla de coccion lenta esta hecha de vidrio templado. Inspeccione siempre la tapa en busca de astillas,
grietas o cualquier otro dario. No utilice la tapa de cristal si esta dafiada, ya que podria romperse durante el uso.

18. PRECAUCION: Para evitar descargas eléctricas y dafios en el producto, no cocine directamente en la base
calefactora. Cocine sélo en la olla de gres suministrada.

19. ADVERTENCIA: sLos alimentos derramados pueden provocar quemaduras graves. Mantenga el aparato y
el cable fuera del alcance de los nifios. No deje el cable colgando del borde de la encimera, no utilice nunca la toma
de corriente debajo de la encimera y no utilice el aparato con un alargador.

20. Los aparatos no estan previstos para utilizarse por medio de un temporizador externo o un sistema de control remoto

Stromverbrauch im Aus-Zustand: Wenn das Gerat seine Hauptfunktion nicht ausfiihrt, verbraucht es maximal 0,1 W.

externo.
. Lave las piezas en una solucién de agua caliente y jabén liquido suave. Secar bien. Consulte la seccién Limpieza
rutinaria.
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. Apague, desenchufe y deje que el aparato se enfrie antes de ponerle/retirar piezas y de limpiarlo o guardarlo.
. Asegurese siempre de tener las manos secas antes de manipular el enchufe o encender el aparato.
. Utilice siempre el aparato desde una toma de corriente con la tension (solo corriente alterna) indicada en el aparato.
. No deje un aparato desatendido mientras esté en uso.
. No utilice el aparato si este se ha caido al suelo, si presenta signos visibles de dafios o si tiene fugas.
Evite derramar agua sobre el conector.

AVISOS
1.

Algunas superficies de encimeras y mesas no estan disefiadas para soportar el calor prolongado que generan ciertos
electrodomésticos. No coloque la unidad caliente sobre una mesa de madera con acabado. Recomendamos colocar
un salvamanteles o una base resistente al calor debajo de la olla de coccion lenta para evitar posibles dafios en la
superficie.

2. Durante el uso inicial de este aparato, puede detectarse un ligero humo y/u olor. Esto es normal con muchos
aparatos de este tipo y desaparecera después de unos usos.

3. Tenga cuidado al colocar la olla de gres sobre una placa de cocina de ceramica o vidrio liso, una encimera, una
mesa u otra superficie. Debido a la naturaleza del gres, su fondo rugoso puede rayar algunas superficies si no se
tiene precaucion. Coloque siempre un salvamanteles resistente al calor debajo de la olla de gres antes de colocarla
sobre una mesa, encimera u otra superficie.

INSTRUCCIONES SOBRE EL CABLE DE ALIMENTACION:

Se utiliza un cable de alimentacion corto para reducir el riesgo de que los nifios lo agarren, se enreden o tropiecen con un

cable més largo.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
PARA USO DOMESTICO UNICAMENTE

PIEZAS

O Tapa de vidrio O Botsn Food (Comida)
Recipiente de aluminio para cocinar Boton Amount (Cantidad)
Base de calentamiento @ Boton Clock Set (Ajustar reloj)
Panel de control O Botsn Minute (Minutos)
Asas de transporte © Boton Hour (Horas)
Compartimento de la pila y banda de proteccion de © indicador luminoso Manual
la pila © Boton Manual

O Boton Temp (Temperatura)
Pantalla de ajuste de la hora Botén Cancel Timer (Cancelar temporizador)
Indicador luminoso Schedule Meal (Programar Indicador luminoso Start/Stop (Inicio/Parada)

comida) @ Boton Start/Stop (Inicio/Parada)
© Botsn Schedule Meal (Programar comida)

Simbolo de pila/bateria baja

PREPARACION PARA SU USO

Antes de usar la olla de coccién lenta Crockpot®, retire todo el embalaje, lave la tapa y el recipiente de aluminio con agua
caliente y jabon y séquelos bien.

NOTAS IMPORTANTES: Algunas superficies de encimeras y mesas no estan disefiadas para soportar el
calor prolongado que generan determinados aparatos. No coloque la unidad caliente ni el cuenco de coccidn sobre una
superficie sensible al calor. Recomendamos colocar un material aislante o un salvamanteles debajo del aparato para evitar
posibles dafios a la superficie.

Mucha precaucion al poner el recipiente de aluminio para cocinar sobre ceramica, vidrio, encimera, mesa o cualquier otra
superficie. Debido al disefio del recipiente de aluminio para cocinar, el fondo puede arafiar algunas superficies si no se
tiene cuidado. Ponga siempre un salvamantel debajo del recipiente de aluminio para cocinar antes de apoyarlo sobre la
mesa o la encimera.

Al usar este electrodoméstico por primera vez, puede que genere algo de humo o que huela. Se trata de una circunstancia
normal que se produce con muchos electrodomésticos de calentamiento y que dejara de producirse tras varios usos.

Retire la banda naranja de proteccion de la pila tirando de ella por completo. Ello permitira controlar el reloj cuando la
unidad no esté conectada a la red eléctrica.
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COMO UTILIZAR LA TECNOLOGIA TIMESELECT

Ponga el recipiente de aluminio para cocinar en la carcasa, introduzca los ingredientes y cubra con la tapa. Puede
usar el recipiente de aluminio sobre el fuego para dorar la carne y tostar los ingredientes antes de ponerlos en la olla
de coccion lenta.

Conecte la olla de coccion lenta Crockpot® 5.6L TimeSelect a una toma eléctrica.
Elija “SCHEDULE MEAL” (Programar comida) en la parte izquierda del panel de control.

Seleccione “FOOD” (Comida) para elegir de una lista de 4 preajustes: MEAT € (Carne), POULTRY (& (Aves), SOUP
 (Sopa) y VEGGIES & (Verduras).

NOTA: Elija la opcion de “FOOD” en funcion del tipo de receta que vaya a preparar. Si la receta que va a preparar
no estd en la lista de preajustes, elija el ingrediente principal que méas se aproxime o cocine utilizando la funcion
“MANUAL".

NOTA: Los cocidos deben cocinarse utilizando la opcion “MEAT €. Para lograr un resultado 6ptimo al cocinar trozos
grandes de carne o ave, afiada tiempo al periodo mas breve de preparacion de la receta.

NOTA: Las recetas que contienen una gran cantidad de tubérculos requieren una coccién mas larga a temperatura
mas alta. Recomendamos que estas recetas se cocinen con el ajuste HIGH (Alto) en lugar de con el ajuste VEGGIES
% (Verduras).

Utilice el botén “AMOUNT” (Cantidad) para seleccionar el peso o la capacidad de los alimentos que se van a cocinar.
Si se selecciona “MEAT & (Carne) o “POULTRY (& (Aves), la olla de coccion lenta ofrecera la opcién de peso “+1
KG” 0 “0-1 KG". Si se selecciona “SOUP & (Sopa) o “VEGGIES %" (Verduras), la olla de coccién lenta ofrecera la
opcién de capacidad “FULL POT £ (Olla llena) o “0-1 POT & (0-1 olla).

NOTA: “FULL POT £" (olla llena) se refiere a una olla llena hasta la linea MAX (méximo). “HALF POT £” (olla a la
mitad) se refiere a una olla llena hasta la linea Y.

Seguidamente, utilice los botones “HOUR” (Horas) y “MINUTE” (Minutos) para seleccionar la hora a la que desea que
esté preparada la comida (por ejemplo, 20:00) y, seguidamente, pulse “START” (Inicio). El tiempo inicial mostrado en
la pantalla es la hora de finalizacion mas temprana, determinada por el tipo de comida y la cantidad que se a cocinar.

NOTA: La funcion “SCHEDULE MEAL” (Programar comida) no cocina més alla de 12 horas desde la hora de inicio
de la coccion. Una vez que el reloj supere la hora programada para la comida, la olla de coccién lenta cambiara
automaticamente a “KEEP WARM” (Mantener caliente).

NOTA: La tecnologia TimeSelect determina automaticamente el ajuste de calor correcto para los ajustes anteriores.
La comida se calentara a una temperatura apta para los alimentos y se conservara ahi el tiempo necesario, a menos
que haya un corte del suministro eléctrico. Consulte las notas de uso para obtener mas informacion, en caso de corte
del suministro eléctrico.

COMO UTILIZAR LA FUNCION MANUAL EN LA OLLA DE
COCCION LENTA

Ponga el recipiente de aluminio para cocinar en la carcasa, introduzca los ingredientes y cubra con la tapa. Puede
usar el recipiente de aluminio sobre el fuego para dorar la carne y tostar los ingredientes antes de ponerlos en la olla
de coccion lenta. Enchufe la olla de coccidn lenta y seleccione "MANUAL" en la parte derecha del panel de control.

Seleccione “TEMP” para elegir el ajuste de temperatura HIGH (Alta), LOW (Baja) o KEEP WARM (Mantener caliente).

NOTA: “KEEP WARM" solo debe utilizarse para mantener caliente alimentos ya cocinados. NO cocine con el ajuste
“KEEP WARM". No recomendamos utilizar el ajuste “KEEP WARM” durante méas de 4 horas.

Utilice los botones “HOUR” (Horas) y “MINUTE” (Minutos) para seleccionar el tiempo de coccion en incrementos de
15 minutos, hasta un méaximo de 20 horas. Seleccione el tiempo en funcién de la duracién indicada en la receta. Se
iniciara una cuenta atras en incrementos de un minuto. Utilice “CANCEL TIMER” (Cancelar temporizador) para borrar
el temporizador de cuenta atras. Esto permitira que la olla de coccion lenta permanezca con el ajuste actual hasta que
se apague. Para cancelar la funcién Manual, seleccione el botdn Iniciar/Parar.

Para recetas que requieran diferentes tiempos, seleccione el tiempo mas proximo al ajuste de la olla de coccion lenta.
Por ejemplo, para cocinar una receta que requiere un tiempo de coccién de 7 a 9 horas con el ajuste LOW (Baja),
cocine durante 8 horas.

Una vez finalizado el tiempo de coccion, la olla de coccion lenta Crockpot® cambiara automaticamente al ajuste “KEEP
WARM” (Mantener caliente).
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6. Para apagar la olla de coccion lenta Crockpot®, pulse el botén “START/STOP” (Inicio/Parada) y desenchufe la unidad
de la toma eléctrica.

7. Una vez finalizada la coccion, desenchufe la olla de coccién lenta y déjala enfriar antes de limpiarla.

NOTAS SOBRE SU USO
*  Para cambiar entre LBS (libras) y KGS (kilos), mantenga pulsado el boton “AMOUNT” (Cantidad) durante 3 segundos.

*  Para cambiar la hora actual, mantenga pulsado “CLOCK SET” (Ajuste del reloj) durante 3 segundos. Ajuste la hora
utilizando “HOUR” (Horas) y “MINUTE” (Minutos) y luego pulse “CLOCK SET” para confirmar la seleccion.

*  Sielreloj deja de funcionar o aparece el simbolo de bateria baja después de volver a conectar el producto, es posible
que sea necesario sustituir la bateria. Consulte la seccion Pila para obtener mas detalles.

*  Sise interrumpe el suministro eléctrico, la pantalla y las luces parpadearan cuando se restablezca el suministro.
Todos los ajustes de la olla de coccion lenta se borraran y sera necesario restablecerlos. Como resultado, podria no
ser seguro consumir los alimentos. Si no sabe el tiempo que ha podido estar apagado el aparato, le sugerimos que
deseche los alimentos de su interior.

*  Para evitar que la receta quede cruda o demasiado hecha, llene siempre el recipiente de aluminio para cocinar a la %2
del nivel MAX y respete los tiempos de coccion recomendados.

*  No llene demasiado el recipiente de aluminio para cocinar. Para evitar salpicaduras, no llene el recipiente de aluminio
para cocinar por encima del nivel MAX.

*  Cocine siempre con la tapa puesta y durante el tiempo recomendado. No retire la tapa durante las primeras dos horas
de coccion para permitir que se acumule el calor de forma eficiente.

*  Utilice guantes siempre que tenga que manipular la tapa o el cuenco de coccion extraible. Tenga cuidado con el vapor
que sale al abrir o retirar la tapa.

*  Desenchufe cuando la coccion haya terminado y antes de realizar la limpieza.

*  Elrecipiente de aluminio para cocinar es apto para el horno y para cocinas de gas o eléctricas. El recipiente sirve para

dorar ingredientes a fuego medio porque se calienta muy rapido. Los ingredientes se doran antes que con una sartén
convencional. Recuerde que no funciona sobre las placas de induccién. Consultar la tabla siguiente.

Apta para Apta para Apta para Apto para cocinas de  Apto para usar con

EVEVEIES horno microondas gas/placas eléctricas placa de induccion
Tapa Si Si No No No
Recipiente de
aluminio para Si Si No Si No
cocinar

GUIA PARA ADAPTAR RECETAS

Esta guia est4 pensada para ayudarle a adaptar sus propias recetas o recetas tomadas de otras fuentes a la olla de
coccion lenta. Muchos de los pasos previos habituales son innecesarios cuando se utiliza la olla de coccién lenta. En la
mayoria de los casos, se pueden meter todos los ingredientes en la olla de coccion lenta a la vez y cocinarlos durante todo
el dia. General:

*  Deje un tiempo de coccion suficiente.

*  Cocine con la tapa colocada.

*  Para obtener un resultado ptimo y evitar que la comida se seque o se queme, utilice siempre una cantidad adecuada
de liquido en la receta.

TIEMPO DE LA RECETA COCCION CON BAJA COCCION CON ALTA
De 15 a 30 minutos De 4 a 6 horas De 1% a 2 horas
De 30 a 45 minutos De 6 a 10 horas De 3 a 4 horas

De 50 minutos a 3 horas De 8 a 10 horas De 4 a 6 horas
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PASTAY ARROZ:

*  Para obtener un resultado dptimo con arroces, utilice arroz basmati o el arroz especial que se sugiera en la receta. Si
el arroz no se ha cocinado por completo después del tiempo sugerido, afiada entre 1 taza y 1 taza y media de liquido
extra por taza de arroz cocinado y continlie cociendo entre 20 y 30 minutos.

*  Para obtener un resultado éptimo con pasta, afiada la pasta a la Olla de coccion lenta durante los ultimos 30-60
minutos de coccion.

JUDIAS:
* Las judias secas, especialmente las pintas, deben cocerse antes de afiadirse a la receta.

*  Pueden utilizarse judias de lata ya cocinadas en lugar de judias secas.

VERDURAS:

*  Muchas verduras dan muy buen resultado con las coccion lenta, dado que les permite desarrollar todo su sabor. En
la olla de coccion lenta tienden a no cocinarse en exceso, al contrario de lo que sucede en el horno o en una cocina
normal.

*  Para cocinar recetas que incluyan verduras y carne, coloque las verduras antes que la carne. Las verduras
normalmente se cocinan mas lentamente que la carne en la olla de coccion lenta.

*  Coloque las verduras cerca de los lados o de la parte inferior de la olla de coccién rapida para facilitar su coccion.

LECHE:
* Laleche, la nata y la crema agria se cortan al cocinarse durante periodos de tiempo largos. En la medida de lo
posible, afiddalos durante los dltimos 15 a 30 minutos de coccion.

*  Pueden utilizarse sopas condensadas en lugar de leche, ya que pueden cocinarse durante periodos mas largos.

SOPAS:

*  Algunas recetas requieren gran cantidad de agua/caldo. Ponga los ingredientes de la sopa en el recipiente de aluminio
para cocinar y afiada el agua/caldo necesarios solo para cubrirlos. Si se desea una sopa mas liquida, afiada mas
liquido al servirla.

CARNES:
*  Quite la grasa, enjuague y seque la carne con toallas de papel.

*  Pasar la carne previamente permite drenar la grasa antes de cocinar la carne lentamente, al tiempo que aporta un
sabor méas intenso. El recipiente para cocinar se puede usar directamente sobre el gas o la placa eléctrica.

*  Lacarne debe colocarse en el recipiente de aluminio para cocinar sin que toque la tapa.

*  Para trozos de carne mas grandes o mas pequefios, modifique la cantidad de verdura o de patatas para que el
recipiente de aluminio para cocinar siempre se llene hasta la linea 1/2 o0 MAX (maximo).

*  Eltamafio de la carne y los tiempos de coccién recomendados son solo estimaciones y pueden variar en funcion del
corte especifico, el tipo y la estructura del hueso. Las carnes magras, como el pollo o el solomillo de cerdo, se cocinan
mas rapido que las carnes con mas tejido conectivo y grasa, como el morcillo de ternera o la paletilla de cerdo. Al
cocinar la carne con hueso en lugar de sin hueso aumenta el tiempo de coccion.

*  Corte la carne en trozos pequerios al cocinarla con alimentos precocinados como judias o vegetales ligeros como
champifiones, cebolla en dados, berenjena o verduras picadas. Esto permite que todos los alimentos se cocinen a la
vez.

PESCADO:
*  El pescado se cocina rapido, por lo que debe afiadirse al final del ciclo, entre los Ultimos 15 minutos y la hora antes de
que se complete el tiempo de coccion.

LIQUIDO:

*  Aunque puede que parezca que las recetas para ollas de coccion lenta llevan una cantidad pequefia de liquido, el
proceso de coccion lenta difiere de otros métodos de cocina en que el liquido afiadido a la receta casi se duplica
durante el tiempo de coccion. Si adapta un receta convencional a olla de coccién lenta, reduzca la cantidad de liquido
antes de cocinar.
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LIMPIEZA

Desenchufe SIEMPRE la olla de coccion lenta de la toma eléctrica y déjela enfriar antes de limpiarla.
PRECAUCION: Nunca sumerja la base de calentamiento, el cable de alimentacion o el conector en agua ni en ningdn otro
liquido.

* Latapay el recipiente de aluminio para cocinar se pueden lavar en el lavavajillas o con agua caliente y jabon. No
utilice agentes limpiadores abrasivos ni estropajos. Para quitar los residuos, normalmente basta con un pafio, una
esponja o una espatula de goma. Para quitar manchas de agua u otras manchas, utilice un agente de limpieza no
abrasivo o vinagre.

*  Elrecipiente de aluminio para cocinar y la tapa no aceptan bien los cambios bruscos de temperatura. No lavar el
recipiente de aluminio para cocinar ni la tapa con agua fria cuando estan calientes.

*  Sielrecipiente se usa al fuego fuerte o se lava en el lavavajillas, puede que el color cambie ligeramente. Esto no
afecta a sus prestaciones. Limpiarlo con un trapo suave puede restaurar su aspecto.

*  La parte externa del aparato puede limpiarse con un pafio suave y agua caliente y jabonosa. Pasele un pafio para
secarlo. No utilice agentes de limpieza abrasivos.

*  No podra realizar ninguna otra operacidén de mantenimiento.
* NOTA: Después de limpiar el recipiente de aluminio para cocinar, déjelo secar al aire antes de guardarlo.
*  No pase un pafio mojado por la zona del compartimento de la pila.

PILA

Desconecte siempre la unidad de la red eléctrica antes de retirar la cubierta de la pila. Para
cambiar la pila, desenchufe primero la unidad y luego retire la cubierta de la parte inferior de la
unidad. Presione la lenglieta plateada para que la pila quede suelta y, seguidamente, extraiga
y deseche la pila antigua y sustittyala por una nueva. Sustituya siempre la pila por otra de tipo
CR2025 o equivalente. No utilice pilas recargables en esta unidad.

Asegurese de que la pila esta orientada como se muestra:

@ Mantenga la pila fuera del alcance de nifios.

No ingerir. En caso de ingestion, acuda al médico de inmediato. Asegurese de que las pilas antiguas se
desechan de forma segura. Consulte la normativa local para averiguar como desecharlas de forma segura.
No las tire a la basura doméstica.

|

Las pilas pueden explotar o gotear si se calientan, desmontan, cortocircuitan, recargan o introducen
incorrectamente. Tenga cuidado con las pilas que goteen.

SERVICIO POSVENTA Y PIEZAS DE REPUESTO

En el caso de que el aparato no funcione y esté en garantia, devuelva el producto al lugar del que lo adquirié para obtener
otro de sustitucion. Tenga en cuenta que debera presentar un justificante de compra valido. Para obtener asistencia
adicional, péngase en contacto con nuestro Departamento de Atencién al Consumidor en el teléfono: Reino Unido: 0800
028 7154 | Espafa: 0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Para el resto de paises, llame al +44 800 028 7154. La
llamada puede estar sujeta a tarifas internacionales. Como alternativa, envie un correo electronico a:
CrockpotEurope@newellco.com.

GARANTIA

Guarde su recibo de compra, recibo ya que lo necesitara para cualquier reclamacion dentro de esta garantia. Este producto
tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra tal como se describe en este documento. Durante este periodo de
garantia, en el improbable caso de que el aparato ya no funcione debido a un fallo de disefio o fabricacion, devuélvalo al
lugar donde lo compré con su su recibo de compra y una copia de esta garantia.

Los derechos y ventajas de esta garantia son adicionales a sus derechos estatutarios, que no se veran afectados por esta
garantia.

El ejercicio de sus derechos estatutarios en el caso de defecto comprobado de fabricacion esta libre de cargas.
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Unicamente Newell company en Adelante “Newell'tiene el derecho de cambiar estos términos.

Newell se compromete, durante el periodo de garantia, a reparar o cambiar el aparato, o cualquier parte del aparato que
no funcione correctamente, de manera gratuita siempre que:

+ Informe inmediatamente al establecimiento de compra o a Newell del problema; y

+ No se haya modificado el aparato de ninguna forma ni se haya sometido a dafios, uso indebido, mal uso o reparacion
por cualquier otra persona no autorizada por Newell.

Los fallos que se produzcan por uso indebido, dafios, mal uso, uso con un voltaje incorrecto, desastres naturales,
acontecimientos que escapan al control de Newell, reparaciones o modificaciones realizadas por una persona no
autorizada por Newell o por no seguir las instrucciones de uso no estan cubiertas por esta garantia. Ademas, el desgaste
o deterioro debidos al uso normal, incluidos, sin limitacion, los arafiazos y las pequefias decoloraciones no estan cubiertos
por esta garantia.

Los derechos de esta garantia solo se aplicaran al comprador original y no se cubrirén el uso comercial o comunitario.

Si el aparato incluye una garantia especifica de algun pais, consulte los términos y condiciones de dicha garantia en
sustitucion de la presente garantia, o pdngase en contacto con el comerciante autorizado de su localidad para obtener mas
informacion.

Este dispositivo esta marcado de conformidad con la Directiva Europea 2012/19/EU con el simbolo de un contenedor de
residuos tachado. Este marcado informa que este equipo no puede eliminarse con otros residuos domésticos al final de

su funcionamiento. El usuario del aparato esta obligado a entregarlo a los recolectores de residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos. Los puntos de recogida estan gestionados, entre otros, por mayoristas y minoristas de estos equipos, y

por unidades organizativas municipales que realizan actividades de recogida de residuos. La correcta manipulacion de los
residuos de aparatos eléctricos y electronicos contribuye a evitar consecuencias perjudiciales para la salud humana y el
entorno natural derivadas de la presencia de componentes peligrosos, y del almacenamiento y tratamiento inadecuados de
dichos aparatos.

Los productos eléctricos desechados no se deben eliminar con la basura doméstica. Reciclelos donde existan instalaciones
para tal fin. Envienos un mensaje de correo electronico a CrockpotEurope@newellco.com para obtener mas informacion
sobre WEEE vy el reciclaje.

Si tiene alguna pregunta relativa a esta garantia, por favor péngase en contacto con:
Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Poland

Espafia: 0900 81 65 10

Francia: 0805 542 055

Reino Unido: 0800 028 7154

Para otros paises +44 800 028 7154

Pueden aplicarse cargos internacionales.

Alternativamente, puede enviar un e-mail a CrockpotEurope@newellco.com

INFORMACION SOBRE CONSUMO DE ENERGIA
Y GESTION DE ENERGIA:

Consumo en modo de espera: Cuando el aparato no realiza su funcién principal, consume un maximo de 0.1 W de energia.

Gestion de energia: El aparato cuenta con una funcién de gestion automética de energia y se apagara automéaticamente
después de 9 minutos.
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PORTUGUES

MEDIDAS DE SEGURANCA IMPORTANTES

LEIA ATENTAMENTE E GUARDE PARA REFERENCIA FUTURA

Este aparelho pode ser usado por criangas a partir dos 8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou sem experiéncia e conhecimento desde que devidamente supervisionadas ou
instruidas sobre a utilizagdo segura do aparelho e desde que compreendam os perigos envolvidos. As criangas
néo devem brincar com o aparelho. A limpeza e a manutengao por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por
criangas, a menos que tenham pelo menos 8 anos e apenas se forem supervisionadas. Mantenha o aparelho e o
respetivo cabo fora do alcance de criangas com idade inferior a 8 anos. E necessaria supervisao atenta ao utilizar
o aparelho perto de criangas. As criangas nao devem brincar com o aparelho.

Quando utilizar aparelhos elétricos, devera cumprir sempre precaucoes de seguranga basicas por forma a reduzir

o risco de incéndio, choque elétrico e/ou ferimentos em pessoas, incluindo as seguintes indicagoes:

1. Leia todas as instrucées antes de utilizar o produto.

2. Este aparelho gera calor durante a sua utilizagdo. N&o toque em superficies quentes. Utilize pegas ou manipulos.

3. Para protegdo contra choque elétrico, ndo coloque nem mergulhe o cabo de alimentag&o, fichas, ou o corpo principal
do aparelho em agua ou outros liquidos.

4. Desligue da tomada quando ndo estiver a ser utilizado, antes de instalar ou retirar pegas e antes de limpar. Deixe o
aparelho arrefecer antes de instalar ou remover quaisquer pegas e antes de limpar o aparelho. Para desligar, coloque
qualquer controlo na posigdo OFF e, em seguida, desligue o cabo de alimentagédo da tomada. N&o desligue puxando
pelo cabo.

5. Né&o use qualquer aparelho com um cabo de alimentagdo ou uma ficha danificados ou apés uma avaria do aparelho,
ou depois deste ter sido danificado de algum modo. N&o tente substituir ou emendar um cabo danificado. Devolva o
aparelho ao fabricante (ver garantia) para inspec¢ao, reparagéo ou regulagao.

VAN AVISO -Risco de ferimentos: A utilizagao incorreta do aparelho pode provocar ferimentos, choque elétrico
ou danos no aparelho. Utilize o aparelho sempre de acordo com as instrugdes. N&o utilize acessorios, complementos
ou pegas de substituicdo ndo recomendados pelo fabricante.

7.  Este aparelho serve apenas para utilizagao doméstica. Nao utilize no exterior ou para fins comerciais.

8. Né&o deixe o cabo de alimentagdo pendurado sobre a extremidade de uma mesa ou balcdo, nem toque nas
superficies quentes.

9. Né&o coloque sobre ou perto de superficies molhadas, ou fontes de calor como um queimador quente a gas ou
elétrico, ou sobre um forno aquecido.

10. /A CUIDADO - Superficie quente: resisténcia e as superficies adjacentes aquecem durante a utilizagéo e
podem permanecer quentes durante algum tempo depois de o aparelho ser desligado. Evite tocar em superficies
quentes. Deixe arrefecer o aparelho durante um periodo de tempo suficiente antes de o limpar ou guardar. A base
de aquecimento e o aparelho geram calor durante a utilizagéo e estdo sujeitos ao calor residual do ciclo de cozedura.
Nao toque na base de aquecimento imediatamente apds a remogao do elemento em grés. Deixe arrefecer antes de
manipular.

11. Devem ser tomadas medidas de precaucdo adequadas para impedir o risco de queimaduras, escalddes, incéndios
ou outros ferimentos ou danos materiais causados por toque no exterior do aparelho durante a utilizagdo do mesmo
ou enquanto este estiver a arrefecer.

12.  E necessario proceder com extrema cautela ao deslocar um aparelho que contenha 6leo quente ou outros liquidos
quentes. Isto pode causar ferimentos graves no utilizador e noutras pessoas.

13.  Tenha cuidado ao abrir a tampa durante ou apds um ciclo de cozedura. A fuga de vapor pode provocar queimaduras.

14.  Nao utilize o aparelho para outro fim que néo o previsto. A utilizagéo incorreta pode causar ferimentos.

15.  Destina-se apenas a ser utilizado em bancadas domésticas. Mantenha 152 mm de distancia da parede e de todos os
lados. Utilize sempre o aparelho numa superficie seca, estavel e nivelada.

16.  Evite mudangas repentinas de temperatura, como por exemplo adicionando alimentos refrigerados ou liquidos frios
numa panela aquecida. Nao utilize se o recipiente de ceramica estiver rachado ou danificado.

17. A tampa da panela de cozedura lenta é feita de vidro temperado. Verifique sempre se a tampa apresenta lascas,
fissuras ou outros danos. Nao utilize a tampa de vidro se esta estiver danificada, uma vez que se pode partir durante
a utilizagéo.

18. CUIDADO: Para evitar choque elétrico e danos no produto, ndo cozinhe diretamente na base de aquecimento.
Cozinhe apenas na pega de ceramica fornecida.

19.  AVISO: 0s alimentos derramados podem causar queimaduras graves. Mantenha o aparelho e o cabo fora do
alcance das criangas. Nunca coloque o cabo sobre o rebordo da bancada, nunca utilize uma tomada por baixo da
bancada e nunca o utilize com uma extens&o.
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20. Os aparelhos ndo se destinam a ser acionados por um temporizador externo ou um sistema de controlo remoto
separado.

. Lavar as pecas numa solugdo de gua quente e sab&o liquido suave. Secar bem. Consulte a secgao Limpeza de
rotina.

. Desligue sempre, retire a ficha da tomada e deixe arrefecer antes de remover/montar pegas e antes de limpar.

. Certifique-se sempre de que tem as maos secas antes de ligar a tomada ou ligar o aparelho.

. Utilize sempre o seu aparelho numa tomada elétrica com a tenséo indicada no aparelho (apenas corrente alternada).

. Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante o funcionamento.

. Nao utilize o utensilio, caso ele tenha caido, se houver sinais visiveis de danos ou se apresentar fuga.
Evite derramar &gua no conector.

AVISOS
1.

Algumas superficies de bancadas e mesas ndo foram concebidas para suportar o calor prolongado gerado por
determinados aparelhos. Nao coloque o aparelho aquecido sobre uma mesa de madeira acabada. Recomendamos
a colocagdo de uma almofada quente ou de uma base de apoio debaixo da panela de cozedura lenta para evitar
possiveis danos na superficie.

2. Durante a primeira utilizagdo deste aparelho, pode ser detetado um ligeiro fumo e/ou odor. Isto é normal em muitos
aparelhos de aquecimento e néo se repete apos algumas utilizagdes.

3. Tenha cuidado ao colocar o grés sobre um fogdo, uma bancada, mesa ou outra superficie de ceramica ou vidro liso.
Devido a natureza do grés, o seu fundo rugoso pode riscar algumas superficies se ndo usar com cuidado. Coloque
sempre um revestimento protetor resistente ao calor por baixo do grés antes de o colocar sobre uma mesa, bancada
ou outra superficie.

INSTRUGOES SOBRE O CABO DE ALIMENTAGAO:

E utilizado um cabo de alimentagao curto para reduzir o risco de ser agarrado por criangas, de ficar emaranhado ou

alguém tropegar no mesmo.

GUARDE ESTAS INSTRUGOES
APENAS PARA USO DOMESTICO

PECAS
(A] Tampa de vidro O Botzo de Amount (Quantidade)

Panela de aluminio amovivel Botéo de Clock Set (Definigéo de reldgio)
Base de aquecimento Botdo de Minute (Minutos)

Painel de controlo © Botzo de Hour (Horas)
(E ) Pegas de transporte @ Luz indicadora de Manual
Compartimento e faixa protetora da pilha © Boto de Manual

@ simbolo de pilha fraca O Botzo Temp (temperatura)

O e de definigdo de tempo © Botzo de Cancel Timer (Cancelar temporizador)
Luz indicadora de Schedule Meal (Programar refeicéo) @ Luz indicadora de Iniciar/Parar
Botédo de Schedule Meal (Programar refeicéo) Botéo de Iniciar/Parar
Botéo de Food (Alimentos)

PREPARAGAO PARA UTILIZAGAO

Antes de utilizar a sua panela elétrica de cocgéo lenta Crockpot®, retire todos os componentes de embalagem, lave a
tampa e a panela de aluminio com dgua morna e detergente e seque bem.

|ND|CAGOES IMPORTANTES: Algumas superficies de bancadas e mesas néo estéo preparadas para
suportar o calor prolongado gerado por determinados aparelhos. Ndo coloque a unidade aquecida ou panela sobre uma
superficie sensivel ao calor. Recomendamos colocar uma base de isolamento ou uma grelha de tamanho adequado por
baixo da panela de preparago lenta para evitar possiveis danos na superficie.

Tenha cuidado ao colocar a panela de aluminio numa placa de cerdmica ou de vidro liso, bancada, mesa, ou outra
superficie. Devido a natureza da panela de aluminio, a superficie inferior pode riscar algumas superficies se néo se tiver
cuidado. Coloque sempre uma base de protegao ou trempe por baixo da panela de aluminio antes de a colocar sobre uma
mesa ou bancada.
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Durante a primeira utilizagao deste aparelho podera detetar algum ligeiro fumo ou odor. Isto € normal com muitos
aparelhos de aquecimento e deixara de ocorrer apos algumas utilizagdes.

Remova a faixa laranja protetora da pilha, puxando-a por completo. Isto ird manter o relégio a funcionar quando a unidade
nao estiver ligada a uma tomada elétrica.

COMO UTILIZAR A TECNOLOGIA TIMESELECT

1. Coloque a panela de aluminio na base de aquecimento, adicione os ingredientes a panela e tape com a tampa. Pode
utilizar a panela de aluminio na placa para selar carne e dourar os ingredientes antes de os colocar na panela de
cocgao lenta, se desejar.

2. Ligue a uma tomada elétrica a panela de preparagéo lenta Crockpot® 5.6L TimeSelect.
Escolha “SCHEDULE MEAL” (PROGRAMAR REFEICAO) do lado esquerdo do painel de controlo.

Selecione “FOOD” (ALIMENTOS) para escolher a partir de uma lista de 4 fungdes predefinidas: MEAT € (CARNE),
POULTRY & (AVES), SOUP € (SOPA) e VEGGIES & (LEGUMES).

NOTA: Faga a selecéo de “FOOD"(ALIMENTOS) com base no tipo de receita a cozinhar. Se a receita que esta a
cozinhar ndo se encontra na lista predefinida, escolha o ingrediente principal que se relaciona mais de perto, ou
cozinhe utilizando a fungdo “MANUAL”.

NOTA: Os guisados devem ser cozinhados utilizando a selegéo de alimentos “MEAT €". Para conseguir os melhores
resultados quando estiver a cozinhar carne ou aves em grandes pedagos, aumente o tempo para a concluséo mais
rapida da refeigéo.

NOTA: No caso das receitas que contém muitos tubérculos, estes necessitam ser cozinhados durante mais tempo
€ a uma temperatura mais alta. Recomendamos que estas receitas sejam cozinhadas no modo Manual usando a
definicdo HIGH (ALTA) em vez da definigdo VEGGIES (LEGUMES).

5. Utilize o botao “AMOUNT” (QUANTIDADE) para selecionar o peso ou a capacidade do alimento a cozinhar. No caso
de selecionar “MEAT €" (CARNE) ou “POULTRY (& (AVES), a panela de preparagdo lenta apresentara uma opgao
de peso de “+1 KG” ou “0-1 KG”. No caso de selecionar “SOUP ©" (SOPA) ou “VEGGIES & (LEGUMES), a panela
de preparacéo lenta apresentara uma opgéo de capacidade de “FULL POT ©3" (PANELA CHEIA) ou “HALF POT &”
(MEIA PANELA).

NOTA: “FULL POT " (PANELA CHEIA) refere-se a uma cagarola que se encontra cheia até a linha de indicagao
MAX. "HALF POT &2" (MEIA PANELA) refere-se a uma cagarola que se encontra cheia até a linha de % .

6. Em seguida, utilize os botbes de “HOUR” (HORAS) e “MINUTE” (MINUTOS) para selecionar a hora em que pretende
que a sua refeicao fique pronta (por exemplo, 20.00) e, em seguida, prima “START” (INICIAR). O tempo inicial
apresentado no ecré é a preparagdo mais rapida para a refeigdo, com base nos alimentos e na quantidade a cozinhar.

NOTA: A fungao “SCHEDULE MEAL” (PROGRAMAR REFEICAQ) n4o cozinhara os alimentos por um periodo mais
longo do que 12 horas a contar da hora de inicio de preparagéo da refeicdo. Assim que o rel6gio passar da hora
programada para a refei¢ao, a panela de preparagao lenta comutara automaticamente para a fungéo “KEEP WARM”
(POUCO QUENTE).

NOTA: A tecnologia TimeSelect determina automaticamente a definigéo correta de calor com base nas indicagtes
acima. A comida sera aquecida até uma temperatura segura para comida e sera mantida ai durante o tempo
necessario, a menos que se verifique um corte de energia. Consulte as notas de utilizagéo para obter mais
informagdes, caso se verifique um corte de energia.

COMO UTILIZAR A FUNGAO MANUAL
NA PANELA DE PREPARAGCAO LENTA

1. Coloque a panela de aluminio na base de aquecimento, adicione os ingredientes a panela e tape com a tampa. Pode
utilizar a panela de aluminio na placa para selar carne e dourar os ingredientes antes de os colocar na panela de
cocgao lenta, se desejar. Ligue a sua panela elétrica de cocgéo lenta e selecione "MANUAL" no lado direito do painel
de controlo.

2. Selecione "TEMP" para escolher a definicdo da temperatura - HIGH (ALTA), LOW (BAIXA) ou KEEP WARM
(MANTER QUENTE).

NOTA: A fungéo "KEEP WARM" (MANTER QUENTE) serve APENAS para manter quente os alimentos que ja se
encontram cozinhados. NAO cozinhe na definigdo "KEEP WARM” (MANTER QUENTE). Nao recomendamos utilizar a
definicao "KEEP WARM (POUCO QUENTE) por mais de 4 horas.
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Utilize os botées de "HOUR" (HORAS) e "MINUTE" (MINUTOS) para selecionar o tempo de preparagéo em
incrementos de 15 minutos, até um maximo de 20 horas. Selecione 0 tempo com base na duragéo indicada na receita.
Far-se-a uma contagem decrescente do tempo em incrementos de um minuto. Utilize a fungo "CANCEL TIMER"
(CANCELAR TEMPORIZADOR) para por o temporizador de contagem decrescente a zero. Isso permitird que a
panela de preparagéo lenta se mantenha na sua definicéo atual até ser desligada. Para cancelar esta fungdo Manual,
selecione o0 botéo Iniciar/Parar.

No caso de receitas que exigem um intervalo de tempo, selecione o tempo que mais se aproxima da defini¢do na sua
panela de preparagao lenta. Por exemplo, para cozinhar uma receita que pede um tempo de preparagédo de 7 a 9
horas na fungdo LOW (BAIXA), ponha a cozinhar durante 8 horas.

Quando o tempo de preparagéo terminar, a panela de preparagao lenta Crockpot® muda automaticamente para a
definicdo “KEEP WARM” (MANTER QUENTE).

Para desligar a panela de preparagéo lenta Crockpot®, prima o botdo "START/STOP" (INICIAR/PARAR) e retire a
ficha do aparelho da tomada.

Quando a preparagao estiver concluida, desligue a sua panela de preparagéo lenta da tomada e deixe que arrefega
antes de limpar.

NOTAS DE UTILIZAGAO

.

Para mudar de LBS (peso em libras) para KGS (quilos), mantenha premido o botdo "AMOUNT" (QUANTIDADE)
durante 3 segundos.

Para mudar a hora atual, mantenha premido o botdo "CLOCK SET" (DEFINIR RELOGIO) durante 3 segundos.

Acerte as horas utilizando os botoes "HOUR" (HORAS) e "MINUTE” (MINUTOS) e, em seguida, prima "CLOCK SET"
(DEFINIR RELOGIO) para confirmar a selegéo.

Caso as definicdes do relogio se percam, ou aparega o simbolo de pilha fraca depois de ligar a tomada elétrica,
podera ser necessario substituir a pilha. Consulte a secgao sobre a Pilha para mais detalhes.

Se houver uma falha de corrente, o ecra e as luzes piscam quando a corrente volta. Todas as definigdes da panela de
preparagdo lenta terdo sido eliminadas e sera necessario reiniciar. Em resultado disso, podera ndo ser seguro ingerir
os alimentos. Se n&o tiver nogéo de quanto tempo a alimentago elétrica esteve desligada, sugerimos que deite fora a
comida que esta la dentro.

Para evitar a cozedura excessiva ou insuficiente, encha sempre a panela de aluminio entre %2 e MAX e respeite os
tempos de cozedura recomendados.

Né&o encha demasiado a panela de aluminio. Para evitar derrames, ndo encha a panela de aluminio mais do que a
marca MAX.

Cozinhe sempre com a tampa posta durante o tempo recomendado. Nao remova a tampa durante as primeiras duas
horas de cozedura para permitir que o calor se acumule de forma eficiente.

Utilize sempre luvas quando mexer na tampa ou panela amovivel. Tenha atengéo o vapor expelido ao retirar a tampa.
Desligue o aparelho da eletricidade quando acabar a cozedura e antes de limpar.

A panela de aluminio amovivel ¢ de utilizagéo segura no forno e adequada para utilizagdo em placa a gas ou elétrica.
A panela pode ser utilizada para selar ingredientes na placa, utilizando uma temperatura média, uma vez que aquece
rapidamente. O processo de selagem sera mais rapido do que num tacho convencional. Tenha em atengéo que néo
funcionara numa placa de indugdo. Consulte a tabela abaixo.

Apta para  Apta para Apta para Utilizagao segura em Utilizagao segura em
[EVEVETTIES horno microondas placa a gaslelétrica placa de indugéo
Tapa Si Si No No No
Panela de i si No si No
aluminio amovivel
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GUIA PARA ADAPTAR RECEITAS

Este guia foi pensado para o ajudar a adaptar as suas proprias receitas e de outros para a sua panela de preparagao

lenta. Muitos dos passos de preparag@o normais ndo séo necessarios quando utilizar a sua panela de preparagéo lenta.

Na maioria dos casos, todos os ingredientes podem ser inseridos na sua panela de preparacéo lenta ao mesmo tempo e

cozinhar durante todo o dia. Geral:

«  Dé tempo suficiente para a preparagéo.

+  Cozinhe com a tampa posta.

+  Para melhores resultados e para evitar que a comida seque ou queime, certifique-se de que é utilizada uma
quantidade de liquido adequado na receita.

TEMPO DA RECEITA COZINHAR EM LUME BAIXO COZINHAR EM LUME ALTO
15 a 30 minutos 4 a 6 horas 1% a 2 horas
30 a 45 minutos 6 a 10 horas 3 a4 horas
50 minutos a 3 horas 8 a 10 horas 4 a6 horas
MASSA E ARROZ:

*  Para obter melhores resultados, use arroz de gréo longo, arroz basmati ou arroz especial, conforme a receita sugere.
Se 0 arroz ndo estiver completamente cozido apés o tempo sugerido, adicione mais 1 a 1%z chévena de liquido por
cada chavena de arroz cozinhado e continue a cozinhar durante mais 20 a 30 minutos.

*  Para obter os melhores resultados com massas, adicione a massa a panela de preparagéo lenta durante os ultimos
30 a 60 minutos de preparagao.

FEIOES:
*  Feijdes secos, especialmente feijoes vermelhos, devem ser fervidos antes de os adicionar a uma receita.

*  Podem ser utilizados feijdes enlatados totalmente cozinhados como substituto de feijées secos.

VEGETAIS:
*  Muitos vegetais beneficiam de cozedura lenta e s&o capazes de desenvolver o seu maximo sabor. Tém tendéncia para
ndo cozinhar demasiado na sua panela de preparagao lenta, contrério ao que poderia acontecer no forno ou fogéo.

* Ao cozinhar receitas com vegetais e carne, coloque os vegetais na panela de aluminio antes da carne.
*  Coloque os legumes junto das laterais ou do fundo da panela de aluminio para ajudar a cozinhar.

LEITE:
*  Leite e natas irdo separar-se durante tempos de cozedura longos. Quando possivel, adicione durante os ultimos 15 a
30 minutos de cozedura.

*  Os preparados enlatados de sopa podem ser substituidas por leite € podem cozinhar durante periodos mais longos.

SOPAS:

*  Algumas receitas precisam de grandes quantidades de agua/caldo. Coloque primeiro na panela de aluminio os
ingredientes da sopa e depois adicione agua/caldo apenas para cobrir. Se desejar uma sopa mais fina, adicione mais
liquido quando servir.

CARNES:

*  Apare a gordura, lave bem e seque a carne com toalhas de papel.

*  Corar a carne antes permite que a gordura seja retirada antes da cozedura lenta e também da mais profundidade de
sabor. Isto pode ser feito utilizando a panela de cozedura diretamente na placa a gés ou elétrica.

* A carne deve ser colocada de forma a que repouse no panela sem tocar na tampa.

*  Para trozos de carne mas grandes o mas pequefios, modifique la cantidad de verdura o de patatas para que la panela
de aluminio siempre se llene hasta la linea 1/2 0 MAX (maximo).

* O tamanho da camne e os tempos de cozedura recomendados sdo apenas estimativas e podem variar consoante o
corte, tipo e estrutura de osso especificos. Carnes magras, como galinha ou lombo de porco tendem a cozinhar mais
depressa do que carne com mais tecido conjuntivo e gordura, como acém ou ombro de porco. Cozinhar a carne com
0ss0 ird demorar mais tempo do que cozinhar carne sem 0sso.
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*  Corte a carne em pedagos mais pequenos quando cozinhar com alimentos pré-cozinhados, como feijoes ou fruta, ou
vegetais leves como cogumelos, cebola as rodelas, beringela ou vegetais picados finamente. Isto permite que toda a
comida cozinhe de forma homogénea.

PEIXE:

* O peixe coze rapidamente e deve ser adicionado no fim do ciclo de cozedura durante os Ultimos quinze minutos a
uma hora de cozedura.

LIQUIDOS:

*  Podera parecer que as nossas receitas para panela de preparagao lenta apenas tém uma pequena quantidade
de liquido, mas o processo de preparagao lenta difere de outros métodos de preparagao, na medida em que o
liquido adicionado na receita ird quase duplicar durante o tempo de preparagéo. Se estiver a adaptar uma receita
convencional para a sua panela de preparagao lenta, reduza a quantidade de liquido antes de cozinhar.

LIMPEZA

Desligue SEMPRE a sua panela de preparagao lenta da tomada e deixe que arrefeca antes de limpar.

ATENCAO: Nunca emergir a base de aquecimento, o cabo de alimentagao ou a ficha em 4gua ou em qualquer outro

liquido.

* Atampa e a panela de aluminio podem ser lavadas na maquina de lavar louga ou com agua quente e detergente. Nao
utilize compostos ou esfregdes de limpeza abrasivos. Um pano, uma esponja ou uma espatula de borracha removem
geralmente os residuos. Para retirar manchas de dgua ou outras manchas, utilize um produto de limpeza néo abrasivo
ou vinagre.

* A panela de aluminio e a tampa ndo suportam mudangas drasticas de temperatura. N&o lave a panela de aluminio
nem a tampa com agua fria quando estiverem quentes.

*  Quando a panela é usada numa placa ou na maquina da louga, a cor podera variar ligeiramente. Isto ndo iré afetar o
desempenho geral da panela. Limpar com um pano macio pode ajudar a restaurar a aparéncia.

* O exterior do equipamento pode ser limpo usando um pano macio com dgua morna e detergente. Seque o
equipamento. N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.

*  Na&o deve ser feita outra manutengao.

*  NOTA: Apds a limpeza, deixe a panela de aluminio secar ao ar antes de a guardar.

*  Né&o use roupas molhadas perto do compartimento da pilha.

PILHA

Desligue sempre a unidade da tomada elétrica antes de remover a tampa da pilha. Para trocar a
pilha, primeiro desligue a unidade da tomada elétrica, depois remova a tampa na base da unidade.
Carregue sobre a patilha prateada para soltar a bateria, depois remova e elimine a bateria velha
corretamente, e coloque a nova pilha.

Substitua sempre a pilha por outra do tipo CR2025 ou equivalente. Nao utilize pilhas recarregéveis
nesta unidade.

Verifique se a orientagao da pilha é a correta, conforme mostrado:

@ Mantenha a pilha longe das criangas.

Né&o engolir. Se engolir, procure imediatamente ajuda médica.Assegure que as pilhas velhas sejam
eliminadas de forma segura. Consulte os regulamentos locais sobre como eliminar de forma segura. N&o
|

elimine juntamente com o lixo doméstico normal.

As pilhas podem explodir ou libertar liquido se forem aquecidas, desmontadas, recarregadas, submetidas a
curto circuito ou inseridas de forma incorreta. Tenha cuidado com pilhas a libertar liquido.
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SERVIGCO POS-VENDA E PEGAS DE SUBSTITUICAO

Se o aparelho néo funcionar mas estiver dentro do periodo de garantia, devolva o aparelho ao local onde o comprou

para receber outro de substituicdo. Tenha em atengao que sera necessario apresentar uma prova de compra valida. Para
obter suporte adicional, contacte o nosso Departamento de Apoio ao Cliente, através de: Reino Unido: 0800 028 7154 |
Espanha: 0900 81 65 10 | Franga: 0805 542 055. Para todos os outros paises, ligue +44 800 028 7154. Poder&o aplicar-se
custos de chamadas internacionais. Alternativamente, envie e-mail para: CrockpotEurope@newellco.com.

GARANTIA

Guarde o seu recibo, ja que ele serd necessario para quaisquer reclamagdes ao abrigo desta garantia. Este produto tem
uma garantia de 2 anos ap6s a compra, conforme o descrito neste documento.

Durante este periodo de garantia, no caso improvavel de o aparelho deixar de funcionar devido a um defeito de concepgéo
ou fabrico, devolva-o ao local da compra, acompanhado do recibo e de uma cépia desta garantia.

Os direitos e beneficios adquiridos ao abrigo desta garantia complementam e ndo afectam os seus direitos legais. O
exercicio dos seus direitos legais em caso de defeito de fabricagdo comprovado € gratuito.

Apenas a Newell tem o direito de alterar estes termos. A Newell compromete-se, durante o periodo da garantia, a reparar
ou substituir o aparelho ou qualquer pega do mesmo que néo funcione devidamente, sem encargos, desde que:

+ Comunique prontamente ao local de compra ou a Newell o problema; e

+ 0 aparelho néo tenha sofrido qualquer alterago, nem tenha sido sujeito a danos, uso indevido, abuso, reparagéo ou
alteragdo por alguém néo autorizado pela Newell.

Esta garantia n&o cobre as avarias resultantes de uso indevido, danos, abuso, uso de voltagem incorrecta, actos da
natureza, eventos fora do controlo da Newell, reparagdes ou alteragdes por alguém nao autorizado pela Newell ou
incumprimento das instrugdes de utilizacdo. A garantia ndo cobre igualmente o desgaste normal, incluindo, entre outros,
ligeira descolorag&o e riscos.

Os direitos adquiridos ao abrigo desta garantia aplicam-se apenas ao comprador original e ndo s&o extensiveis a uma
utilizagdo comercial ou colectiva.

Se 0 seu aparelho incluir uma garantia ou um certificado especifico para o pais, por favor consulte os termos e as
condigdes dessa garantia ou certificado em vez desta, ou contacte o seu revendedor local autorizado para mais
informagdes.

De acordo com a Diretiva Europeia 2012/19/UE, este dispositivo contém o simbolo de um recipiente de lixo riscado.
Esse simbolo informa que este equipamento ndo pode ser descartado com outros residuos domésticos ao final de sua

operacéo. O usuério do equipamento é obrigado a entrega-lo a unidades de coleta de equipamentos elétricos e eletronicos.

Os pontos de coleta s&o administrados, entre outros: por atacadistas e varejistas desses equipamentos e por unidades
organizacionais municipais que realizam atividades de coleta de lixo. O manuseio adequado de residuos de equipamentos
elétricos e eletronicos ajuda a evitar consequéncias prejudiciais a salde humana e ao meio ambiente resultantes da
presenga de componentes perigosos e armazenamento e processamento inadequados de tais equipamentos.

A eliminagdo de produtos elétricos ndo deve ser feita juntamente com o lixo doméstico. Recicle nas instalagdes corretas.
Envie-nos um email para CrockpotEurope@newellco.com para mais informagéo sobre reciclagem e REEE.

Se vocé tiver alguma divida sobre reclamagdes sob esta garantia, entre em contato:
Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Poland

Spain: 0900 81 65 10

France: 0805 542 055

United Kingdom: 0800 028 7154

Para todos os outros paises, ligue para +44 800 028 7154

Taxas internacionais podem ser aplicadas.

Alternativamente e-mail CrockpotEurope@newellco.com
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INFORMAGCOES SOBRE CONSUMO DE ENERGIA E
GESTAO DE ENERGIA:

Consumo em modo desligado: Quando o aparelho ndo esta a desempenhar a sua fungéo principal, consome no maximo
0,1W.

Gestao de energia: O aparelho possui uma fungéo de gestdo automatica de energia e desliga-se automaticamente ap6s
9 minuto.
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ITALIANO

INDICAZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER RIFERIMENTO FUTURO

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza e conoscenza, se sono stati supervisionati o istruiti
sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro, e ne comprendono i potenziali pericoli. Il dispositivo non deve essere
utilizzato come giocattolo. | bambini non possono effettuare interventi di pulizia e manutenzione sulla macchina,
a meno che non abbiano piu di otto anni e agiscano sotto la supervisione di un adulto. Tenere I'apparecchio

e il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore agli 8 anni. Se I'apparecchio & usato accanto ai

bambini, é richiesta la supervisione di un adulto. Il dispositivo non deve essere utilizzato come giocattolo.

Quando si utilizzano gli apparecchi elettrici, occorre sempre seguire le precauzioni base di sicurezza per ridurre il

rischio di incendio, scossa elettrica e/o lesioni personali, comprese:

1. Leggere tutte le istruzioni prima di utilizzare questo prodotto.

2. Questo apparecchio genera calore quando € in uso. Non toccare le superfici calde. Utilizzare maniglie o pomelli.

3. Per proteggersi dalle scosse elettriche, non posizionare o immergere il cavo, le spine o il corpo principale
dell'apparecchio in acqua o in altro liquido.

4. Scollegare dalla presa quando non in uso, prima di montare o smontare componenti e prima di effettuare operazioni
di pulizia. Attendere che si raffreddi prima di inserire 0 smontare le varie parti e prima di effettuare operazioni di
pulizia. Per scollegare I'apparecchio, portare un qualsiasi comando su OFF, quindi staccare il cavo di alimentazione
dalla presa. Non scollegare tirando il cavo.

5. Non azionare I'apparecchio se la spina o il cavo sono danneggiati o in caso di malfunzionamenti o se la macchina &
stata danneggiata in qualche modo. Non tentare di sostituire o riparare un cavo danneggiato. Restituire I'apparecchio
al produttore (vedere garanzia) per l'ispezione, la riparazione o la regolazione.

6. /N ATTENZIONE - Rischio di lesioni: luso improprio dell'apparecchio pud provocare lesioni personali,
scosse elettriche o danni all'apparecchio stesso. Utilizzare I'apparecchio sempre secondo le istruzioni. Non utilizzare
accessori, componenti aggiuntivi o parti di ricambio non consigliati dal produttore.

Questo apparecchio ¢ destinato solo all'uso domestico. Non utilizzare all'aperto o per scopi commerciali.

Evitare che il cavo sporga dal bordo del tavolo o del bancone o tocchi superfici calde.

Non posizionare sopra o vicino a superfici bagnate o fonti di calore come fornelli a gas o elettrici caldi o su un forno
caldo.

10. /A ATTENZIONE - Superficie calda: I'elemento riscaldante e le superfici adiacenti si scaldano durante l'uso
e potrebbero rimanere calde per un po' di tempo dopo lo spegnimento dell'apparecchio. Evitare di toccare superfici
calde. Lasciare raffreddare I'apparecchio per un tempo sufficiente prima di pulirlo o conservarlo. La base riscaldante e
I'apparecchio generano calore durante ['uso e sono soggetti al calore residuo del ciclo di cottura. Non toccare la base
riscaldante subito dopo aver rimosso il grées. Lasciare raffreddare prima di maneggiare.

11. Occorre adottare le adeguate precauzioni per evitare il rischio di ustioni, scottature, incendi o altri danni a cose
o0 persone derivanti dal contatto con la parte esterna dell'apparecchio, quando quest'ultimo € in uso o si sta
raffreddando.

12.  Prestare la massima attenzione quando si sposta un apparecchio contenente olio caldo o altri liquidi caldi. Cio
potrebbe causare gravi lesioni a se stessi e agli altri.

13.  Prestare attenzione quando si apre il coperchio durante o dopo un ciclo di cottura. La fuoriuscita di vapore pud
causare ustioni.

14, Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti. L'uso improprio pud causare lesioni.

15.  Destinato esclusivamente all'uso domestico su piani di lavoro. Mantenere una distanza di 152 mm (6 pollici) dal muro
e su tutti i lati. Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie asciutta, stabile e piana.

16. Evitare sbalzi di temperatura improvvisi, come I'aggiunta di alimenti refrigerati o liquidi freddi in una pentola calda.
Non utilizzare se la pentola in ceramica & rotta o0 danneggiata.

17. Il coperchio della pentola & in vetro temperato. Controllare sempre che il coperchio non presenti scheggiature, crepe o
altri danni. Non utilizzare il coperchio di vetro se & danneggiato, poiché potrebbe rompersi durante ['uso.

18. ATTENZIONE: per evitare scosse elettriche e danni al prodotto, non cuocere direttamente sulla base
riscaldante. Cuocere solo nella pentola in grés fornita.

19. AVVERTENZA: il cibo versato puo causare gravi ustioni. Tenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei
bambini. Non far mai passare il cavo sul bordo del banco, non utilizzare mai una presa sotto il banco e non utilizzare
mai con una prolunga.

20. Gli apparecchi non sono concepito per essere azionati tramite un timer esterno o un sistema di controllo remoto
separato.

© o N
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. Lavare i componenti in una soluzione di acqua calda e sapone liquido delicato. Asciugare accuratamente. Vedere la
sezione Pulizia di routine.

. Spegnere sempre, staccare la spina e lasciare raffreddare prima di rimuovere/montare componenti e prima di
effettuare operazioni di pulizia.

. Assicurarsi sempre che le mani siano asciutte prima di maneggiare la spina o di accendere I'apparecchio.

. Utilizzare sempre I'apparecchio da una presa di corrente con la tensione (solo CA) indicata sull'apparecchio stesso.

. Non lasciare mai un apparecchio incustodito mentre € in uso.

. Non utilizzare I'apparecchio se & caduto, se mostra segni visibili di danni o se presenta perdite.
Evitare di versare acqua sul connettore.

NOTIFICHE

1. Alcuni piani di lavoro e superfici dei tavoli non sono progettati per resistere al calore prolungato generato da
determinati apparecchi. Non posizionare I'unita riscaldata su un tavolo in legno verniciato. Si consiglia di utilizzare un
sottopentola o un sottopiatto per evitare possibili danni alla superficie.

2. Durante il primo utilizzo di questo apparecchio, € possibile che si avverta un leggero odore e/o fumo. Questo &
normale per molti apparecchi che si riscaldano e non si ripetera dopo alcuni utilizzi.

3. Siprega di prestare attenzione quando si posiziona il gres su un piano cottura in ceramica o vetro liscio, su un piano
di lavoro, un tavolo o altre superfici. Data la natura del gres, il fondo ruvido potrebbe graffiare alcune superfici se
non si presta attenzione. Posizionare sempre un rivestimento protettivo resistente al calore sotto il gres prima di
appoggiarlo su un tavolo, un piano di lavoro o altre superfici.

ISTRUZIONI PER IL CAVO DI ALIMENTAZIONE:

Viene utilizzato un cavo di alimentazione corto per ridurre il rischio che i bambini lo afferrino, si impiglino o inciampino in un

cavo pil lungo.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
SOLO PER USO DOMESTICO

COMPONENTI

(A] Coperchio in vetro © Puisante AMOUNT (Quantita)
Recipiente di cottura in alluminio Pulsante CLOCK SET (Impostazione orologio)
Base riscaldante O Pulsante MINUTE (Minuti)
Pannello di controllo © Puisante HOUR (Ore)
Maniglie per il trasporto 0 Spia indicatrice MANUAL (Manuale)
Scomparto batteria e striscia di protezione della batteria © Pulsante MANUAL (Manuale)

@ simbolo batteria in esaurimento O puisante TEMP (Temperatura)

@ schermata di visualizzazione dellimpostazione dell'ora © puisante CANCEL TIMER (Annulla timer)
Spia indicatrice SCHEDULE MEAL (Pianifica pasto) Spia indicatrice Avvio/Arresto
Pulsante SCHEDULE MEAL (Pianifica pasto) Pulsante Avvio/Arresto
Pulsante FOOD (Alimento)

PREPARAZIONE PER L’'USO

Prima di usare la pentola a cottura lenta Crockpot®, rimuovere tutti gli imballaggi e lavare il coperchio e il recipiente di
cottura in alluminio con acqua calda e sapone e asciugarli bene.

NOTE IMPORTANTI: aicuni piani di lavoro e superfici di tavoli non sono state progettati per sopportare il calore
prolungato generato da determinati apparecchi. Non collocare I'unita riscaldata o la ciotola di cottura su una superficie
sensibile al calore. Si consiglia di collocare un tappetino isolante o un sottopentola di misura adatta sotto la pentola a
cottura lenta al fine di evitare possibili danni alla superficie.

Usare cautela quando si posiziona il recipiente di cottura in alluminio su un piano di cottura in ceramica o vetro liscio, sul
top della cucina, su un tavolo o su un‘altra superficie. A causa della natura del recipiente di cottura in alluminio, la superficie
inferiore puo graffiare alcune superfici. Prevedere sempre uno strato protettivo o un sottopentola sotto il recipiente di cottura
in alluminio prima di poggiarlo su un tavolo o un piano di lavoro.

Durante I'utilizzo iniziale di questo apparecchio si potrebbe rilevare un leggero fumo oppure odore. Questo fenomeno,
assolutamente normale con gli apparecchi riscaldanti, dopo alcuni utilizzi, smette di verificarsi.
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Rimuovere la striscia di protezione della batteria tirandola fino in fondo. Questo controllera 'orologio quando ['unita non &
inserita.

COME UTILIZZARE LA TECNOLOGIA TIMESELECT

1. Inserire il recipiente di cottura in alluminio nella base riscaldante, aggiungere gli ingredienti e coprire con il coperchio.
E possibile, se lo si desidera, utilizzare il recipiente di cottura in alluminio sul piano cottura per scottare la camne e
rosolare gli ingredienti prima di trasferirli nella pentola a cottura lenta.

2. Collegare la pentola a cottura lenta TimeSelect Crockpot® da 5.6L litri a una presa elettrica.
Scegliere “SCHEDULE MEAL” (Pianifica pasto) sul lato sinistro del pannello di controllo.

Selezionare “FOOD” (Alimento) per scegliere una voce dell'elenco di 4 funzioni preimpostate: MEAT € (Carne),
POULTRY & (Pollame), SOUP < (Minestra) e VEGGIES & (Verdure).

NOTA: effettuare la selezione dell'opzione “FOOD” (Alimento) in base al tipo di ricetta da preparare. Se la ricetta che
si sta preparando non € presente nell'elenco preimpostato, scegliere l'ingrediente principale piu simile oppure cucinare
utilizzando la funzione “MANUAL” (Manuale).

NOTA: gli stufati devono essere cucinati utilizzando I'opzione “MEAT €". Per ottenere risultati ottimali nella cottura di
grandi pezzi di carne o pollame, aggiungere ulteriore tempo al tempo di fine cottura minimo previsto per il pasto.

NOTA: le ricette contenenti una grande quantita di ortaggi a radice richiedono una cottura prolungata a una
temperatura piu elevata. Si consiglia di cucinare queste ricette utilizzando I'impostazione dell'alta temperatura HIGH
manuale anziché l'impostazione per le verdure VEGGIES.

5. Utilizzare il pulsante “AMOUNT” (Quantita) per selezionare il peso o la grandezza dell'alimento da cucinare. Se si
seleziona l'opzione “MEAT & (Carne) oppure “POULTRY (&” (Pollame), la pentola a cottura lenta consente di
scegliere il peso fra “+1 KG” e “0-1 KG”. Se si seleziona l'opzione “SOUP " (Minestra) o “VEGGIES & (Verdure),
la pentola a cottura lenta consente di scegliere la capacita fra “FULL POT £3” (Recipiente intero) e “HALF POT £
(Recipiente a meta).

NOTA: “FULL POT £" (Recipiente intero) si riferisce alla pentola da cucina riempita al livello MASSIMO. “HALF POT
3" (Recipiente a metd) si riferisce alla pentola da cucina riempita per meta.

6. A questo punto, utilizzare i pulsanti “HOUR” (Ore) e “MINUTE” (Minuti) per selezionare l'orario in cui deve essere
pronto il pasto (ad es. alle 20:00), quindi premere “START” (Awvio). Il tempo iniziale visualizzato sullo schermo
corrisponde al tempo di fine cottura minimo del pasto, sulla base dell'alimento prescelto e della quantita cucinata.

NOTA: la funzione “SCHEDULE MEAL” (Pianifica pasto) non cuoce gli alimenti per piu di 12 ore dall'orario di inizio
della cottura del pasto. Quando I'orologio supera il tempo programmato per il pasto, la pentola a cottura lenta passa
automaticamente alla modalita “KEEP WARM” (Tenere in caldo).

NOTA: La tecnologia TimeSelect determina automaticamente I'impostazione corretta per il calore in base agli input
precedenti. Gli alimenti vengono scaldati e mantenuti a una temperatura ideale per il tempo necessario, a meno che
non avvenga un’interruzione di alimentazione. Vedere le note d’uso per maggiori dettagli, in caso di interruzione di
alimentazione.

COME UTILIZZARE LA FUNZIONE MANUALE
DELLA PENTOLA A COTTURA LENTA
1. Inserire il recipiente di cottura in alluminio nella base riscaldante, aggiungere gli ingredienti e coprire con il coperchio.
E possibile, se lo si desidera, utilizzare il recipiente di cottura in alluminio sul piano cottura per scottare la carne e

rosolare gli ingredienti prima di trasferirli nella pentola a cottura lenta. Collegare la pentola a cottura lenta alla corrente
e selezionare "MANUAL" sul lato destro del pannello di controllo.

2. Selezionare "TEMP" (Temperatura) per scegliere l'impostazione della temperatura fra HIGH (Alta), LOW (Bassa) o
KEEP WARM (Tenere in caldo).

NOTA: l'impostazione "KEEP WARM" (Tenere in caldo) € SOLO per tenere in caldo i cibi gia preparati. NON cucinare
con l'impostazione "KEEP WARM" (Tenere in caldo). Si sconsiglia di utilizzare I'impostazione "KEEP WARM" (Tenere
in caldo) per pit di 4 ore.
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3. Utilizzare i pulsanti "HOUR" (Ore) e "MINUTE" (Minuti) per selezionare il tempo di cottura a incrementi di 15 minuti,
fino a un massimo di 20 ore. Selezionare un valore in base al tempo di cottura indicato nella ricetta. Il timer effettua
il conto alla rovescia a incrementi di 1 minuto. Utilizzare "CANCEL TIMER" (Annulla timer) per cancellare il timer
del conto alla rovescia. Questo consentira di lasciare la pentola a cottura lenta nellimpostazione attuale fino allo
spegnimento. Per annullare la funzione manuale, selezionare il pulsante di avvio/arresto.

4. Per le ricette che richiedono tempi diversi, selezionare il tempo pil vicino allimpostazione sulla pentola a cottura lenta.
Per esempio, per cucinare una ricetta che richiede un tempo di cottura da 7 a 9 ore con l'impostazione LOW (Bassa),
cucinare per 8 ore.

5. Al termine del tempo di cottura, la pentola a cottura lenta Crockpot® passa automaticamente all'impostazione "KEEP
WARM" (Tenere in caldo).

6. Per spegnere la pentola a cottura lenta Crockpot®, premere il pulsante "AVVIO/ARRESTO" e scollegare l'unita dalla
presa elettrica.

7. Altermine della cottura, scollegare la pentola a cottura lenta e lasciarla raffreddare prima della pulizia.

NOTE PER L'UTILIZZO

.

Per alternare fra libbre e chilogrammi, tenere premuto il pulsante "AMOUNT" (Quantita) per 3 secondi.

Per modificare I'ora attuale, tenere premuto il pulsante "CLOCK SET" (Impostazione orologio) per 3 secondi. Regolare
I'ora utilizzando i pulsanti "HOUR" (Ore) e "MINUTE" (Minuti) quindi premere "CLOCK SET" (Impostazione orologio)
per confermare la selezione.

Nel caso in cui limpostazione dell'orologio smettesse di funzionare, oppure venisse visualizzato il simbolo di batteria in
esaurimento dopo aver reinserito la batteria, sara probabilmente necessario provvedere alla sostituzione. Consultare la
sezione relativa alla batteria per maggiori informazioni.

In caso di interruzione della corrente, lo schermo e le spie lampeggiano fino al ripristino dell'alimentazione. Tutte le
impostazioni vengono azzerata e devono essere riconfigurate. Di conseguenza, gli alimenti potrebbero non essere
adatti al consumo in quanto poco sicuri. Se non si conosce la durata dell'interruzione di corrente, si consiglia di gettare
via gli alimenti.

Per evitare una cottura eccessiva o insufficiente, riempire il recipiente di cottura in alluminio alla meta del livello MAX e
rispettare i tempi di cottura raccomandati.

Non riempire troppo il recipiente di cottura in alluminio. Per evitare fuoriuscite, non riempire il recipiente di cottura in
alluminio oltre il livello MAX.

Cucinare sempre con il coperchio per il tempo raccomandato. Non rimuovere il coperchio durante le prime due ore di
cottura al fine di permettere al calore di accumularsi in modo efficiente.

Indossare sempre guanti da forno quando si maneggia il coperchio o la ciotola di cottura removibile. Prestare
attenzione alla fuoriuscita di vapore quando si apre o si rimuove il coperchio.

Scollegare dall'alimentazione elettrica al termine della cottura e prima della pulizia.

I recipiente di cottura in alluminio rimovibile & resistente al forno e pud essere utilizzato su un piano di cottura a gas o
elettrico. Il recipiente pud essere usato per scottare gli ingredienti sul piano di cottura, usando un calore medio perché
il recipiente si riscalda rapidamente. La rosolatura sara piu veloce rispetto a una padella convenzionale. Notare che
non funziona su un piano di cottura a induzione. Fare riferimento al grafico qui sotto.

c t Lavabile in Pu6 andare Puo andare nel Adatto per I'uso Adatto per l'uso
omponcnic lavastoviglie in forno microonde su piano cotturaa su piano cottura a
gaslelettrico induzione
Coperchio Si Si No No No
Recipiente di Si Si No Si No
cottura in alluminio
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GUIDA ALLADATTAMENTO DELLE RICETTE

Questa guida si prefigge di aiutarvi ad adattare le vostre ricette, e quelle di altri, alla pentola a cottura lenta. Molti dei
normali passaggi preparatori non sono necessari quando si utilizza la pentola a cottura lenta. Nella maggior parte dei casi
& possibile introdurre contemporaneamente tutti gli ingredienti nella pentola a cottura lenta e lasciarli cuocere tutto il giorno.
Principi generali:

*  Prevedere un tempo di cottura sufficiente.
*  Cucinare con il coperchio chiuso.

*  Per ottenere risultati ottimali ed evitare che il cibo si secchi o si bruci, assicurarsi sempre che sia presente un’adeguata
quantita di liquido nella ricetta.

TEMPO DELLA RICETTA COTTURA CON IMPOSTAZIONE LOW COTTURA CON IMPOSTAZIONE HIGH
Da 15 a 30 minuti Da4 a6 ore Da1%2a 2 ore
Da 30 a 45 minuti Da6a 10 ore Da3a4ore
Da 50 minuti a 3 ore Da 8 a 10 ore Da4a6ore
PASTA E RISO:

*  Per ottenere risultati ottimali, utilizzare riso a chicchi lunghi, riso basmati o un riso speciale in base a quanto indicato
nella ricetta. Se dopo il tempo suggerito il riso non & cotto completamente, aggiungere una tazza o una tazza e mezzo
di acqua o brodo per ogni tazza di riso cotto e proseguire la cottura per altri 20-30 minuti.

*  Per ottenere risultati ottimali, aggiungere la pasta nella pentola a cottura lenta durante gli ultimi 30-60 minuti del tempo
di cottura.

FAGIOLI:
* | fagioli secchi, in particolare quelli rossi, vanno bolliti prima di essere aggiunti a una ricetta.

*  E possibile utilizzare fagioli in scatola precotti in sostituzione dei fagioli secchi.

VERDURE:
*  Molte verdure beneficiano di una cottura lenta che ne esalta appieno il sapore. Tendono a non cuocersi in modo
eccessivo nella pentola a cottura lenta, come invece avviene nel forno o sul fornello.

*  Quando si cucinano ricette con verdure e carne, mettere le verdure nel recipiente di cottura in alluminio prima della
carne. Le verdure, di solito, si cuociono piu lentamente della carne nella pentola a cottura lenta e traggono beneficio
dal fatto di essere parzialmente immerse nel liquido di cottura.

*  Posizionare le verdure vicino ai lati o al fondo del recipiente di cottura in alluminio per facilitare la cottura.

LATTE:
*  Latte, panna e panna acida si deteriorano durante la cottura prolungata. Laddove possibile, aggiungere questi
ingredienti durante gli ultimi 15-30 minuti di cottura.

MINESTRE:

*  Alcune ricette richiedono grandi quantita di acqua/brodo. Aggiungere prima gli ingredienti della zuppa nel recipiente di
cottura in alluminio e poi aggiungere I'acqualil brodo solo per coprire. Qualora si desideri una minestra meno densa,
aggiungere piu liquido al momento di servire.

CARNI:
*  Rimuovere il grasso, risciacquare bene e asciugare la carne con dei tovaglioli di carta.

*  Soffriggere prima la carne permette al grasso di essere drenato prima della cottura lenta, oltre ad aumentare l'intensita
del sapore. Questa operazione pud essere compiuta utilizzando il recipiente di cottura direttamente su piani di cottura
a gas o elettrici.

*  Lacarne deve essere posizionata in modo da poggiare nel recipiente di cottura in alluminio senza toccare il coperchio.

*  Per la cottura di tagli di carne piu piccoli o piu grandi, regolare la quantita di verdure o patate, in modo che il recipiente
di cottura in alluminio sia sempre riempita per meta o al livello MASSIMO.
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* Le dimensioni della carne e i tempi di cottura consigliati sono solo stime indicative e possono variare a seconda del
taglio specifico, del tipo di carne e della struttura ossea. Le carni magre, come il pollo o il filetto di maiale, tendono a
cuocere pil rapidamente rispetto alle carni con una maggiore quantita di tessuto connettivo e grasso come il carré di
manzo o la coppa di maiale. Cucinare carne con 'osso anziché senza 0sso aumenta il tempo di cottura richiesto.

*  Tagliare la carne in pezzi piu piccoli quando la si cucina con alimenti precotti come fagioli, oppure verdure leggere
come funghi, cipolla tritata, melanzane o verdure tagliate sottili. In questo modo sara possibile cuocere tutti gli aliment
alla stessa velocita.

PESCE:
* Il pesce si cuoce rapidamente e va aggiunto al termine del ciclo di cottura, da 15 minuti a un’ora prima della fine.

LiQuIDI:

*  Potrebbe sembrare che le nostre ricette per la pentola a cottura lenta prevedano solo una modesta quantita di
liquido ma il metodo a cottura lenta differisce dagli altri proprio in questo: il liquido aggiunto nella ricetta praticamente
raddoppia durante il tempo di cottura. Pertanto, in caso di adattamento di una ricetta per la pentola a cottura lenta
basata su una ricetta di tipo tradizionale, occorre ridurre la quantita di liquido prima di cucinare.

PULIZIA

Prima della pulizia, scollegare SEMPRE la pentola a cottura lenta dalla presa elettrica e lasciarla raffreddare.

ATTENZIONE: non immergere mai la base riscaldante, il cavo di alimentazione o la presa in acqua o altro liquido.

* |l coperchio e il recipiente di cottura in alluminio possono essere lavati in lavastoviglie o con acqua calda e sapone.
Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette metalliche. Per rimuovere eventuali residui, di solito € sufficiente uno
straccio, una spugna o una spazzolina di gomma. Per rimuovere i segni dell'acqua o altre macchie, utilizzare un
detergente non abrasivo o dell'aceto.

* I recipiente di cottura in alluminio e il coperchio non sopportano gli sbalzi di temperatura. Non lavare il recipiente di
cottura in alluminio o il coperchio con acqua fredda quando sono caldi.

*  Se il recipiente viene utilizzato su un piano di cottura o in una lavastoviglie, il colore pud cambiare leggermente.
Questo non influenzera le prestazioni complessive del recipiente. Pulire con un panno morbido pu¢ aiutare a
ripristinare I'aspetto.

*  L'esterno dell'apparecchio puo essere pulito con un panno morbido e acqua saponata tiepida. Asciugare con un panno
asciutto. Non utilizzare detergenti abrasivi.

*  Non devono essere eseguiti altri interventi di manutenzione.

*  NOTA: dopo la pulizia, lasciare asciugare all'aria il recipiente di cottura in alluminio prima di riporlo.

*  Non utilizzare panni bagnati in prossimita dello scomparto batteria.

BATTERIA

Scollegare sempre |'unita dall'alimentazione di rete prima di rimuovere il coperchio della batteria.
Per sostituire la batteria, per prima cosa scollegare I'unita, quindi rimuovere I'apposito coperchio
sulla base dell'unita. Premere la linguetta argentata per rimuovere la batteria, quindi smaltire
correttamente la batteria usata e sostituirla con una nuova. Sostituire sempre la batteria con un'altra
del tipo CR2025 o equivalente. Non utilizzare batterie ricaricabili con questa unita.

Verificare che la batteria sia orientata correttamente come illustrato:

@ Tenere la batteria lontano dai bambini.

Non ingerire. In caso di ingestione, rivolgersi immediatamente a un medico.
Assicurarsi che le batterie usate siano smaltite in modo sicuro. Consultare le linee guida locali in materia di
smaltimento sicuro delle batterie. Non gettare nei normali rifiuti domestici.
|

Le batterie possono esplodere o perdere se riscaldate, smontate, cortocircuitate, ricaricate o inserite in modo
errato. Prestare attenzione nel caso di batterie che perdono.
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ASSISTENZA POST-VENDITA E PARTI DI RICAMBIO INFORMAZIONI SUL CONSUMO ENERGETICO

Nel caso in cui 'apparecchio non funzioni ma sia ancora in garanzia, restituire il prodotto al punto vendita presso cui € stato E LA GESTIONE DELL’ALIMENTAZIONE:
acquistato per la sostituzione. Tenere presente che sara richiesto un documento valido attestante I'acquisto. Per ulteriore
assistenza, rivolgersi al nostro servizio di assistenza clienti chiamando il numero: Regno Unito: 0800 028 7154 | Spagna: Consumo in modalita spenta: Quando I'apparecchio non svolge la sua funzione principale, consuma al massimo 0,1 W.

0900 81 65 10 | Francia: 0805 542 055. Per tutti gli altri Paesi, chiamare il numero +44 800 028 7154. Potrebbero essere

applicate tariffe intermazionali. In alterativa, scrivere a: CrockpotEurope@newellco.com. Gestione dell’energia: L'apparecchio & dotato di una funzione di gestione automatica dell'energia e si spegne

automaticamente dopo 9 minuti.

GARANZIA

Conservare lo scontrino fiscale, che sara necessario per qualsiasi reclamo ai sensi della presente garanzia.

Questo apparecchio € garantito per 2 anni dallacquisto, come descritto in questo documento.

Durante questo periodo di garanzia, nell'improbabile caso in cui I'apparecchio non funzionasse piu a causa di un difetto di

progettazione o di fabbricazione, riportarlo al luogo di acquisto, con lo scontrino fiscale e una copia della presente garanzia.

| diritti e i benefici previsti da questa garanzia si vanno ad aggiungere ai diritti legali dell'utilizzatore, che non sono

interessati da questa garanzia.

L’esercizio dei diritti legali dell'utilizzatore in caso di difetti & gratuito.

Solo la societa Newell di seguito indicata (“Newell”) ha il diritto di modificare questi termini.

Newell si impegna, entro il periodo di garanzia, a riparare o sostituire gratuitamente I'apparecchio o qualsiasi parte

dell'apparecchio che non funzioni correttamente, a condizione che:

. I'utilizzatore comunichi tempestivamente il problema al punto vendita di acquisto o a Newell; e

. I'apparecchio non sia stato alterato in alcun modo o sottoposto a danni, uso improprio, abuso, riparazione o
alterazione da parte di una persona diversa da quella autorizzata da Newell.

Non sono coperti da questa garanzia i guasti che si verificano a causa di uso improprio, danneggiamento, abuso, utilizzo

con tensione non corretta, atti di natura, eventi al di fuori del controllo di Newell, riparazione o alterazione da parte di una

persona diversa da quella autorizzata da Newell o mancata osservanza delle istruzioni per 'uso. Inoltre, la normale usura,

inclusi, tra I'altro, scolorimento e piccoli graffi, non sono coperti da questa garanzia.

| diritti previsti da questa garanzia si applicano solo all'acquirente originale e non si estendono all'uso commerciale o

collettivo.

Se I'apparecchio include una garanzia specifica del Paese o un inserto di garanzia, fare riferimento ai termini e alle

condizioni di tale garanzia o garanzia in luogo della presente garanzia oppure contattare il proprio rivenditore autorizzato

locale per maggiori informazioni.

Questo dispositivo & contrassegnato, in conformita alla Direttiva Europea 2012/19/UE, con il simbolo di un contenitore

per rifiuti barrato. Tale marcatura informa che I'apparecchiatura non pud essere smaltita insieme agli altri rifiuti domestici

al termine del suo funzionamento. L'utilizzatore dell'apparecchiatura € tenuto a consegnarla ai centri di raccolta di

apparecchiature elettriche ed elettroniche. | punti di raccolta sono gestiti, tra gli altri: dai grossisti e dai dettaglianti di queste

apparecchiature e dalle unita organizzative comunali che svolgono attivita di raccolta dei rifiuti. Una corretta gestione dei

rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche contribuisce a evitare conseguenze dannose per la salute umana e per

I'ambiente naturale derivanti dalla presenza di componenti pericolosi e da uno stoccaggio e una lavorazione impropri di tali

apparecchiature.

| prodotti elettrici usati non devono essere smaltiti con i rifiuti domestici. Riciclare nelle apposite strutture. Inviare un’e-mail
all'indirizzo CrockpotEurope@newellco.com per ulteriori informazioni sul riciclaggio e sui RAEE.

Per qualsiasi domanda relativa a richieste di risarcimento ai sensi della presente garanzia, contattare:
Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Polonia

Spagna: 0900 81 65 10

Francia: 0805 542 055

Regno Unito: 0800 028 7154

Per tutti gli altri Paesi, chiamare il numero +44 800 028 7154.

Potrebbero essere applicate tariffe internazionali.

In alternativa, inviare un'e-mail a CrockpotEurope@newellco.com
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NEDERLANDS
BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door personen met verminderd lichamelijk,
zintuiglijk of mentaal vermogen of gebrek aan ervaring of kennis, mits zij onder toezicht staan of aanwijzingen
hebben gekregen over veilig gebruik van het apparaat en begrijpen welke gevaren eraan verbonden zijn. Kinderen
dienen niet met dit apparaat te spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen alleen door kinderen
worden uitgevoerd als ze ouder dan 8 zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en het bijbehorende snoer
buiten bereik van kinderen onder de 8 jaar. Nauwlettend toezicht is noodzakelijk wanneer een huishoudelijk
apparaat wordt gebruikt in de buurt van kinderen. Kinderen dienen niet met het apparaat te spelen.

Bij gebruik van elektrische apparaten dienen altijd standaard veiligheidsmaatregelen in acht te worden genomen

om het risico op brand, elektrische schokken en/of persoonlijk letsel te beperken, inclusief de volgende:

1. Lees alle instructies voordat u dit product gebruikt.

2. Dit apparaat genereert warmte tijdens gebruik. Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik handvatten of knoppen.

3. Ter bescherming tegen elektrische schokken mag u de kabel, stekkers en behuizing van het apparaat nooit in water
of andere vloeistof plaatsen of onderdompelen.

4. Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt voordat er onderdelen worden toegevoegd
of verwijderd en voordat het wordt schoongemaakt. Laat het apparaat afkoelen voordat er onderdelen worden
toegevoegd of verwijderd en voordat het wordt schoongemaakt. Zet voor het loskoppelen iedere knop in de uit-stand
en haal vervolgens de stekker uit het stopcontact. Niet loskoppelen door aan het snoer te trekken.

5. Gebruik apparaten niet als het netsnoer of de stekker beschadigd is of als het apparaat hapert of op een of andere
wijze beschadigd is. Probeer een beschadigd snoer niet te vervangen of te splitsen. Stuur het apparaat terug naar de
fabrikant (zie garantie) voor onderzoek, reparatie of aanpassing.

6. A WAARSCHUWING - Gevaar voor letsel: Onjuist gebruik van het apparaat kan leiden tot persoonlijk

letsel, elektrische schokken of schade aan het apparaat. Gebruik het apparaat altijd volgens de instructies. Gebruik

geen accessoires, hulpstukken of reserveonderdelen die niet door de fabrikant worden aanbevolen.

Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik. Niet buitenshuis of voor commerciéle doeleinden gebruiken.

Laat het snoer niet over de rand van een tafel of aanrecht hangen en laat het niet in aanraking komen met hete

oppervlakken.

9. Niet op of in de buurt van natte oppervlakken plaatsen, of hittebronnen zoals een heet gasfornuis of een elektrisch
fornuis, of in een heteluchtoven.

10. & LET OP - Heet oppervlak: Het verwarmingselement en de aangrenzende opperviakken worden heet tijdens
het gebruik en kunnen nog enige tijd heet blijven nadat het apparaat is uitgeschakeld. Vermijd het aanraken van
hete opperviakken. Laat het apparaat voldoende afkoelen voordat het wordt schoongemaakt of opgeborgen. Het
verwarmingsgedeelte en het apparaat genereren warmte tijdens het gebruik en blijven warm, ook na afloop van de
kooktijd. Raak het verwarmingsgedeelte niet aan direct na het verwijderen van het aardewerk. Laat afkoelen voordat u
het aanraakt.

11.  Passende voorzorgsmaatregelen dienen te worden genomen om het risico op brandwonden, blaren, brand en andere
schade aan personen of eigendom te beperken die kan worden veroorzaakt door het aanraken van de buitenkant
tijdens gebruik of afkoeling.

12. Wees zeer voorzichtig bij het verplaatsen van een apparaat dat hete olie of andere hete vioeistoffen bevat. Dit kan
leiden tot ernstig letsel bij uzelf en anderen.

13. Wees voorzichtig bij het openen van het deksel tijdens of na de kooktijd. Ontsnappende stoom kan brandwonden
veroorzaken.

14.  Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is. Verkeerd gebruik kan verwondingen
veroorzaken.

15.  Alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik op het aanrecht. Houd aan alle kanten 152 mm vrij van de muur. Gebruik
het apparaat altijd op een droge, stabiele en viakke ondergrond.

16.  Voorkom plotselinge temperatuurveranderingen door bijvoorbeeld voedselproducten direct uit de koelkast in een
verwarmde schaal te leggen. Niet gebruiken als de keramische schaal gebarsten of beschadigd is.

17.  Het deksel van de slowcooker is gemaakt van gehard glas. Controleer altijd of het deksel gesplinterd, gebarsten of
anderszins beschadigd is. Gebruik het glazen deksel niet als het beschadigd is, omdat het tijdens het gebruik kan
versplinteren.

© ~N

18. LET OP: Om elektrische schokken en schade aan het product te voorkomen, niet rechtstreeks in het
verwarmingsgedeelte koken. Kook alleen in het meegeleverde aardewerk.
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19. WAARSCHUWING: Gemorst voedsel kan ernstige brandwonden veroorzaken. Houd het apparaat en
het snoer uit de buurt van kinderen. Laat het snoer nooit over de rand van het aanrecht hangen, gebruik nooit een
stopcontact onder het aanrecht en gebruik nooit een verlengsnoer.

20. Apparaten zijn niet bedoeld om te worden bediend door middel van een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

+  Was de onderdelen in een oplossing van heet water en milde vioeibare zeep. Grondig drogen. Zie het gedeelte
routinematige reiniging.

. Schakel het apparaat altijd eerst uit, haal het uit het stopcontact en laat het afkoelen voordat u onderdelen verwijdert
of monteert of het apparaat reinigt.

. Zorg er altijd voor dat uw handen droog zijn alvorens u de stekker in het stopcontact steekt of verwijdert of het
apparaat aanzet.

+  Gebruik het apparaat altijd via een stopcontact met het spanningsniveau (alleen wisselstroom) dat op het apparaat
wordt aangegeven.

. Laat een apparaat nooit onbeheerd achter als het in gebruik is.

. Gebruik het apparaat niet als het is gevallen of zichtbare beschadigingen of lekkages vertoont.

Mors geen water op de aansluiting.

AANTEKENINGEN

Sommige aanrecht- en tafeloppervlakken zijn niet bestand tegen de langdurige hitte van bepaalde apparaten. Zet het
verwarmde apparaat niet op een afgewerkte houten tafel. We raden aan een warm isolatiekussentje of onderzetter
onder de slowcooker te leggen om mogelijke schade aan het opperviak te voorkomen.

2. Tijdens het eerste gebruik van dit apparaat kan lichte rook en/of geur ontstaan. Dit is normaal bij veel
verwarmingsapparaten en zal na een paar keer gebruik niet meer voorkomen.

3. Wees voorzichtig als u het aardewerk op een keramisch of glad glazen fornuis, aanrecht, tafel of ander opperviak
plaatst. Door de aard van het aardewerk kan bij niet voorzichtig gebruik de ruwe onderkant krassen maken op
sommige oppervlakken. Gebruik altijd een hittebestendige ondergrond voordat u het aardewerk op een tafel, aanrecht
of ander opperviak zet.

INSTRUCTIES VOOR HET NETSNOER:

Er wordt een kort netsnoer gebruikt om het risico te verkleinen dat kinderen het snoer grijpen, erin verstrikt raken of erover

struikelen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES
ALLEEN VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

ONDERDELEN

O Glazen deksel (1] Knop '‘Amount’ (Gewicht/inhoud)

O Aluminium kookschaal (M) Knop 'Clock Set' (Tijd instellen)
Behuizing met verwarmingselement Knop 'Minute' (Minuten)
Bedieningspaneel (0] knop 'Hour' (Uren)

Handgrepen Lampje 'Manual' (Handmatig instellen)
Ruimte voor de batterij en beschermingsstrook Knop 'Manual' (Handmatig instellen)

(G Symbool 'Batterij bijna leeg' Knop 'Temp' (Temperatuur)

(H) Display ingestelde tijd Knop 'Cancel Timer' (Timer annuleren)

(1] Lampje 'Schedule Meal' (Maaltijd plannen) (1) Lampje 'Start/Stop'

(/] Knop 'Schedule Meal' (Maaltijd plannen) (U] Knop 'Start/Stop'

0 Knop 'Food' (Voedselkeuze)

ALVORENS GEBRUIK

Voordat u uw Crockpot® stoofpan gebruikt, moet u de hele verpakking verwijderen en het deksel en de aluminium
kookschaal wassen met warm zeepsop en grondig drogen.

BELANGRIJK: Sommige oppervlakken van aanrechten en tafels zijn niet bestand tegen de langdurige warmte die
bepaalde apparaten genereren. Plaats het verwarmde apparaat of de warme schaal niet op een warmtegevoelig opperviak.
Plaats het apparaat op een onderzetter of houder om beschadiging van het opperviak te voorkomen.
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Wees voorzichtig bij het plaatsen van uw aluminium kookschaal op een keramische of fornuis met gladde glazen kookplaat,
aanrechtblad, tafel of ander oppervlak. Als gevolg van de aard van de aluminium kookschaal kan de onderkant andere
opperviakken bekrassen als u niet voorzichtig bent. Plaats altijd een beschermende mat of onderzetter onder de aluminium
kookschaal voordat u deze op een tafel of aanrecht plaatst.

Bij het eerste gebruik van dit apparaat kan enige rook of geur merkbaar zijn. Dit komt vaak voor bij apparaten met
verwarmingselementen en verdwijnt nadat het apparaat een paar keer is gebruikt.

Verwijder de oranje beschermingsstrook door deze volledig naar buiten te trekken. Zo blijft de klok werken als de stekker uit
het stopcontact is verwijderd.

DE TIMESELECT-TECHNOLOGIE GEBRUIKEN

1. Plaats de aluminium kookschaal in de verwarmingsbasis, doe de ingrediénten in de kom en dek af met het deksel. U
kunt de aluminium kookschaal op de kookplaat gebruiken om vlees aan te schroeien en ingrediénten bruin te bakken
voordat u ze in de stoofpan doet, indien gewenst.

2. Steek de stekker van de Crockpot® 5,6 liter TimeSelect slowcooker in een stopcontact.
Kies 'SCHEDULE MEAL' (Maaltijd plannen) links op het bedieningspaneel.

Kies 'FOOD' (Voedsel) en maak een keuze uit de lijst van vier vooringestelde functies: 'MEAT &' (Vlees),
'POULTRY &' (Gevogelte), 'SOUP &' (Soep) en 'VEGGIES &' (Groente).

OPMERKING: Kies de gewenste 'FOOD'-functie op basis van het recept dat u gaat maken. Als uw recept niet op de
lijst voorkomt, kiest u het hoofdingrediént dat hier het meest mee overeenkomt, of gebruikt u de functie 'MANUAL'
(Handmatig).

OPMERKING: Voor stoofschotels gebruikt u de functie 'MEAT €. Wanneer grote stukken vlees of gevogelte worden
bereid, dient u de kortste kooktijd te verlengen voor het beste resultaat.

OPMERKING: Voor alle recepten waarin veel knolgroenten worden gebruikt, geldt dat ze langer en op een
sneller oplopende temperatuur moeten garen. U wordt aanbevolen om voor deze recepten de instelling ‘MANUAL'
(Handmatig) en de instelling ‘HIGH’ (snel oplopende temperatuur) te gebruiken in plaats van ‘VEGGIES &' (Groente).

5. Selecteer het gewicht of de hoeveelheid van het voedsel dat u bereid met gebruik van de knop 'AMOUNT' (Gewicht/
inhoud). Wanneer u 'MEAT €' (Vlees) of 'POULTRY (& (Gevogelte) kiest, geeft de slowcooker de opties '+1 KG'
of '0-1 KG' voor het gewicht weer. Als u 'SOUP &' (Soep) of 'VEGGIES &' (Groente) kiest, geeft de slowcooker de
opties 'FULL POT €' (Volle schaal) of 'HALF POT €' (Halfvolle schaal) weer.

OPMERKING: 'FULL POT ©=3' (Volle schaal) betekent dat een kookpot is gevuld tot de MAX-lijn. “HALF POT &
(Halfvolle schaal) betekent dat een kookpot is gevuld tot de %z-lijn.

6. Kies vervolgens de tijd (waarop u wilt dat uw maaltijd klaar is) met gebruik van de knoppen 'HOUR' (Uren) en
'MINUTE' (Minuten) (bijv. 20:00 uur) en druk dan op 'START". De tijd die als eerst wordt weergegeven, is de vroegste
eindtijd voor de maaltijd op basis van het voedsel en de hoeveelheid die wordt gekookt.

OPMERKING: De functie 'SCHEDULE MEAL' (Maaltijd plannen) kookt voedsel niet langer dan 12 uur vanaf de tijd
dat de slowcooker start. Als de geplande kooktijd voor de maaltijd om is, schakelt de slowcooker automatisch over op
'KEEP WARM' (Warmhoudstand).

OPMERKING: De TimeSelect-technologie bepaalt de juiste temperatuurstand automatisch op basis van hetgeen
hierboven is opgegeven. Voedsel zal tot een voedselveilige temperatuur worden opgewarmd en daar voor de
noodzakelijke tijdsduur worden gehouden, tenzij de stroom uitvalt. Zie de gebruiksinstructies voor meer informatie, in
het geval de stroom uitvalt.

DE SLOWCOOKER HANDMATIG GEBRUIKEN

1. Plaats de aluminium kookschaal in de verwarmingsbasis, doe de ingrediénten in de kom en dek af met het deksel. U
kunt de aluminium kookschaal op de kookplaat gebruiken om vlees aan te schroeien en ingrediénten bruin te bakken
voordat u ze in de stoofpan doet, indien gewenst. Steek uw stoofpan in het stopcontact en selecteer “MANUAL” aan de
rechter kant van het bedieningspaneel.

2. Kies 'TEMP' (Temperatuur) en stel de temperatuur in op 'HIGH' (Snel oplopend), 'LOW' (Langzaam oplopend) of
'KEEP WARM' (Warmhoudstand).

OPMERKING: 'KEEP WARM' (Warmhoudstand) is UITSLUITEND geschikt om een reeds gekookte maaltijd warm
te houden. Gebruik deze instelling NIET om te koken. Het wordt afgeraden om uw voedsel langer dan 4 uur warm te
houden met 'KEEP WARM'.

52

ICOOKS559_CSC121X_26MLM1 (EMEA).indd 52-53

3. Stel de kooktijd in stappen van 15 minuten in met de knoppen 'HOUR' (Uren) en 'MINUTE' (Minuten) tot maximaal 20
uur. Stel de tijd in overeenkomstig de tijdsduur die in het recept wordt vermeld. De tijdsduur loopt terug in stappen van
één minuut. Gebruik de knop 'CANCEL TIMER' (Timer annuleren) om de terugteltimer op nul te zetten. Zo blijft de
slowcooker op de huidige instelling werken totdat het apparaat wordt uitgeschakeld. Druk op de start/stop-knop om de
handmatige functie te annuleren.

4. Als er voor een bepaald recept een tijdbereik wordt vermeld, stelt u de gemiddelde tijd in op uw slowcooker.
Bijvoorbeeld, voor een recept dat 7 tot 9 uur op LOW (Langzaam oplopende temperatuur) moet worden gekookt, stelt
u de timer in op 8 uur.

5. Als de kooktijd is voltooid, schakelt de Crockpot® slowcooker automatisch over op de instelling 'KEEP WARM'
(Warmhoudstand).

6. Druk op de knop 'START/STOP' om de Crockpot® slowcooker uit te schakelen en neem de stekker uit het stopcontact.

7. Als het gerecht klaar is, neemt u de stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat afkoelen voordat u dit reinigt.

OPMERKINGEN VOOR GEBRUIK

Houd de knop 'AMOUNT' (Gewicht/inhoud) 3 seconden ingedrukt om te schakelen tussen LBS en KGS.

Houd de knop 'CLOCK SET' (Klok instellen) 3 seconden ingedrukt om de ingestelde tijd te veranderen. Stel de tijd
in met de knoppen 'HOUR' (Uren) en 'MINUTE' (Minuten) en druk op 'CLOCK SET' (Klok instellen) om uw keuze te
bevestigen.

Als de klok niet meer loopt of het symbool voor 'batterij bijna leeg' wordt weergegeven nadat de batterij weer is
geplaatst, moet de batterij mogelijk worden vervangen. Lees het gedeelte Batterij voor informatie.

Als de elektriciteit na een stroomstoring weer wordt hersteld, gaan het display en de lampjes knipperen. In dat geval
zijn alle instellingen van de slowcooker gewist en moeten deze weer opnieuw worden ingesteld. Het voedsel in de
slowcooker kan hierdoor niet meer veilig zijn voor consumptie. Als u niet weet hoelang de elektriciteit uitgeschakeld is
geweest, wordt u aanbevolen het eten weg te gooien.

Vul de aluminium kookschaal tot de 1/2 van MAX om te voorkomen dat er te lang of te kort wordt gekookt en
overeenkomstig de aanbevolen kooktijden.

Doe de aluminium kookschaal niet te vol. Vul de aluminium kookschaal niet hoger dan MAX om overkoken te voorkomen.
Leg altijd het deksel op de schaal tijdens het koken en kook het gerecht de aanbevolen tijdsduur. Neem het deksel in
de eerste twee uur van het koken niet van de schaal, zodat het gerecht efficiént wordt verwarmd.

Gebruik altijd een ovenwant als u het deksel of de schaal aanraakt. Pas op voor de hete stoom die ontsnapt wanneer
het deksel wordt verwijderd.

Verwijder de stekker uit het stopcontact als het gerecht klaar is en voordat u de schaal gaat reinigen

De uitneembare aluminium kookschaal is geschikt voor de oven en geschikt voor gebruik op een gasfornuis of
elektrische kookplaat. De schaal kan worden gebruikt voor het dichtschroeien van ingrediénten op de kookplaat,
op middelhoog vuur, aangezien de kom snel opwarmt. Dichtschroeien gaat sneller dan bij het gebruik van een
conventionele pan. Houd er rekening mee dat dit niet werkt op een inductiekookplaat. Raadpleeg onderstaande
grafiek.

- ; Geschikt  Geschikt voor  Veilig op gas/ Veilig op
il Tl R I S b voor de de magnetron elektrische inductiekookplaat
oven kookplaat
Deksel Ja Ja Nee Nee Nee
Aluminium
kookschaal Ja Ja Nee Ja Nee

RECEPTEN AANPASSEN

Aan de hand van de volgende tips kunt u uw eigen en andere recepten aanpassen om in uw slowcooker te bereiden. Bij
gebruik van uw slowcooker hoeven veel van de normale voorbereidingen niet te worden uitgevoerd. In de meeste gevallen
kunnen alle ingrediénten in de aardewerken schaal van uw slowcooker worden geplaatst en de hele dag stoven. Algemeen:

Zorg dat u uw gerecht voldoende kooktijd geeft.
Kook altijd met het deksel op de schaal.
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KOOKTIJD RECEPT KOKEN OP LOW KOKEN OP HIGH
15 tot 30 minuten 4 tot 6 uur 1% tot 2 uur
30 tot 45 minuten 6 tot 10 uur 3 tot 4 uur
50 minuten tot 3 uur 8 tot 10 uur 4 tot 6 uur
PASTAEN RIJST:

Gebruik voor de beste resultaten basmati-/langgraanrijst of de rijstsoort die in het recept wordt aanbevolen. Als de rijst
na de aanbevolen kooktijd nog niet helemaal gaar is, voegt u 1 tot 1% kop vloeistof per kop gekookte rijst toe en kookt
u de rijst nog 20 tot 30 minuten langer.

*  Voor de beste resultaten met pasta, voegt u de pasta aan de slowcooker toe in de laatste 30-60 minuten van de
kooktijd.

BONEN:
*  Gedroogde bonen, vooral rode kievitsbonen, moeten gekookt worden voordat ze aan een recept worden toegevoegd.

*  Volledig gare bonen uit blik kunnen gebruikt worden ter vervanging van droge bonen.

GROENTEN:
*  Veel groenten profiteren van slowcooking, waarbij hun volle smaak tot zijn recht komt. In uw slowcooker worden ze
meestal niet doorgekookt, zoals wel kan gebeuren in de oven of op het fornuis.

*  Bij het bereiden van recepten met groenten en vlees, doet u de groenten in de aluminium kookschaal voor het viees.
Over het algemeen koken groenten langzamer dan vlees in de slowcooker.

*  Plaats de groenten aan de zijkanten of op de bodem van de aluminium kookschaal om de bereiding te
vergemakkelijken.

MELK:
*  Melk, room en zure room kunnen schiften tijdens lange bereidingstijden. Indien mogelijk, pas toevoegen in de laatste
15 tot 30 minuten van de bereidingstijd.

*  Gecondenseerde soep kan als vervanging voor melk dienen en kan gedurende langere tijden koken.

SOEPEN:

*  Voor sommige recepten is een grote hoeveelheid water of bouillon nodig. Voeg de soepingrediénten als eerste toe
aan de aluminium kookschaal en voeg dan alleen water/bouillon toe totdat deze bedek zijn. Als u de soep verder wilt
verdunnen, voegt u meer water of bouillon toe voordat u de soep serveert.

VLEES:
* Vet wegsnijden, goed afspoelen en het viees droogdeppen met keukenpapier.

*  Vlees kan eerst worden aangebraden in een daarvoor geschikte pan. Dit geeft een vollere smaak en biedt tevens het
voordeel dat olie of vet kan worden afgegoten voordat u gaat stoven.

*  Vlees moet zodanig in de schaal worden gelegd dat dit het deksel niet raakt. Dit kan gedaan worden met de
kookschaal direct op gasfornuis of elektrische kookplaten.

*  Pas voor kleinere of grotere stukken vlees de hoeveelheid groenten of aardappels aan, zodat het de aluminium
kookschaal altijd tot de lijn %2 of MAX is gevuld.

*  De grootte van het vlees en de aanbevolen bereidingstijden zijn slechts gemiddelden en kunnen variéren, afhankelijk
van het specifieke stuk vlees, het soort viees en de botstructuur. Mager vlees, zoals kip of varkenshaas, is meestal
eerder gaar dan vlees met meer bindweefsel en vet, zoals runderlappen of varkensschouder. Bereiding van viees aan
het bot in plaats van zonder bot verlengt de bereidingstijd.

*  Snijd vlees in kleine stukjes wanneer het tegelijkertijd bereid wordt met voorgekookte producten, zoals bonen of fruit, of
lichte groentes, zoals champignons, gehakte ui, aubergine of fijngesneden groente. Op deze manier is al het voedsel
tegelijkertijd gaar.

VIS:
*  Vis kookt sneller en moet pas aan het einde van de kooktijd worden toegevoegd, d.w.z. tijdens de laatste vijftien
minuten tot een uur.
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VOCHT:

*  De recepten voor de slowcooker lijken slechts weinig vioeistof te bevatten, maar het koken in een slowcooker verschilt
van andere kookmethoden in zoverre dat de toegevoegde hoeveelheid vioeistof tijdens het koken vrijwel verdubbelt.
Als u dus een recept wilt aanpassen om dit in uw slowcooker te bereiden, verminder dan de hoeveelheid vloeistof die u
normaal zou gebruiken.

REINIGEN

Verwijder ALTIJD de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u de slowcooker reinigt.
VOORZICHTIG: Dompel de behuizing met het verwarmingselement, het stroomsnoer en de stekker nooit onder in water of
een andere vloeistof.

*  Het deksel en de aluminium kookschaal kunnen afgewassen worden in de vaatwasser of met heet zeepsop. Gebruik
geen schuurmiddelen of schuursponsjes. Voedselresten kunnen gewoonlijk met een doekje, sponsje of rubber spatel
worden verwijderd. Verwijder water- en andere vlekken met een niet schurend reinigingsmiddel of met azijn.

*  De aluminium kookschaal en het deksel kunnen niet tegen plotselinge temperatuurveranderingen. Was de aluminium
kookschaal of het deksel niet met koud was wanneer ze heet zijn.

*  Als de schaal wordt gebruikt op een kookplaat of in een vaatwasser kan de kleur iets veranderen. Dit zal de prestaties
van de schaal in het algemeen niet aantasten. Afvegen met een zachte doek kan het uitzien helpen herstellen.

*  De buitenkant van het apparaat kan worden gereinigd met een zachte, vochtige doek met warm water en afwasmiddel.
Droog het oppervlak. Gebruik geen schuurmiddelen.

*  Erkan geen ander onderhoud worden uitgevoerd.
*  OPMERKING: Laat na het schoonmaken de aluminium kookschaal aan de lucht drogen voor hem op te bergen.
*  Gebruik geen natte doek in de buurt van de ruimte voor de batterij.

BATTERIJ

Neem altijd de stekker uit het stopcontact voordat het klepje van de batterijruimte wordt verwijderd.
Als u de batterij moet vervangen, neemt u eerst de stekker uit het stopcontact. Verwijder dan het
batterijklepje aan de onderkant van het apparaat. Druk op het zilveren lipje om de batterij los te
maken. Verwijder de oude batterij, gooi deze op de juiste wijze weg en plaats een nieuwe batterij.
Gebruik altijd een nieuwe batterij van het type CR2025 of equivalent. Gebruik geen oplaadbare
batterijen in dit apparaat.

Plaats de batterij altijd met de polen in de juiste richting, zoals getoond:

@ Houd de batterij uit de buurt van kinderen.

Slik de batterij niet in. Roep onmiddellijk medische hulp in als de batterij wordt ingeslikt.
Gooi oude batterijen altijd op een veilige manier weg. Volg de plaatselijke richtlijnen voor het veilig
weggooien van oude batterijen. Gooi de batterij niet weg bij het normale huisvuil.
|

Batterijen kunnen ontploffen of lekken wanneer ze aan hitte worden blootgesteld, worden kortgesloten,
opgeladen of onjuist worden aangebracht. Wees voorzichtig met lekkende batterijen.

AFTERSALES EN VERVANGINGSONDERDELEN

Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u hiervoor een vervanging krijgen door het defecte apparaat in
te leveren bij het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs van aankoop te overhandigen. Voor meer support kunt
u contact opnemen met onze afdeling voor klantenservice: Verenigd Koninkrijk: 0800 0287154 | Spanje: 0900 816510

| Frankrijk: 0805 542055 Voor alle andere landen kunt u het volgende nummer bellen: +44 800 028 7154. Er kunnen
internationale beltarieven in rekening worden gebracht. U kunt ook een e-mail sturen aan: CrockpotEurope@newellco.com
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GARANTIE

Bewaar uw ontvangstbewijs, want dit is nodig voor eventuele claims onder deze garantie. Dit apparaat heeft een garantie
van 2 jaar na uw aankoop zoals beschreven in dit document.

Mocht het apparaat tijdens deze garantieperiode onverhoopt niet meer functioneren als gevolg van een ontwerp- of
fabricagefout, breng het dan terug naar de plaats van aankoop, met uw kassabon en een kopie van deze garantie.

De rechten en voordelen uit hoofde van deze garantie vormen een aanvulling op uw wettelijke rechten, die door deze
garantie niet worden aangetast.

De uitoefening van uw wettelijke rechten in geval van gebreken is gratis.
Alleen het hieronder vermelde toepasselijke Newell-bedrijf (‘Newell”) heeft het recht deze voorwaarden te wijzigen.

Newell verbindt zich ertoe om binnen de garantieperiode het toestel, of elk onderdeel van het toestel dat niet naar behoren
functioneert, kosteloos te herstellen of te vervangen, op voorwaarde dat:

. u de plaats van aankoop of Newell onmiddellijk op de hoogte brengt van het probleem; en

. het toestel op geen enkele wijze is gewijzigd of onderworpen aan schade, misbruik, misbruik, reparatie of wijziging
door een andere persoon dan een door Newell gemachtigd persoon.

Defecten die ontstaan door oneigenlijk gebruik, beschadiging, misbruik, gebruik met verkeerde spanning, natuurrampen,
gebeurtenissen buiten de controle van Newell, reparatie of wijziging door een andere persoon dan een door Newell
gemachtigd persoon of het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing vallen niet onder deze garantie. Bovendien vallen
normale slijtage, met inbegrip van, maar niet beperkt tot, kleine verkleuringen en krassen niet onder deze garantie.

De rechten uit hoofde van deze garantie gelden alleen voor de oorspronkelijke koper en strekken zich niet uit tot
commercieel of gemeenschappelijk gebruik.

Als uw apparaat een landspecifieke garantie of garantiebijlage heeft, raadpleeg dan de voorwaarden van die garantie of
garantie in plaats van deze garantie of neem contact op met uw plaatselijke erkende dealer voor meer informatie.

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming met de Europese richtlijn 2012/19/EU met het symbool van een
doorgekruiste afvalcontainer. Deze markering geeft aan dat dit apparaat aan het einde van zijn gebruiksduur niet samen
met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. De gebruiker van het apparaat is verplicht het in te leveren bij
inzamelpunten voor elektrisch en elektronisch afval. Inzamelpunten worden onder andere beheerd door groothandels en
detailhandelaren van dit apparaat en door gemeentelijke organisaties die afvalinzamelingsactiviteiten uitvoeren. Een juiste
omgang met elektrisch en elektronisch afval helpt schadelijke gevolgen voor de menselijke gezondheid en het milieu die
kunnen ontstaan door de aanwezigheid van gevaarlijke componenten en onjuiste opslag en verwerking van dit afval te
voorkomen.

Afgedankte elektrische producten mogen niet met het huishoudelijk afval worden weggegooid. Gelieve te recycleren waar
faciliteiten bestaan. E-mail ons op CrockpotEurope@newellco.com voor meer informatie over recycling en WEEE.

Als u vragen heeft over claims onder deze garantie, neem dan contact op met:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Polen

Spanje: 0900 81 65 10

Frankrijk: 0805 542 055

Verenigd Koninkrijk: 0800 028 7154

Voor alle andere landen, bel +44 800 028 7154 Internationale tarieven kunnen van toepassing zijn.
U kunt ook een e-mail sturen naar CrockpotEurope@newellco.com

INFORMATIE OVER ENERGIEVERBRUIK
EN ENERGIEBEHEER:

Energieverbruik in uitgeschakelde modus: Wanneer het apparaat zijn primaire functie niet uitvoert, verbruikt het
maximaal 0,1 W.

Energiebeheer: Het apparaat is voorzien van een automatische energiebeheerfunctie en schakelt na 9 minuten
automatisch uit.
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SVENSKA
VIKTIGA SKYDDSATGARDER

LAS NOGGRANT OCH BEHALL SOM FRAMTIDA REFERENS

Denna apparat kan anvéndas av barn fran 8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
kapacitet eller brist pa erfarenhet och kunskap om de har fatt handledning eller anvisningar om hur apparaten
anvands pa ett sékert satt och forstar de risker som &r involverade. Barn far inte leka med apparaten. Rengoring
och underhall av anvandare far endast utféras av barn om de ar minst 8 ar gamla och dvervakas av en vuxen..
Forvara apparaten och sladden utom rackhall for barn under 8 ar. Nar apparater anvands i narheten av barn kravs
noggrann 6vervakning. Barn far inte leka med apparaten.

Vid anvandning av elektriska apparater bor grundlaggande sakerhetsforeskrifter alltid foljas for att minska risken

for brand, elchock och/eller personskada. Du bor bland annat:

1. Lé&sa alla instruktioner innan du anvénder denna produkt.

2. Denna apparat genererar varme vid anvandning. Ror inte heta ytor. Anvand handtag eller knoppar.

3. Placera eller sank inte ner sladd, kontakter eller apparatens huvuddel i vatten eller andra vatskor for att skydda mot
elchocker.

4. Dra ut kontakten ur eluttaget nér den inte anvands, innan du satter pa eller tar av delar och innan rengéring. Lat
apparaten kylas ned innan du lagger till eller tar bort delar och innan rengéring. Koppla bort enheten genom att vrida
alla reglage till OFF och dra sedan ut natkabeln ur vagguttaget. Koppla inte ur genom att dra i sladden.

5. Anvand inte apparaten om den har en skadad sladd eller kontakt eller har skadats pa nagot annat sétt. Forsok inte att
byta ut eller skarva en skadad sladd. L&mna in apparaten {ill tillverkaren (se garanti) for undersokning, reparation eller
justering.

6. /A VARNING - Risk fér personskada: Felaktig anvandning av apparaten kan leda ill personskada, elektrisk

st6t eller skada pa apparaten. Anvand alltid apparaten i enlighet med anvisningarna. Anvand inte tillbehér, tillsatser

eller reservdelar som inte rekommenderas av fillverkaren.

Denna apparat ar endast avsedd for hushallsanvéndning. Far inte anvandas utomhus eller for kommersiella andamal.

Lat inte sladden hanga dver bordskanten eller bankskivan och undvik att vidrora varma ytor.

Placera inte pa eller i narheten av vata ytor eller varmekallor, t.ex. en varm gas- eller elspis eller en uppvarmd ugn.

M FORSIKTIGHET - het yta: Varmeelementet och intilliggande ytor blir varma under anvandning och kan

forbli varma en tid efter att apparaten har stangts av. Undvik att vidrora heta ytor. Lat apparaten svalna i tillrackligt

god tid innan rengdring eller forvaring. Varmesockeln och apparaten alstrar varme under anvandning och utsatts for

restvarme fran matlagningscykeln. Ror inte vid varmebasen omedelbart efter att du har tagit bort stengodset. Lat

svalna fore hantering.

11. Du bor vara forsiktig for att undvika risk for brannskador, skallning, brander och andra person- eller egendomsskador
som kan uppsta genom berdring av utsidan under anvandning eller nedkylning.

12. Var ytterst forsiktig nar du flyttar en apparat som innehaller het olja eller andra heta vétskor. Detta kan leda il
allvarliga skador fér dig sjélv och andra.

13.  Var forsiktig nar du dppnar locket under eller efter en tillagningscykel. Utstrommande anga kan orsaka bréannskador.

14.  Anvand inte apparaten for annat &n avsett &ndamal. Felaktig anvandning kan orsaka personskador.

15.  Endast avsedd for kdksbankar i hemmet. Hall ett avstand pa 152 mm (6 tum) fritt fran vaggen och pa alla sidor.
Anvand alltid apparaten pa ett torrt, stabilt och jamnt underlag.

16.  Undvik plotsliga temperaturforandringar, t.ex. att Idgga kylda livsmedel eller kalla vatskor i en uppvarmd kastrull.
Anvénd inte om keramikkarlet ar sprucket eller skadat.

17.  Locket till langkoksgrytan ar tillverkat av hérdat glas. Inspektera alltid locket for att upptécka flisor, sprickor eller andra

skador. Anvand inte glaslocket om det &r skadat, eftersom det kan splittras under anvandning.

18. FORSIKTIGHET: Fér att skydda mot elektriska stétar och produktskador far du inte laga mat direkt i
varmebasen. Tillaga endast i det medféljande stengodset.

19. VARNING: Utspilld mat kan orsaka allvarliga brannskador. Férvara apparaten och sladden utom rackhall
for barn. Dra aldrig sladden dver kéksbankens kant, anvand aldrig ett uttag under banken och anvand aldrig en
forlangningssladd.

20. Apparaten ar inte avsedd att drivas med hjélp av en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

. Tvétta delarna i en losning med varmt vatten och mild flytande tval. Torka noggrant. Se avsnittet om rutinméassig
rengoring.

«  Stang alltid av apparaten och ta ut kontakten for att lata den kyla ner sig innan uttagning/montering av delar,
rengdring eller forvaring.

«  Sealltid till att dina hander &r torra innan du hanterar stickkontakten eller slar pa apparaten.

. Anslut alltid apparaten ill ett eluttag med den spanning (endast véxelstrdm) som anges pa apparaten.

= ©ooN
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. Ladmna aldrig en apparat utan uppsikt nar den anvands.
. Anvand inte apparaten om den har tappats eller om det finns synliga tecken pa skador eller lackage.
. Undvik att spilla vatten pa kontakten.

MEDDELANDEN

1. Vissa bankskivor och bordsytor &r inte konstruerade for att klara den langvariga vérme som genereras av vissa
apparater. Stall inte den uppvarmda enheten pa ett bord av fardigbearbetat tré. Vi rekommenderar att du placerar en
varmeplatta eller ett underlagg under din langkokare for att forhindra eventuella skador pa ytan.

2. Vid forsta anvandningen av denna apparat kan en viss rok och/eller lukt kénnas. Detta &r normalt for manga
varmeapparater och kommer inte att aterkomma efter nagra anvandningar.

3. Var forsiktig nér du placerar stengodset pa en spis, bankskiva, bord eller annan yta av keramik eller slétt glas. Pa
grund av stengodsets beskaffenhet kan den grova undersidan repa vissa ytor om man inte &r forsiktig. Placera alltid
varmetalig skyddsstoppning under stengodset innan det stélls pa ett bord, en bankskiva eller annan yta.

INSTRUKTIONER FOR NATKABEL:

En kort nétsladd anvands for att minska risken fér att barn tar tag i den, trasslar in sig i eller snubblar dver en langre sladd.

SPARA DE HAR INSTRUKTIONERNA
ENDAST FOR HUSHALLSBRUK

DELAR
O Glaslock (1] Knappen Amount (Mangd)
Innergryta i aluminium Knappen Clock Set (Instéllning av klocka)
Uppvarmningsbas (N Knappen Minute (Minut)
Kontrollpanel Knappen Hour (Timme)
Bérhandtag 0 Indikatorlampa fér Manual (Manuell)

@ Batterifack och skyddsremsa for batteri
(G Symbol for lagt batteri Knappen Temp (Temperatur)

Skarm for installning av tid Knappen Cancel Timer (Avbryt timer)
(1] Indikatorlampa for Schedule Meal (Schemalagg maitid) (1) Indikatorlampa for start/
()] Knappen Schedule Meal (Schemalagg maltid) (U] Start-/stoppknapp

Knappen Food (Mat)

Knappen Manual (Manuell)

FORBEREDA FOR ANVANDNING

Innan du anvénder din Crockpot® slow cooker, avldgsna allt forpackningsmaterial och diska locket och innergrytan med hett
vatten och diskmedel, och It torka helt.

OBS! vissa diskbanks- och bordsytor ar inte utformade for att motsta den langvariga hetta som vissa apparater
kan avge. Placera inte den varmeenheten eller grytan pa en yta som &r kanslig for varme. Vi rekommenderar att ett
grytunderlagg eller liknande laggs under din slowcooker for att forhindra eventuella skador pa underlaget.

Var forsiktig nar du placerar innergrytan pa en spishéll i keramik eller slatt glas, koksbénk, bord eller annan yta. Undersidan
av den kan repa vissa ytor om den hanteras vardslost. Placera ett underldgg under innergrytan innan du stéller den pa ett
bord eller en kdksbank.

En mindre méngd rok eller lukt kan upplevas vid forsta anvandningen av den har produkten. Detta ar normalt for manga
uppvarmda produkter och forsvinner efter ett par anvandningstilifallen.

Ta bort den orangefargade skyddsremsan for batteriet genom att dra ut den helt. Detta kommer att styra klockan nar
enheten inte ar inkopplad.

SA HAR ANVANDER DU TIMESELECT-TEKNIK

1. Placera innergrytan i varmebasen, lagg i ingredienser och lagg pa locket. Om du vill kan du anvéanda innergrytan pa
spisen for att bryna innan du placerar den i varmeenheten.

2. Satti Crockpot® TimeSelect slowcooker som rymmer 5,6 liter i ett eluttag.

3. Valj"SCHEDULE MEAL” (Schemaldgg maltid) pa kontrollpanelens vanstra sida.

58

ICOOKS559_CSC121X_26MLM1 (EMEA).indd 58-59

4. Valj’FOOD” (Mat) for att vélja frén en lista med fyra forinstéllda funktioner: KOTT €, FAGEL &, SOPPA < och
GRONSAKER %.

OBS! Gor matvalet baserat pa vilket recept som tillagas. Om receptet som du tillagar inte finns med pa snabbvalslistan
ska du vélja den huvudingrediens som stdmmer in bast, eller laga maten med hjalp av funktionen "MANUAL”
(Manuell).

OBS! Grytor ska tillagas med valet "MEAT €. For att uppna basta mdjliga resultat nér du tillagar stora bitar av kétt
eller fagel ska du lagga till ytterligare tid till maltidens tidigaste sluttid.

OBS! De recept som innehéller en stor méangd rotfrukter kommer att kréva tillagning under en langre tid vid en hdgre
temperatur. Vi rekommenderar att dessa recept tillagas pa den manuella instéliningen HIGH (HOG) istéllet for pa
instaliningen VEGGIES & (GRONSAKER).

5. Anvand knappen "AMOUNT"” (Méngd) for att valja vikt eller kapacitet for maten som tillagas. Om "MEAT & (Kétt) eller
"POULTRY & (Fagel) valjs kommer din slowcooker att ge ett viktalternativ pa "+1 KG” eller "0-1 KG”. Om du véljer
"SOUP " (Soppa) eller "VEGGIES &” (Gronsaker) kommer din slowcooker att ge ett kapacitetsalternativ pa "FULL
POT " (Full gryta) eller "HALF POT &” (Halv gryta).
0BS! "FULL POT ©" (Full gryta) hanvisar till en gryta som ar fylld till MAX-linjen. "HALF POT €2” (Halv gryta)
hanvisar till en gryta som &r fylld till %2-linjen.

6. Anvénd sedan knapparna "HOUR” (Timme) och "MINUTE” (Minut) for att vélja den tidpunkt som du vill att maltiden ska
vara klar (t.ex. 20.00) och tryck sedan pa "START". Tiden som visas pa skarmen ar maltidens tidigaste sluttid, baserat
pa livsmedel och mangd som tillagas.
0OBS! "SCHEDULE MEAL"-funktionen (Schemalagg maltid) tillagar inte maten i mer &n 12 timmar fran maltidens
starttid. Nar klockan har passerat den schemalagda tiden kommer din slowcooker automatiskt att dverga till "KEEP
WARM” (Varmhalining).
0BS! TimeSelect-tekniken bestammer 1amplig varmeinstalining automatiskt baserat pa ovanstaende val. Maten varms
upp till en livsmedelsséker temperatur och temperaturen bibehalls under nédvéndig tid, om det inte blir stromavbrott.
Se bruksanvisningarna for mer information om strémavbrott.

SA HAR ANVANDER DU MANUELL FUNKTION PA
DIN SLOWCOOKER

1. Placera innergrytan i varmebasen, lagg i ingredienser och l&agg pa locket. Om du vill kan du anvanda innergrytan
pa spisen for att bryna innan du placerar den i varmeenheten. Anslut din slow cooker till strdm och valj "MANUAL”
(manuell) pa hoger sida av kontrollpanelen.

2. Valj"TEMP” for att vélja temperaturinstéllining. Valj mellan HIGH (Hdg), LOW (Lag) eller KEEP WARM (Varmhallning).

OBS! "KEEP WARM” (Varmhallning) ar endast till for att halla tillagad mat varm. Tillaga INTE mat i 1aget "KEEP
WARM’”. Vi rekommenderar inte att du anvénder l&get "KEEP WARM” i mer &n 4 timmar.

3. Anvand knapparna "HOUR” (Timme) och "MINUTE” (Minut) for att valja tillagningstid i steg om 15 minuter, upp till 20
timmar. Valj den tid som anges i receptet. Tiden réknas ned en minut i taget under tillagningen. Anvand "CANCEL
TIMER” (Avbryt timer) for att nollstélla nedrakningsklockan. Detta gor det méjligt for din slowcooker bli kvar i den
aktuella installningen tills den stangs av. Vélj start/stopp-knappen for att avbryta den manuella funktionen.

4. For recept som kraver flera tider valjer du den tid som ar narmast instéllningen pa din slowcooker. Om du till exempel
vill tillaga ett recept som kraver en tillagningstid pa 7-9 timmar pa LOW (Lag) tillagar du maten i 8 timmar.

5. Nér tillagningstiden har passerats &ndrar Crockpot® automatiskt till installningen "KEEP WARM” (Varmhallning).
6. For att stdnga av Crockpot® trycker du pa knappen "START/STOP” och drar ur kontakten.

7. Dra ur kontakten nar du ar klar med matlagningen och lat din slowcooker svalna helt innan du rengér den.
INFORMATION OM ANVANDNING

¢+ Om du vill vaxla mellan LBS och KG haller du ned knappen "AMOUNT” (Mangd) i 3 sekunder.

¢« Om du vill ndra aktuell tid haller du in "CLOCK SET” (Instalining av klocka) i 3 sekunder. Justera tiden med "HOUR”
(Timme) och "MINUTE” (Minut) och tryck sedan pa "CLOCK SET” (Installning av klocka) for att bekrafta valet.

+ Om klockinstallningen slutar fungera eller om symbolen for lagt batteri visas efter att du har satt tillbaka batteriet kan
det behdva bytas ut. Se batteriavsnittet for mer information.

¢« Om det sker ett stromavbrott blinkar displayen och lamporna nar strommen aterstélls. Alla instéllningar har nollstallts
och maste stallas in pa nytt. Ett strdmavbrott kan innebara att maten blir dalig. Om du inte vet hur lénge strémavbrottet
varade rekommenderar vi att du sldnger maten.
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*  For att undvika att maten tillagas for mycker eller for lite, fyll alltid innergrytan halvvags upp till MAX-markeringen och
folj rekommenderade tillagningstider.

+ Qverfyll inte innergrytan. Fér att undvika att det kokar éver, fyll inte innergrytan éver MAX-markeringen.

*  Tillaga alltid maten med locket pa och under den rekommenderade tiden. Ta inte bort locket under de tva forsta
timmarna av tillagningen, sa att grytan hinner bli tillréckligt varm.

*  Anvand alltid ugnsvantar nar du handskas med locket eller grytan. Se upp for het anga nar du Gppnar eller lyfter av
locket.

*  Dra ut kontakten nar maten ar klar och innan du rengdr din slowcooker.

* Innergrytan ar ugnssaker och kan anvandas pa en gas- eller elspis. Den kan anvandas for att bryna ingredienser pa
spisen, medelhdg varme racker eftersom den snabbt hettas upp. Maten kommer att brynas snabbare &n i en vanlig
stekpanna. Tank pa att den inte fungerar pa en induktionshéll. Se diagrammet nedan.

Kan diskasi  Ugnsfast Mikrovagssaker  Gas-/elspissédker Kan anvandas pa
diskmaskin induktionsspis
Lock Ja Ja Nej Nej Nej
Innergryta i aluminium Ja Ja Nej Ja Nej

SA HAR ANPASSAR DU RECEPT

Det har avsnittet ar till for att hjélpa dig anpassa dina egna eller andra recept for din slowcooker. Manga av de vanliga
forberedelsestegen behdvs inte nar du anvander din slowcooker. Du kan nastan alltid 1agga i alla ingredienser pa en gang i
din slowcooker och tillaga dem hela dagen. Allmanna riktlinjer:

+ Anvand tillracklig tillagningstid.
+  Tillaga maten med locket pa.

+  For bésta resultat och for att férhindra att maten kokar torr eller brénns vid, bor man alltid se ill att en lamplig méngd
vatska anvands i receptet.

TID ENLIGT RECEPTET LAG KOKTEMPERATUR HOG KOKTEMPERATUR
15-30 minuter 4 - 6 timmar 1% - 2 timmar
30 - 45 minuter 6 - 10 timmar 3 - 4 timmar
50 minuter till 3 timmar 8 - 10 timmar 4 - 6 timmar
PASTA OCH RIS:

*  Anvand langkornigt ris, basmatiris eller eventuellt specialris som anges i receptet for basta resultat. Om riset inte ar
helt tillagat efter den foreslagna tiden, kan du lagga till cirka 1 till 2 dI vatska per 2 dI ris och fortsatta tillagningen i
ytterligare 20 till 30 minuter.

*  L&gg i pastan i slowcooker under de sista 30-60 minuterna av tillagningstiden for att fa basta resultat.

BONOR:
*  Torkade bonor, sérskilt roda kidneybdnor, ska kokas innan de anvands i ett recept.
*  Det gar ocksa bra att anvanda fardigkokta bonor pa burk i stéllet for torkade bonor.

GRONSAKER:
*  Manga gronsaker blir extra goda nar de tillagas langsamt da detta ofta framhaver dess fulla smak. Grénsakerna
dverkokas inte lika Iatt i din slowcooker som de kan gdra i ugnen eller pa spisen.

*  Nar du tillagar recept med gronsaker och kétt, placera gronsakerna i innergrytan fore kéttet. Gronsaker tar ofta langre
tid att tillaga i slowcooker &n kott.

*  Placera gronsaker néra sidorna eller bottnen av innergrytan for att forbattra tillagningen.

MJOLK:
*  Mjolk, gradde och créme fraiche kan skéra sig vid alltfor langa koktider. Tillsétt darfor dessa under de sista 15 till 30
minuterna av tillagningen om mgjligt.
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*  Soppkoncentrat kan anvandas i stallet for mjolk och klarar av langa koktider.

SOPPOR:

*  Vissa recept fordrar stora mangder vatten/buljong. Tillsatt forst soppingredienser till innergrytan och tillsétt darefter
vatten/buljong sa att de tacks, inte mer.

KOTT:
*  Putsa bort fett och torka av kéttet noga med hushallspapper.

*  Kott ska placeras sa att det ligger i tillagningsskalen i aluminium utan att vidréra locket.

*  For mindre eller storre kottbitar, &ndra mangden gronsaker eller potatis s innergryta i aluminiumatt alltid fylls till
linjerna ¥z eller MAX.

+  Kdttbitarnas storlek och de rekommenderade tillagningstiderna ar bara ungefarliga och kan variera beroende pa hur
kottet ar tillskuret, vilken typ av kétt det &r, om det innehaller ben, etc. Magert kott som t.ex. kyckling eller flaskfilé
brukar tillagas snabbare an kétt med mer bindvav och fett som t.ex. grytkétt eller bog. Om man tillagar kéttet med eller
utan ben paverkar ocksa tillagningstiden.

*  Skér koéttet i mindre bitar om det ska tillagas med forkokta ingredienser som t.ex bénor eller frukt, champinjoner eller
latta gronsaker som hackad 1ok, aubergine eller finhackade gronsaker. Pa sa sétt kan alla ingredienser tillagas lika
snabbt.

FISK:
*  Fisk kokar snabbt och skall tillsattas i slutet av koktiden.

VATSKA:

*  Det kan verka som om att vara slowcooker-recept endast innehaller en liten méngd vétska, men den langsamma
tillagningsprocessen skiljer sig fran andra tillagningsmetoder eftersom vatskemangderna i receptet nastan fordubblas
under tillagningstiden. Om du ska anpassa ett vanligt recept till slowcookern ska du saledes minska vétskemangden
innan du pabdrjar tillagningen.

RENGORING

Dra ALLTID ut sladden ur eluttaget och lat apparaten svalna innan du rengor den.
OBS! VAR FORSIKTIG: Doppa aldrig vrmeenheten, sladden eller kontakten i vatten eller négon annan vatska.

*  Locket och innergrytan kan diskas i maskin eller for hand med hett vatten och diskmedel. Anvand inte repande
rengoringsmedel eller skrubbsvampar. En trasa, svamp eller gummispatel tar vanligtvis bort eventuella rester. Anvand
ett rengéringsmedel utan repande verkan eller attika for att aviagsna kalkavlagringar och andra flackar.

*  Locket och innergrytan i aluminium tél inte pl6tsliga temperaturforandringar. Diska inte locket eller innergrytan med kallt
vatten nér de &r heta.

*  Ominnergrytan anvéands pa en spis eller diskas i maskin kan dess farg andras nagot. Detta paverkar inte skalens
funktion. Att torka av den med en mjuk trasa kan bidra till att aterstalla dess utseende.

*  Rengdr utsidan av apparaten med en mjuk trasa och varmt vatten med diskmedel. Torka noga. Anvand inte slipande
rengdringsmedel.

+  Utfor inget annat underhall.
*  OBS: Efter rengdring, lat innergrytan torka innan du staller in den i skapet.
*  Anvand inte vata trasor runt batterifacket.
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Om du har nagra fragor géllande ansprak som técks av denna garanti, vanligen kontakta

BATTERI Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7
Koppla alltid ur enheten fran elnatet innan du tar bort batteriluckan. Om du vill byta batteri ska du Egﬁ:: n 61-894

forst koppla ur enheten och sedan ta bort luckan pa enhetens undersida. Tryck in silverfliken for att
lossa batteriet, ta sedan bort och kassera det gamla batteriet pa ratt satt. Ersatt med ett nytt. Ersétt
alltid batteriet med ett nytt av typen CR2025 eller motsvarande. Anvénd inte laddningsbara batterier
i den hér enheten.

Se till att batteriet &r korrekt placerat enligt bilden:

@ Hall batteriet borta fran barn.

Svalj inte. Uppsok omedelbart lakare vid fortaring. Se till att gamla batterier kasseras pa ett sékert satt.
Se lokala anvisningar for saker kassering. Slang inte batterier i det vanliga hushallsavfallet. Batterier kan INFORMATION OM ENERG'FGRBRU KNING
|

Spanien: 0900 81 65 10

Frankrike: 0805 542 055

Storbritannien: 0800 028 7154

For alla dvriga lander, ring +44 800 028 7154.

Internationella samtalstaxor kan gélla.

Alternativt kan du e-posta till CrockpotEurope@newellco.com

explodera eller lacka om de hettas upp, monteras isér, kortsluts, laddas eller satts i felaktigt. Var forsiktig .
OCH STROMHANTERING:

med lackande batterier.
EFTERFéRSALJN'NG OCH RESERVDELAR Energiférbrukning i avstangt lage: Nar apparaten inte utfor sin primara funktion férbrukar den som mest 0,1 W.

Om apparaten inte fungerar och garantin fortfarande galler returnerar du produkten till inkGpsstallet sa att den kan bytas ut. Energistyrning: Apparaten har en automatisk energihanteringsfunktion och stangs av automatiskt efter 9 minuter.

Tank pa att ett giltigt inkdpsbevis kravs. Kontakta var kundtjanstavdelning om du behdver ytterligare hjélp: Sverige: ring
+46 31 300 05 00. Internationella priser kan galla. Du kan ocksa skicka e-post: support@acreto.se.

GARANTI

Spara ditt inkGpskvitto eftersom det kravs vid eventuella garantiansprak. Denna apparat omfattas av en 2-arig garanti efter

inkdpsdatum enligt beskrivning i detta dokument.

Om apparaten mot formodan skulle sluta fungera under denna garantiperiod pa grund av ett design- eller tillverkningsfel, ta

med apparaten tillbaka till inkdpsstallet tilsammans med ditt inkdpskvitto och en kopia av denna garanti.

Dina rattigheter och formaner under denna garanti géller utdver dina lagstadgade rattigheter, som inte paverkas av denna

garanti.

Att utova dina lagstadgade rattigheter i handelse av defekter ar kostnadsfritt.

Endast det berérda Newell-foretag som anges nedan ("Newell’) har ratt att ndra dessa villkor.

Newell atar sig att inom garantiperioden kostnadsfritt reparera eller byta ut apparaten eller nagon del av apparaten som

befunnits vara defekt, under forutsattning att:

. du genast underrattar inképsstallet eller Newell om problemet; och

. apparaten inte har andrats pa nagot som helst sétt eller har utsatts for skada, missbruk, vald, reparation eller
modifiering av en person som inte ar auktoriserad av Newell.

Fel som uppstar genom felaktig anvandning, skada, vald, anvandning med felaktig spanning, naturliga héndelser, handelser

som ligger utanfér Newells kontroll, reparation eller modifiering av en person som inte &r auktoriserad av Newell eller

underlatelse att folja anvandningsinstruktioner técks inte av denna garanti. Dessutom técks inte normalt slitage, inklusive

men inte begransat till, smarre missfargning och repor av denna garanti.

Réttigheterna under denna garanti ska endast galla den ursprungliga kdparen och kan inte utékas for att galla kommersiell

eller gemensam anvandning.

Om din apparat tacks av en landsspecifik garanti, vénligen se villkor och bestdmmelser for denna garanti eller kontakta din

lokala auktoriserade aterforséljare for mer information.

Denna enhet &r mérkt i enlighet med det europeiska direktivet 2012/19/EU med symbolen med en 6verkorsad soptunna.

Markningen informerar om att den har utrustningen inte ska kasseras med annat hushallsavfall nar den tas ur bruk.

Anvéndaren av utrustningen ar skyldig att dverlamna den for insamling av elektriska eller elektroniska produkter.

Insamlingsplatser drivs bland annat av: grossister och aterforsaljare av den har utrustningen och kommunala enheter som

samlar in avfall. Korrekt hantering av avfall fran elektriska och elektroniska utrustningar hjalper ill att forebygga effekter

som ar skadliga fér manniskors halsa och den naturliga miljon pa grund av farliga komponenter samt felaktig forvaring och

bearbetning av sadana utrustningar.

Uttjanta elektriska produkter far inte slangas i hushallssoporna. Lamna in uttjanta elektriska produkter till narmaste
atervinningscentral. E-posta till oss pa CrockpotEurope@newellco.com for mer information om atervinning och WEEE.
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SuUomli
TARKEAT SUOJATOIMET

LUE HUOLELLISESTI JA SAILYTA MYOHEMPAA KAYTTOA VARTEN

Tata laitetta voivat kdyttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja henkil6t, joilla on heikentyneet fyysiset, sensoriset

tai henkiset kyvyt tai joilla ei ole riittavasti kokemusta tai tietoa, jos heitd on valvottu tai opastettu laitteen

turvallisessa kaytossé ja jos he ymmartavat siihen liittyvat vaarat. Lapset eivét saa leikkia laitteella. Vain

valvonnan alaisena olevat vahintaén 8-vuotiaat lapset saavat puhdistaa ja huoltaa laitetta. Pida laite ja sen johto

alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa. Tarkka valvonta on tarpeen, kun mita tahansa laitetta kaytetaén lasten

laheisyydessa. Lapset eivat saa leikki laitteella.

Sahkolaitteita kdytettdessa on aina noudatettava perusturvallisuustoimenpiteita tulipalon, sahkéiskun ja/tai

henkildvahinkojen riskin vahentamiseksi, mukaan lukien seuraavat:

1. Lue kaikki ohjeet ennen tuotteen kayttoa.

2. Tama laite tuottaa lampoa kayton aikana. Ala koske kuumiin pintoihin. Kayta kahvoja tai nuppeja.

3. Sahkoiskulta suojautumiseksi ala aseta tai upota johtoa, pistokkeita tai laitteen runkoa veteen tai muuhun nesteeseen.

4. Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kaytetd, ennen osien asentamista tai irrottamista ja ennen puhdistusta.
Anna laitteen jaahtya ennen osien asentamista tai irrottamista ja ennen puhdistamista. Katkaise virta kytkemalla mik&
tahansa saadin OFF-asentoon ja irrottamalla virtajohto pistorasiasta. Ald katkaise virtaa johdosta vetamalla.

5. Al kayta laitetta, jonka johto tai pistoke on vaurioitunut tai joka on vioittunut tai vahingoittunut jollakin tavalla. Al yritd
korvata tai liittda vaurioitunutta johtoa. Palauta laite valmistajalle (katso takuu) tarkastusta, korjausta tai saatoa varten.

6. /\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara: Laitteen virheellinen kaytté voi aiheuttaa henkilévahinkoja, séhkdiskun
tai laitteen vaurioitumisen. Kéyta laitetta aina ohjeiden mukaisesti. Ald kayta lisdvarusteita, lisélaitteita tai varaosia,
joita valmistaja ei ole suositellut. }

Laite on tarkoitettu vain kotitalouskayttoon. Ala kéyté laitetta ulkona tai kaupallisiin tarkoituksiin.

Al anna johdon roikkua péydén tai tyétason reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.

Ala aseta laitetta marille pinnoille tai niiden laheisyyteen tai lamménlahteiden, kuten kuuman kaasu- tai sahképolttimen
tai lammitetyn uunin laheisyyteen.

10. A\ VAROITUS - Kuuma pinta: Lsmmityselementi ja sen viereiset pinnat kuumenevat kaytdn aikana ja
saattavat pysya kuumina jonkin aikaa laitteen sammuttamisen jalkeen. Valta kuumien pintojen koskettamista.
Anna laitteen jaéhtya riittdvan kauan ennen puhdistamista tai varastointia. Lammitysalusta ja laite tuottavat lamp6éa
kéyton aikana, ja niihin kohdistuu kypsennysjakson jaénnéslampéa. Alé koske lammitysalustaan heti kivikeramiikan
poistamisen jélkeen. Anna laitteen jadhtya ennen kasittelya.

11, Varo koskettamasta laitteen ulkopintaa sen kayton tai ja@htymisen aikana vélttaéksesi palovammojen, tulipalojen tai
muiden henkild- tai omaisuusvahinkojen vaaran.

12.  Ole erityisen varovainen, kun siirrat laitetta sen sisaltdessa kuumaa 6ljya tai muita kuumia nesteitd. Tama voi
aiheuttaa vakavia vammoja itselle ja muille.

13.  Ole varovainen avatessasi kantta kypsennysjakson aikana tai sen jélkeen. Vapautuva héyry voi aiheuttaa
palovammoja.

14, Al kayta laitetta muuhun kuin mihin se on tarkoitettu. Vaarinkaytté voi aiheuttaa vammoja.

15.  Tarkoitettu vain kotitalouksien tydtasolle. Jata tyhjaa tilaa laitteen ymparille vahintaan 15 cm seinésta ja joka
suuntaan. Kayta laitetta aina kuivalla, vakaalla ja tasaisella alustalla.

16.  Véilta &killisia lampdtilan muutoksia, kuten jaahdytettyjen elintarvikkeiden tai kylmien nesteiden lisdamista
kuumennettuun kattilaan. Al kayta, jos keraaminen astia on haljennut tai vaurioitunut. )

17.  Haudutuskansi on karkaistua lasia. Tarkasta aina kansi sirujen, halkeamien tai muiden vaurioiden varalta. Ala kayta
lasikantta, jos se on vaurioitunut, sill4 se voi sarkya kayton aikana.

18. HUOMAUTUS: Suojautuaksesi sahkoiskuilta ja tuotevaurioilta, &la kypsenné suoraan ldmmitysalustassa.
Kypsenna vain mukana toimitettua kivikeramiikkaa kayttaen.

19. VARO|TUS Roiskunut ruoka voi aiheuttaa vakavia palovammoja. Pida laite ja johto poissa lasten ulottuvilta.
Alé koskaan veda johtoa tyétason reunan yli, 41& koskaan kéyta pistorasiaa tytason alapuolella &laka kayta
jatkojohtoa.

20. Laitteita ei ole tarkoitettu kaytettdvéksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjérjestelman avulla.

. Pese osat kuumalla vedell3, jossa on mietoa nestesaippuaa. Kuivaa huolellisesti. Katso kohta Rutiinipuhdistus.

. Kytke laite aina pois paélta, irrota pistoke pistorasiasta ja anna jadhtya ennen osien irrottamista/asentamista ja ennen
puhdistusta.

. Varmista aina, etta katesi ovat kuivat, ennen kuin kasittelet pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

. Kéyta laitetta aina laitteeseen merkityn jannitteen (vain vaihtovirta) mukaisesta pistorasiasta.

. Alé koskaan j&té laitetta ilman valvontaa sen ollessa kéytossé.

© oo~
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+  Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan, siind nakyy vaurioita tai se vuotaa.
«  Valta veden laikkymista liittimen paélle.

HUOMAUTUKSET

Joitakin tyStasoja ja poytapintoja ei ole suunniteltu kestdméan tiettyjen laitteiden tuottamaa pitkékestoista lampoa. Ald
aseta l[ammitettya yksikkoa pintakasitellylle puupdydélle. Suosittelemme, ettd asetat hauduttimelle Idmpdalustan tai
alustan, jotta pinta ei vaurioidu.

2. Laitteen ensimmaisen kayttokerran aikana saattaa esiintya lievaa savua ja/tai hajua. Tama on normaalia monissa
lammityslaitteissa, eikd se enda toistu muutaman kayttokerran jalkeen.

3. Ole varovainen, kun asetat kivikeramiikan keraamiselle tai sileélle lasiselle liesitasolle, tyétasolle, poydalle tai
muulle pinnalle. Kivikeramiikan luonteen vuoksi sen karkea pohja voi naarmuttaa joitakin pintoja, jos varovaisuutta
ei noudateta. Aseta aina kuumuutta kestava suojapehmuste kivikeramiikan alle, ennen kuin asetat sen pdydalle,
ty6tasolle tai muulle pinnalle.

VIRTAJOHDON OHJEET:

Lyhytta verkkovirtajohtoa kéytetaan, jotta voidaan vahentda vaaraa, etté lapset tarttuvat siihen, sotkeutuvat siihen tai

kompastuvat pidempaan johtoon.

PIDA NAMA TURVAOHJEET TALLESSA.

VAIN KOTITALOUSKAYTTOON
OSAT
O Lasikansi (1] Amount (M&é&ra) -painike
O Alumiininen keittoastia @ Clock Set (Kellon asetus) -painike
Kuumennusjalusta O Minute (Minuutti) -painike
Ohjauspaneeli O Hour (Tunti) -painike
Kantokahvat Manuaalinen-merkkivalo

Paristolokero ja pariston suojaliuska
Paristo vahissa -symboli
Ajastimen nayttoruutu
Aterian ajastuksen merkkivalo
O schedule Meal (Aterian ajastus) -painike
0 Food (Ruoka) -painike

Manual (Manuaalinen) -painike
O Temp (Lampétila) -painike

Cancel Timer (Ajastuksen peruutus) -painike
(1) Kaynnistys/pysaytys-merkkivalo
(U] Start/Stop (Kéynnistys/pyséytys) -painike

ENNEN KAYTTOA

Ennen kuin kaytét Crockpot®-hidasta keitintasi, poista kaikki pakkausmateriaali ja pese kansi seka alumiininen keittoastia
lampimélla saippuavedelld, ja kuivaa ne huolellisesti.

TARKEITA HUOMAUTU KS|A Kaikkia keittiotasoja ja pdytapintoja ei ole suunniteltu kestdméan tiettyjen

laitteiden tuottamaa pitk&kestoista Idmpda. Ald aseta lammitettyé yksikko tai kypsennyskulhoa lammélle aralle pinnalle.
Suosittelemme, ettd haudutuspadan alle laitetaan lampdalunen tai pannunalunen pinnan vahingoittumisen estémiseksi.

Ole varovainen, kun asetat alumiinisen keittoastian keraamiselle tai sileélle lasiselle keittotasolle, tydtasolle, poydalle tai
muulle pinnalle. Alumiinisen keittoastian ominaisuuksista johtuen sen pohjapinta voi naarmuttaa joitakin pintoja, jos ei
noudateta varovaisuutta. Aseta aina suojaava pehmuste tai aluslevy alumiinisen keittoastian alle ennen kuin asetat sen
poydalle tai tydtasolle.

Kaytettdessa laitetta ensimmaisté kertaa havaittavissa voi olla jonkin verran savua tai muuta hajua. Tamé on tavallista
monien lammityslaitteiden kohdalla ja hajut haviavat muutaman kayttokerran jalkeen.

Irrota oranssi pariston suojaliuska vetamélla se kokonaan irti. Tdma ohjaa kelloa, kun laitetta ei ole kytketty.

TIMESELECT-TEKNIIKAN KAYTTO

1. Aseta alumiininen keittoastia kuumennusalustalle, lisaé ainekset astiaan ja peitd se kannella. Voit halutessasi kayttaa
alumiinista keittoastiaa liedell4 lihan paistamiseen ja ainesten ruskistamiseen ennen kuin asetat sen hitaaseen
keittimeen.

2. Kytke Crockpot® 5.6L TimeSelect -haudutuspadan virtajohto pistorasiaan.
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Valitse ohjauspaneelin vasemmalta puolelta SCHEDULE MEAL (ATERIAN AJASTUS).

Valitse FOOD (RUOKA) ja valitse jokin neljasté esiasetetusta toiminnosta: MEAT €, POULTRY &, SOUP 2,
VEGGIES % (LIHA, SIIPIKARJA, KEITTO, KASVIKSET).

HUOMAA: Tee FOOD (RUOKA) -valinta kypsennettavan ateriatyypin perusteella. Jos kypsennettéva ateria ei ole
esiasetusten luettelossa, valitse padainesosa, joka on l&himpéna jotakin niistd, tai kypsenna kayttamalla MANUAL
(MANUAALINEN) -toimintoa.

HUOMAA: Pataruoat on kypsennettdva MEAT € -valinnalla. Suurikokoisten liha- tai siipikarjapalojen kypsennyksessa
saadaan parhaat tulokset asettamalla lisdaikaa aterian aikaisimpaan paattymisaikaan.

HUOMAA: Reseptit, jotka sisaltdvat suuren maaran juureksia, vaativat pidemman kypsennysajan ja korkeamman
lampétilan. Suosittelemme, etté kyseiset reseptit valmistetaan manuaalisella asetuksella HIGH (KORKEA) asetuksen
VEGGIES % (KASVIKSET) sijaan.

5. Valitse kypsennettavan ruoan paino tai tilavuus AMOUNT (MAARA) -painikkeella. Jos valitset MEAT € (LIHA) tai
POULTRY (& (SIIPIKARJA), haudutuspata antaa painovalinnat +1 KG tai 0-1 KG. Jos valitset SOUP <= (KEITTO)
tai VEGGIES @ (KASVIKSET), haudutuspata antaa tilavuusvalinnat FULL POT €3 (TAYSI PATA) tai HALF POT &
(PUOLIKAS PATA).

HUOMAA: "FULL POT =" (TAYSI PATA) viittaa keittoastiaan, joka on taytetty MAX-linjaan asti. "HALF POT &"
(PUOLIKAS PATA,) viittaa keittoastiaan, joka on taytetty %s-linjaan asti.

6. Valitse seuraavaksi HOUR (TUNTI)- ja MINUTE (MINUUTTI) -painikkeilla aika, jolloin haluat aterian olevan valmis
(esim. 20.00), ja paina sitten START (KAYNNISTA). Naytossé ensin nakyva aika on aterian kypsennyksen aikaisin
paattymisaika, joka perustuu kypsennettdvéan ruokaan ja maaraan.

HUOMAA: SCHEDULE MEAL (ATERIAN AJASTUS) -toiminto ei kypsenna ruokaa pidempaan kuin 12 tuntia
kypsennyksen alkamisajasta. Kun ajastetun aterian kellonaika on ylittynyt, haudutuspata siirtyy automaattisesti KEEP
WARM (LAMPIMANAPITO) -asetukselle.

HUOMAA: TimeSelect-tekniikka maarittad automaattisesti oikean lampdasetuksen edelld mainittujen asetusten
perusteella. Ruoka kuumennetaan elintarviketurvalliseen l&mpétilaan ja pidetéan siiné tarvittavan ajan, ellei satu
sahkokatkoa. Katso lisatietoa kayttoohjeista sahkokatkon sattuessa.

HAUDUTUSPADAN MANUAALISEN TOIMINNON KAYTTO

1. Aseta alumiininen keittoastia kuumennusalustalle, lisaé ainekset astiaan ja peita se kannella. Voit halutessasi kayttda
alumiinista keittoastiaa liedella lihan paistamiseen ja ainesten ruskistamiseen ennen kuin asetat sen hitaaseen
keittimeen. Kytke hidas keitin pistorasiaan ja valitse "MANUAL" ohjauspaneelin oikealta puolelta.

2. Valitse TEMP (LAMPOTILA) ja valitse sitten jokin seuraavista lampétila-asetuksista: HIGH, LOW, KEEP WARM
(KORKEA, MATALA, LAMPIMANAPITO).

HUOMAA: KEEP WARM (LAMPIMANAPITO) on tarkoitettu VAIN valmiiksi kypsennetyn ruoan pitémiseen [ampiména.
ALA kypsenné ruokaa KEEP WARM (LAMPIMANAPITO) -asetuksella. Emme suosittele kayttdmaan KEEP WARM
(LAMPIMANAPITO) -asetusta yli neljan tunnin ajan.

3. Valitse kypsennysaika HOUR (TUNTI)- ja MINUTE (MINUUTTI) -painikkeilla. Ajan voi maarittaa 15 minuutin vélein
enintaan 20 tuntiin. Valitse aika reseptissa mainitun valmistusajan mukaisesti. Ajastin alkaa laskea aikaa alaspéin
yhden minuutin valein. Nollaa aikalaskuri CANCEL TIMER (AJASTUKSEN PERUUTUS) -painikkeella. Tallgin
haudutuspadan nykyinen asetus pysyy kaytossa, kunnes laite sammutetaan. Voit peruuttaa manuaalisen toiminnon
valitsemalla kdynnistys-/lopetuspainikkeen.

4. Jos kaytat resepteja, joiden kypsennysajat ovat liukuvia, valitse haudutuspadan asetusta lahimpéna oleva aika. Jos
reseptissa esimerkiksi neuvotaan kypsentdmaan 7-9 tuntia LOW (MATALA) -asetuksella, kypsenna 8 tunnin ajan.

5. Kun kypsennysaika on pattynyt, Crockpot®-haudutuspata siirtyy automaattisesti KEEP WARM (LAMPIMANAPITO).

6. Voit katkaista Crockpot®-haudutuspadan virran painamalla START/STOP (KAYNNISTYS/PYSAYTYS) -painiketta ja
irrottamalla laitteen pistokkeen pistorasiasta.

7. Kun kypsennys on valmis, irrota haudutuspadan pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jaéhtya ennen puhdistamista.

KAYTTOA KOSKEVIA HUOMAUTUKSIA

*  Voit vaihtaa painoyksikkdjen LBS ja KG valilla pitimélld AMOUNT (MAARA) -painiketta painettuna kolmen sekunnin
ajan.

+  Voit vaihtaa nykyisté aikaa pitdmalla CLOCK SET (KELLON AJASTUS) -painiketta painettuna kolmen sekunnin ajan.

Séaada aika HOUR (TUNTI)- ja MINUTE (MINUUTTI) -painikkeilla ja vahvista valinta painamalla CLOCK SET (KELLON
ASETUS) -painiketta.

+  Jos kellon asetus lakkaa toimimasta tai pariston alhaisen varauksen symboli ndytetaan laitteen kytkemisen jalkeen,
paristo on ehka vaihdettava. Katso lisétietoja paristoa kasittelevasta osiosta.
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+ Jos tapahtuu sahkokatkos, naytto ja valot vilkkuvat, kun virta palautuu. Kaikki haudutuspadan asetukset nollautuvat ja
ne on asetettava uudelleen. Taman seurauksena ruokaa voi olla vaarallista syoda. Jos ei ole varmuutta siitd, kuinka
kauan virta oli poikki, suosittelemme, ettd padassa ollut ruoka heitetaan pois.

* Yl tai alikypsennyksen valttdmiseksi tayta alumiininen keittoastia aina 2 — MAX -rajaan saakka, ja noudata
suositeltuja kypsennysaikoja.

. Al_é'\ ylitayta alumiinista keittoastiaa. Roiskumisen estamiseksi &la tayta alumiinista keittoastiaa korkeammalle kuin MAX-
rajaan.

*  Peita pata aina kannella ruokaa kypsennettiess ja jatka kypsennysté suositeltu aika. Ala avaa kantta kypsennyksen
ensimmaisen kahden tunnin aikana, jotta 1&mpd nousee tehokkaasti.

*  Kayta aina uunikintaita k&sitellessasi kantta tai irrotettavaa kypsennyskulhoa. Varo ulos tulevaa hdyrya, kun avaat tai
poistat kannen.

* Irrota virtajohto pistorasiasta kypsennyksen paatyttya ja ennen padan puhdistamista.

* Irrotettava alumiininen keittoastia on uuninkestava ja soveltuu kaytettavaksi kaasu- tai sahkoliesilla. astiaa voi kayttaa
ainesten paistamiseen liedella keskilammolla, sillé astia Idmpenee nopeasti. Paistaminen on nopeampaa kuin tavallista
pannua kaytettdessd. Huomaa, ettd se ei toimi induktioliedella. Katso alla oleva kaavio.

Astianpesukoneessa Uunissa Mikroaaltouunissa

oliedelld induktioliedella

Kansi Kylla Kylla Ei Ei Ei
Alumiininen « u . . :
keittoastia Kylla Kylla Ei Kylla Ei

OHJEITA RESEPTIEN MUOKKAAMISEEN

Néiden ohjeiden tarkoituksena on auttaa muokkaamaan resepteja haudutuspadalle sopiviksi. Monet tavallisista
valmisteluvaiheista ovat tarpeettomia haudutuspataa kaytettaessa. Useimmissa tapauksissa kaikki raaka-aineet voidaan
lisata haudutuspataan kerralla ja niitd kypsennetaan koko péiva. Yleisia ohjeita:

+  Varaa kypsennykseen riittavasti aikaa.
+  Peita pata kannella kypsennyksen ajaksi.

+  Parhaat tulokset saadaan ja ruoan kuivuminen tai palaminen estetdan varmistamalla, etta ruokaohjeessa kaytetaan
tarpeeksi nestetta.

AIKA RESEPTIN MUKAAN MATALA KYPSENNYSLAMPOTILA ASETUKSELLA
15-30 minuuttia 4-6 tuntia 1%2-2 tuntia
30-45 minuuttia 6-10 tuntia 34 tuntia
50 minuuttia - 3 tuntia 8-10 tuntia 4-6 tuntia
PASTA JARIISI:

* Riisi onnistuu parhaiten kaytettaessa pitkéjyvaista riisia, basmatiriisia tai erikoisriisia ruoanvalmistusohjeen mukaan.
Jos riisi ei ole taysin kypsynyt suositellun ajan jalkeen, lisad 1-1% kupillista nestetta yhta kupillista keitettya riisia
kohden ja jatka keittdmista vield 20-30 minuuttia.

*  Pasta onnistuu parhaiten, kun se lisdtdan haudutuspataan kypsennysajan viimeisten 30-60 minuutin aikana.
PAVUT:

*  Kuivat pavut, etenkin tarhapavut, on keitettava ennen niiden lisdéamisté pataan.

*  Kuivapavut voidaan korvata keitetyilla tolkkipavuilla.

VIHANNEKSET:

*  Monien vihannesten paras maku paasee esiin haudutuskypsennyksessa. Vihannekset eivat tule ylikypsiksi, kuten
perinteisella liedelld tai uunissa.

*  Kun valmistat vihanneksia ja lihaa, aseta vihannekset alumiiniseen keittoastiaan ennen lihaa. Vihannekset kypsyvat
yleensa lihaa hitaammin haudutuskeittimessa.

*  Aseta vihannekset lahelle alumiinisen keittoastian reunoja tai pohjaa ruoanlaiton helpottamiseksi.
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MAITO:

*  Maito, kerma ja hapankerma hajoavat pitkaan kypsennettaessa. Siksi ne kannattaa lisaté vasta viimeisten 15-30
minuutin aikana.

*  Ne voidaan korvata keittotiivisteilla, joita voidaan kypsentéaa pitkia aikoja.

KEITOT:
*  Jotkin reseptit sisaltavat suuria maaria vetté/lienta. Lisaa keiton ainekset ensin alumiiniseen keittoastiaan ja lisaa sitten
vettd/lientd vain sen verran, etta ne peittyvat. Jos keitosta halutaan ohuempaa, lisda nestettd vasta ennen tarjoilua.

LIHA:
*  Poista lihoista rasvat, huuhtele ne hyvin ja taputtele liha kuivaksi paperipyyhkeill.

* Jos liha ruskistetaan etukéteen, siita irtoaa rasvaa ennen hauduttamista. Ruskistus syventda myds ruoan makua.
Tamé voidaan tehda kéyttamalla keittoastiaa suoraan kaasu- tai sahkdliedella.

*  Liha taytyy sijoittaa niin, etta se lepaa alumiinisessa keittoastiassa koskettamatta kanteen.

*  Muuta pienempien tai suurempien lihapalojen osalta vihannesten tai perunoiden maaraa siten, ettd alumiininen
keittoastia taytetaan aina - tai MAX-linjan asti.

*  Lihan méara ja suositellut kypsennysajat ovat vain arvioita ja saattavat vaihdella riippuen siitd, miten liha on leikattu,
mika liha on kyseessé tai sisaltdako se luita. Vaharasvaiset lihat, kuten kananliha tai porsaan ulkofilee, kypsyvét
yleensa nopeammin kuin enemman sidekudosta ja rasvaa siséltavat lihat, kuten naudanpaisti tai porsaanlapa. Lihan
kypsentéminen luun kanssa vaatii pidemman kypsennysajan.

*  Leikkaa liha pienempiin paloihin, kun kypsennat sité esikeitettyjen ruokien, kuten papujen tai hedelmien kanssa tai
kevyiden vihannesten, kuten sienien, pilkottujen sipulien, munakoison tai hienoksi pilkottujen vihannesten kanssa. Néin
kaikki ruoat kypsyvat samaan tahtiin.

KALA:

*  Kala kypsentyy nopeasti ja se tulisi lisata vasta ruoan valmistuksen loppuvaiheessa ruoan valmistumiseen ollessa
aikaa endé 15 minuuttia.

NESTE:

*  Haudutuspatareseptit saattavat vaikuttaa siltd, etta niissé kaytetaan liian vahan nesteita. Hidas kypsennys kuitenkin
eroaa muista valmistustavoista siing, etté reseptin mukaisesti lisdtyn nesteen maaré lahes kaksinkertaistuu
valmistuksen aikana. Jos haluat muokata tavallista reseptié haudutuspataa varten, kdyta vahemmén nesteita kuin
tavallisesti.

PUHDISTAMINEN

Irrota AINA virtajohto pistorasiasta ja anna haudutuspadan jaahtya ennen sen puhdistamista.
HUOMIO: Al koskaan upota kuumennusjalustaa, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

*  Kansi ja alumiininen keittoastia voidaan pesté astianpesukoneessa tai kuumalla saippuavedelld. Ald kayta hankaavia
puhdistusaineita tai puhdistussienia. Jaamét irtoavat yleensa liinalla, sienella tai kumilastalla. Poista vesi- tai muut
tahrat hankaamattomalla puhdistusaineella tai etikalla.

* Alumiininen keittoastia ja kansi eivat kesté akillisia lampétilan muutoksia. Ala pese alumiinista keittoastiaa tai kantta
kylméalla vedelld, kun ne ovat kuumia.

*  Jos keittoastiaa kéytetaan liedelld tai astianpesukoneessa, sen véri voi muuttua hieman. Tdma ei vaikuta astian
toimintaan. Pyyhkiminen pehmeadll3 liinalla voi auttaa palauttamaan ulkoasun.

*  Laitteen ulkopinta voidaan puhdistaa pehmeall3 liinalla ja l&mpimalla saippuavedelld. Pyyhi kuivaksi. Ald kéyta
hankaavia puhdistusaineita.

* Laitetta ei tarvitse huoltaa muulla tavoin.
*  HUOMAA: Puhdistuksen jalkeen anna alumiinisen keittoastian iimakuivua ennen sen asettamista sailytykseen.
+  Ala kayta marki linoja paristolokeron ympérilla.
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PARISTO

Irrota laite aina verkkovirrasta ennen paristolokeron kannen irrottamista.

Vaihda paristo irrottamalla ensin laite verkkovirrasta ja irrota sitten paristolokeron kansi laitteen
pohjasta. Irrota paristo painamalla hopeanvéristé 1&ppéa, poista paristo ja hévité se asianmukaisesti.
Aseta uusi paristo paikalleen. i

Varmista aina, ettd uusi paristo on tyyppid CR2025 tai vastaava. Ala kéyta tassé laitteessa
ladattavia paristoja.

Varmista, etté paristo on oikeinpain kuvan mukaisesti:

@ Pida paristo poissa lasten ulottuvilta.

Ei saa nielld. Jos paristo on nielty, hakeudu valittémasti [a&kariin. Varmista, ett& vanhat paristot havitetdan
turvallisesti. Katso ohjeet turvallisesta hévittdmisesta paikallisista ohjeista. Ei saa hévitta4 tavallisen
talousjatteen mukana.

Paristot voivat rajahtaa tai vuotaa, jos niitd lammitetaan, puretaan, oikosuljetaan, ladataan uudelleen tai
asetetaan vaarin. Varo vuotavia paristoja.

155

HUOLTO JA VAIHTO-OSAT

Jos laite ei toimi ja sen takuu on voimassa, palauta se ostopaikkaan vaihtotuotetta varten. Huomaa, ett&
tuotteesta on esitettéva kelvollinen kuitti. Lisatukea saa ottamalla yhteyden asiakaspalveluun: +46 31 300 05 00.
Ulkomaanpuhelumaksuja voidaan veloittaa. Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteyden sahkdpostilla: support@acreto.se.

TAKUU

Sailyta kuitti, silla sita tarvitaan mahdollisia takuuseen liittyvia vaatimuksia varten. Télle laitteelle my6nnetaan 2 vuoden
takuu tassa asiakirjassa kuvatulla tavalla.

Vie laite takuuaikana, siind epatodennakdisessa tapauksessa, efta se ei enda toimi suunnittelu- tai valmistusvirheen vuoksi,
takaisin ostopaikkaan yhdessé kassakuitin ja tdman takuun kopion kanssa.

Tamén takuun mukaiset oikeudet ja edut tdydentévét lakisaateisia oikeuksiasi, joihin tdma takuu ei vaikuta.
Lakisaateisten oikeuksien kéyttdminen vikatapauksissa on maksutonta.
Ainoastaan alla mainitulla Newell-yhti6lla (“Newell”) on oikeus muuttaa néité ehtoja.

Newell sitoutuu takuuaikana maksutta korjaamaan tai vaihtamaan laitteen tai sen osan, joka ei toimi asianmukaisesti,
edellyttaen, etta:

. iimoitat ongelmasta viipymétta ostopaikkaan tai Newellille; ja

. aitetta ei ole muutettu milldan tavalla tai sité ei ole vahingoitettu, kaytetty vaarin, kaytetty véarin, korjattu tai muutettu
muun kuin Newellin valtuuttaman henkilén toimesta.

Tamé takuu ei kata vikoja, jotka johtuvat epdasianmukaisesta k&ytdsta, vahingoittumisesta, vaarinkéytosta, kaytosta
vaaranlaisella jannitteelld, luonnonvoimista, tapahtumista, joihin Newell ei voi vaikuttaa, muun kuin Newellin valtuuttaman
henkildn suorittamasta korjauksesta tai muutoksesta tai k&yttdohjeiden noudattamatta jattdmisesta. Lisaksi tdmé takuu ei
kata normaalia kulumista, mukaan lukien, mutta ei rajoittuen, pienet varimuutokset ja naarmut.

Tamén takuun mukaiset oikeudet koskevat vain alkuperdisté ostajaa, eivatkd ne ulotu kaupalliseen tai yleiseen kayttoon.
Jos laitteeseesi sisaltyy maakohtainen takuu tai takuuseen liittyva liséys, tutustu sen ehtoihin.

takuun tai takuun ehtoja tdmén takuun sijasta tai ota yhteytta paikalliseen valtuutettuun jalleenmyyjaan saadaksesi
lisatietoja.

Tama laite on merkitty EU-direktiivin 2012/19/EU mukaisesti yliviivatun jatesailion symbolilla. Merkinté ilmoittaa, etta tata
laitetta ei saa havittad muun kotitalousjatteen mukana kayton jalkeen. Laitteen kayttaja on velvollinen viemaén sen sahko-
ja elektroniikkaromun kerayspisteelle. Kerdyspisteita ovat muun muassa: téllaisten laitteiden tukku- ja vahittaismyyjat seka
jatteenkerdystoimintaa harjoittavat kunnalliset organisaatioyksikét. Sahko- ja elektroniikkalaiteromun oikeaoppinen kasittely
auttaa valttamaan ihmisten terveydelle ja ympéristélle haitallisia seurauksia, jotka johtuvat vaarallisten komponenttien ja
laitteiden virheellisesta varastoinnista ja kasittelysta.
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Sahkolaiteromua ei saa havittaa kotitalousjatteen mukana. Vie kierratykseen siihen tarkoitukseen varattuun laitokseen. Voit

lahettad sahkopostia meille osoitteeseen CrockpotEurope@newellco.com saadaksesi lisétietoja kierratyksesté ja sahké- ja DANSK
elektroniikkalaiteromusta.
VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER
Jos sinulla on kysyttavaa taman takuun mukaisista vaateista, ota yhteytta osoitteeseen: LAS OMHYGGELIGT OG GEM TIL SENERE BRUG
Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7 Dette apparat kan bruges af born fra 8 &r og opefter samt personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale

evner eller manglende erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller har faet instruktioner i sikker brug af

Poznan 61-834 apparatet og forstar de involverede farer. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse ma ikke

Puola udferes af born, medmindre de er over 8 ar og er under opsyn. Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt

Espanja: 0900 81 65 10 for bern under 8 &r. Noje opsyn er ngdvendigt, nar apparater bruges i naerheden af born. Born ber ikke lege med
. apparatet.

Ranskla. 08,05 542055 Ved brug af elektriske apparater skal grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger altid falges for at reducere

Iso-Britannia 0800 028 7154 risikoen for brand, elektrisk sted ogleller personskade, herunder fglgende:

Kaikkien muiden maiden osalta soita numeroon +44 800 028 7154. 1. Lees alle instruktioner, fgr produktet tages i brug.

Lmn L 2. Dette apparat genererer varme under brug. Rer ikke ved varme overflader. Brug handtag eller knapper.
Kaf‘sa'rTYa"f"a h[n__tojﬁ vo"|daar? sove!taa. 3. For at beskytte mod elektrisk sted ma ledningen, stik eller apparatets hoveddel ikke placeres eller nedsaenkes i vand
Voit my&s lahettéa séhkopostia osoitteeseen CrockpotEurope@newellco.com [ eller anden vaeske.
4. Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i brug, for du monterer eller afmonterer dele, og fer du
renger apparatet. Lad apparatet kele af, far du monterer eller afmonterer dele, og for du renger det. For at afbryde

forbindelsen skal du dreje alle knapper til OFF og derefter tage stramkablet ud af stikkontakten. Afbryd ikke ved at
TIETOA ENERGIAN KULUTUKSESTA JA e e
VIRTATEHOKKUUDEN HALLINNASTA: 5. Brug ikke et apparat med en beskadiget ledning eller et beskadiget stik, eller efter at apparatet ikke fungerer korrekt
eller er blevet beskadiget pa nogen made. Forsag ikke at udskifte eller splejse en beskadiget ledning. Returner
Virrankulutus valmiustilassa: Kun laite ei suorita ensisijaista toimintoaan, sen virrankulutus on enintaan 0,1 W. apparatet til producenten (se garanti) for undersagelse, reparation eller justering.
Virranhallinta: Laite sisélta4 automaattisen virranhallintatoiminnon ja siirtyy pois p&alta 9 minuutin kuluttua, kun se 6. A ADVARSEL - Risiko for personskade: Forkert brug af apparatet kan resultere i personskade, elektrisk
irrotetaan virtalihteests. stad eller beskadigelse af apparatet. Brug altid apparatet i overensstemmelse med instruktionerne. Brug ikke tilbeher,

ekstraudstyr eller reservedele, der ikke er anbefalet af producenten.

7. Dette apparat er kun til husholdningsbrug. Ma ikke anvendes udenders eller til kommercielle formal.

8. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af bordet eller kakkenbordet eller rgre ved varme overflader.

9. Maikke placeres pa eller i naerheden af vade overflader eller varmekilder sasom et varmt gasblus eller elektrisk blus
eller pa en opvarmet ovn.

10. A ADVARSEL - varm overflade: Varmeelementet og tilstedende overflader bliver varme under brug og
kan forblive varme i et stykke tid efter, at apparatet er slukket. Undga at bergre varme overflader. Giv apparatet
tilstraekkelig tid til at kele af, for det rengares eller opbevares. Varmebasen og apparatet genererer varme under
brug og er udsat for restvarme fra tilberedningscyklussen. Rer ikke ved varmebasen umiddelbart efter, at stentgjet er
fiernet. Lad den kele af for handtering.

11. Der skal treeffes tilstreekkelige forholdsregler for at forhindre risikoen for forbreendinger, skoldninger, brand eller andre
skader pa personer eller ejendom forarsaget af bergring af ydersiden under brug eller afkeling.

12.  Der skal udvises ekstrem forsigtighed, nar du flytter et apparat, der indeholder varm olie eller andre varme vaesker.
Dette kan forarsage alvorlig skade pa dig selv og andre.

13.  Veer forsigtig, nar du abner laget under eller efter en tilberedningscyklus. Udsluppet damp kan forarsage
forbreendinger.

14.  Brug ikke apparatet til andet end det tilsigtede formal. Forkert brug kan forarsage skader.

15, Kun beregnet til brug pa en bordplade i kekkenet. Hold 152 mm (6 tommer) afstand fra veeggen og pa alle sider. Brug
altid apparatet pa en ter, stabil og plan overflade.

16.  Undga pludselige temperaturaendringer, sasom at tilseette nedkelede fadevarer eller kolde veesker i en varm gryde.
Ma ikke anvendes, hvis den keramiske gryde er revnet eller beskadiget.

17.  Laget pa slowcookeren er lavet af heerdet glas. Undersag altid Iaget for skar, revner eller andre skader. Brug ikke
glaslaget, hvis det er beskadiget, da det kan splintres under brug.

18. BEMAERK: For at beskytte mod elektrisk sted og produktskader, ma der ikke laves mad direkte i varmebasen.
Tilbered kun i det medfelgende stentgj.

19. ADVARSEL: Spildt mad kan forarsage alvorlige forbreendinger. Hold apparatet og ledningen veek fra bern. Laeg
aldrig ledningen over kanten af bordpladen, brug aldrig en stikkontakt under bordpladen, og brug den aldrig med en
forleengerledning.

20. Apparater er ikke beregnet til at blive betjent ved hjeelp af en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem.

+  Vask delene i en oplgsning af varmt vand og mild flydende saebe. Ter grundigt. Se afsnittet om regelmaessig
rengering.
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Sluk altid apparatet, tag stikket ud og lad apparatet kele af, fer du fierner/monterer dele og fer du renger det.
Serg altid for, at dine haender er tarre, for du handterer stikket eller teender apparatet.

Seet altid dit apparat i en stikkontakt med den speending (kun AC), der er angivet pa apparatet.

Efterlad aldrig et apparat uden opsyn, mens det er i brug.

Brug ikke apparatet, hvis det har vaeret tabt, hvis der er synlige tegn pa skader, eller hvis det leekker.

Undga at spilde vand pa stikket.

MEDDELELSER
1.

Nogle bordplader og overflader er ikke designet til at modsta den langvarige varme, der genereres af visse apparater.
Placer ikke den opvarmede enhed pa et bord af behandlet tree. Vi anbefaler at placere en varmeplade eller en
bordskaner under din slowcooker for at forhindre mulig skade pa overfladen.

2. Under farste brug af dette apparat kan der forekomme en let rag og/eller lugt. Dette er normalt med mange
varmeapparater og vil ikke ske igen efter et par anvendelser.

3. Veer forsigtig, nar du placerer stentgj pa et keramisk eller glaskeramisk komfur, bordplade, bord eller anden overflade.
Pa grund af stentgjets natur kan den ru bund ridse nogle overflader, hvis der ikke udvises forsigtighed. Placer altid
varmebestandig beskyttelsespolstring under stentgjet, inden det placeres pa et bord, en kekkenbordplade eller en
anden overflade.

INSTRUKTIONER FOR STROMKABEL:

Et kort stramkabel bruges til at mindske risikoen for, at barn griber fat i den, eller at man vikles ind i eller snubler over en

leengere ledning.

GEM DISSE INSTRUKTIONER.
KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUG

DELE

(1] Knappen Amount (Meengde)
(M) Knappen Clock Set (Urindstilling)
(N] Knappen Minute (Minut)
(0] Knappen Hour (Time)
@ Indikatoren for Manual (Manuel funktion)
Knappen Manual (Manuel funktion)
Knappen Temp (Temperatur)
Knappen Cancel Timer (Annuller tidsindstilling)
@ indikator for start/stop
(U] Start-/stopknap

(A Glaslag
Aluminiumsindsats
Opvarmningsfod
Betjeningspanel
Beerehandtag
Batterirum og batteristrimmel
Symbol for lavt batteriniveau
(H] Displaybillede for tidsindstilling
Indikatoren for Schedule Meal (Planleeg maitid)
()] Knappen Schedule Meal (Planleeg maltid)
Knappen Food (Fadevare)

FORBEREDELSE FOR BRUG

Inden du benytter din Crockpot® slow cooker, skal al emballage fiernes og laget og aluminiumsindsatsen vaskes i
saebevand og aftgrres omhyggeligt.

VIGTIGE BEMARKNINGER: Nogle kakkenborde og bordflader er ikke designet til at modsta den langvarige

varme, som nogle apparater skaber. Stil ikke basisenheden eller den keramiske indsats pa en varmefglsom overflade. Vi
anbefaler at placere en bordskaner under din slowcooker for at forhindre eventuelle skader pa underlaget.

Veer forsigtig, nar aluminiumsindsatsen anbringes pa en keramisk eller glat glaskogeplade, kakkenbordet, et bord eller en
anden overflade. Som fglge af aluminiumsindsatsens natur kan bundens overflade ridse nogle overflader, hvis man ikke er
forsigtig. Anbring altid et beskyttelseslag eller en bordskaner under aluminiumsindsatsen, inden denne anbringes pa et bord
eller kekkenbord.

Der kan opsta let rag eller lugt, nar apparatet tages i brug for ferste gang. Dette er normalt for mange varmeapparater og
gentager sig ikke, nar apparatet har veeret i brug et par gange.

Fjern den orange batteristrimmel ved at traekke den helt ud. Batteriet stremforsyner uret, nar enheden ikke er tilsluttet en
stikkontakt.
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1.

SADAN ANVENDES TIMESELECT-TEKNOLOGI

Anbring aluminiumsindsatsen i varmeenheden, kom ingredienserne i indsatsen og deek dem til med laget. Du kan
benytte aluminiumsindsatsen pa komfurpladen til at svitse ked eller brune ingredienserne, inden den placeres i slow
cookeren, hvis det gnskes.

Seet din Crockpot® 5.6L TimeSelect Slow Cooker i en stikkontakt.
Veelg "SCHEDULE MEAL" (Planleeg maltid) i venstre side af betjeningspanelet.

Veelg "FOOD" (Fedevare) for at veelge fra en liste med 4 forudindstillede funktioner: MEAT € (Kad), POULTRY &
(Fjerkree), SOUP & (Suppe) og VEGGIES @ (Grentsager).

BEMAERK: Vzlg typen af fadevare med knappen "FOOD" alt efter, hvilken type opskrift der tilberedes. Hvis den
opskrift, du tilbereder, ikke er pa listen over forudindstillinger, skal du veelge den hovedingrediens, der er teettest pa,
eller tilberede maden ved hjeelp af den manuelle funktion ("MANUAL").

BEMZARK: Gryderetter skal tilberedes med funktionen “MEAT €". For at opna de bedste resultater nar du tilbereder
store stykker kad eller fierkrae, ber du leegge yderligere tid til maltidets tidligste sluttidspunkt.

BEMZARK: | opskrifter med en stor maengde rodfrugter kraeves en laengere tilberedningstid ved en hgjere temperatur.
Vi anbefaler, at disse opskrifter tilberedes ved indstillingen Manual HIGH (manuel hgj) i stedet for VEGGIES &
(grentsager).

Brug knappen "AMOUNT" (Maengde) til at vaelge veegt eller volumen af den fedevare, der skal tilberedes. Hvis der
veelges MEAT @ (Kad) eller POULTRY (& (Fjerkree), giver slowcookeren dig mulighed for at veelge mellem to
vaegtindstillinger: "+ 1 KG" eller "0-1 KG". Hvis der vaelges "SOUP " (Suppe) eller "VEGGIES %" (Grentsager), giver
slowcookeren dig mulighed for at veelge mellem to volumenindstillinger: "FULL POT ©3" (Hel gryde) eller "HALF POT
3" (Halv gryde).

BEMARK: “FULL POT ©" (Hel gryde) refererer til en gryde, som er fyldt op til MAX-linjen. “HALF POT €” (Halv
gryde) refererer til en gryde, som er fyldt op til %-linjen.

Brug derefter knapperne "HOUR" (Time) og "MINUTE" (Minut) til at veelge det gnskede tidspunkt, hvor dit maltid
skal veere feerdigt (fx 20:00), og tryk derefter pa "START". Den farste tid, der vises pa displayet, er maltidets tidligste
sluttidspunkt, som fastleegges ud fra fadevaren og meengden, der tilberedes.

BEMARK: Funktionen "SCHEDULE MEAL" (Planleeg maltid) tilbereder ikke mad i mere end 12 timer fra
tilberedningens starttidspunkt. Nar uret har passeret det planlagte maltidstidspunkt, aktiverer slowcookeren automatisk
funktionen "KEEP WARM" (Hold varm).

BEMZARK: TimeSelect-teknologien fastseetter automatisk den korrekte varmeindstilling baseret pa de ovenstaende
input. Mad vil blive varmet op til en sikker temperatur for mad og blive holdt der i den pakraevede tid, medmindre der er
stramsvigt. Se brugsvejledning for at fé flere oplysninger angaende stremsvigt.

SADAN BRUGES SLOWCOOKERENS MANUELLE FUNKTION

Anbring aluminiumsindsatsen i varmeenheden, kom ingredienserne i indsatsen og deek dem til med laget. Du kan
benytte aluminiumsindsatsen pa komfurpladen til at svitse kad eller brune ingredienserne, inden den placeres i slow
cookeren, hvis det gnskes. Saet din slow cooker i stikkontakten og veelg "MANUAL" i hgjre side af betjeningspanelet.
Veelg "TEMP" for at veelge mellem temperaturindstillingerne fra HIGH (Hgj), LOW (Lav) eller KEEP WARM (Hold
varm).

BEMARK: Funktionen "KEEP WARM" (Hold varm) ma KUN anvendes til at holde mad varm, som allerede er tilberedt.
Mad ma IKKE tilberedes pa indstillingen "KEEP WARM" (Hold varm). Vi anbefaler ikke, at indstillingen "KEEP WARM"
(Hold varm) anvendes i mere end 4 timer.

Brug knapperne "HOUR" (Time) og "MINUTE" (Minut) til at vaelge tilberedningstid pa op til 20 timer i trin pa 15
minutter. Veelg tiden baseret pa den tilberedningstid, der angives i opskriften. Tiden begynder at teelle ned med ét
minut ad gangen. Brug "CANCEL TIMER" (Annuller tidsindstilling) for at rydde nedtaellingsuret. Dette ger det muligt
for din slowcooker at forblive pa dens aktuelle indstilling, indtil den slukkes. Tryk pa start/stop-knappen for at annullere
den manuelle funktion.

Nar du tilbereder opskrifter med en tilberedningstid inden for et omrade, skal du veelge den tid, der er teettest pa
indstillingen pa din slowcooker. Hvis du fx tilbereder en opskrift, der kraever en tilberedningstid pa 7 til 9 timer pa
indstillingen LOW (Lav), skal tilberedningstiden indstilles til 8 timer.

Nar tilberedningstiden er gaet, skifter Crockpot®-slowcookeren automatisk til indstillingen "KEEP WARM" (Hold varm).
Sluk for din Crockpot®-slowcooker ved at trykke pa knappen "START/STOP" og tage stikket ud af stikkontakten.
Nar tilberedningen er afsluttet, skal du traekke stikket ud og lade slowcookeren kgle helt af, inden den gares ren.
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BEMARKNINGER OM BRUG

+ Hvis du vil skifte mellem LBS og KGS, skal du holde knappen "AMOUNT" (Meengde) nede i 3 sekunder.

+ Huvis du vil aendre det aktuelle tidspunkt, skal du holde "CLOCK SET" (Urindstilling) nede i 3 sekunder. Juster tiden ved
hjeelp af "HOUR" (Time) og "MINUTE" (Minut), og tryk derefter pa "CLOCK SET" (Urindstilling) for at bekreefte valget.

+  Huvis urindstillingen ikke virker, eller symbolet for lavt batteriniveau vises, efter stikket tilsluttes stikkontakten, skal
batteriet muligvis udskiftes. Se afsnittet Batteri for neermere oplysninger.

« |tilfeelde af stremafbrydelse blinker displayet og indikatorerne, nar strammen genoprettes. Alle slowcookerens
indstillinger er blevet ryddet og skal gendannes. Derfor er maden muligvis ikke sikker at spise. Hvis du ikke er sikker
pa, hvor leenge strammen har veeret afbrudt, anbefaler vi, at du kasserer maden i gryden.

*  For at forhindre, at maden tilberedes for lidt eller for meget, skal aluminiumsindsatsen altid fyldes halvt op til MAX og
den anbefalede tilberedningstid overholdes.

*  Overfyld ikke aluminiumsindsatsen. For at forhindre, at maden koger over, ma aluminiumsindsatsen hgjst fyldes til MAX.

*  Steg altid med laget pa i den anbefalede tid. Fjern ikke laget i Iabet af de to farste timers tilberedning, sa
opvarmningen bliver effektiv.

*  Brug altid grillhandsker, nar du rerer ved laget eller den keramiske indsats. Pas pa dampen, der treenger ud, nar laget
abnes eller Ioftes.

*  Tag stikket ud, nar tilberedningen er faerdig og fer rengering.

*  Den udtagelige aluminiumsindsats er ovnfast og egnet til brug pa bade gaskomfur og elektrisk komfur. Indsatsen kan
anvendes il svitsning af ingredienser pa komfuret ved middelvarme, idet indsatsen varmes op hurtigt. Svitsning vil ske
hurtigere end ved anvendelse af en almindelig gryde. Bemaerk, at den ikke kan anvendes pa et induktionskomfur. Se
diagrammet nedenfor.

Taler Taler Taler Kan anvendes pa bade Kan anvendes pa
opvaskemaskine ovn mikrobglgeovn  gaskomfur og elektrisk  induktionskomfur
komfur
Lag Ja Ja Nej Nej Nej
Aluminiumsindsats Ja Ja Nej Ja Nej

VEJLEDNING TIL TILPASNING AF OPSKRIFTER

Denne vejledning er udarbejdet for at hjeelpe dig med at tilpasse dine egne og andre opskrifter til brug med din slowcooker.
Mange af de normale tilberedningstrin er ungdvendige, nar du bruger din slowcooker. | de fleste tilfeelde kan alle
ingredienser anbringes i din slowcooker pa én gang og tilberedes hele dagen. Generelt:

+  Seet tilstreekkelig tid af il tilberedningen.
+  Steg altid med laget pa.

+  For det bedste resultat og for at forhindre, at maden terrer ud eller braender pa, skal du altid serge for, at der bruges
tilstreekkelig meengde veeske i opskriften.

TIDSFORBRUG TILBERED PA LAV TILBERED PA H@J
15 - 30 minutter 4 - 6 timer 1% - 2 timer
30 - 45 minutter 6 - 10 timer 3 - 4 timer
50 minutter til 3 timer 8 - 10 timer 4 - 6 timer
PASTA OG RIS:

Du opnar det bedste resultat med langkornede ris, basmatiris eller en seerlig rissort, som er angivet i opskriften. Hvis
risene ikke er helt kogte efter den angivne kogetid, kan du tilfgje 1-1% deciliter vaeske pr. deciliter kogt ris og fortseette
tilberedningen i 20-30 minutter.

*  Du opnar det bedste resultat for pasta ved at haelde pastaen i slowcookeren i lgbet af de sidste 30-60 minutters
tilberedningstid.

BONNER:
*  Tarrede benner, seerligt rade kidneybgnner, skal koges, for de bruges i retten.

*  Helkogte banner pa dase kan bruges i stedet for tarrede bgnner.
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GRONTSAGER:
*  Langtidstilberedning gavner mange grentsager, der udvikler deres fulde smag. De bliver ikke kogt for meget i en
slowcooker, som det kan ske pa komfuret eller i ovnen.

*  Nar der tilberedes opskrifter med grentsager og ked, anbringes grentsagerne i aluminiumsindsatsen fer kadet.
Grentsager steger som regel langsommere end ked i slowcookeren.

*  Anbring grentsagerne naer siderne eller bunden af aluminiumsindsatsen for at forbedre tilberedningen.

MALK:
*  Melk, flade og cremefraiche nedbrydes under langvarig tilberedning. Tilfgj det, hvis muligt, de sidste 15-30 minutter af
tilberedningstiden.

*  Kondenserede supper kan bruges i stedet for meelk og kan koge i lang tid.

SUPPER:

*  Visse opskrifter kraever store maengder vand/fond. Kom suppeingredienserne i aluminiumsindsatsen fgrst og haeld
derefter vand/fond over, sa de lige netop deekkes. Hvis du gnsker en tyndere suppe, kan du tilfaje mere vand inden
servering.

K@D:

*  Skeer fedtet fra, skyl grundigt og dup kedet tgrt med kakkenrulle.

*  Huvis kedet brunes pa en separat stegepande eller grillpande, skilles fedtet fra for langtidstilberedningen, og det giver
kadet en dybere smag. Dette kan gares ved at bruge indsatsen direkte pa gaskomfurer eller elektriske komfurer.

*  Kod skal placeres, sa det hviler i aluminiumsindsatsen uden at rare laget.

*  For mindre eller storre stykker kad skal maengden af grensager eller kartofler justeres, saledes at aluminiumsindsatsen
altid er fyldt op til enten “-linjen eller MAX-linjen.

*  Kadets starrelse og de anbefalede tilberedningstider er kun vejledende og kan variere afheengigt af den specifikke
udskeering, type og knoglestruktur. Magert kad sasom kylling og svinemarbrad steger som regel hurtigere end
kod med mere bindevaev og fedt som fx oksebov eller svineskank. Kad med ben vil have laengere tilberedningstid
sammenlignet med ked uden ben.

*  Skeer kadet i mindre stykker, hvis det tilberedes sammen med tilberedte fadevarer som fx banner eller frugt eller lette
grentsager som champignoner, hakket lag, aubergine eller fint hakkede grentsager. P& denne made tilberedes al
maden i samme takt.

FISK:
*  Fisk tilberedes hurtigt og skal tilfgjes il sidst i tilberedningscyklussen i de sidste 15 minutter til en time af
tilberedningen.

VASKE:

*  Det kan se ud som om, at slowcooker-opskrifter kun indeholder en lille maengde veeske, men
langtidstilberedningsprocessen er forskellig fra andre tilberedningsmetoder, idet den tilfarte vaeske i opskriften naesten
fordobles i lgbet af tilberedningstiden. Hvis du tilpasser en opskrift til din slowcooker ud fra en almindelig opskrift, skal
du reducere maengden af vaeske fer tilberedning.

RENGORING

Tag ALTID slowcookerens stik ud af stikkontakten, og lad den kele af inden rengering.
FORSIGTIG: Basisenheden, ledningen eller stikket ma aldrig nedseenkes i vand eller anden veeske.

*  Laget og aluminiumsindsatsen kan vaskes i opvaskemaskinen eller med varmt seebevand. Undlad at bruge slibemidler
eller skuresvampe. En klud, svamp eller gummiskraber er som regel nok til at fierne madrester. Brug et ikke-skurende
rengaringsmiddel eller eddike il at fierne vandpletter og andre pletter.

*  Aluminiumsindsatsen og laget kan ikke holde il pludselige temperaturaendringer. Vask ikke aluminiumsindsatsen eller
laget med koldt vand, nar de er varme.

*  Hvis indsatsen anvendes pa komfuret eller saettes i opvaskemaskinen, kan farven andre sig lidt. Dette vil ikke bergre
indsatsens samlede funktion. Aftgrring med en blad klud kan hjeelpe til at genoprette udseendet.

*  Apparatets udvendige dele kan rengares med et blgd klud og varmt seebevand. Tarres med en tgr klud. Undlad at
bruge slibende renggringsmidler.
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*  Du ber ikke udfere andet eftersyn og vedligeholdelse.
*  BEMZARK: Efter rengering skal aluminiumsindsatsen have lov til at luftterre, inden den szettes vaek.
*  Undga at bruge en vad klud i neerheden af batterirummet

BATTERI

Tag altid stikket ud af stikkontakten, fer du fierner batterideekslet. Hvis du vil udskifte batteriet, skal
du ferst frakoble enheden og derefter fierne deekslet i bunden af enheden. Tryk pa den selvfarvede
tap for at lgsne batteriet, og tag det gamle batteri ud. Bortskaf det p& hensigtsmaessig vis, og sast
det nye batteri i.

Udskift altid batteriet med et af typen CR2025 eller tilsvarende. Brug ikke genopladelige batterier i
denne enhed.

Serg for, at batteriet vender korrekt som vist:

@ Batterier skal opbevares utilgeengeligt for barn.

Ma ikke sluges. Seg omgaende laegehjeelp ved indtagelse. Serg for, at gamle batterier bortskaffes pa

sikker vis. Der henvises til lokale retningslinjer for sikker bortskaffelse af batterier. Ma ikke bortskaffes med
almindeligt husholdningsaffald. Batterier kan eksplodere eller laekke, hvis de opvarmes, skilles ad, kortsluttes,
genoplades eller iseettes forkert. Uteette batterier skal handteres forsigtigt.

hid

EFTERSALG OG RESERVEDELE

Hvis apparatet ikke virker, men er deekket af garantien, skal produktet returneres til det oprindelige kabssted med henblik
pa udskiftning. Bemaerk, at et gyldigt kebsbevis er pakraevet. Kontakt vores kundeserviceafdeling for yderligere support:
+46 31 300 05 00. Internationale takster kan veere gaeldende. Det er ogsa muligt at sende en e-mail til: support@acreto.se.

GARANTI

Du bedes gemme din kvittering, da den er ngdvendig i forbindelse med eventuelle krav i henhold til denne garanti.
Der er garanti pa dette apparat i 2 ar efter kabet som beskrevet i dette dokument.

Safremt apparatet i denne garantiperiode mod forventning ikke leengere fungerer pa grund af en konstruktions- eller
fabrikationsfejl, bedes du bringe det tilbage til kabsstedet sammen med din kvittering og en kopi af denne garanti.

De rettigheder og fordele, der fglger af denne garanti, er et supplement til dine lovbestemte rettigheder, som ikke bergres af
denne garanti.

Udgvelsen af dine lovbestemte rettigheder i tilfeelde af mangler er gratis.
Kun det relevante Newell-selskab, der er anfert nedenfor ("Newell"), har ret til at andre disse vilkar.

Newell forpligter sig til inden for garantiperioden at reparere eller udskifte apparatet eller enhver del af apparatet, som ikke
fungerer korrekt, gratis, forudsat at:

+ du omgaende underretter kebsstedet eller Newell om problemet, og

+ at apparatet ikke er blevet eendret pa nogen made eller har veeret udsat for skade, misbrug, ukorrekt brug, reparation eller
andring udfert af andre end en person, der er autoriseret af Newell.

Fejl, der opstar som falge af forkert brug, beskadigelse, misbrug, brug med forkert spaending, naturkatastrofer,
begivenheder uden for Newells kontrol, reparation eller endring udfert af andre end en person, der er autoriseret af Newell,
eller manglende overholdelse af brugsanvisninger, er ikke deekket af denne garanti. Desuden er normal slitage, herunder,
men ikke begreenset til, mindre misfarvninger og ridser, ikke deekket af denne garanti.

Rettighederne i henhold til denne garanti geelder kun for den oprindelige kaber og omfatter ikke kommerciel eller feelles
brug.

Hvis dit apparat er omfattet af en landespecifik garanti eller garantiseddel, henvises der til vilkarene og betingelserne for
denne garanti i stedet for neerveerende garanti, og ellers bedes du kontakte din lokale autoriserede forhandler for at fa
yderligere oplysninger.
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Denne enhed er meerket i overensstemmelse med det europeeiske direktiv 2012/19/EU med symbolet pa en overstreget
affaldsbeholder. En sadan meerkning informerer om, at dette udstyr ikke kan bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald ved afslutningen af dets drift. Brugeren af udstyret er forpligtet til at aflevere det il indsamlere af affald
af elektrisk og elektronisk udstyr. Indsamlingssteder drives blandt andet: af grossister og detailhandlere af dette udstyr og
af kommunale organisatoriske enheder, der udferer affaldsindsamlingsaktiviteter. Korrekt handtering af affald af elektrisk
og elektronisk udstyr hjeelper med at undga konsekvenser, der er skadelige for menneskers sundhed og det naturlige milje
som felge af tilstedeveerelsen af farlige komponenter og forkert opbevaring og behandling af sadant udstyr.

Elektriske affaldsprodukter bar ikke bortskaffes sammen med husholdningsaffald. Aflevér venligst apparatet pa en godkendt
genbrugsfacilitet. E-mail os pa CrockpotEurope@newellco.com for yderligere oplysninger om genbrug og affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

Hvis du har spergsmal vedrgrende krav i henhold til denne garanti, bedes du kontakte:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Polen

Spanien: 0900 81 65 10

Frankrig: 0805 542 055

Storbritannien: 0800 028 7154

For alle andre lande, ring venligst +44 800 028 7154

Internationale takster kan finde anvendelse.

Du kan ogsa sende en e-mail til CrockpotEurope@newellco.com [

OPLYSNINGER OM ENERGIFORBRUG OG STROMSTYRING:

Stremforbrug i slukket tilstand: Nar apparatet ikke udferer sin primaere funktion, bruger det maksimalt 0,1 W strgm.

Stremstyring: Enheden har en automatisk stremstyringsfunktion og slukker efter 9 minutter, nar den frakobles stremkilden.
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NORSK

VIKTIGE FORHOLDSREGLER

LES DETTE N@YE OG TA VARE PA DET FOR SENERE REFERANSE

Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover, og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de har fatt tilsyn eller instruksjoner om sikker bruk
av apparatet og forstar farene som er involvert. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjering og vedlikehold

skal ikke utfgres av barn med mindre de er eldre enn 8 ar og er under oppsyn. Oppbevar apparatet og ledningen

utilgjengelig for barn under 8 ar. Grundig tilsyn er nedvendig nar apparater brukes i naerheten av barn. Barn ber

ikke leke med apparatet.

Ved bruk av elektriske apparater skal grunnleggende sikkerhetsregler alltid felges for a redusere risikoen for

brann, elektrisk stet ogleller personskade, inkludert falgende:

1. Les alle instruksjonene far du bruker dette produktet.

2. Dette apparatet genererer varme under bruk. Ikke berar varme overflater. Bruk handtakene eller knottene.

3. For a beskytte mot elektrisk stat, ma du ikke plassere eller senke ledningen, stepsler eller hoveddelen av apparatet
ned i vann eller annen veeske.

4. Trekk ut stopselet fra stikkontakten nar apparatet ikke er i bruk, fer du setter pa eller tar av deler og fer rengjering. La
apparatet kjgle seg ned fer du setter pa eller tar av deler og far rengjering. Sla AV en hvilken som helst kontroll for &
koble fra, og trekk deretter stramledningen ut av stikkontakten. Unnga a koble fra ved & dra i ledningen.

5. Ikke bruk apparater med skadet ledning eller stgpsel, eller hvis apparatet ikke fungerer som det skal, eller har blitt
skadet pa noen mate. Ikke forsgk a skifte ut eller skjote en skadet ledning. Returner apparatet til produsenten (se
garantien) for undersgkelse, reparasjon eller justering.

6. /\ ADVARSEL - Risiko for skade: Feil bruk av apparatet kan fare til personskade, elektrisk stet eller skade
pa apparatet. Bruk alltid apparatet i henhold til instruksjonene. lkke bruk tilbeher, fester eller reservedeler som ikke er
anbefalt av produsenten.

7. Dette apparatet er kun til husholdningsbruk. Skal ikke brukes utenders eller til kommersielle formal.

8. Ikke la ledningen henge utover kanten pa bordet eller benken, eller bergre varme overflater.

9. Ikke plasser apparatet pa eller i naerheten av vate overflater, eller varmekilder som en varm gass- eller elektrisk
brenner, eller pa en oppvarmet ovn.

10. A\ FORSIKTIG - varm overflate: Varmeelementet og tilstatende overflater blir varme under bruk og kan
forbli varme en stund etter at apparatet er slatt av. Unnga a berare varme overflater. Gi apparatet tilstrekkelig tid til
a kigle seg ned fer rengjering eller oppbevaring. Varmesokkelen og apparatet genererer varme under bruk, og er
utsatt for restvarme fra tilberedningssyklusen. Ikke berar varmesokkelen umiddelbart etter at du har fiemnet steintgyet.
Avkjgles far handtering.

11. Utvis tilstrekkelig forsiktighet for a forhindre risikoen for brannskader, skalding, brann eller annen skade pa personer
eller eiendom som falge av at utsiden berares under bruk eller avkjgling.

12. Veer sveert forsiktig nar du flytter et apparat som inneholder varm olje eller annen varm veeske. Dette kan forarsake
alvorlig skade pa deg selv og andre.

13.  Veer forsiktig nar du apner lokket under eller etter en tilberedningssyklus. Damp som slipper ut kan forarsake
brannskader.

14.  |kke bruk apparatet til annet enn det tiltenkte formalet. Feil bruk kan forarsake skader.

15. Kun beregnet til bruk pa benkeplater i hjiemmet. Hold 152 mm (6 tommer) avstand fra veggen og pa alle sider. Bruk
alitid apparatet pa en terr, stabil og jevn overflate.

16.  Unnga plutselige temperaturendringer, som a tilsette nedkjelt mat eller kald veeske i en varm kjele. Ikke bruk
apparatet hvis keramikkgryten er sprukket eller skadet.

17.  Lokket pa slowcookeren er laget av herdet glass. Undersek alltid lokket for hakk, sprekker eller andre skader. Ikke
bruk glasslokket hvis det er skadet, da det kan knuse under bruk.

18. FORSIKTIG: Fora unnga elektrisk stgt og produktskade, ma du ikke lage mat direkte i varmesokkelen. Mat
skal kun tilberedes i det medfalgende steintayet.

19. ADVARSEL: Matsol kan forarsake alvorlige brannskader. Hold apparatet og ledningen utilgjengelige for barn.
Legg aldri ledningen utover kanten pa benken, bruk aldri en stikkontakt under benken, og bruk aldri apparatet med en
skjoteledning.

20. Apparatene skal ikke betjenes ved hjelp av en ekstern timer eller et separat fiernkontrollsystem.

. Vask delene i en lgsning av varmt vann og mild flytende sape. Tark grundig. Se avsnittet om rutinemessig rengjering.

. Sla alltid av apparatet, trekk ut stapselet og la det kjgle seg ned far du fierner/monterer deler og far rengjering.

. Serg alltid for at hendene dine er tarre for du handterer stapselet eller slar pa apparatet.
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Bruk alltid apparatet fra en stikkontakt med samme spenning (kun vekselstrgm) som den som er angitt pa apparatet.
La aldri et apparat sta uten tilsyn mens det er i bruk.

Ikke bruk apparatet hvis det har falt i bakken, hvis det er synlige tegn pa skade eller hvis det lekker.

Unnga & sgle vann pa kontakten.

MERKNADER
1.

Enkelte benkeplater og bordflater er ikke konstruert for & tale den langvarige varmen som genereres av visse
apparater. Ikke plasser den oppvarmede enheten pa et bord av behandlet tre. Vi anbefaler & plassere en bordskaner
eller et gryteunderlag under slowcookeren for & forhindre mulig skade pa overflaten.

2. Ved forste gangs bruk av dette apparatet kan du merke litt rayk og/eller en lukt. Dette er normalt for mange
varmeapparater og vil ikke forekomme igjen etter at det har blitt brukt noen ganger.

3. Veerforsiktig nar du plasserer steintayet pa en koketopp, benkeplate, et bord eller annen overflate av keramikk eller
glatt glass. Den ru bunnen i steintayet kan ripe opp enkelte overflater hvis man ikke utviser forsiktighet. Plasser alltid
en varmebestandig beskyttelse under steintayet for det settes pa et bord, en benkeplate eller annen overflate.

INSTRUKSJONER FOR STROMLEDNINGEN:

En kort stremledning er brukt for & redusere risikoen for at barn griper tak i den, vikles inn i den eller snubler i den.

TA VARE PA DISSE INSTRUKSJONENE
KUN TIL HUSHOLDNINGSBRUK

DELER
O Glassiokk (1] Amount-knapp (mengde)
0 Aluminiumsgryte @ ciock Set-knapp (klokkeinnstilling)
Varmesokkel Minute-knapp (minutt)
Kontrollpanel Hour-knapp (time)
Beerehandtak Manual Indicator-lampe (manuell indikator)

Batterirommet og batteribeskyttelsesstripe
Symbol for lavt batteriniva
0 Tidsinnstillingsskjerm Cancel Timer-knapp (avbryt timer)
(1) Indikatorlys for Schedule Meal (maltidsplanlegger) (1) Start/stopp-indikatorlys
O schedule Meal-knapp (méltidsplanlegger) (U] Start/stopp-knapp
0 Food-knapp (mat)

Manual-knapp (manuell)
Temp-knapp (temperatur)

KLARGJORING FOR BRUK

Fer du tar din Crockpot® slow cooker i bruk, ma du fierne alt innpakningsmateriale, vaske lokket og aluminiumsgryten i
varmt sapevann og terke dem godt.

VIKTIG: Noen benkeplater og bordoverflater er ikke utformet for & tale den vedvarende varmen som genereres av visse
apparater. Ikke plasser den oppvarmede enheten pa en varmefglsom overflate. Vi anbefaler & legge et gryteunderlag eller
en isolerende plate under apparatet for a forhindre eventuelle skader pa overflaten.

Veer forsiktig nar du setter aluminiumsgryten din pa en komfyr med keramisk topp eller glasstopp, pa kjskkenbenken,
pa et bord eller pa andre overflater. Bunnen pa aluminiumsgryten er slik at den kan lage riper i noen overflater hvis det
ikke utvises forsiktighet. Legg alltid en gryteklut eller en rist under aluminiumsgryten far den settes pa bordet eller pa
kjokkenbenken.

Litt reyk og lukt kan oppsta ferste gang du bruker apparatet. Dette er normalt for mange varmeapparater, og skjer ikke etter
noen gangers bruk.

Fjern den oransje batteribeskyttelsesstripen ved & trekke den ut. Dette vil drive klokken nar enheten ikke er koblet til strem.

SLIK BRUKER DU TIMESELECT-TEKNOLOGI

1. Sett aluminiumsgryten i slow cooker-basen, ha ingrediensene i gryten og sett pa lokket. Du kan bruke
aluminiumsgryten pa komfyren for & brune kjgtt og andre ingredienser for gryten settes i slow cookeren, hvis gnsket.
Koble Crockpot® 5,6 L TimeSelect Slow Cooker til en stikkontakt.

Trykk «SCHEDULE MEAL» (PLANLEGG MALTID) pa venstre side av kontrollpanelet.
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4. Trykk «<FOOD» (MAT) for a velge fra en liste over fire forhandsinnstilte funksjoner: MEAT € (KJGTT), POULTRY &
(FJAERFE), SOUP © (SUPPE) OG VEGGIES & (GRONNSAKER).

MERK: Velg type «<FOOD» (MAT) basert pa oppskriftstypen som tilberedes. Hvis oppskriften du felger star pa den
pa den forhandsinnstilte listen, kan du velge de hovedingrediensen som ligger naermest, eller bruke « MANUAL»
(MANUELL)-funksjonen.

MERK: Gryteretter skal tilberedes ved bruk av «MEAT &h-alternativene. For & oppna best mulig resultat nar du
tilbereder store biter med kjgtt eller fiserfe, ma du legge til tid til maltidets tidligste sluttidspunkt.

MERK: Oppskrifter med store mengder rotgrannsaker trenger lengre koketid pa heyere temperatur. Vi anbefaler at
slike oppskrifter tilberedes pa innstillingen Manual HIGH (Maneull hay) i stedet for VEGGIES @ (Grennsaker).

5. Bruk <KAMOUNT» (MENGDE)-knappen til & angi hvor mye maten som skal tilberedes, veier eller mengden. Hvis «MEA
STy (KJDTT) eller <POULTRY &» (FIAERFE) er valgt, vil Slow Cooker angi vektalternativer pa «+ 1 KG» eller «0-1
KG». Hvis «SOUP ©=» (SUPPE) eller «VEGGIES %» (GRONNSAKER) er valgt, vil Slow Cooker gi deg valget mellom
«FULL POT ©J» (FULL GRYTE) eller «<HALF POT &» (HALVFULL GRYTE).

MERK: «FULL POT ©» (FULL GRYTE) refererer til en gryte som er fylt opp til MAX-linjen. «HALF POT &»
(HALVFULL GRYTE) refererer til en gryte som er fylt opp til %2-linjen.

6. Bruk «<HOUR» (TIME)- og «MINUTE» (MINUTT)-knappene til & velge klokkeslettet for nar du du gnsker at maltidet skal
veere ferdig (f.eks. 20:00), og trykk deretter pa «START». Den farste tiden som vises pa skjermen, er matens tidligste
ferdigtid, basert pa type mat og mengde som tilberedes.

MERK: «SCHEDULE MEAL» (PLANLEGG MALTID)-funksjonen vil ikke koke maten lenger enn 12 timer fra
tilberedelsens starttid. Nar klokken har nadd planlagt ferdigtid, vil Slow Cooker automatisk sla over til <cKEEP WARM»
(HOLD VARM)-modus.

MERK: TimeSelect-teknologi avgjer automatisk riktig varmeinnstilling basert pa opplysningene over. Maten vil
oppvarmes og bevares ved en trygg temperatur sa lenge det er ngdvendig, om ikke et strambrudd oppstar. Se
bruksnotater for mer informasjon i tilfelle et strambrudd oppstar.

SLIK BRUKER DU MANUELL FUNKSJON PA SLOW COOKER

1. Sett aluminiumsgryten i slow cooker-basen, ha ingrediensene i gryten og sett pa lokket. Du kan bruke
aluminiumsgryten pa komfyren for & brune kjatt og andre ingredienser far gryten settes i slow cookeren, hvis gnsket.
Koble slow cookeren til strammen og velg “MANUAL” til hayre pa kontrolltavien.

2. Trykk «TEMP» for a velge temperaturinnstillingen. Enten HIGH (H@Y), LOW (LAV) eller KEEP WARM (HOLD VARM).
MERK: «KEEP WARM» (HOLD VARM) er kun ment for & holde maten varm. IKKE tilbered mat pa «KEEP WARM»
(HOLD VARM)-innstillingen. Vi anbefaler ikke & bruke «KEEP WARM» (HOLD VARM)-innstillingen i mer enn fire timer.

3. Bruk «<HOUR» (TIME)- og «MINUTE» (MINUTT)-knappene til & velge tilberedningstid i trinn pa 15 minutter, opptil
20 timer. Velg tiden etter det som er angitt i oppskriften. Tiden vil begynne a telle ned i ntervaller pa ett minutt. Bruk
«CANCEL TIMER» (AVBRYT TIMER) til & nullstille timeren. Slik kan Slow Cooker opprettholde den naveerende
innstillingen frem til den blir slatt av. Hvis du vil avbryte den manuelle funksjonen, velger du Start/stopp-knappen.

4. For oppskrifter som angir flere alternativer til tilberedningstider, bar du velge den tiden som ligger naermest
innstillingene pa Slow Cooker. For eksempel, hvis en oppskrift angir en tilberedningstid pa 7 til 9 timer pa LAV, lar du
den koke i 8 timer.

5. Nar koketiden er over, skifter Crockpot® Slow Cooker automatisk over til <KKEEP WARM» (HOLD VARM).

6. Hvis du vil sla av Crockpot® Slow Cooker, trykker du pa « START/STOPP»-knappen og tar enhetens stgpsel ut av
stikkontakten.

7. Nar tilberedningen er over, tar du Slow Cookers stgpsel ut av stikkontakten, og lar den avkjgle far rengjering.

MERKNADER OM BRUK:

+ Nar du skal skifte mellom LBS og KG, holder du inne «<mengde»-knappen inne i 3 sekunder.

+ Nar du skal endre gjeldende klokkeslett, hold «CLOCK SET» (KLOKKEINNSTILLING) inne i tre sekunder. Juster tiden
ved hjelp av «HOUR» (TIME) og «MINUTE» (MINUTT), og trykk deretter pa «CLOCK SET» (KLOKKEINNSTILLING)
for & bekrefte valget.

+ Huvis klokkeinnstillingen slutter & fungere eller symbolet for lavt batteriniva vises etter at du har koblet til stram, kan det
hende at batteriet ma skiftes ut. Se batteridelen for mer informasjon.

+ Huvis det oppstar strambrudd, blinker skjermen og lysene nar strammen er kommer tilbake. Alle Slow Cooker-
innstillingene er blitt annullert og ma angis pa nytt. Derfor er det ikke sikkert at maten er trygg a spise. Hvis du ikke vet
hvor lenge stremmen var av, foreslar vi at du kaster maten som ligger i gryten.

*  Aluminiumsgryten skal alltid fylles opp til mellom %2 og MAX, og de anbefalte koketidene ma overholdes for & unnga at
innholdet overkokes eller underkokes.
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*  Aluminiumsgryten ma ikke overfylles. Aluminiumsgryten ma ikke fylles hayere en til MAX, for & unnga at innholdet
renner over.

*  Hvis du vil, kan du skifte til innstillingen VARM manuelt, nar retten er tilberedt.

*  Tilbered alltid med lokket pa i anbefalt tid. lkke ta av lokket i lapet av de to ferste timene av tilberedningen, for a
varmen bygge seg opp effektivt.

*  Duma alltid bruke grytelapper nar du handterer lokket eller den avtakbare tilberedningsbollen. Veer oppmerksom pa at
det vil stramme ut varm damp nar du apner eller fierner lokket.
*  Koble fra nér tilberedningen er ferdig og fer rengjering.

*  Den uttakbare aluminiumsgryten er ovnssikker, og kan brukes pa gass- eller elektriske komfyrer. Gryten kan brukes il
a brune ingredienser pa komfyren ved middels varme, da gryten er rask a varme opp. Bruning vil skje raskere enn nar
det brukes en vanlig stekepanne. Vennligst veer oppmerksom pa at dette ikke vil fungere pa en induksjonsplate. Se
tabellen nedenfor.

Kan vaskes i 4 4
. Ovnsikker Mikrobglgeovnsikker — br_ukes pd gass/ .Kan b'.'UKes pa
oppvaskmaskin elektrisk kokeplate  induksjonsplate
Lokk Ja Ja Nei Nei Nei
Aluminiumsgryte Ja Ja Nei Ja Nei

VEILEDNING FOR A TILPASSE OPPSKRIFTER

Denne veiledningen er utformet for & hjelpe deg med a tilpasse dine egne og andre oppskrifter til Slow Cooker. Mange
av de vanlige klargjerende trinnene er ungdvendige nar du bruker slowcooker. | de fleste tilfellene kan alle ingrediensene
legges i slowcookeren samtidig og bli der hele dagen. Generelt:

+  Beregn nok tilberedningstid.
¢+ Tilbered maten med lokket pa gryten.

+  Pass alltid pa at du bruker tilstrekkelig mengde vaeske i retten for & oppna gode resultater og forhindre at maten blir
tarr eller brent.

OPPSKRIFTSTID TILBERED PA LAV TILBERED PA HGY
15 til 30 minutter 4 il 6 timer 17 til 2 timer
30 til 45 minutter 6 til 10 timer 3 til 4 timer
50 minutter til 3 timer 8 til 10 timer 4 til 6 timer
PASTA OG RIS:

*  For best resultat bar du bruke langkornet ris, basmatiris eller spesialris som angitt i oppskriften. Hvis risen ikke er
tilstrekkelig tilberedt etter den foreslatte tiden, tilsetter du 1-1% kopper veaeske per kopp ris og fortsetter tilberedningen
i 20-30 minutter.

*  For afa best resultater med pasta, tilsetter du pastaen i apparatet i lapet av de siste 30-60 minuttene av
tilberedningstiden.

BONNER:
*  Tarkede banner, spesielt rade banner, bar kokes for de brukes i en oppskrift.

*  Ferdigkokte, hermetiske bgnner kan brukes som erstatning for terkede bgnner.

GRONNSAKER:
*  Mange grennsaker kan med fordel saktekokes og vil da fa en fyldigere smak. De er ikke tilbgyelige til & overkokes i
slowcookeren, slik de kan i ovnen eller pa komfyren.

*  Nar det skal lages retter med grannsaker og kjott, skal grannsakene legges i aluminiumsgryten fer kjgttet. Grannsaker
koker vanligvis saktere enn kjgtt i slowcookeren.

*  Legg grennsakene neer sidene eller i bunnen av aluminiumsgryten for at de skal kokes bedre.

MELK:
*  Melk, flate og ramme brytes ned under lengre tids koking. Tilsett dette om mulig i Iapet av de siste 15 til 30 minuttene
av kokingen.
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*  Melk kan erstattes med kondenserte supper, som kan kokes mye lenger.

SUPPER:
*  Enkelte oppskrifter involverer store mengder vann/kraft. Legg ingrediensene til supper i aluminiumsgryten for du fyller
pa vann/kraft kun slik at det savidt dekker. Hvis du @nsker en tynnere suppe, tilsetter du mer veeske fer servering.

KJOTT:
*  Skjeer bort fett, skyll godt og terk godt av kjettet med papirhandkleer.

*  Hvis kjgttet brunes i en egen kasserolle eller grillpanne, vil fettet renne av for saktekoking, noe som ogsa vil gi en mye
fyldigere smak. Dette kan gjeres ved & bruke gryten direkte pa en gass- eller elektrisk komfyr.

*  Kijottet skal legges slik at det hviler i aluminiumsgryten uten & bergre lokket.

*  For mindre eller starre kjgttstykker, juster mengden grennsaker eller poteter, slik at aluminiumsgryten alltid er fylt opp
il - eller MAX-linjene.

+  Staerrelsen pa kjottstykket og de anbefalte koketidene er bare anslatt tid og kan variere, avhengig av det aktuelle
kigttstykket og beinstrukturen. Magert kjett, for eksempel kylling eller svinefilet, har en tendens til & koke raskere enn
annet kjott med mer bindevev og fett, som oksehgyrygg eller svinebog. Hvis kjgttet kokes med bein i motsetning til
beinlast, vil det kreve lengre koketid.

*  Skjeer kjottet i mindre biter nar det skal kokes med forhandskokt mat, som banner eller frukt, eller lette grannsaker som
sopp, hakket Igk, aubergine eller finhakkede grennsaker. All maten blir da ferdigkokt med samme tidforbruk.

FISK:

*  Fisk koker raskt og ber tilsettes pa slutten av kokesyklusen i lapet av de siste femten minuttene nar koketiden er én
time.

VAESKE:

*  Det kan virke som om oppskriftene kun har en liten mengde veeske i dem, men slowcooking er annerledes enn
andre tilberedningsmetoder, da tilfart vaeske i oppskriften nesten fordobles under tilberedningstiden. Reduser derfor
vaeskemengden far tilbereding hvis du tilpasser en vanlig oppskrift til slowcookeren.

RENGJORING

Koble ALLTID slowcookeren fra stikkontakten og la den avkjele ned fer rengjering.
FORSIKTIG: Dypp aldri varmesokkelen, stramledningen eller kontakten i vann eller annen vaeske.

*  Lokket og aluminiumsgryten kan vaskes i oppvaskmaskinen eller i varmt sapevann. Ikke bruk skuremidler
eller skuresvamper. En klut, svamp eller gummislikkepott er vanligvis tilstrekkelig til & fierne matrester. Bruk et
rengjeringsmiddel som ikke sliper, eller eddik, til & fierne vannflekker eller andre flekker.

*  Aluminiumsgryten og lokket taler ikke plutselige temperaturforandringer. Aluminiumsgryten og lokket ma ikke vaskes i
kaldt vann mens de er varme.

*  Huvis gryten brukes pa en komfyr eller i vaskes i en oppvaskmaskin, kan fargen forandre seg litt. Dette vil ikke pavirke
grytens totale funksjon. Hvis den tarkes av med en myk klut, kan dette hjelpe til med & gjenopprette utseendet.

*  Utsiden av apparatet kan rengjeres med en myk klut og varmt sapevann. Tark av. Ikke bruk skuremidler.
*  Du skal ikke utfare annet vedlikehold.
*  MERK: La aluminiumsgryten lufttarke etter at den er vasket og fer den settes bort.
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BATTERI

Koble alltid enheten fra stramnettet for du fierner batteridekselet. For a skifte batteriet ma du ferst
koble fra enheten og deretter fierne dekselet fra bunnen av enheten. Trykk pa selvfliken for & lesne
batteriet. Fjern og avhend det gamle batteriet pa riktig mate, og sett inn et nytt batteri. Skift alltid ut
batteriet med type CR2025 eller tilsvarende. Ikke bruk oppladbare batterier i denne enheten.

Pase at batteriet er riktig plassert, som vist:

@ Hold batteriet unna barn.

Pase at gamle batterier avhendes pa en sikker mate. Se lokale retningslinjer for hvordan du
kan avhende trygt. lkke kast i vanlig husholdningsavfall. Batterier kan eksplodere eller lekke hvis de E
[

overopphetes, demonteres, kortslutter, lades eller settes inn feil. Veer forsiktig med batterier som lekker.
*  Ikke bruk vat klut rundt batterirommet.

ETTERSALG OG RESERVEDELER

Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, ma du returnere produktet til stedet det ble kjgpt for en erstatning.
Veer oppmerksom pa at en gyldig form for kjgpsbevis vil vaere nedvendig. Hvis du vil ha mer statte, kan du kontakte var
forbrukerserviceavdeling i: +46 31 300 05 00. Internasjonale priser kan palgpe. Eller send en e-postmelding til:
support@acreto.se.

GARANTI

Ta vare pa kvitteringen din da den ma fremlegges ved ethvert krav under denne garantien.

Dette apparatet er garantert i 2 ar etter at du kjgpte det slik som beskrevet i dette dokumentet.

| lepet av denne garantiperioden, hvis apparatet mot formodning skulle slutte a fungere pa grunn av en feil i design eller

produksjon, skal du ta det med til stedet der det ble kjgpt, sammen med salgskvitteringen og en kopi av denne garantien.

Rettighetene og fordelene under denne garantien er i tillegg til dine lovfestede rettigheter som ikke pavirkes av denne

garantien.

Anvendelse av dine lovfestede rettigheter i tilfelle feil er gratis.

Kun det aktuelle Newell foretaket som er beskrevet nedenfor (“Newell”) har rett til & endre disse vilkarene.

Newell patar seg innenfor garantiperioden a reparere eller erstatte hele apparatet eller deler av apparatet som viser seg a

ikke fungere som det skal gratis og under forutsetning av at:

+ du straks informerer stedet der du kjgpte det eller Newell om problemet; og

+ apparatet ikke har blitt endret pa noen mate eller veert utsatt for skade, feilaktig bruk, mishandling, reparasjon eller
endringer utfgrt av en person som ikke er autorisert av Newell.

Feil som oppstar pa grunn av feilaktig bruk, skade, mishandling, bruk med feil spenning, naturhandlinger, situasjoner utenfor
Newells kontroll, reparasjoner eller endringer som er utfert av en person som ikke er autorisert av Newell eller unnlatelse

av a felge bruksanvisningen, dekkes ikke av denne garantien. | tillegg dekkes ikke normal slitasje, inkludert men ikke
begrenset til, sma uregelmessigheter i fargen og riper, av denne garantien.

Rettighetene under denne garantien gjelder kun for den originale kjgperen og gjelder ikke for kommersiell eller felles bruk.

Hvis apparatet ditt leveres med en garanti som gjelder spesielt for landet der du bor, vennligst se vilkarene og betingelsen i
en slik garanti i stedet for i denne garantien, eller ta kontakt med din lokale autoriserte forhandler for a fa mer informasjon.

Denne enheten er merket i samsvar med EU-direktiv 2012/19/EU med symbolet pa en avfallsbeholder med kryss over.
Slik merking informerer om at dette utstyret ikke kan kastes sammen med annet husholdningsavfall ved slutten av
driftsperioden. Brukeren av utstyret er forpliktet til & overlevere det til innsamlere av avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr.
Innsamlingssteder drives blant annet av grossister og forhandlere av dette utstyret og av kommunale organisasjonsenheter
som driver avfallsinnsamlingsaktiviteter. Riktig handtering av avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr bidrar til & unnga
konsekvenser som er skadelige for menneskers helse og det naturlige miljget som folge av tilstedeveerelsen av farlige
komponenter og feil lagring og behandling av slikt utstyr.
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Brukte elektriske produkter skal ikke kastes i husholdningsavfallet. De skal leveres pa en miljgstasjon. Send en e-post il
oss pa CrockpotEurope@newellco.com for mer informasjon om resirkulering og avhending av EE-avfall (WEEE). POLSKI

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY UWAZNIE ZAPOZNAC SIE Z NINIEJSZA INSTRUKCJA | ZACHOWAC DO WGLADU W PRZYSZLOSCI

Urzadzenia moga uzywac dzieci od 8. roku zycia, osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej oraz osoby niemajace odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze korzystaja z

Hvis du har spgrsmal angaende krav under denne garantien, vennligst kontakt:
Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7
Poznan 61-894

Polen urzadzenia pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie do bezpiecznego uzywania urzadzenia oraz maja
Spania: 0900 81 65 10 Swiadomos¢ ryzyka zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Dzieci nie

ea powinny czysci¢ ani konserwowac urzadzenia, chyba ze maja wiecej niz 8 lat i s3 nadzorowane. Przechowuj
Frankrike: 0805 542 055 S . - : S R - . -

o urzadzenie i przewod w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8. roku zycia. W przypadku uzytkowania
Storbritannia: 0800 028 7154 dowolnego urzadzenia w poblizu dzieci konieczne jest stosowanie $cistego nadzoru. Dzieci nie powinny bawié sie
For alle andre land, ring +44 800 028 7154 urzadzeniem.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowaé podstawowe $rodki ostroznosci w celu

Utenlandspriser kan gjelde. . L . )t . . ) -
r 9 ograniczenia ryzyka pozaru, porazenia pradem elektrycznym i/lub urazéw, a takze wykonac¢ nastepujace czynnosci:

Eller du kan sende en e-post til CrockpotEurope@newellco.com | 1. Przed uzyciem produktu nalezy przeczytaé wszystkie instrukcje.
2. Niniejsze urzadzenie wytwarza ciepto podczas pracy. Nie dotykaj goracych powierzchni. Uzyj uchwytow lub gatek.
3. W celu ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym nie wolno umieszczac ani zanurza¢ przewodu, wtyczek ani
INFORMASJON OM ENERGIBRUK OG STROMSTYRING: | PP pra A P y

obudowy urzadzenia w wodzie ani innych cieczach.
4. Odtaczaj urzadzenie od gniazdka, gdy nie jest uzywane, przed montazem lub demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem. Przed instalacjg lub zdejmowaniem cze$ci oraz przed czyszczeniem nalezy odczekaé, az urzadzenie
Stremstyring: Enheten har automatisk stramstyringsfunksjon og gar i av-modus etter 9 minutter nar den kobles fra sie schlodzi. Aby odtaczy¢, ustaw dowolny element sterujacy w pozycji WYL., a nastepnie odiacz przewdd zasilajacy
strammen. od gniazdka. Nie odtaczaj urzadzenia, ciagnac za przewdd.

5. Zadnego urzadzenia nie wolno uzywaé, jesli wtyczka lub przewdd zasilajacy jest uszkodzony, po awarii urzadzenia
lub jesli urzadzenie zostato uszkodzone w jakikolwiek sposdb. Nie nalezy podejmowac préb wymiany lub faczenia
uszkodzonego przewodu. Zwro¢ urzadzenie producentowi (patrz gwarancja) w celu sprawdzenia, naprawy lub
regulacji.

VAN OSTRZEZENIE - Ryzyko obrazen: Niewlasciwe uzycie urzadzenia moze spowodowac obrazenia ciata,
porazenie pradem lub uszkodzenie urzadzenia. Zawsze uzywaj urzadzenia zgodnie z instrukcja. Nie nalezy uzywac
akcesoriéw, przystawek ani czgsci zamiennych niezalecanych przez producenta.

7. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzycia w gospodarstwie domowym. Nie stosowaé na zewnatrz ani w
celach komercyjnych.

8. Przewdd zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig stotu lub blatu ani dotyka¢ goracych powierzchni.

9. Nie umieszcza¢ na mokrych powierzchniach ani w ich poblizu, a takze na zrédtach ciepta, takich jak goracy gaz lub
palnik elektryczny, ani na rozgrzanym piekarniku.

Stremforbruk i av-modus: Nar apparatet ikke utfarer sin primeere funksjon, bruker det maksimalt 0,1 W strgm.

10. A UWAGA - Goraca powierzchnia: Element grzejny i sasiadujace z nim powierzchnie nagrzewaja sie
podczas uzytkowania urzadzenia i moga pozosta¢ gorace jeszcze przez jaki$ czas po wylaczeniu urzadzenia.
Unikaj dotykania goracych powierzchni. Przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzadzenia nalezy odczekac,
az ostygnie. Podczas uzytkowania podstawa grzewcza i urzadzenie generujg cieplo, a takze sa narazone na ciepto
resztkowe z cyklu gotowania. Nie dotykaj podstawy grzewczej bezposrednio po zdjeciu kamionki. Przed uzyciem
odczekaé, az ostygnie.

11, Nalezy przedsiewzig¢ odpowiednie $rodki bezpieczenstwa w celu uniknigcia ryzyka poparzen, oparzen, pozaru
lub innego rodzaju uszkodzen ciata lub szkdd w mieniu spowodowanych dotknigciem powierzchni zewnetrznych
urzadzenia podczas uzytkowania lub jego stygniecia.

12.  Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne
gorgce ptyny. Moze to spowodowa¢ powazne obrazenia u osoby lub innych oséb.

13.  Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ przy otwieraniu pokrywy w trakcie lub po zakonczeniu cyklu gotowania. Wydobywajaca
si¢ para moze spowodowac oparzenia.

14.  Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem. Niewtasciwe uzycie moze spowodowac obrazenia.

15. Wytgcznie do uzytku domowego. Zachowaj odstep 152 mm od $ciany i z kazdej strony. Zawsze uzywaj urzadzenia na
suchej, stabilnej i rownej powierzchni.

16.  Unikaj nagtych zmian temperatury, np. wrzucania schtodzonej zywno$ci lub zimnych ptynéw do rozgrzanego garnka.
Nie uzywaj, jesli garnek ceramiczny jest pekniety lub uszkodzony.

17.  Pokrywka wolnowaru wykonana jest ze szkta hartowanego. Zawsze sprawdzaj, czy na pokrywce nie ma odpryskow,
peknie¢ lub innych uszkodzen. Nie nalezy uzywac szklanej pokrywki, jesli jest uszkodzona, gdyz moze peknaé
podczas uzytkowania.
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18. UWAGA: Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym i uszkodzenia produktu, nie nalezy gotowac bezpo$rednio
na ptycie grzewczej. Gotuj wytacznie w dostarczonych naczyniach kamionkowych.

19. OSTRZEZENlE Rozlane jedzenie moze spowodowaé powazne oparzenia. Trzymaj urzadzenie i przewdd
poza zasiegiem dzieci. Nigdy nie przewieszaj przewodu przez krawedz blatu, nie uzywaj gniazdka pod blatem i nie
uzywaj przediuzacza.

20. Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocg zewngtrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

. Umyj czesci w roztworze goracej wody i tagodnego ptynnego mydta. Doktadnie wysusz. Zobacz sekcje Rutynowe
czyszczenie.

. Przed zdejmowaniem/instalacjg czesci oraz przed czyszczeniem lub przechowywaniem urzadzenie nalezy wytaczy¢,

odtaczy¢ od gniazda zasilania i odczekac, az sie schtodzi.

Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wytacznika zasilania wilgotnymi rekami.

Zawsze podigczaj urzadzenie do gniazdka elektrycznego o napieciu (tylko prad zmienny) podanym na urzadzeniu.

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane.

Nie nalezy korzystac z urzadzenia, ktre zostato upuszczone, jesli urzadzenie nosi widoczne oznaki uszkodzen lub

jesli cieknie.
. Unikaj rozlewania wody na ztgcze.
UWAGI

1. Niektdre powierzchnie blatéw i stotow nie sg przystosowane do wytrzymywania dtugotrwatego ciepta wytwarzanego
przez niektore urzadzenia. Nie nalezy stawia¢ urzadzenia grzewczego na stole wykonanym z drewna. Aby zapobiec
ewentualnym uszkodzeniom powierzchni, zalecamy umieszczenie pod wolnowarem podstawki.

2. Podczas pierwszego uzycia urzadzenia moze by¢ wyczuwalny lekki dym i/lub zapach. Jest to normalne zjawisko w
przypadku wielu urzadzen grzewczych i zniknie po kilku uzyciach.

3. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢, umieszczajac naczynia kamionkowe na ptycie grzewczej, blacie, stole lub innej
powierzchni ceramicznej lub szklanej o gtadkiej powierzchni. Ze wzgledu na wtasciwosci kamionki jej szorstkie dno
moze porysowac niektore powierzchnie, jesli nie zachowa si¢ ostroznosci. Przed potozeniem naczynia na stole, blacie
lub innej powierzchni nalezy zawsze podtozy¢ pod nie odporng na ciepto podktadke ochronna.

INSTRUKCJA DOTYCZACA KABLA ZASILAJACEGO:

Krotki przewdd zasilajacy jest stosowany w celu zmniejszenia ryzyka wzgledem dzieci, ktére mogtyby go ztapac, zaplata¢

sie w dluzszy przewod lub potknac sie o niego.

NALEZY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE.
TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

CZESCI

© Przycisk AMOUNT (lloé¢)
Przycisk CLOCK SET (Ustaw zegar)

O szana pokrywa
Aluminiowe naczynie do gotowania

Podstawa grzewcza Przycisk MINUTE (Minuty)

Panel sterowania (0] Przycisk HOUR (Godziny)
Uchwyty @ Kontrolka MANUAL (Tryb reczny)
Komora na baterie i pasek zabezpieczajacy baterie (0] Przycisk MANUAL (Tryb reczny)

(R] Przycisk TEMP (Temperatura)

(5] Przycisk CANCEL TIMER (Wytacz czasomierz)

© Kontrolka START/STOP (Uruchomienie/zatrzymanie)
(U] Przycisk START/STOP (Uruchomienie/zatrzymanie)

(G) Symbol niskiego poziomu natadowania baterii
Wyswietlacz ustawien czasomierza

O Kontrolka SCHEDULE MEAL (Planowanie positku)

(1] Przycisk SCHEDULE MEAL (Planowanie positku)
Przycisk FOOD (Typ potrawy)

PRZYGOTOWANIE DO EKSPLOATACJI

Przed rozpoczeciem uzytkowania wolnowaru Crockpot® nalezy usunagé wszystkie elementy opakowania i umyé pokrywke
oraz aluminiowe naczynie do gotowania cieptg woda z mydtem, a nastepnie doktadnie wysuszyc¢.

WAZNE UWAGI: Niektsre blaty i powierzchnie stotowe nie sg odporne na dtugotrwate dziatanie ciepta
wytwarzanego przez okreslone urzadzenia. Nie stawiaj nagrzanego urzadzenia ani naczynia do gotowania na
powierzchniach nieodpornych na wysoka temperature. Zalecamy postawienie wolnowaru na podktadce izolacyjnej lub
podstawce w celu ochrony powierzchni.
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Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas ustawiania aluminiowego naczynia do gotowania na kuchence z plyta ceramiczng
lub z gtadkiego szkfa, na blacie, stole lub innej powierzchni. Ze wzgledu na specyfike aluminiowego naczynia do gotowania,
powierzchnia dna moze porysowac niektére powierzchnie, jesli nie zachowa sig ostroznosci. Przed umieszczeniem
aluminiowego naczynia do gotowania na stole lub blacie nalezy zawsze umie$ci¢ pod nim podktadke ochronng lub
podstawke.

W poczatkowym okresie uzytkowania urzadzenia moze pojawic si¢ lekki dym lub zapach. Jest to normalne zjawisko w
przypadku wielu urzadzen grzewczych i po kilkukrotnym uzyciu nie bedzie juz wystepowac.

Zdejmij pomaranczowy pasek zabezpieczajacy baterie, catkowicie go wyciggajac. Umozliwia to sterowanie zegarem, gdy
urzadzenie nie jest podiaczone.

JAK UZYWAC TECHNOLOGII TIMESELECT

1. Umiesci¢ aluminiowe naczynie do gotowania w podstawie grzewczej, wiozy¢ wszystkie produkty do naczynia i przykryé
pokrywka. W razie potrzeby mozna umiesci¢ aluminiowe naczynie na kuchennej ptycie grzewczej w celu podsmazenia
miesa i przyrumienienia produktow przed ich umieszczeniem w wolnowarze.

Podtacz wolnowar Crockpot® 5,6L TimeSelect do gniazdka elektrycznego.
Wybierz opcje ,SCHEDULE MEAL” (Zaplanuj positek) po lewej stronie panelu sterowania.

4. Wybierz opcje ,FOOD” (Typ potrawy), aby wybra¢ z listy 4 wstepnie skonfigurowanych funkcji: ,MEAT €" (Migso),
,POULTRY (&” (Drob), ,SOUP " (Zupa) i ,VEGGIES & (Warzywa).

UWAGA: Wyboru opcji ,FOOD” (Typ potrawy) dokonaj na podstawie wykorzystywanego przepisu. Jesli danej potrawy
nie ma na liscie wstepnie skonfigurowanych ustawien, wybierz najbardziej zblizony do nich gtéwny sktadnik albo uzyj
funkcji ,MANUAL" (Tryb reczny).

UWAGA: Gulasze i potrawki nalezy gotowa¢ przy uzyciu opcji ,MEAT €. Aby uzyska¢ jak najlepsze efekty podczas
gotowania duzych kawatkéw migsa lub drobiu, dolicz dodatkowy czas do najwczesniejszego czasu zakonczenia
gotowania.
UWAGA: Przepisy zawierajace duzg ilo$¢ warzyw korzeniowych wymagajq diuzszego czasu gotowania i wyzszej
temperatury. Zalecamy, aby w przypadku tych przepiséw stosowac reczne ustawienie HIGH (Wysoka temperatura), nie
ustawienie VEGGIES (Warzywa).

5. Uzyj przycisku ,AMOUNT” (llo¢), aby wybra¢ wage lub objetos¢ gotowanej potrawy. Jesli wybrano opcje ,MEAT
" (Migso) lub ,POULTRY (& (Dréb), wolnowar udostepnia dwie opcje dotyczace wagi: ,+1 KG” lub ,0-1 KG". Jesli
wybrano opcje ,SOUP & (Zupa) lub ,VEGGIES & (Warzywa), wolnowar udostepnia dwie opcje dotyczace objetosci:
,FULL POT " (Petny garnek) lub ,HALF POT & (P¢t garnka).

UWAGA: ,FULL POT =3 (Petny garnek) odnosi sig do garnka wypetnionego do linii MAX. ,HALF POT €5" (P6t
garnka) odnosi sie¢ do garnka wypetnionego do linii %%.

6. Nastepnie uzyj przyciskow ,HOUR” (Godzina) i ,MINUTE” (Minuta), aby wybra¢ godzine, o ktérej positek ma by¢
gotowy (np. 20:00 (po potudniu)), a pézniej nacisnij przycisk ,START” (Rozpoczecie). Czas podany poczatkowo na
wyswietlaczu to najwczesniejszy czas zakonczenia gotowania, obliczony na podstawie typu gotowanej potrawy i jej
ilosci.

UWAGA: Funkcja ,SCHEDULE MEAL” (Zaplanuj positek) nie pozwala na gotowanie potrawy przez czas diuzszy
niz 12 godzin od czasu rozpoczecia gotowania. Gdy minie zaplanowany czas zakoficzenia gotowania, wolnowar
automatycznie przetgczy sie¢ w tryb ,KEEP WARM” (Podtrzymanie temperatury).

UWAGA: Technologia TimeSelect automatycznie okresla odpowiednie ustawienia podgrzewania na podstawie
powyzszych danych. Potrawy beda podgrzewane do bezpiecznej dla zywnosci temperatury i przechowywane przez
niezbedny czas, o ile nie nastapi przerwa w dostawie pradu. Wiecej informacji na wypadek przerwy w dostawie pradu
podano w uwagach na temat uzytkowania.

SPOSOB UZYWANIA WOLNOWARU W TRYBIE RECZNYM

1. Umiesci¢ aluminiowe naczynie do gotowania w podstawie grzewczej, wiozy¢ wszystkie produkty do naczynia i przykryé
pokrywka. W razie potrzeby mozna umiesci¢ aluminiowe naczynie na kuchennej ptycie grzewczej w celu podsmazenia
miesa i przyrumienienia produktéw przed ich umieszczeniem w wolnowarze. Podtgaczy¢ wolnowar do zrédta zasilania i
wybra¢ opcje ,MANUAL" po prawej stronie panelu sterowania.

2. Wybierz opcje ,TEMP” (Temperatura), aby wybra¢ jedno z ustawien temperatury: ,HIGH” (Wysoka), ,LOW” (Niska)
albo ,KEEP WARM” (Podtrzymanie temperatury).
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UWAGA: Funkcja ,KEEP WARM” (Podtrzymanie temperatury) stuzy WYLACZNIE do utrzymywania ciepfa juz
ugotowanej potrawy. NIE wykorzystuj ustawienia ,KEEP WARM” (Podtrzymanie temperatury) do gotowania. Nie
zalecamy stosowania ustawienia ,KEEP WARM" (Podtrzymanie temperatury) dtuzej niz przez 4 godziny.

3. Uzyj przyciskéw ,HOUR” (Godzina) i ,MINUTE” (Minuta), aby wybra¢ czas gotowania w trybach 15-minutowych
(maksymalnie 20 godzin). Ustaw czas na podstawie warto$ci podanej w przepisie. Czas bedzie odliczany z
doktadnoscig do jednej minuty. Aby wytaczy¢ odliczanie czasu, uzyj przycisku ,CANCEL TIMER” (Wytacz czasomierz).
Wolnowar pozostanie w obecnie wybranym trybie do momentu wytaczenia. Aby anulowaé tryb reczny, naciénij przycisk
uruchomienia/zatrzymania.

4. Jedli w przepisie podany jest zakres czasowy, wybierz najbardziej zblizony czas w ustawieniach wolnowaru. Jesli na
przyktad zgodnie z przepisem dang potrawe nalezy gotowa¢ przez 7-9 godzin przy ustawieniu temperatury ,LOW”
(Niska), wybierz 8 godzin.

5. Po uptywie czasu gotowania wolnowar Crockpot® automatycznie przetacza sie w tryb ,KEEP WARM” (Podtrzymanie
temperatury).

6.  Aby wytaczy¢ wolnowar Crockpot®, nacisnij przycisk ,START/STOP” (Uruchomienie/zatrzymanie) i odtacz urzadzenie
od gniazdka.

7. Po zakoriczeniu gotowania odigcz wolnowar od zasilania i odstaw do ostygniecia przed czyszczeniem.

PRZYDATNE UWAGI:

+  Aby przelaczy¢ jednostke miary miedzy ,LBS” (Funty) i ,KGS” (Kilogramy), naciénij przycisk ,AMOUNT" (llo$c¢) i
przytrzymaj go przez 3 sekundy.

+  Aby zmieni¢ aktualny czas, nacisnij przycisk ,CLOCK SET” (Ustaw zegar) i przytrzymaj go przez 3 sekundy. Dostosuj
czas, uzywajac przyciskéw ,HOUR” (Godzina) i ,MINUTE” (Minuta), a nastepnie potwierdz wybdr przyciskiem ,CLOCK
SET” (Ustaw zegar).

+  Jedli ustawienie zegara przestanie dziata¢ lub po ponownym podtaczeniu baterii pojawi sie symbol niskiego poziomu
natadowania, bateria moze wymaga¢ wymiany. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale na temat baterii.

+  Jezeli wystapi awaria zasilania, po przywroceniu zasilania wySwietlacz i kontrolki migaja. Wszystkie ustawienia
wolnowaru zostaly wyczyszczone i nalezy zdefiniowac je ponownie. W efekcie potrawa moze nie nadawac sie do
spozycia. Jesli nie wiesz, jak dtugo trwata przerwa w zasilaniu, sugerujemy wyrzucenie gotowanej zywnosci.

*  Aby nie dopusci¢ do przegotowania lub niedogotowania potrawy, nalezy zawsze napetnia¢ aluminiowe naczynie do
gotowania w zakresie od %2 objetosci do poziomu MAX i przestrzega¢ zalecanych czaséw gotowania.

*  Nie nalezy przepetnia¢ aluminiowego naczynia do gotowania. Aby unikna¢ ryzyka wykipienia, nie nalezy napetnia¢
aluminiowego naczynia do gotowania powyzej poziomu MAX.

*  Zawsze gotuj przez zalecany czas z natozong pokrywa. Nie zdejmuj pokrywy podczas pierwszych dwdch godzin
gotowania, by pozwoli¢ na wydajne nagrzewanie urzadzenia.

*  Dotykajac pokrywy lub wyjmowanego naczynia do gotowania, zawsze zaktadaj rekawice kuchenne. Podczas
otwierania lub zdejmowania pokrywy uwazaj na goraca pare.

*  Po zakonczeniu gotowania i przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od zasilania.

*  Wyjmowane aluminiowe naczynie do gotowania jest zaroodporne i nadaje sie do uzytku na ptycie gazowej lub
elektrycznej. Naczynie moze by¢ uzywane do podsmazania produktéw na plycie grzewczej, na $rednim poziomie
temperatury, poniewaz naczynie szybko sie nagrzewa. Podsmazanie bedzie szybsze niz przy uzyciu zwyktej patelni.
Nalezy pamieta¢, ze naczynie nie bedzie dziata¢ na ptycie indukcyjnej. Patrz tabela ponizej.

Moz o Mozna Mozna stosowa¢  Nadaje sie do uzytku Nadaje si¢ do
ozna my¢ : A . : .
stosowaé w w kuchence na plycie gazowej/ uzytku na plycie
w zmywarce . . . . . . Lt
piekarniku mikrofalowej elektrycznej indukcyjnej
Pokrywka Tak Tak Nie Nie Nie
Aluminiowe
naczynie do Tak Tak Nie Tak Nie
gotowania
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WSKAZOWKI DOTYCZACE MODYFIKACJI PRZEPISOW

Niniejsze wskazowki majg utatwi¢ dostosowywanie normalnych przepiséw pod katem wolnowara. Podczas korzystania z
wolnowara wiele standardowych etapéw przygotowawczych mozna pomina¢. W wigkszosci przypadkéw wszystkie sktadniki
mozna umie$ci¢ w wolnowarze od razu i gotowac przez caty dzien. Uwagi ogdine:

+  Potrawa musi gotowa¢ sie wystarczajaco dtugo.
+  Gotuj z natozong pokrywka.

+  Aby uzyskac najlepsze rezultaty oraz zapobiec wysychaniu i przypalaniu si¢ potraw, zawsze stosuj odpowiednig il0$¢
ptynu, przygotowujac przepis.

CZAS W PRZEPISIE USTAWIENIE NISKIEJ TEMPERATURY USTAWIENIE WYSOKIEJ TEMPERATURY
15 - 30 minut 4 - 6 godzin 1% - 2 godzin
30 - 45 minut 6 - 10 godzin 3 - 4 godzin

50 minut-3 godziny 8 - 10 godzin 4 - 6 godzin

MAKARONY | RYZ:

*  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj ryzu diugoziamistego, ryzu basmati lub specjalnego rodzaju okreslonego w
przepisie. Jesli po wskazanym czasie ryz nie jest w petni ugotowany, dodaj 1-1% szklanki ptynu na kazda szklanke
ryzu i gotuj dalej przez 20-30 minut.

*  Makaron dodaj do wolnowara na 30-60 minut przed koricem gotowania.

FASOLA:
*  Suche nasiona fasoli, zwlaszcza czerwonej, nalezy ugotowac przed dodaniem ich w ramach przepisu.

*  Jako zamiennik suchej fasoli mozna stosowa¢ gotowg fasole z puszki.

WARZYWA:
*  Powolne gotowanie ma pozytywny wptyw na wiele warzyw i pozwala w petni wydoby¢ ich smak. Podczas gotowania w
wolnowarze nie majg one takiej tendencji do rozgotowywania sie, jak w przypadku kuchenki czy piekarnika.

* W przypadku gotowania potraw z warzywami i migsem, warzywa nalezy wiozy¢ do aluminiowego naczynia przed
miesem. Warzywa w wolnowarze gotujg sie zazwyczaj wolniej niz migso.

*  Warzywa nalezy umieszcza¢ w poblizu bokéw lub dna aluminiowego naczynia do gotowania, aby przyspieszy¢ ich
gotowanie.

MLEKO:
*  Mieko, $mietanka i kwasna $mietana maja tendencje do warzenia sie podczas diugiego gotowania. Je$li to mozliwe,
nalezy dodawac je na 15-30 minut przed koficem gotowania.

*  Zupy skondensowane moga stanowi¢ substytut mleka i moga by¢ gotowane przez diuzszy czas.

ZUPY:

*  Niektore przepisy wymagaja duzych ilosci wody/bulionu. Najpierw nalezy umiescic¢ sktadniki zupy w aluminiowym
naczyniu do gotowania, a nastepnie dola¢ wody/bulionu tylko do ich przykrycia. Jesli wolisz rzadszg zupe, dodaj wiecej
wody przed podaniem.

MIESO:
*  Odkroj thuszcz, dobrze wyptucz mieso, a nastepnie osusz je za pomocg papierowego recznika.

*  Weczedniejsze zarumienienie migsa na oddzielnej patelni lub grillu spowoduje wysmazenie tluszczu przed gotowaniem
w wolnowarze i zapewni gtebszy smak. Mozna to zrobi¢ uzywajac naczynia do gotowania umieszczonego
bezposrednio na ptycie gazowej lub elektrycznej.

*  Migso nalezy umiesci¢ w taki sposob, aby znajdowato sie w aluminiowym naczyniu do gotowania bez dotykania
pokrywki.

*  Przy mniejszych lub wigkszych kawatkach migsa dostosuj ilo$¢ warzyw lub ziemniakdw tak, aby aluminiowe naczynie
do gotowania byto zawsze wypetnione do linii %2 lub MAX.
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*  Wielko$¢ miesa i zalecany czas gotowania sg jedynie warto$ciami przyblizonymi i moga réznic sig¢ w zaleznosci od
rodzaju migsa i struktury kosci. Chude mieso, np. kurczak czy poledwiczki wieprzowe, z reguty gotuje sie szybciej niz
mieso z wieksza iloscig tkanki facznej i tluszczu, takie jak szponder lub topatka wieprzowa. Réwniez migso z koscig
wymaga dtuzszego czasu gotowania niz mieso bez kosci.

*  Pokroj mieso na mniejsze kawatki w przypadku gotowania razem z wcze$niej gotowanymi sktadnikami, np. fasolg lub
owocami albo delikatnymi produktami, takimi jak grzyby, posiekana cebula, baktazan czy drobno pokrojone warzywa.
Pozwala to na ugotowanie wszystkich sktadnikéw w tym samym czasie.

RYBY:
*  Ryby gotujg sie szybko i powinny by¢ dodawane na 15 minut do 1 godziny przed kohcem gotowania potrawy.

PLYN:
*  Moze sig wydawac, ze przepisy do przygotowania w wolnowarze zawierajg matq ilos¢ cieczy, ale proces powolnego
gotowania rézni sig od innych metod tym, ze ilo$¢ ptynu w trakcie gotowania niemal dwukrotnie sie zwigksza. Jesli
wiec dostosowujesz standardowy przepis pod katem wolnowara, przed rozpoczeciem gotowania zredukuj dodawang
ilo$¢ ptynu.

CZYSZCZENIE

Przed umyciem nalezy ZAWSZE wytaczy¢ wolnowar z gniazdka elektrycznego i odstawi¢ do ostygniecia.

OSTRZEZENIE Nie wolno zanurzaé podstawy grzewczej, przewodu zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej

cieczy.

*  Pokrywke i aluminiowe naczynie do gotowania mozna my¢ w zmywarce do naczyn lub w goracej wodzie z mydtem.
Nie nalezy uzywac ostrych myjek ani $rodkéw czyszczacych o wlasciwosciach $ciernych. Do usuniecia pozostato$ci
jedzenia zazwyczaj wystarcza miekka Sciereczka, gabka lub gumowa topatka. Do usuwania zaciekow i innych plam
uzywaj octu lub delikatnego $rodka czyszczacego (bez whasciwosci Sciernych).

*  Aluminiowe naczynie do gotowania i pokrywka nie sg odporne na nagte zmiany temperatury. Nie nalezy my¢
aluminiowego naczynia do gotowania ani pokrywki zimng woda, gdy sg gorace.

*  Jesli naczynie jest uzywane na plycie grzewczej lub myte w zmywarce, jego kolor moze si¢ nieznacznie zmieni¢. Nie
bedzie to miato wptywu na ogéine parametry uzytkowe naczynia. Przetarcie migkka $ciereczka moze przywrdcic jej
pierwotny wyglad.

*  Urzadzenie mozna my¢ z zewnatrz migkka szmatka i ciepta wodg z detergentem. Nastepnie nalezy je wytrze¢ do
sucha. Nie nalezy uzywac¢ $rodkéw czyszczacych o wiasciwosciach ciernych.

*  Nie nalezy wykonywac zadnych innych czynnosci obstugowych ani napraw.

*  UWAGA: Po umyciu aluminiowe naczynie do gotowania nalezy pozostawi¢ do wyschniecia na powietrzu przed
odtozeniem na miejsce przechowywania.

*  Nie nalezy uzywa¢ mokrych Sciereczek do czyszczenia okolic komory baterii.

BATERIA

Przed zdjeciem pokrywy baterii nalezy zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

Aby wymieni¢ baterie, odtacz urzadzenie od zasilania, a nastepnie zdejmij pokrywe baterii w dolnej
czeSci urzadzenia. Wcisnij srebrny przycisk, aby wyjac baterie, a nastepnie wyjmij i prawidtowo
zutylizuj starg baterig i wioz nowa.

Zawsze stosuj baterie typu CR2025 lub réwnowazne. W tym urzadzeniu nie nalezy uzywac
akumulatorow.

Upewnij sie, ze bateria jest prawidtowo ustawiona, jak pokazano na rysunku:

@ Baterie nalezy przechowywa¢ poza zasigegiem dzieci.

Nie potykac. W przypadku potkniecia nalezy niezwiocznie zasiegna¢ porady lekarza. Stare baterie nalezy
utylizowa¢ w bezpieczny sposob. Informacje na ten temat mozna znalez¢ w lokalnych wytycznych. Nie
nalezy wyrzuca¢ baterii do normalnych odpadéw domowych.

W przypadku przegrzania, demontazu, zwarcia, ponownego natadowania lub nieprawidtowego wiozenia,
baterie moga eksplodowa¢ lub wycieka¢. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ w przypadku wyciekajacych baterii.
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OBSLUGA POSPRZEDAZOWA | CZESCI ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete gwarancja, nalezy zwréci¢ produkt do miejsca zakupu w celu
wymiany. Nalezy pamieta¢, ze wymagany jest wazny dowdd zakupu. Aby uzyska¢ dodatkowa pomoc, prosimy o
kontakt z dzialem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 | Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055.
Inne kraje: +44 800 028 7154. Moga obowiazywac¢ stawki miedzynarodowe. Mozna takze napisa¢ wiadomos¢ e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

GWARANCJA

Uprzejmie prosimy o zachowanie paragonu, poniewaz bedzie on wymagany w przypadku ewentualnych roszczen z

tytutu niniejszej gwarancji. Zgodnie z trescig niniejszego dokumentu, urzadzenie objete jest 2-letnig gwarancja, ktorej

obowigzywanie liczone jest od daty zakupu.

Jesli w trakcie okresu gwarancyjnego urzadzenie przestanie dziata¢ z powodu wady konstrukcyjnej lub produkcyjnej (co jest

mato prawdopodobne), prosimy o dostarczenie urzadzenia wraz z paragonem oraz kopig niniejszej gwarancji do miejsca, w

ktérym zostato zakupione.

Przystugujace Panstwu prawa i $wiadczenia wynikajace z zapisow niniejszej gwaranciji stanowig element dodatkowy

wzgledem Panstwa praw ustawowych, na ktdre niniejsza gwarancja nie ma wptywu.

Wykonanie Pafstwa praw ustawowych w przypadku wad jest bezptatne.

Prawo do zmiany tych warunkéw ma wytacznie wiasciwa spétka Newell (,Newell”), wymieniona ponizej.

Firma Newell zobowigzuje sie, w ramach okresu gwarancyjnego, do bezptatnej naprawy lub wymiany urzadzenia lub

dowolne;j jego czesci, w przypadku ktorej stwierdzono nieprawidiowe dziatanie, pod warunkiem, ze:

- niezwlocznie powiadomig Panstwo punkt, w ktérym produkt zostat zakupiony Iub firme Newell o zaistniatym problemie;
oraz

- urzadzenie nie zostato w zaden sposob poddane modyfikacjom lub uszkodzone, nie byto uzytkowane w sposéb
niewtasciwy, naduzywane, naprawiane ani zmieniane przez osobe inng niz osoba upowazniona przez firme Newell.

Usterki powstate w wyniku niewtasciwego uzytkowania, uszkodzenia, naduzywania, uzytkowania z wykorzystaniem

niewtasciwego napiecia, dziatania sit natury, zdarzen niezaleznych od firmy Newell, naprawy lub przerobki przez osobe inng

niz upowazniona przez firme Newell lub nieprzestrzegania instrukciji obstugi nie sg objete niniejsza gwarancja. Dodatkowo,

normalne zuzycie, w tym m. in. drobne odbarwienia i zarysowania nie sg objete niniejszg gwarancja.

Prawa wynikajace z niniejszej gwarancji przystuguja wytacznie pierwotnemu nabywcy i nie dotycza uzytku komercyjnego lub

wspolnego.

Jesli zamiast niniejszej gwarancji, urzadzenie dostarczane jest wraz z gwarancjg wtasciwa dla danego kraju lub wktadka,

gwarancyjna, nalezy zapozna¢ sie z warunkami takiej gwarancji lub wktadka gwarancyjng badz skontaktowac sig z lokalnym

autoryzowanym sprzedawca w celu uzyskania dalszych informacji.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE symbolem przekreslonego pojemnika na

odpady. Takie oznaczenie informuje, ze po zakoriczeniu eksploatacji, sprzetu nie mozna wyrzucac wraz z innymi odpadami

domowymi. Uzytkownik sprzetu jest zobowigzany do przekazania go podmiotom zajmujacym sie zbiorka zuzytego sprzetu

elektrycznego i elektronicznego. Punkty zbidrki prowadzone sa miedzy innymi przez hurtownikéw i detalistow sprzedajacych

ten sprzet oraz przez miejskie jednostki organizacyjne zajmujace sie zbiérka odpadéw. Wiasciwe postepowanie ze

zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym pomaga unikna¢ skutkoéw szkodliwych dla zdrowia ludzkiego i Srodowiska

naturalnego wynikajacych z obecnosci niebezpiecznych sktadnikéw oraz niewtasciwego przechowywania i przetwarzania

takiego sprzetu.

Zabrania sig usuwania zuzytych produktow elektrycznych wraz z odpadami z gospodarstwa domowego. Tam gdzie to

mozliwe wymagane jest przekazanie do recyklingu. W celu uzyskania dalszych informacji na temat recyklingu i WEEE,

prosimy o skontaktowanie sig z nami pod adresem CrockpotEurope@newellco.com.

W przypadku jakichkolwiek pytan dotyczacych roszczen z tytutu niniejszej gwarancji, prosimy o kontakt:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Polska

Hiszpania: 0900 81 65 10

Francja: 0805 542 055

Wielka Brytania: 0800 028 7154

W przypadku wszystkich pozostatych krajéw prosimy o kontakt pod numerem telefonu +44 800 028 7154

Obowigzywa¢ moga stawki miedzynarodowe.

Moga Panstwo réwniez napisa¢ do nas na adres CrockpotEurope@newellco.com [ ]
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INFORMACJE O ZUZYCIU ENERGII | CESKY

o ~ e s ~ Ve
ZARZADZANIU ZASILANIEM: DULEZITA OCHRANNA OPATRENI
Zuzycie energii w trybie wylaczonym: Gdy urzadzenie nie wykonuje swojej podstawowej funkcji, zuzywa maksymalnie PRECTETE SI POZORNE A USCHOVEJTE PRO BUDOUCI POTREBU
0.1W. . . ) ) ) ) . ) ) Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
Zarzadzanie energia: Urzadzenie posiada funkcje automatycznego zarzadzania energia i przechodzi w tryb wytaczenia schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o
9 minut po odtgczeniu od zrodta zasilania. bezpeéném pouzivani spotrebice a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cisténi a

udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dohledem. Uchovavejte spotiebic a jeho kabel

mimo dosah déti mladSich 8 let. PFi pouzivani jakéhokoli spotrebice v blizkosti déti je nutny pfisny dohled. Déti by

si se spotiebicem nemély hrat.

Pfi pouzivani elektrickych spotiebic je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpecnostni opatieni, aby se snizilo riziko

pozaru, Urazu elektrickym proudem a/nebo zranéni osob, véetné nize uvedeného:

1. Pred pouzitim si pfectéte vSechny pokyny.

2. Tento spotfebi¢ pii pouzivani generuje teplo. Nedotykejte se horkych povrchl. PouZivejte rukojeti nebo regulétory.

3. Zduvodu ochrany pred Urazem elektrickym proudem neponofuijte kabel, zastréky ani hlavni ¢ast spotfebiée do vody
nebo jiné kapaliny.

4. Odpojte spotiebi¢ ze zasuvky, kdyz jej nepouzivate, pfed nasazenim nebo sejmutim dilG a pred ¢isténim. Pred
nasazenim nebo sejmutim dilt a pred ¢isténim jej nechte vychladnout. Cheete-li spotfebi¢ odpojit, otocte vechny
ovladaci prvky do polohy OFF a poté odpojte napéjeci kabel ze zasuvky. Neodpojujte je tahanim za kabel.

5. NepouZivejte zadny spotfebi¢ s poSkozenym kabelem nebo zastrékou nebo po poruse spotfebice nebo po jeho
jakémkoli poSkozeni. PoSkozeny kabel se nepokousejte vyménit nebo napojit. Vratte spotfebi¢ vyrobci (viz zaruka) k
prohlidce, opravé nebo sefizeni.

6. /A VAROVANI - Nebezpeci zranéni: Nespravné pouzivani spotfebice mlze vést ke zranéni osob, Urazu
elektrickym proudem nebo poskozeni spotfebice. Spotfebi¢ vzdy pouzivejte v souladu s pokyny. Nepouzivejte
pfisludenstvi, nastavce ani nahradni dily, které nejsou doporuceny vyrobcem.

7. Tento spotfebi¢ je uréen vyhradné pro doméaci pouziti. Nepouzivejte ve venkovnim prostfedi ani pro komer¢ni tcely.

8. Nenechavejte kabel viset pes okraj stolu nebo linky a nedotykejte se horkych povrchu.

9. Nepokladejte na mokré povrchy ani do jejich blizkosti, ani na zdroje tepla, jako jsou horké plynové nebo elektrické
hofaky, ani na zahfatou troubu.

10. /N POZOR - horky povrch: Topné téleso a prilehlé povrchy se béhem pouzivani zahfivaji a mohou néjakou
dobu po vypnuti spotiebice zlstat horké. Vyvarujte se dotyku horkych povrchd. Pred ¢isténim nebo uskladnénim
nechte spotfebi¢ dostatecné dlouho vychladnout. Topna zakladna a spotfebi¢ generuji béhem pouzivani teplo a jsou
vystaveny zbytkovému teplu z cyklu vafeni. Nedotykejte se topné zakladny ihned po vyjmuti kameninového nadobi.
Pfed manipulaci nechte vychladnout.

11, Je tfeba piijmout odpovidajici bezpeénostni opateni, aby se zabranilo riziku popéaleni, opafeni, poZaru nebo jiného
poskozeni osob nebo majetku zplsobeného dotykem vnéjsiho povrchu béhem pouzivani nebo chladnuti.

12.  Pri pfemistovani spotfebice obsahujiciho horky olej nebo jiné horké kapaliny je tfeba postupovat s maximalni
opatrnosti. To mUze zpUsobit vazné zranéni sobé i ostatnim.

13. P otevirani vika b&hem nebo po skonéeni cyklu vafeni budte opatrni. Unikajici para mize zpUsobit popéleniny.

14, Spotfebi¢ nepouzivejte k jinym Ucelim, nez ke kterym je uréen. Nespravné pouziti mize zpUsobit zranéni.

15, Ur€eno pouze pro pouziti na kuchyrské lince. UdrZujte odstup 152 mm od stény a ze vSech stran. Spotfebi¢ vZdy
pouZivejte na suchém, stabilnim a rovném povrchu.

16.  Vyhnéte se nahlym zménam teploty, jako je pfidavani chlazenych potravin nebo studenych tekutin do ohfivaného
hrnce. Nepouzivejte, pokud je keramicky hrnec praskly nebo poskozeny.

17.  Viko pomalého hrnce je vyrobeno z tvrzeného skla. VZdy zkontrolujte, zda neni viko nastipnuté, prasklé nebo jinak
poskozené. Nepouzivejte sklenéné viko, pokud je poskozené, protoZe by se mohlo pfi pouZivani rozbit.

18. UPOZORNENI: z divodu ochrany pfed Urazem elektrickym proudem a poSkozenim vyrobku nevarte pfimo v
topné zakladné. Varte pouze v dodaném kameninovém nadobi.

19.  VAROVANI: Roziit¢ jidlo maze zptisobit vazné popaleniny. Udrzujte spotfebic a kabel mimo dosah déti. Nikdy
nepokladejte kabel pfes okraj linky, nikdy nepouzivejte zasuvku pod linkou a nikdy nepouZivejte prodluZovaci kabel.

20. Spotfebice nejsou urceny k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

. Dily umyjte v roztoku horké vody a jemného tekutého mydla. Dukladné osuste. Viz ¢ast ,Pravideiné ¢isténi*.

. Pred demontazi/montazi dilt a pred CiSténim spotfebi¢ vzdy vypnéte, odpojte od sité a nechte vychladnout.

. Pred manipulaci se zastrckou nebo pred zapnutim zafizeni se ujistéte, Ze mate suché ruce.

«  Vzdy pouzivejte zafizeni z elektrické zasuvky s napétim (pouze stfidavy proud) uvedenym na zafizeni.

. Nikdy nenechavejte spotfebi€ bez dozoru béhem pouzivani.
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. Spotrebi¢ nepouzivejte, pokud spadl, vykazuje viditelné znamky poskozeni nebo uniké z néj kapalina.
. Vyvarujte se rozliti vody na konektor.

OZNAMENI

Nékteré povrchy pracovnich desek a stoll nejsou navrzeny tak, aby odolavaly dlouhodobému teplu generovanému
urcitymi spotebici. Nevkladejte vyhfivanou jednotku na drevény stil s povrchovou Upravou. Doporucujeme pod
pomaly hrnec umistit podloZku nebo trojnozku, aby nedoslo k poskozeni povrchu.

2. Pri prvnim pouZiti tohoto spotiebi¢e mize byt citit mimy kour a/nebo zépach. To je u mnoha topnych zafizeni bézné a
po nékolika pouzitich se to jiz nebude opakovat.

3. Pfi pokladani kameninového nadobi na keramickou nebo hladkou sklenénou varnou desku, pracovni desku, stdl nebo
jiny povrch budte opatrni. Vzhledem k povaze kameninového nadobi miZe jeji drsné dno poSkrabat nékteré povrchy,
pokud se s ni nezachazi opatrné. Pfed polozenim na stul, pracovni desku nebo jiny povrch vzdy pod kameninové
nadobi poloZte tepelné odolnou ochrannou podlozku.

POKYNY TYKAJiCi SE NAPAJECIHO KABELU:

Pouziva se kratky napajeci kabel, aby se snizilo riziko, Ze by jej déti mohly uchopit, zamotat se do néj nebo o néj

zakopnout, jako je tomu u delSich kabell.

TYTO POKYNY SI DOBRE USCHOVEJTE
POUZE PRO POUZITi V DOMACNOSTI

SOUCASTI
O skiengna poklice O Tiacitko Amount (Mnozstvi)
Hlinikova varna nadoba @ Tiagitko Clock Set (Nastaveni ¢asu)
O oOnfivaci zakladna O Tiagitko Minute (Minuty)
O Oviadaci panel O Tiacitko Hour (Hodiny)
Madla pro pfenaseni © Kontrolka ruéniho rezimu
Pfihradka pro baterii a ochranny pasek baterie Tlagitko Manual (Ruéni rezim)
Symbol nizkého nabiti baterie O Tiacitko Temp (Teplota)
Displej pro nastaveni ¢asu Tlacitko Cancel Timer (Zrusit ¢asovac)
Kontrolka naplanovani jidla O Kontrolka Start/Stop
O Tiacitko Schedule Meal (Naplanovat jidlo) O Tiacitko Start/Stop
O Tiagitko Food (Pokrm)

PRIPRAVA K POUZITI

Pred pouzitim pomalého hrnce Crockpot® odstrarite veskery obal a umyjte poklicku a hlinikovou varnou nadobu teplou
vodou se saponatem a peclivé je osuste.

DULEZITA UPOZORNENI: n&ktere povrchy kuchyriskych linek a stolt nejsou uzptisobeny tomu, aby vydrzely
delSi vystaveni vysokym teplotam vznikajicim pfi pouZiti zafizeni. Neodkladejte zahfaté zafizeni nebo varnou nadobu na
povrch citlivy vici vysokym teplotam. Doporucujeme, abyste pomaly hrnec umistili na izolatni podloZzku nebo stojanek a
predesli tak pfipadnému poSkozeni povrchu.

Hlinikovou varmou nadobu pokladejte opatrné na keramicky nebo hladky sklenény povrch varné desky, pracovni desky, st
nebo jiny povrch. Vzhledem k vlastnostem hlinikové varné nadoby mize dno nadoby poskrabat nékteré povrchy, pokud

s nadobou nezachazite opatrné. Hlinikovou varnou nadobu pokladejte vzdy na podlozku, kterou si pfipravite na stdl nebo
pracovni desku.

Béhem prvniho pouZiti zafizeni se muze objevit mirny kouf a zapach. Jedna se o bézny stav u vSech zahfivajicich se
zafizeni, ktery po nékolika pouzitich vymizi.

Uplnym vytaZenim ven odstrafite oranzovy ochranny pasek baterie. Timto se budou fidit hodiny, kdyZ zafizeni nebude
pfipojeno do zasuvky.
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JAK POUZIVAT TECHNOLOGII TIMESELECT

Vlozte hlinikovou varnou nadobu do topné néadoby, pfidejte suroviny do nadoby a zakryjte pokli¢kou. Popfipadé
muZzete hlinikovou varnou nadobu pouZzit na opeceni masa a osmahnuti ostatnich pfisad na varné desce, nez ji date
do pomalého hrnce.

Pfipojte pomaly hrnec Crockpot® o objemu 5,6 litru s technologii TimeSelect do zasuvky.
Na levé strang ovladaciho panelu zvolte moznost ,SCHEDULE MEAL* (NAPLANOVAT JIDLO).

Ze seznamu ,FOOD* (POKRM) vyberte nékterou ze 4 prednastavenych moznosti: MASO €, DRUBEZ &, POLEVKA
© a ZELENINA &.

POZNAMKA: Moznost v seznamu ,FOOD* (POKRM) vyberte na zakladé vami pfipravovaného receptu. Pokud vasemu
receptu neodpovida Zadna z moznosti v pfednastaveném seznamu, zvolte nejpodobnéjsi hlavni surovinu nebo pouZijte
funkci ,MANUAL" (RUCNI).

POZNAMKA: Dusené pokrmy mézete vafit pomoci funkce ,MEAT €. Abyste pfi vareni velkych kouskd masa

a dribeze dosahli co nejlepsich vysledkd, pridejte k nejkratSsimu ¢asu pfipravy néjaky cas navic.

POZNAMKA: U receptti s vysokym podilem kofenové zeleniny bude tfeba nastavit delsi ¢as pFipravy pokrmu a vyssi
teplotu. Takové recepty doporucujeme pfipravovat v manuélnim reZimu na vysoky vykon (HIGH) namisto nastaveni pro
zeleninu (VEGGIES ).

Pomoci tlaitka ,AMOUNT* (MNOZSTVI) zvolte hmotnost nebo objem pr|pravovanych potravin. Pokud zvolite rezim
,MEAT &" (MASO) nebo ,POULTRY & (DRUBEZ), pomaly hrnec vam nabidne dva rozsahy hmotnosti: ,+1 KG*
nebo ,0-1 KG". Pokud zvolite rezim ,SOUP <" (POLEVKA) nebo ,VEGGIES " (ZELENINA), pomaly hrnec vam
nabidne dvé moznosti objemu: ,FULL POT £3* (PLNY HRNEC) nebo ,HALF POT & (PUL HRNCE).

POZNAMKA ,FULL POT &> (PLNY HRNEC) oznacuje hrnec, ktery je naplnén aZ po rysku MAX. ,HALF POT &*
(PUL HRNCE) oznacuje hrec, ktery je napinén az po rysku %.

Nyni pomoci tlacitek ,HOUR" (HODINY) a ,MINUTE" (MINUTY) nastavte Cas, kdy chcete mit jidlo hotové (napf. 20:00),
a stisknéte tlacitko ,START". Prvotni ¢as zobrazeny na displeji je nejblizsi ¢as dokon&eni vypocitany na zakladé typu
a mnozstvi pfipravovaného pokrmu.

POZNAMKA: Funkce ,SCHEDULE MEAL* (NAPLANOVAT JIDLO) nebude jidio vafit déle nez 12 hodin od zahajeni
vareni. Jakmile hodiny pfekro¢i naplanovany ¢as, pomaly hrnec se automaticky prepne do rezimu ,KEEP WARM*
(UDRZOVANI TEPLOTY).

POZNAMKA: Technologie TimeSelect automaticky uréuje spravné nastaveni teploty dle parametr(i zvolenych

v pfedchozich krocich. Pokud nedojde k vypadku proudu, pokrm se ohfeje na teplotu bezpecnou pro potraviny a udrzi
se na této teploté po nezbytné nutnou dobu. DalSi podrobnosti o pouzivani v pfipadé vypadku proudu naleznete v
poznamkach k poutZiti.

JAK POUZIVAT RUCNIi REZIM POMALEHO HRNCE

Vlozte hlinikovou varnou nadobu do topné nadoby, pfidejte suroviny do nadoby a zakryjte pokli¢kou. Popfipadé
muzete hlinikovou varnou nadobu pouZit na opeceni masa a osmahnuti ostatnich pfisad na varné desce, nez ji date
do pomalého hrnce. Zapojte pomaly hrnec do zasuvky a na pravé strané ovladaciho panelu zvolte ,MANUAL".

Pomoci tlagitka ,TEMP* (TEPLOTA) nastavte trovef teploty HIGH, LOW nebo KEEP WARM (VYSOKA, NiZKA nebo
UDRZOVANI TEPLOTY).

POZNAMKA: Funkce ,KEEP WARM* (UDRZOVAN{ TEPLOTY) je uréena POUZE k udrzovani teploty jiz uvafeného
jidla. NEVARTE pomoci nastaveni ,KEEP WARM* (UDRZOVANI TEPLOTY). Nastaveni ,KEEP WARM* (UDRZOVANI
TEPLOTY) nedoporucujeme pouzivat po dobu vice nez 4 hodin.

Pomoci tlacitek ,HOUR®* (HODINY) a ,MINUTE" (MINUTY) nastavte Cas vafeni v krocich po 15 minutach. Maximalni
doba je 20 hodin. Nastavte dobu vafeni podle receptu. Casovac bude odpocitavat zbyvajici dobu vafeni v krocich po

1 minuté. Pokud chcete zrusit odpogitavani ¢asu, stisknéte tlaéitko ,CANCEL TIMER® (ZRUSIT CASOVAC). Tim si
pomaly hrnec zachova aktudini nastaveni az do vypnuti. Ru¢ni rezim mizete zrusit stiskem tlacitka Start/Stop.

U receptt vyZadujicich dobu pfipravy v urcitém intervalu zvolte nejblizsi nastaveni, které pomaly hrnec nabizi.
Napfiklad pokud je v receptu uvedena doba pfipravy 7 az 9 hodin na teplotu LOW (NiZKA), vatte 8 hodin.

Po vypréeni &asu vareni se pomaly hrec Crockpot® automaticky prepne do rezimu ,KEEP WARM* (UDRZOVANI
TEPLOTY).

Jestlize chcete pomaly hrnec Crockpot® vypnout, stisknéte tlacitko ,START/STOP* a odpojte hrnec ze zasuvky.
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7. Po dokonéeni vafeni odpojte pomaly hrnec ze zasuvky a pred iSténim jej nechejte vychladnout.

POZNAMKY K POUZITI o
+  Pokud chcete zménit jednotky na LBS (libry) nebo KGS (kilogramy), podrzte tlagitko ,AMOUNT" (MNOZSTVI) po dobu
3 sekund.

+  Pokud chcete zménit aktuélni &as, podrzte tlaitko ,CLOCK SET* (NASTAVENI CASU) po dobu 3 sekund. Pomoci
tlacitek ,HOUR" (HODINY) a ,MINUTE" (MINUTY) nastavte ¢as a poté nastaveni potvrdte stiskem tlacitka ,CLOCK
SET* (NASTAVENI CASU).

+  Pokud hodiny pfestanou fungovat nebo se po opétovném pfipojeni do zasuvky zobrazi symbol nizkého nabiti baterie,
bude zfejmé nutné baterii vyménit. Podrobnosti najdete v Casti Baterie.

«  Vpfipadé, Ze dojde k vypadku napéjeni, displej a kontrolky budou po obnoveni pfivodu napéjeni blikat. VSechna
nastaveni pomalého hrnce se vymazou a bude tfeba je znovu provést. Konzumace piipravovaného jidla nemusi byt
v tomto pfipadé bezpecna. Jestlize nevite, jak dlouho vypadek napajeni trval, doporucujeme jidlo zlikvidovat.

*  Abyste zabranili prevareni nebo nedovareni pokrmu, naplfite hlinikovou varnou nadobu do poloviny, nanejvyse ke
znacce ,MAX®, a dodrzujte doporugenou dobu vareni.

*  Hlinikovou varnou nadobu nepfepliujte. Hlinikovou varnou nadobu pliite nanejvyse ke znacce ,MAX", aby nedoslo k
pfekypéni obsahu.

*  Vzdy vaite s nasazenou poklici a po doporu¢enou dobu. Neoddélavejte poklici béhem prvnich dvou hodin vafeni, aby
se mohlo U¢inné kumulovat teplo.

*  Pfi manipulaci s poklici nebo odnimatelnou varnou nadobou vzdy pouzivejte kuchyriské chiiapky. Pfi otevirani nebo
sundavani poklice davejte pozor na unikajici paru.

*  Po dokonceni vareni a pfed ¢iSténim odpojte hrnec ze zasuvky.

*  Vyjimatelnou hlinikovou varnou nadobu je mozné pouzivat i v troubé a je vhodna i na plynovy nebo elektricky sporak.
Nadobu Ize pouzit na prudké opeceni ¢i osmahnuti pouzivanych pfisad na varné desce nastavené na stfedni teplotu,
protoze se nadoba rychle zahfeje. Opeceni bude rychlej$i nez na normaini panvi. Nezapominejte, Ze nadobu nelze
pouzivat na indukéni varné desce. Viz nize uvedené schéma.

Bezpecna plynova/

Vhodné Vhodné do Vhodné do elektricka varnd Bezpecna
do mycky klasické trouby  mikrovinné trouby plotynka indukéni deska
Poklice Ano Ano Ne Ne Ne
H“m'k?Vé vama Ano Ano Ne Ano Ne
nadoba

POKYNY K UPRAVAM RECEPTU

Tyto pokyny vam pomohou pfizpusobit vaSe vlastni i dalSi recepty k pfipravé v pomalém hrnci. Rada béznych krok
pfipravy neni pfi pouZiti pomalého hrnce potfeba. Ve vétsiné pfipadd Ize dat vSechny suroviny pfimo do pomalého hrnce
a varit je tfeba cely den. Obecné:

+ Umoznéte dostate¢né dlouhou dobu vareni.

+  Vafte s nasazenou poklici.

+  Kdosazeni nejlepSich vysledkl a k zabranéni vysuseni &i spaleni pokrm0 pouZivejte patficné mnozstvi tekutin dle

receptu.
DOBA VARENI VARENi PRI NizKE TEPLOTE VARENI PRI VYSOKE TEPLOTE
15 az 30 minut 4 az 6 hodin 1% az 2 hodiny
30 az 45 minut 6 az 10 hodin 3 az 4 hodiny
50 minut az 3 hodiny 8 az 10 hodin 4 az 6 hodiny
TESTOVINY A RYZE:

*  Nejvhodnéjsi k pfipravé je dlouhozrnna ryze, ryze basmati nebo speciaini ryze dle konkrétniho receptu. Pokud neni
ryze po doporucené dobé zcela uvarena, pfidejte dal$i 1 hrnek az 1% hrku vody na hrnek uvarené ryze a pokracujte
ve vafeni dal$ich 20 az 30 minut.
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*  Téstoviny budou pfipraveny nejlépe, kdyz je do pomalého hrnce viozite na poslednich 30 az 60 minut pfedpokladané
doby vareni.

FAZOLE:

*  SuSené fazole, zejména ty Cervené, by se mély pred pfidanim k dal$im pfisadam receptu uvafit.

*  Sudené fazole Ize nahradit zcela uvarfenymi konzervovanymi fazolemi.

ZELENINA:
*  Pro mnohé druhy zeleniny je pomalé vareni pfinosné, nebot se v nich rozvine intenzivni chut. V pomalém hrnci
nedochazi k rozvafeni zeleniny, jak by tomu mohlo byt v troubé ¢i na vafici.

*  Privafeni receptl se zeleninou a masem, dejte zeleninu do hlinikové varné nadobé dfive nez maso. Zelenina se v
pomalém hrnci obvykle vafi pomaleji nez maso.

*  Vareni zeleniny usnadnite, jestlize umistite zeleninu ke sténdm nebo na dno hlinikové varné nadoby.

MLEKO:
*  Miéko, sladka a kysela smetana se mohou pfi dlouhém vareni rozkladat. Pokud mozno je do pokrm( pridévejte
az béhem poslednich 15 az 30 minut vafeni.

*  Miéko Ize nahradit kondenzovanymi polévkami, které se mohou varit diouhou dobu.

POLEVKY:

*  Rada receptll vyZaduje znaéné mnozstvi vody nebo vyvaru. Do nadoby nejprve viozte prisady na polévku a teprve
pak prilijte takové mnozstvi vody nebo vyvaru, aby byly pfisady zakryty. Chcete-li pfipravit fidSi polévku, pfidejte vice
tekutiny az pfi podavani.

*  Z masa okrajejte tlusté, dobfe maso oplachnéte a osuste papirovymi ubrousky.

*  Dfive nez date maso do pomalého hrnce, osmahnéte ho na panvi a slijte vySkvareny tuk. Rovnéz tim doséhnete
intenzivngjSi chuti. Takto provedte, kdyz date nadobu pfimo na plynovy nebo elektricky sporak.

*  Maso musi byt umisténo do nadoby tak, aby se nedotykalo poklicky.

* V pfipadé mensich nebo vétsich kust masa zmérite mnozstvi zeleniny nebo brambor tak, aby nadoba byla vzdy
naplnéna po rysku %2 nebo MAX.

*  Velikost masa a doporucena doba vafeni jsou pouze pfiblizné a mohou se liSit v zavislosti na konkrétnim kousku,
druhu masa a velikosti kosti. Libové maso jako napfiklad kufeci ¢i vepfova panenka se vafi rychleji nez viaknité
a tuéné maso jako hovézi plecko nebo veprové raminko. Vareni masa s kosti prodlouzi dobu vareni oproti masu
bez kosti.

*  Nakrajejte maso na malé kousky, kdyz ho vafite spolecné s pfedvafenymi potravinami, jako jsou fazole, ovoce i lehka
zelenina, napf. houby, na kosticky nakrajena cibule, lilek nebo nadrobno nakrajena zelenina. Umozni se tak, aby se
vSechny pfisady vafily stejné dlouho.

RYBY:

*  Ryby se vafi rychle, a proto je vhodné je pfidat je 15 minut aZ hodinu pfed koncem vareni.

TEKUTINY:

*  Mize se zdat, ze v naSich receptech pouzivame malé mnoZzstvi tekutiny. Pomalé vafeni se vSak od ostatnich zpUsobd

varfeni liSi v tom, Ze mnozstvi tekutiny se b&hem vareni az zdvojnasobi. Pokud tedy chcete v pomalém hrnci pfipravit
klasicky recept, jeSté pred vafenim mnozstvi tekutiny zredukuijte.

CISTENI
PFed ¢&i$ténim VZDY odpojte pomaly hrnec ze zasuvky a nechte jej zchladnout.

POZOR: Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani z&stréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

*  Poklicku a hlinikovou varnou nadobu Ize myt v my&ce nebo horkou vodou se saponatem. K ¢iSténi nepouzivejte
abrazivni istici pfipravky ani draténku. Zbytky jidla zpravidla odstranite hadfikem, houbitkou nebo gumovou stérkou.
Vodni mapy a jiné skvrny odstrarte pomoci neabrazivniho €isticiho pfipravku nebo octa.

*  Ani hlinikova nadoba ani poklicka nevydrzi nahlé zmény teploty. Neumyvejte hlinikovou nadobu ani poklicku studenou
vodou, pokud jsou horké.

*  Pokud nadobu pouzijete na sporaku nebo ji umyjete v mycce, jeji barva se mize trochu zménit. Zména barvy nijak
neovlivni celkovou funkci nadoby. Vzhled obnovite otfenim jemnym hadfikem.
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*  Vnéjsi casti zafizeni muzete Cistit mékkym hadfikem a teplou vodou se saponatem. Utfete dosucha. NepouZivejte
abrazivni ¢istici pfipravky.

*  Veskery servis pfenechejte odbornikdm.

*  POZNAMKA Po umyti nadoby ji nechte pred uloZenim uschnout na vzduchu.

*  VIhké hadfiky nepouzivejte pobliz pfihradky pro baterii.

BATERIE

Pfed sejmutim krytu baterie vzdy nejprve odpojte zafizeni ze zasuvky. Jestlize potfebujete vyménit
baterii, nejprve zafizeni odpojte ze zasuvky a poté sejméte kryt baterie ve spodni ¢asti zafizeni.
Pfitlacenim na stfibrny pliSek uvolnéte baterii. Starou baterii vyjméte a vlozte novou baterii. Starou
baterii nalezité zlikvidujte. Vzdy pouzivejte baterii CR2025 nebo ekvivalentni. NepouZivejte nabijeci
baterii.

Zkontrolujte, Ze je baterie spravné orientovana dle schématu:

@ Baterii uchovavejte mimo dosah déti.

Dbejte na to, aby ji déti nespolkly. V pfipadé spolknuti baterie neprodlené vyhledejte Iékafskou pomoc.

Postarejte se o to, aby staré baterie byly bezpecné zlikvidovany. Informace o bezpeéné likvidaci upravuji
mistni pfedpisy. Nevyhazujte baterie do komunalniho odpadu.

Baterie mohou pfi zahfati, rozebirani, zkratovani, nabijeni nebo nespravném vioZeni vytéct nebo explodovat.
S netésnymi bateriemi manipulujte opatrné.

B

POPRODEJNIi A NAHRADNI DILY

V pfipadé, Ze spotfebi€ nepracuje, ale je v zéruce, vratte vyrobek na misto, kde byl zakoupen, kde bude vyménén.
Uvédomte si prosim, Ze bude poZadovana platna forma dokladu o koupi. Potfebujete-li dal$i podporu, obratte se na nase
oddgleni zakaznického servisu na adrese: Spojené kralovstvi: 0800 028 7154 | Spané&lsko: 0900 81 65 10 | Francie:
0805 542 055. Ze v3ech ostatnich zemi volejte +44 800 028 7154. Mohou platit mezinarodni sazby. Pfipadné e-mail:
CrockpotEurope@newellco.com.

ZARUKA

Uschovejte si prosim Uctenku, protoZe bude vyzadovana pro pfipadné reklamace v ramci této zaruky. Na tento spotfebic se

vztahuje zéruka 2 roky od zakoupeni, jak je popsano v tomto dokumentu.

Pokud se béhem této zarucni doby stane, Ze spotfebi¢ pfestane fungovat z divodu konstrukéni nebo vyrobni vady, odneste

jej zpét do mista nakupu s pokladnim dokladem a kopii této zaruky.

Préava a vyhody vyplyvajici z této zaruky dopliiuji vase zakonna prava, ktera nejsou touto zarukou dotcena.

Uplatnéni vasich zakonnych prav v pfipadé vad je bezplatné.

Pravo ménit tyto podminky ma pouze pfislusna spolecnost Newell uvedena nize (‘Newell’).

Spolecnost Newell se zavazuje v zaruéni dobé bezplatné opravit nebo vyménit spotfebi¢ nebo jakoukoli jeho ¢ast, u které

zjisti, Ze nefunguje spravné, za predpokladu, ze:

. o0 problému neprodlené informujete misto nakupu nebo spole¢nost Newell; a

. spotrebi¢ nebyl nijak upravovan ani poSkozen, nespravné pouZzivan, zneuzivan, opravovan nebo upravovan jinou
osobou nez osobou povéfenou spolecnosti Newell.

Zaruka se nevztahuje na zavady vzniklé nespravnym pouzivanim, poskozenim, zneuzitim, pouzivanim s nespravnym

napétim, pfirodnimi vlivy, udalostmi mimo kontrolu spole¢nosti Newell, opravou nebo Upravou provedenou jinou nez

spole¢nosti Newell povérenou osobou nebo nedodrzenim navodu k pouziti. Kromé toho se tato zaruka nevztahuje na bézné

opotfebeni, mimo jiné vCetné drobnych zmén barvy a poskrabani.

Prava vyplyvajici z této zaruky se vztahuji pouze na pivodniho kupujiciho a nevztahuji se na komeréni nebo komunalni

pouziti.

Pokud je na vas spotiebi¢ poskytovana zaruka nebo zaruéni list pro danou zemi, prectéte si podminky téchto dokumentu.

zaruky nebo zarucniho listu misto této zaruky nebo se obratte na mistniho autorizovaného prodejce, ktery vam poskytne

dalsi informace.
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Toto zafizeni je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU oznaceno symbolem preskrtnuté nadoby na odpad. Toto
oznaceni informuje, Ze toto zafizeni nelze na konci jeho provozu likvidovat s ostatnim domovnim odpadem. Uzivatel
zafizeni je povinen je odevzdat do sbéren elektrickych a elektronickych zafizeni. Sbéma mista jsou provozovana mimo jiné:
velkoobchody a maloobchody s temito zafizenimi a obecni organizaéni jednotky, provadgjici svozovou €innost. Spravné
nakladani s odpadnim elektrickym a elektronickym zafizenim pomaha predchazet nasledkim, Skodlivym pro lidské zdravi

a pfirodni prostfedi, vyplyvajicim z pfitomnosti nebezpeénych soucasti a nespravného skladovani a zpracovani téchto
zafizeni.

Elektroodpad by nemél byt likvidovan spolené s domovnim odpadem. Recyklujte, prosim, tam, kde jsou k dispozici
zafizeni. Po$lete nam e-mail na adresu CrockpotEurope@newellco.com pro dalsi informace o recyklaci a elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ/WEEE).

V/ pfipadé jakychkoli dotazi tykajicich se narokl z této zaruky se prosim obratte na:
Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Polsko

Spanélsko: 0900 81 65 10

Francie: 0805 542 055

Spojené kralovstvi: 0800 028 7154

Pro vSechny ostatni zemé volejte na ¢islo +44 800 028 7154.

Mohou platit mezinérodni sazby.

Pfipadné zaSlete e-mail na adresu CrockpotEurope@newellco.com

[ ]
INFORMACE O SPOTREBE ENERGIE A SPRAVE NAPAJENI:

Spotieba energie v rezimu vypnuto: Kdyz spotfebi¢ nevykonava svou hlavni funkci, spotfebovava maximainé 0,1 W.
Rizeni spotieby: Spotfebic ma funkci automatického fizeni spotfeby a po 9 minutach odpojeni od napajeni se vypne.
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SLOVENCINA
DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

POZORNE SI ICH PRECITAJTE A UCHOVAJTE ICH TAK, ABY STE SA K NIM MOHLI KEDYKOLVEK VRATIT A
OPATOVNE SI ICH PRESTUDOVAT

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat' deti vo veku od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak sii pod dohfadom alebo ak boli
poucené o bezpecénom pouzivani spotrebi¢a a rozumeju suvisiacim rizikam, ktoré z pouzivania vyplyvaju. Deti sa
nesmu hrat so spotrebic¢om. Cistenie a Gdrzbu by nemali vykonavat' deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a len
pod dozorom dospelej osoby. Udrzujte spotrebi¢ a privodny kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov. Pri
pouzivani akéhokol'vek spotrebica v blizkosti deti je potrebny prisny dohfad dospelej osoby. Deti by sa nemali hrat’
so spotrebicom.

Pri pouzivani elektrickych spotrebicov by sa mali vzdy dodrziavat' zakladné bezpecnostné opatrenia, aby sa znizilo

riziko poziaru, Urazu elektrickym pridom a/alebo zranenia oséb, vratane nasledujtcich pokynov:

1. Pred pouzitim tohto vyrobku si precitajte vSetky pokyny.

2. Tento spotrebi¢ po¢as pouzivania vytvara teplo. Nedotykajte sa hortcich povrchov. PouZivajte rukovéte alebo
Uchytky.

3. Aby ste sa chréanili pred Urazom elektrickym pradom, neponérajte kébel, zastréky ani hlavné teleso spotrebi¢a do vody
alebo inej tekutiny.

4. Odpojte spotrebi¢ zo zasuvky, ked ho nepouZivate, pred nasadenim alebo odmontovanim jednotlivych dielov a pred
Cistenim. Pred nasadenim alebo odobratim dielov a pred Cistenim spotrebi¢ nechajte vychladnut. Najskor prepnite
vSetky ovladace do polohy VYPNUTE a potom odpojte napéjaci kabel zo zasuvky. Neodpéjajte spotrebi¢ tahanim za
napéjaci kabel.

5. NepouZivajte, ak ma spotrebi¢ poSkodeny kébel alebo zastrku, alebo po poruche spotrebica, alebo ak bol
akymkolvek spdsobom poSkodeny. NepokuSajte sa vymenit ani nadpojit poSkodeny kabel. Vratte spotrebi¢ vyrobcovi
na kontrolu, opravu alebo nastavenie (pozri zaruku).

6. /N VAROVANIE - Riziko trazu: Nespravne pouzivanie spotrebi¢a mbze mat za nasledok zranenie 0sob,
Uraz elektrickym pridom alebo poSkodenie spotrebica. Spotrebi¢ vzdy pouZivajte v stlade s pokynmi. Nepouzivajte
prisluenstvo, nadstavce ani nahradné diely, ktoré neodporuca vyrobca.

7. Vyrobok je ur€eny iba pre pouZitie v domacnosti. NepouZivajte v exteriéri ani na komeréné Ucely.

8. Nenechavaijte kabel visiet cez okraj stola alebo pracovnej dosky, ani sa dotykat hordcich povrchov.

9. Neumiestriujte na mokré povrchy ani do ich blizkosti, ani ku zdrojom tepla, ako je napriklad hortci plynovy alebo
elektricky horak, ani na rozohriatu raru.

10. & POZOR - Horuci povrch: Vyhrevné teleso a prilahlé povrchy sa pogas pouzivania zahrievaju a mézu zostat
horlce este nejaky ¢as po vypnuti spotrebi¢a. Nedotykajte sa hortcich povrchov. Pred Eistenim alebo uskladnenim
nechajte spotrebi¢ dostatoéne diho vychladnit. Ohrevna zakladria a spotrebi¢ po¢as pouzivania vytvaraju teplo a
su vystavené zvySkovému teplu po ukonéeni pripravy jedla. Nedotykajte sa vyhrievacej zakladne ihned po vybrati
kameniny. Pred manipulaciou nechajte vychladnut.

11, Je nevyhnutné prijat primerané opatrenia, aby sa predislo riziku popalenin, obarenia, poziaru alebo inej ujme na
zdravi os6b alebo majetku v désledku kontaktu s vonkajSou stranou pocas pouZivania alebo chladnutia.

12 Pri premiestiiovani spotrebica, v ktorom sa nachadza hortci olej alebo iné hortce kvapaliny, je potrebna mimoriadna
opatrnost. Hrozi mimoriadne zavazné poranenie vas aj inych oséb.

13.  Pri otvarani veka pocas alebo po priprave jedla budte opatrni. Unikajica para mdze spdsobit popaleniny.

14, Nepouzivajte spotrebi¢ na iné ucely, nez na ktoré je uréeny. Nespravne alebo nevhodné pouzitie méze sposobit
zranenia.

15, Ur€ené len na pouZitie na kuchynskej pracovnej doske v domacnosti. Umiestnite asponi 15 cm od steny a od
ostatnych predmetov. Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na suchom, stabilnom a rovnom povrchu.

16.  Vyhybajte sa nahlym zmenam teploty, ako je napriklad priddvanie mrazenych potravin alebo studenych tekutin do
zohriateho hrnca. Nepouzivajte, ak je keramicky hrniec prasknuty alebo poskodeny.

17.  Pokrievka pomalého hrnca je vyrobena z tvrdeného skla. Vzdy ju skontroluijte, Ci nie je od3tiepend, prasknuté alebo
inak poSkodena. Nepouzivajte sklenenu pokrievku, ak je pokodend, pretoze sa moze pocas pouzivania roztriestit.

18. UPOZORNENIE: Aby ste predisli Urazu elektrickym pridom a poskodeniu vyrobku, jedlo nepripravujte priamo
vo vyhrievacej zakladni. Varte iba v prilozenom kameninovom riade.

19. VYSTRAHA: rozliatim jedla mdZe spbsobit vazne popaleniny. Uchovavajte spotrebic a kabel mimo dosahu
deti. Nikdy neumiestriujte k&bel cez okraj kuchynskej linky, nikdy nepouzivajte zasuvku pod kuchynskou linkou a nikdy
nepouzivajte predizovaci kabel.
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20  Spotrebice nie st uréené na ovladanie pomocou externého ¢asovaca alebo samostatného systému dialkového
ovladania.

+  Jednotlivé diely spotrebica umyte v hortcej vody a pouzite jemny tekuty saponat. Dokladne osuste. Pozri ¢ast Bezné

Cistenie.

Pred demontazou/montazou dielov a pred Cistenim spotrebi¢ vzdy vypnite, odpojte zo siete a nechajte vychladndt.

Vyrobok pripajajte do zasuvky alebo zapinajte iba so suchymi rukami.

Spotrebi¢ vzdy pouzivajte v elektrickej zasuvke s napatim uvedenym na spotrebici (iba striedavy prad).

Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ bez dozoru pocas pouzivania.

Pristroj nepouzivajte, ak spadol na zem alebo st na fiom viditelné znaky poskodenia alebo ak tecie.

Dajte pozor, aby konektor nikdy neprisiel do kontaktu s vodou.

UPOZORNENIA
1.

Niektoré povrchy pracovnych dosiek a stolov nie su navrhnuté tak, aby odolali dlhodobému pdsobeniu tepla
salajuceho z urcitych spotrebicov. Neumiestiiujte vyhrievanu jednotku na stdl s upravenym drevenym povrchom.
Odporacame umiestnit pod pomaly hrniec podlozku alebo mriezku odolnt voci teplu, aby ste predisli moznému
poskodeniu povrchu.

2. Pocas prvého pouzitia tohto spotrebi¢a mozete zachytit mierny dym a/alebo zacitit mierny zapach. Toto je bezné u
mnohych vyhrievanych spotrebiCov a po niekolkych pouzitiach tento jav prirodzene vymizne.

3. Pri umiestiiovani kameninového riadu na keramicku alebo hladky sklenent varnti dosku, pracovnu dosku, stol alebo
iny povrch postupujte obzvi&st opatrne. Vzhladom na vlastnosti kameniny méze jej drsné dno poSkriabat niektoré
povrchy, ak sa s riadom nezaobchadza dostatoéne opatrne. Pred poloZenim na stdl, kuchynsku linku alebo iny povrch
vzdy umiestnite pod kameninovy riad ochrannt podlozku odolnd vogi teplu.

POKYNY K NAPAJACIEMU KABLU:

Kratky napajaci kabel sa pouziva na znizenie rizika, ktoré vyplyva z toho, Ze by ho mohli zachytit malé deti, zamotat sa do

dlhsieho kébla alebo sa of potknat.

USCHOVAJTE SI TIETO POKYNY
LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI

DIELY
O skienens pokrievka O Tiacidio Amount (Mnozstvo)
Hlinikova misa na varenie Tlacidlo Clock Set (Nastavenie ¢asu)
Ohrevny podstavec O Tiagidlo Minute (Minaty)
Ovladaci panel O Tiacidio Hour (Hodiny)

Rukovate na prenaSanie
Priestor na batériu a paska na ochranu batérie

Kontrolka ruénej pripravy
O Tiagidlo Manual (Ruéna priprava)

@ symbol slabej batérie O Tiacidio Temp (Teplota)
Displej nastavenia ¢asu O Tiacidio Cancel Timer (Zrusit €asovac)
Kontrolka naplanovania jedla @ Kontrolka Start/Stop

Tlagidlo Schedule Meal (Naplanovat jedlo) O Tiacidlo Start/Stop
Tlacidlo Food (Jedlo)

PRIPRAVA NA POUZITIE

Pred pouzitim hrnca Crockpot® na pomalé varenie odstrarite vSetky obaly, umyte pokrievku a hlinikova misu na varenie
teplou mydlovou vodou a ddkladne ich osuste.

DOLEZITE POZNAMKY:: Niektors povrchy kuchynskych dosiek a stolov nie st navrhnuté tak, aby vydrzali
dlhodobé teplo, ktoré sa uvolfiuje z ur€itych spotrebicov. Zohriatu jednotku ani varni nadobu neukladajte na povrch citlivy
na teplo. Odpori€ame pod pomalovarny hrniec poloZit izolaéndi podloZzku alebo dostatocne velku trojnozku, ¢im zabranite
pripadnému poskodeniu povrchu.

Budte opatri pri pokladani hlinikovej misy na varenie na keramicku alebo sklenend varnu dosku, pracovnu dosku, stol
alebo iny povrch. Vzhladom na viastnosti hlinikovej misy na varenie moZze jej spodna plocha pri nespravnom zaobchadzani
poSkriabat niektoré povrchy. Pred polozenim hlinikovej misy na stdl alebo pracovn( dosku pod fiu vzdy umiestnite
ochrannu podlozku alebo trojnozku.
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Pri prvom pouZiti spotrebi¢a sa moze objavit slaby dym a/alebo zapach. Pri ohrevnych spotrebicoch je to bezné a tento jav
sa po niekolkych pouzitiach nebude opakovat.

Uchopte oranzovi ochrannu pasku batérie a Uplne ju vytiahnite. SIUZi na napajanie hodin, ked jednotka nie je pripojena do
elektrickej zasuvky.

ODPORUCANY SPOSOB POUZITIA
TECHNOLOGIE TIMESELECT

1. Hlinikova misu na varenie vioZte do ohrevnej zakladne, pridajte do nej ingrediencie a prikryte ju pokrievkou. Hlinikovu
misu na varenie moZete v pripade potreby pouZit na opekanie masa a dalSich ingrediencii na varnej doske pred tym,
nez ju viozite do hrnca na pomalé varenie.

2. Pomalovarny hrniec Plug Crockpot® 5.6L TimeSelect zapojte do elektrickej zasuvky.
Na lavej strane ovladacieho panela vyberte moznost ,SCHEDULE MEAL* (NAPLANOVAT JEDLO).

Zvolte ,FOOD* (JEDLO) a vyberte jednu moznost zo zoznamu 4 predvolenych funkcii: MASO €, HYDINA (&,
POLIEVKA © a ZELENINA &.

POZNAMKA: Moznost z ponuky ,FOOD* (JEDLO) vyberte podla druhu receptu, ktory budete pripravovat. Ak sa jedlo,
ktoré pripravujete, nenachadza na zozname predvolenych funkcii, vyberte najbliziu hlavnd ingredienciu, pripadne
pripravte jedlo pomocou funkcie ,MANUAL* (RUCNE).

POZNAMKA: Na pripravu dusenych pokrmov je potrebné zvolit jedlo ,MEAT €. Ak chcete ¢o najchutnejsie pripravit
velké kisky masa alebo hydiny, pridajte k najskorSiemu ¢asu dokoncenia pripravy jedla este dodatoény ¢as.
POZNAMKA: Recepty, ktoré obsahuiju velké mnozstvo korefiovej zeleniny, si vyzaduju dihsie varenie pri vy$se]
teplote. Odporucame, aby sa tieto recepty nepripravovali pri nastaveni VEGGIES % (ZELENINA), ale pri ru¢nom
nastaveni teploty HIGH (VYSOKA).

5. Pomocou tlacidla ,AMOUNT* (MNOZSTVO) vyberiete hmotnost alebo objem jedla ugeného na pripravu. Ak sa zvoli
moznost ,MEAT €" (MASO) alebo ,POULTRY & (HYDINA), pomalovarny hrniec poskytne na vyber hmotnost' ,+1
KG" alebo ,0-1 KG". Po vybere moznosti ,SOUP ©* (POLIEVKA) alebo ,VEGGIES %" (ZELENINA) pomalovarny
hrniec poskytne na vyber objem ,FULL POT £ (PLNA NADOBA) alebo ,HALF POT & (POLOVICA NADOBY).

POZNAMKA: ,FULL POT = (PLNA ,NADOBA) znamena hrniec na varenie, ktory je naplneny po hladinu oznacenu
MAX. ,HALF POT & (POLOVICA NADOBY) znamena hrniec na varenie, ktory je naplneny po hladinu oznaéent %.
6. Dalej pomocou tlacidiel ,HOUR* (HODINA) a ,MINUTE* (MINUTA) zvolite &as, kedy chcete, aby sa priprava jedla
dokongila (napr. 20:00). Potom stlacte tlaidlo ,START". PociatoCny ¢as zobrazeny na displeji je najskorsi ¢as
dokoncenia pripravy jedla, v zavislosti od druhu a mnozstva pripravovaného jedla.
POZNAMKA: Pomocou funkcie ,SCHEDULE MEAL* (NAPLANOVAT JEDLO) sa jedlo nebude varit dihsie ako 12
hodin od Casu zaciatku jeho pripravy. Po uplynuti Casu pripravy naplanovaného jedla na hodinach sa pomalovarny
hrniec automaticky prepne do reZzimu ,KEEP WARM* (UDRZIAVANIE TEPLOTY).
POZNAMKA: Vdaka technolégii TimeSelect sa na zaklade vy3sie uvedenych zadanych (idajov automaticky urdi
spravne nastavenie teploty. Jedlo sa zohreje na bezpeénu teplotu a uchova sa tam nevyhnutny Cas, pokial' nenastane
vypadok elektriny. Pre viac informdcii si v pripade vypadku elektriny pozrite poznamky o pouziti.

ODPORUCANY SPOSOB POUZITIA FUNKCIE RUCNEJ
PRIPRAVY NA POMALOVARNOM HRNCI

1. Hlinikovd misu na varenie vioZte do ohrevnej zakladne, pridajte do nej ingrediencie a prikryte ju pokrievkou. Hlinikova
misu na varenie moZete v pripade potreby pouZit na opekanie masa a dalSich ingrediencii na varnej doske pred tym,
nez ju vlozite do hrnca na pomalé varenie. Zapojte pomaly hrniec a na pravej strane ovladacieho panela vyberte
moznost ,MANUAL".

2. Zvolte moznost , TEMP* (TEPLOTA) a z moznosti HIGH (VYSOKA), LOW (NiZKA) alebo KEEP WARM
(UDRZIAVANIE TEPLOTY) vyberte nastavenie teploty.

POZNAMKA: Nastavenie ,KEEP WARM (UDRZIAVANIE TEPLOTY) sluzi IBA na udrziavanie teploty uz uvareného
jedla. Nastavenie ,KEEP WARM" (UDRZIAVANIE TEPLOTY) nikdy NEPOUZIVAJTE na pripravu jedla. Nastavenie
,KEEP WARM* (UDRZIAVANIE TEPLOTY) neodportcame pouzivat dlhsie ako 4 hodiny.
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7.

Pomocou tlacidiel ,HOUR® (HODINA) a ,MINUTE* (MINUTA) zvolte v krokoch po 15 min(itach &as pripravy jedla aZ do
20 hodin. Cas zvolte podra dizky ¢asu uvedeného v recepte. Cas sa zatne odpocitavat v krokoch po jednej mindte.
Odpocitavanie Casu vymazete pomocou tlacidla ,CANCEL TIMER* (ZRUSIT CASOVAC). Vdaka tomu pomalovarny
hrniec zostane na svojom aktualnom nastaveni, az kym sa nevypne. Ak chcete zrusit funkciu manualineho pouzivania,
stlacte tlacidlo Start/Stop.

V pripade receptov, ktoré si vyZaduiju urcity rozsah ¢asu, zvolte ¢as, ktory je najblizSie k nastaveniu na pomalovarnom
hrnci. Napriklad pri priprave jedla, ktoré si vyzaduje Cas pripravy jedla od 7 do 9 hodin pri teplote nastavenej na
moznost LOW (NIZKA), pripravuijte jedlo 8 hodin.

Po uplynuti ¢asu pripravy jedla sa pomalovarny hriec Crockpot® automaticky prepne na nastavenie ,KEEP WARM®
(UDRZIAVANIE TEPLOTY) .

Pomalovarny hrniec Crockpot® sa vypne stlacenim tlacidla ,START/STOP* a vytiahnutim napajacieho kébla z
elektrickej zasuvky.

Po dokonceni pripravy jedla pomalovarny hrniec odpojte a pred Cistenim ho nechajte vychladnut.

POZNAMKY K POUZiVANIU

.

Ak chcete prepnut LBS (LIBRY) na KGS (KILOGRAMY) a opacne, podrzte 3 sekundy tlagidlo ,AMOUNT*
(MNOZSTVO).

Ak chcete zmenit aktualny Cas, podrzte 3 sekundy tlacidlo ,CLOCK SET* (NASTAVENIE HODIN). Pomocou
tlacidiel ,HOUR" (HODINA) a ,MINUTE* (MINUTA) upravte nastavenie asu, potom stlacenim tlacidla ,CLOCK SET*
(NASTAVENIE HODIN) vyber potvrdte.

Ak hodiny prestant fungovat alebo ak sa po opatovnom pripojeni do elektrickej siete znova zobrazi symbol slabej
batérie, batéria pravdepodobne potrebuje vymenit. Podrobnosti st uvedené v Casti Batéria.

Ak dojde k vypadku pridu, po obnoveni dodavky pradu budu kontrolky a displej blikat. VSetky nastavenia
pomalovarného hrnca sa pri vypadku pridu vymazu a je potrebné ich znovu nastavit. V désledku toho nemusi

byt konzumacia pokrmu bezpecna. Ak neviete presne, ako dlho trval vypadok pridu, odpori¢ame, aby ste jedlo
zlikvidovali.

Aby ste predisli tomu, Ze je jedlo prevarené alebo nedostatoéne uvarené, vzdy napliite hlinikova misu na varenie do 2
rovne MAX a dodrziavajte odporucany ¢as varenia.

Hiinikov misu na varenie nenapliiiajte nad povoleny objem. Aby ste zabranili vyliatiu, nenapifiajte hlinikovi misu nad
rovent MAX.

Vzdy varte podla odportcanej doby pripravy a s pokrievkou na hrnci. Pokrievku pocas prvych dvoch hodin varenia
neodstranujte, vdaka Comu sa vytvori efektivne teplo.

Pri manipulécii s vekom alebo vyberatelnou nadobou vzdy pouzivajte kuchynské rukavice. Pri nadvihovani alebo
skladani veka davajte pozor na unikajucu paru.

Spotrebi€ po dovareni a pred Cistenim odpojte zo zasuvky.

Odnimatelna hlinikova misa na varenie je Ziaruvzdorna a vhodna na pouZitie na plynovej alebo elektrickej varnej
doske. Misa sa mdze pouzivat na opekanie ingrediencii na varnej doske. PouZite strednu teplotu, pretoze sa misa
rychlo zahrieva. Jedlo opegiete rychlejSie ako pri pouziti beznej panvice. Upozorfiujeme, Ze nie je mozné pouzit
indukénu varnu dosku. Pozrite si tabulku nizSie.

Yj?:ﬂg%go Vhodné Vhodné do Vhodné pre plynovi/  Vhodné pre indukénu
r)i’a du Y do rury mikrovinnej rury  elektricku varni dosku varnu dosku
Pokrievka Ano Ano Nie Nie Nie
Hiinkové misa Ano Ano Nie Ano Nie
na varenie
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RADY NA PRISPOSOBOVANIE RECEPTOV

Tieto rady vam pom6Zzu prispdsobit viastné a iné recepty pripravy v pomalovarnom hrnci. Pri pouzivani pomalovarného
hrnca je mnoho beznych pripravnych krokov zbytoénych. Vo vacsine pripadov méZzu ist vSetky prisady do pomalovarného
hrnca naraz a varit sa cely den. VSeobecné:

+  Dodrziavajte dostatoént dobu pripravy.
+  Jedlo pripravujte s pokrievkou.

+  Vzdy sa presvedCte, Ze na varenie pouzivate dostatoéné mnozstvo tekutiny, aby ste dosiahli ¢o najlepSie vysledky a
zabranili vysuSeniu alebo spéleniu jedla.

DOBA PRIPRAVY RECEPTU VARENIE PRI NiZKEJ TEPLOTE VARENIE PRI VYSOKEJ TEPLOTE
15 az 30 minu 4 az 6 hodin 1% az 2 hodin
30 az 45 minu 6 az 10 hodin 3 az 4 hodin
50 minat az 3 hodiny 8 az 10 hodin 4 a7 6 hodin
CESTOVINY A RYZA:

NajlepSie vysledky dosiahnete s dihozrnnou ryzou alebo ryZzou basmati, resp. inou Speciélnou ryZou podla receptu.
Pokial sa ryza po uplynuti stanoveného ¢asu Uplne neuvari, pridajte 1 az 1 a %2 hrnéeka vody na kazdy hrnéek varenej
ryze a varte dalSich 20 az 30 minut.

* Ak chcete uvarit tie najlepSie cestoviny, pridajte ich do pomalovarného hrca pocas poslednych 30 az 60 mindt doby
pripravy jedla.

FAZULA:

*  Sulena fazula, predovietkym Cervena fazula, by sa pred pridanim do jedla mala predvarit.

*  Uvarena fazula z konzervy sa moze pouzit ako nahrada za su$enu fazulu.

ZELENINA:

*  Pre mnoho druhov zeleniny je pomalé varenie prospesné a vdaka nemu sa plne rozvinie ich chut. Zelenina sa v
pomalovarnom hrnci nezvykne rozvarit, ako sa to stava pri vareni v rire alebo na sporaku.

*  Privareni receptov so zeleninou a mésom vloZte do hlinikovej misy na varenie najskor zeleninu a az potom maso.
Zelenina sa v pomalovarnom hrnci zvy€ajne uvari pomalSie ako méso a vdaka tomu, Ze je ponorena v tekutine, bude

lepSia.
*  Zeleninu umiestnite k bokom alebo na dno hlinikovej misy, aby sa rychlejSie uvarila.
MLIEKO:

*  Miieko, smotana a kysla smotana sa po¢as dihého varenia zrazia. Ak je to mozné, pridajte ich az na poslednych 15 az
30 mindt varenia.

*  Nahradou za mlieko mbZu byt kondenzované polievky, ktoré sa mozu varit dihSie ako mlieko.

POLIEVKY:

*  Niektoré recepty si vyzaduju velké mnozstvo vody/vyvaru. Ak varite polievku, do hlinikovej misy na varenie najprv
pridajte prisady a potom pridajte vodu alebo vyvar tak, aby boli ingrediencie ponorené. Ak chcete dosiahnut redsiu
polievku, pridajte viac vody pri servirovani.

MASO:

*  Orezte mastné kusy mésa, dokladne ho umyte a osuste papierovymi kuchynskymi utierkami.

*  Opecenie masa vopred umozni, aby tuk z mésa pred varenim v pomalovarnom hrnci odtiekol, jedlu to prida aj
vyraznejSiu chut. Pritom moZete mat misu na varenie umiestnenu priamo na plynovej alebo elektrickej varnej doske.

*  Maso by malo byt umiestnené tak, aby lezalo v strede hlinikovej misy a nedotykalo sa pokrievky.

*  Pre mensie alebo vacsie kusy masa upravte mnozstvo zeleniny alebo zemiakov tak, aby bol hmiec vzdy naplneny po
hladinu %2 alebo MAX.

*  Velkost masa a odporucany ¢as varenia su iba informacné a mézu sa menit v zavislosti od narezania, typu a Struktiry
kosti. Chudé méso, ako hydina alebo bravcova svieckovica, sa uvaria rychlejsie ako maso s vacsim podielom
spojivového tkaniva a tuku, ako je hovadzi krk alebo bravéové pliecko. Maso s kostou sa vari dih$ie ako maso bez
kosti.
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*  Maso pri vareni s predvarenymi potravinami, ako je fazula, alebo lahka zelenina, napr. Sampifidny, krajana cibula,
baklazan alebo najemno nakrajana zelenina, nakrajajte na mensie kusky. To umozni, aby sa v3etky ingrediencie uvarili
rovnakym tempom.

RYBA:
*  Ryba sa uvari rychlo a mala by sa pridat na konci varenia pocas poslednych patnastich minut az hodiny varenia.”

TEKUTINY:

*  Moze sa zdat, ze v receptoch pre pomalovarny hrniec sa pouziva malé mnoZzstvo tekutin, ale pomalé varenie sa lisi od
inych spbsobov pripravy jedla v tom, Ze mnozstvo tekutin pouzitych v receptoch sa po¢as varenia takmer zdvojnasobi.
Ak upravujete svoj recept na varenie v pomalovarnom hrnci, pred varenim znizte mnozstvo tekutiny.

CISTENIE

Pfed ¢isténim VZDY odpojte pomaly hrnec ze zasuvky a nechte jej zchladnout.

POZOR: Ohfivaci zakladnu, napajeci kabel ani zastréku nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny.

*  Pokrievku a hlinikovu misu mozno umyvat v umyvacke riadu alebo horiicou mydlovou vodou. NepouZivajte abrazivne
Cistiace prostriedky ani drsné hubky na umyvanie. Zvysky jedla je zva¢$a mozné odstranit utierkou, Spongiou alebo
gumovou stierkou. Vodny kamen a iné flaky odstrarite pomocou neabrazivnych ¢istiacich prostriedkov alebo octu.

*  Hilinikova misa na varenie a pokrievka nevydrzia nahle zmeny teploty. Hlinikovi misu na varenie alebo pokrievku
neumyvajte studenou vodou, ked su hortce.

* Ak misu pouzivate na varnej doske alebo v umyvacke riadu, jej farba sa mdze mierne zmenit. Nema to vSak vplyv na
celkovy vykon produktu. Vzhlad mozete Ciastoéne obnovit pouzitim makkej handricky.

*  Vonkajsia strana zariadenia sa méZze Cistit jemnou handrickou a teplou mydlovou vodou. Utrite do sucha. NepouZivajte
abrazivne Cistiace prostriedky.

*  Veskery servis pfenechejte odbornikdm.

*  POZNAMKA: Po umyti nechajte hlinikov(i misu pred uskladnenim vyschnit na vzduchu.

*  Navlhéenu handri¢ku nepouZivajte v blizkosti priestoru na batériu.

BATERIA

Pred odstranenim krytu na batériu jednotku vzdy odpojte od elektrickej siete. Ak chcete vymenit
batériu, jednotku odpojte od elektrickej siete a odoberte kryt batérie v dolnej Casti jednotky.
Stlatenim striebornej zarazky vysufite stard batériu, vytiahnite ju, zlikvidujte a nahradte novou.
Batériu nahradte vzdy typom CR2025 alebo jeho ekvivalentom. V tejto jednotke nepouZivajte
nabijatelné batérie.

Zabezpette spravnu orientaciu batérie podla obrazka:

@ Batériu skladujte mimo dosahu deti.

Neprehitajte. V pripade prehltnutia okamZite vyhfadajte lekarsku pomoc.
Zabezpette bezpecnu likvidaciu starych batérii. Postupujte podla miestnych pokynov a zlikvidujte batériu
bezpecnym spdsobom. Batériu nelikvidujte spolu s beznym komunalnym odpadom. V pripade prehriatia,
|

rozobratia, skratovania, dobijania alebo nespravneho vioZenia mézu batérie explodovat. S vyteenymi
batériami narabajte obozretne.

POPREDAJNA PODPORA A NAHRADNE DIELY

Ak spotrebi¢ nefunguje, ale je v zaruke, vratte ho tam, kde ste ho kupili, a poziadajte o vymenu. Majte na pamati, ze sa
bude vyZadovat platny doklad o zakupeni. Dodatocnu podporu ziskate kontaktovanim nasho oddelenia sluZieb zakaznikom
na Cisle: Spojené kralovstvo: 0800 028 7154 | Spanielsko: 0900 81 65 10 | Franctizsko: 0805 542 055. V pripade vetkych
ostatnych krajin volajte na &islo +44 800 028 7154. M6Zu sa uplatriovat sadzby za medzinarodné hovory. Pripadne napiste
na e-mailovu adresu: CrockpotEurope@newellco.com.
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ZARUKA

Uschovaite si potvrdenie o kiipe, pretoze ho budete potrebovat pri pripadnych reklaméciach v ramci tejto zaruky.
Na tento spotrebi€ sa vztahuje zaruka po dobu 2 rokov od zakUpenia, ako je opisané v tomto dokumente.

Ak sa pocas tejto zarucnej doby stane, ze spotrebi¢ prestane fungovat z dévodu konstrukénej alebo vyrobnej chyby,
zaneste ho spét' na miesto nakupu spolu s pokladniénym dokladom a kdpiou tejto zaruky.

Prava a vyhody vyplyvailice z tejto zaruky dopifiajii vase zakonné prava, ktoré nie sd touto zarukou dotknuté.
Uplatnenie vasSich zakonnych prav v pripade vad je bezplatné.
Pravo zmenit tieto podmienky ma len prislusna spoloénost Newell uvedena niZsie.

Spolocnost Newell sa zavéazuje v ramci zaruénej doby bezplatne opravit alebo vymenit spotrebi¢ alebo akukolvek jeho
Cast, ktora nebude spravne fungovat, za predpokladu, ze:

+ 0 probléme bezodkladne informujete miesto nakupu alebo spoloénost Newell; a

+ spotrebi¢ nebol Ziadnym spdsobom upraveny alebo poSkodeny, nespravne pouzity, zneuzity, opraveny alebo upraveny
inou osobou ako osobou poverenou spolo¢nostou Newell.

Tato zaruka sa nevztahuje na poruchy, ktoré vznikli nespravnym pouZzivanim, poSkodenim, zneuzitim, pouzivanim pri
nespravnom napéti, vplyvom prirodnych javov, udalostami mimo kontroly spolo¢nosti Newell, opravou alebo Upravou inou
osobou ako osobou opravnenou spoloénostou Newell alebo pri nedodrZani pokynov na pouzivanie. Okrem toho sa tato
zaruka nevztahuje na bezné opotrebovanie vratane drobnych zmien farby a Skrabancov.

Prava vyplyvajuce z tejto zaruky sa vztahuju len na pdvodného kupujuceho a nevztahuju sa na komeréné alebo komunaine
pouzitie.

Ak vas spotrebi¢ obsahuje zaruku alebo zaruény list Specificky pre danu krajinu, namiesto tejto zaruky si precitajte
podmienky takejto zaruky alebo zaru€ného listu alebo sa obratte na miestneho autorizovaného predajcu, ktory vam
poskytne dalSie informéacie.

Toto zariadenie je oznagené v stilade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU symbolom preciarknutej nadoby na odpad.
Takéto oznacenie informuje, Ze toto zariadenie nie je mozné po skonceni Zivotnosti zlikvidovat spolu s komunalnym
odpadom. Pouzivatel zariadenia je povinny ho zlikvidovat v ramci triedeného zberu odpadu z elektrickych a elektronickych
zariadeni. Zberné miesta prevadzkuju okrem iného: velkoobchodnici a maloobchodnici predavajuci toto zariadenie a
komunalne firmy zaistujuce triedeny zber odpadu. Spravne zaobchadzanie s odpadom z elektrickych a elektronickych
zariadeni pomaha predchadzat’ nasledkom Skodlivym pre ludské zdravie a prirodné prostredie vyplyvajicim z pritomnosti
nebezpecnych komponentov a nespravneho skladovania a spracovania takychto zariadeni.

Elektroodpad by sa nemal likvidovat spolu s domovym odpadom. Spotrebice recyklujte v na to uréenych zariadeniach.
Napiste nam na e-mailovd adresu CrockpotEurope@newellco.com a ziskajte dalsie informéacie o recyklacii a OEEZ.

Ak mate akékolvek otazky tykajlce sa narokov vyplyvajlcich z tejto zaruky, kontaktujte:
Newell Poland Services Sp. z 0.0.

Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Polsko

Spanielsko: 0900 81 65 10

Franctzsko: 0805 542 055

Spojené kralovstvo: 0800 028 7154

Pre vSetky ostatné krajiny volajte +44 800 028 7154

Na medzinarodné hovory sa mozu vztahovat poplatky.
Pripadne poslite e-mail na CrockpotEurope@newellco.com

INFORMACIE O SPOTREBE ENERGIE A SPRAVE NAPAJANIA:

Spotreba energie v rezime vypnuté: Ked spotrebi¢ nevykonava svoju hlavnu funkciu, spotreblva maximalne 0,1 W.

Sprava napajania: Zariadenie ma funkciu automatickej spravy napajania a po 9 mindtach odpojenia od zdroja napéajania sa
prepne do reZimu vypnutia.
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MAGYAR

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG KESOBBI HIVATKOZAS CELJABOL

Ezt a késziiléket 8 éves és annal idésebb gyermekek, valamint fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességeikben
korlatozott, illetve tapasztalat és ismeretek hianyaban lévé személyek is hasznalhatjak, ha feliigyeletet vagy
oktatast kaptak a késziilék biztonsagos hasznalatarol, és tisztaban vannak a hasznalataval jaré veszélyekkel.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast gyermekek nem végezhetik,
kivéve, ha 8 évnél idésebbek és feliigyelet alatt allnak. A késziiléket és a kabelét tartsa 8 év alatti gyermekek eldl
elzarva. Szigoru felligyelet sziikséges, ha barmilyen késziiléket gyermekek kozelében hasznalnak. Gyermekek nem
jatszhatnak a késziilékkel.

Elektromos késziilékek hasznalata soran mindig be kell tartani az alapveté biztonsagi ovintézkedéseket a tiiz,

aramiités és/vagy személyi sériilések kockazatanak csokkentése érdekében, beleértve a kovetkezdket:

1. Atermék hasznalata elétt olvassa el az dsszes utasitast.

2. Ez akésziilék hasznalat kdzben hét termel. Ne érjen hozza a forro felliletekhez. Hasznélja a fogantyukat vagy a
gombokat.

3. Az aramités elkertilése érdekében ne helyezze és ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a kabelt, a csatlakozodugot
vagy a készlilék f6 részét.

4. Huzza ki a csatlakozodugot a konnektorbdl, ha nem hasznalja, miel6tt alkatrészeket helyezne fel vagy tavolitana el,
valamint tisztitas el6tt. Hagyja lehdini, miel6tt alkatrészeket helyezne fel vagy tavolitana el, valamint tisztitas el6tt. A
konnektorbdl val6 kihtizashoz kapcsoljon KI minden vezérlét, majd huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl. Ne a kabelt
huzva hizza ki a konnektorbdl.

5. Ne lizemeltessen olyan késziléket, amelynek kabele vagy csatlakozédugoja megsérilt, illetve meghibasodott, vagy
barmilyen médon megsérilt késziiléket. Ne probalja meg kicserélni vagy dsszeilleszteni a sériilt kabelt. Vigye vissza a
készlléket a gyartohoz (lasd a garanciat) vizsgalat, javitas vagy beallitas céljabdl.

6. AFIGYELMEZTETES - Sériilésveszély: A késziilék nem rendeltetésszer(i hasznalata személyi sériilést,
aramiitést vagy a készllék karosodasat okozhatja. A késziléket mindig az utasitasoknak megfeleléen hasznélja. Ne
hasznéljon a gyarté nem ajanlott tartozékokat, kiegészitéket vagy cserealkatrészeket.

7. Akésziilék kizarolag haztartasi célra hasznalhato. Ne hasznalja kiiltéren vagy kereskedelmi célokra.

Ne hagyja, hogy a kabel lelégjon az asztal vagy a pult sz&lérdl, és ne érjen forr feliiletekhez.

Ne helyezze nedves felilletekre vagy azok kdzelébe, illetve ne helyezze héforrasokra, példaul forré gaz- vagy

elektromos tlizhelyre, illetve ne helyezze forré siitére.

10. A\ FIGYELEM - Forré feliilet: A fiitéelem és a szomszédos feliiletek hasznélat kbzben felforrosodnak, és a
késziilék kikapcsolasa utan egy ideig még forrék maradhatnak. Kertilje a forr6 feliiletek megérintését. Tisztitas vagy
tarolas el6tt hagyjon elegendd idét a kész(ilék lehilésére. A fiitdalap és a készillék hasznalat kdzben hét termel,
és a fozési ciklusbol szarmazé maradékhdnek van kitéve. A kéedények kivétele utan ne érintse meg kozvetlenil a
fitdalapot. Hagyja leh(ilni kezelés el6tt.

11, Megfeleld dvintézkedéseket kell tenni az égési sériilések, forrazasok, tlizesetek vagy egyéb személyi vagy vagyoni
karok kockazatanak elkertilése érdekében, amelyek a készlilék hasznalata vagy lehdilése kdzben a kiils felilet
megérintésével keletkezhetnek.

12.  Fokozott dvatossaggal kell eljarmni forr olajat vagy més forr folyadékot tartalmazé készilék mozgatasakor. Ez stlyos
serlléseket okozhat dnmaganak és masoknak.

13.  Legyen 6vatos a fedél kinyitasakor a f8zési ciklus alatt vagy utan. A kidramlé gz égési sériiléseket okozhat.

14, Ne hasznélja a készliléket a rendeltetésétdl eltérd célra. A helytelen hasznélat sériléseket okozhat.

15.  Kizardlag haztartasi konyhapulton val6 hasznalatra készilt. Tartson 152 mm (6 hiivelyk) tavolsagot a faltol és minden
oldalrél. A késziiléket mindig szaraz, stabil és vizszintes fellileten hasznélja.

16. Kerilje a hirtelen hémérséklet-valtozasokat, példaul a hitdtt ételek vagy hideg folyadékok hozzaadasat egy
felmelegitett edénybe. Ne hasznalja, ha a keramiaedény repedt vagy sérdilt.

17.  Alassu f6z6 fedele edzett livegbdl késziilt. Mindig ellendrizze a fedelet repedések, horzsolasok vagy egyéb sériilések
szempontjabdl. Ne hasznélja a sériilt ivegfeddt, mert hasznélat kozben dsszetdrhet.

18. FIGYELEM: Az aramiités és a termék karosodasanak elkeriilése érdekében ne f6zzon kozvetleniil a
fitéalapban. Kizérélag a mellékelt kéedényben f6zzon.

19. FIGYELMEZTETES: A kismistt stel stlyos égési sériiléseket okozhat. Tartsa tavol a készilléket és a
kabelt a gyermekektdl. Soha ne légassa le a kabelt a pult sz&lérél, soha ne hasznaljon pult alatti aljzatot, és soha ne
hasznalja hosszabbitdval.

20. A késziilékeket nem szabad kiils6 iddzitével vagy kiilon taviranyitoval miikodtetni.
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. Mossa meg az alkatrészeket forro viz és enyhe folyékony szappan oldataban. Alaposan szaritsa meg. Lasd a Rutin
tisztitas szakaszt.

+  Alkatrészek eltavolitasalfelszerelése, valamint tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki, huzza ki a konnektorbol, és hagyja

lehdlni.

A konnektorral vald érintkezés, illetve a készlilék bekapcsolasa soran a keze mindig legyen széraz.

A készlléket mindig a készuléken feltiintetett fesziiltségU (csak AC) konnektorrdl hasznalja.

Soha ne hagyja feligyelet nélkil a késziiléket hasznalat kdzben.

Ne hasznalja a készuléket, ha azt leejtették, ha az lathatéan megsérlilt, vagy szivarog.

. Keriilje a viz kiomlését a csatlakozora.

MEGJEGYZESEK

1. Néhany konyhapult és asztalfellilet nincs ugy tervezve, hogy ellenalljon bizonyos késziilékek &ltal termelt hosszan
tartd hének. Ne dllitsa a fitott egységet felliletkezelt faasztalra. Javasoljuk, hogy helyezzen egy melegitéparnat vagy
alatétet a lassu f6z6 ala, hogy elkeriilje a fellilet esetleges serilését.

2. Akeésziilék els6 hasznalata soran enyhe flist és/vagy szag érezhetd. Ez sok fiit6 késziiléknél normalis, és néhany
hasznalat utan nem fordul el tobbé.

3. Kérjik, legyen 6vatos, amikor a kéedényeket keramia vagy sima tiveg f6zélapra, konyhapultra, asztalra vagy
mas feliiletre helyezi. A kéedények természetiikbdl adodoan érdes alja megkarcolhat bizonyos felileteket 6vatian
hasznalat esetén. Mindig helyezzen héallo védéparnat a kéedény ala, mielétt asztalra, konyhapultra vagy mas
felliletre helyezi.

HALOZATI KABEL UTASITASOK:

A révid tpkabel célja, hogy csbkkentse annak kockézatat, hogy a gyermekek megragadjak, belegabalyodjanak vagy

megbotoljanak egy hosszabb kabelen.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT
CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA

ALKATRESZEK
O Uvegleds O Food (étel) gomb
Aluminium fézéedény Amount (mennyiség) gomb
Melegitd alapegység @ Clock Set (6rabedllitas) gomb
Vezérl6panel O Minute (perc) gomb
Hordozéfogantytk O Hour (6ra) gomb

Elemtarté és elemvédd csik

Manual (kézi mikddtetés) jelzéfény
(G Alacsony elem-/akkumulator-toltottséget jelz6

Manual (kézi miikédtetés) gomb

szimbolum O Temp (homérséklet) gomb
Time Setting (id6beallitas) kijelzoje Cancel Timer (id6zités torlése) gomb
Schedule Meal (étel iitemezése) jelz6fény (1) Start/Stop jelz6fény

© schedule Meal (ételtel Utemezése) gomb 0 Start/Stop gomb

ELOKESZULET A HASZNALATRA

A Crockpot® lassu f6z6edény hasznalata el6tt tavolitson el minden csomagolast, mossa el a fedelet és az aluminium
foz6edényt meleg szappanos vizzel, majd alaposan széritsa meg.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK: Egyes konyhapultok és asztallapok nem alkalmasak arra, hogy kibirjak
az egyes berendezések altal tartosan generalt hét. A felmelegedett késziiléket vagy f6z6edényt ne tegye héérzékeny
felliletre. Javasoljuk, hogy tegyen a lassuf6z6 ala hészigeteld lapot vagy edényalatétet, hogy elkerilje a felllet esetleges
karosodasat.

Legyen 6vatos, amikor az aluminium féz6edényt keramia vagy sima veg f6zélapra, munkalapra, asztalra vagy mas
felliletre helyezi. Az aluminium f6z6edény alja természetébdl adéddan megkarcolhat bizonyos feliileteket, ha nem jar el
kortiltekintéen. Mieldtt asztalra vagy munkalapra helyezné az aluminium f6z6edényt, mindig helyezzen ala védéparnat vagy
véd@betétet.

A készlilék hasznalata soran kezdetben egy kis fiist vagy kellemetlen szag jelentkezhet. Ez sok fiitéberendezésnél teljesen
normalis jelenség, mely néhany hasznalat utan megsznik.

Tavolitsa el a narancssarga elemvédd csikot ugy, hogy teljesen kihlizza. Ez fogja vezérelni az érat, amikor a kész(ilék nincs
bedugva.
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A TIMESELECT TECHNOLOGIA HASZNALATA

Helyezze az aluminium f6z6edényt a fiitdalapba, tegye bele a hozzavalokat, és fedje le. Hasznalhatja a féz6lapon is az
aluminium fézéedényt his atforgatasara vagy egyéb hozzavaldk megpiritasara, mielétt a lassu f6z6edénybe helyezné,
ha szlikséges.

Dugja be a Crockpot® 5,6 literes TimeSelect lassufézét a konnektorba.
A vezériépanel bal oldalan valassza ki a ,SCHEDULE MEAL” (ETEL UTEMEZESE) gombot.

A FOOD” (ETEL) gomb kivalasztasaval 4 elére beallitott funkcio kozll valaszthat: MEAT (HUS), POULTRY &
(SZARNYAS), SOUP © (LEVES) és VEGGIES & (ZOLDSEGEK).

FIGYELEM: A ,FOOD(ETEL) kivalasztasanal a megfzni kivant étel receptjét vegye alapul. Ha a megfozni kivant étel
receptje nem szerepel az eldre beallitott ételfélék listajaban, valassza az elére beallitott lehetdségekhez legkdzelebb
allo f6 dsszetevét, vagy a ,MANUAL” (KEZI MUKODTETES) funkcié hasznalataval készitse el az ételt.

FIGYELEM: A raguk f6zéséhez a “MEAT & funkcitt kell valasztani. A lehetd legjobb eredmény érdekében nagy hus-
vagy szarnyasdarabok f6zésekor adjon hozza plusz idét az étel legkorabbi elkészilési idejéhez.

FIGYELEM: A nagy mennyiségli gyokérzoldséget tartalmazo receptek esetén az ételt hosszabb ideig, magasabb
hémérsékleten kell f6zni. Javasoljuk, hogy az ilyen receptek elkészitéséhez ne a VEGGIES & (z6ldségek) beallitast,
hanem a manualis HIGH (magas) héfokbeallitast hasznalja.

Az ,AMOUNT (MENNYISEG) gombbal valassza ki a f6zni kivant étel stlyat vagy az edény kapacitasat. A ,MEAT
@ (HUS) vagy a ,POULTRY (& (SZARNYAS) funkcio kivalasztasakor a lassiféz6 az ,1 KG” vagy a ,0-1 KG”
stlylehetdséget kinalja fel. A ,SOUP ©” (LEVES) vagy a ,VEGGIES & (ZOLDSEGEK) funkcié kivalasztasakor a
lass(féz6 a ,FULL POT & (TELE EDENY) vagy a ,HALF POT &" (FELIG TELT EDENY) kapacitaslehetéséget
kinalja fel.

FIGYELEM: ,FULL POT " (TELE EDENY) kifejezés olyan f6z6edényre utal, mely a MAX jelzésig van megtéltve.
,HALF POT " (FELIG TELT EDENY) kifejezés olyan féz6edényre utal, mely az ' jelzésig van megtdltve.

Ezt kdvetden a ,HOUR” (ORA) és a ,MINUTE” (PERC) gombok hasznalataval valassza ki, hogy mikorra szeretné

az ételt elkésziteni (pl. este 20:00), majd nyomja meg a ,START” gombot. A kijelzén ekkor a fézott étel ételfajta és
mennyiség alapjan szamitott legkorabbi elkészilési ideje jelenik meg.

FIGYELEM: A ,SCHEDULE MEAL” (ETEL UTEMEZESE) funkciéval az étel a fozési id§ kezdetétsl maximum 12 6rén
4t fozhetd. Amint a belitemezett idd lejart, a lassif6z6 automatikusan atvalt a ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS)
funkciéra.

FIGYELEM: A TimeSelect technolégia a fent megadott adatok alapjan automatikusan meghatérozza a megfeleld
héfokbeallitast. Az élelmiszereket a szamukra biztonsagos hémérsékletre kell melegiteni, és a szikséges ideig azon
tartani, kivéve, ha aramkimaradas lép fel. Aramkimaradas esetén tovabbi tudnivalokért olvassa el a hasznalatra
vonatkozé utasitasokat.

A LASSUF0Z0 KEZI FUNKCIOJANAK HASZNALATA

Helyezze az aluminium f6z6edényt a fiitdalapba, tegye bele a hozzavalokat, és fedje le. Hasznalhatja a fézélapon is az
aluminium f6z8edényt hus atforgatasara vagy egyéb hozzavalok megpiritasara, miel6tt a lassui f6zGedénybe helyezné,
ha sziikséges. Csatlakoztassa a lassu féz6edényt, és valassza a ,MANUAL” (KEZI) lehetdséget a vezérldpult jobb
oldalan.

A, TEMP” (HéMERSEKLET) gomb kivalasztasaval a HIGH (MAGAS), LOW (ALACSONY) és KEEP WARM
(MELEGEN TARTAS) lehetéségek kozil valaszthat.

FIGYELEM: A ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS) funkcio KIZAROLAG a mar megftt étel melegen tartasara
szolgal. NE f6zzon a ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS) bedllitason. A ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS)
bedllitds hasznalata 4 6ranal hosszabb ideig nem javasolt.

A HOUR’ (ORA) és a ,MINUTE” (PERC) gombokkal valassza ki a fézési idét, amely 15 perces iddkdzénként
maximum 20 6ras id6tartamra allithaté be. Az idétartamot a receptben megadott elkészitési idd alapjan allitsa be. Az
id6zit6 megkezdi a visszaszdmlalast, és 1 perces id6kozénként szdmol vissza. A visszaszamlalas torléséhez hasznalja
a ,CANCEL TIMER” (IDOZITES TORLESE) gombot. gy a lass(f6z6 a kikapcsolsig a megadott beallitison marad. A
Manualis funkcié torléséhez valassza ki a Start/Stop gombot.

Ha a receptben az elkészitési idénél idStartomany van megadva, valassza a lassuf6zén szerepld bedllitdshoz
legkdzelebb all6 fozési idét. Ha példaul a receptben 7-9 éra fézési id6 van megadva LOW (ALACSONY)
hémérsékleten, akkor 8 6raig fézze az ételt.
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5. Ha letelt a fozési id6, a Crockpot® lass(if6z6 automatikusan atvalt a ,KEEP WARM” (MELEGEN TARTAS) beallitasra.

6. A Crockpot® lassuf6z6 kikapcsolasahoz nyomja meg a ,START/STOP” gombot, és huzza ki a késziiléket a
konnektorbol.

7. Amikor az étel elkészillt, hizza ki a lassuf6zét a konnektorbdl, és hagyja lehilni tisztitas elétt.

HASZNALATI TANACSOK ,
+ Afont (LBS) és a kilogramm (KGS) mértékegységek kozotti valtashoz tartsa lenyomva az ,AMOUNT” (MENNYISEG)
gombot 3 masodpercig.

+ Azaktualis id6 beallitasahoz tartsa lenyomva a ,CLOCK SET” (ORABEALLITAS) gombot 3 méasodpercig. Az idét
a ,HOUR” (ORA) és a ,MINUTE” (PERC) gombokkal allitsa be, majd a ,CLOCK SET" (ORABEALLITAS) gomb
megnyomasaval erésitse meg a beallitast.

+  Haa konnektorba valo visszadugast kévetéen az éra beallitasai eltlinnek, vagy ha megjelenik rajta az elem meriilését
jelzé szimbolum, akkor az elemet feltehetéen ki kell cserélni. A részletekért Iasd az Elem részt.

+  Aramsziinet esetén a kijelz6 és a jelz6fények az aram visszakapcsolasakor villogni fognak. A lassif6zé minden
bedllitasa torlddik, ezért a késziiléket Ujbdl be kell llitani. Ennek kdvetkeztében eléfordulhat, hogy az étel nem
fogyaszthato biztonsaggal. Ha nem tudja, mennyi ideig tartott az aramkimaradas, javasoljuk, hogy dobja ki a
f6z6edényben 1évo ételt.

*  Atllfézés vagy az elégtelen f6zés elkerlilése érdekében mindig téltse meg az aluminium f6z6edényt a MAX jel Vz-ig,
és tartsa be az ajanlott fozési idoket.

*  Ne toltse t0l az aluminium foz6edényt. A kifolyas elkeriilése érdekében ne téltse meg az aluminium f6zéedényt a MAX
jelzés folé.

*  Fdzés kozben mindig hagyja rajta az edényen a fedét a javasolt ideig. A f6zés elsé két orajaban ne vegye le a fedét,
hogy az edény belseje kellden felmelegedjen.

*  Mindig viselien edényfogd keszty(it, amikor hozzaér a fedéhdz vagy a kivehetd f6z6edényhez. Vigyazat! A fedd
felnyitasakor vagy levételekor a készlilékbdl g6z szabadulhat ki.

*  Af6zés végén és tisztitas el6tt huzza ki a készuléket a konnektorbdl.

*  Akivehet6 aluminium f6z6edény siitében és gaz- vagy elektromos f6z6lapon is hasznalhato. Az edényt hasznalhatjuk
a hozzavalok megpiritasara a fz6lapon, kézepes langon, mivel az edény gyorsan felmelegszik. A piritas gyorsabb
lesz, mint hagyomanyos serpenyé hasznalatakor. Felhivjuk figyelmét, hogy indukciés fézélapon nem miikadik. Lasd az
alabbi tablazatot.

Mikrohullamii  Gaz/elektromos Indukcios

Mosogatogépben Siitében

Alkatrész L g siitében fézélapon fézélapon
moshaté hasznalhaté —— . 5 . .
hasznalhato biztonsagos biztonsagos
Fedd Igen Igen Nem Nem Nem
Aluminium f6z6edény Igen Igen Nem Igen Nem

UTMUTATO A RECEPTEK ATDOLGOZASAHOZ

Ez az (tmutaté azzal a céllal készillt, hogy segitséget nytjtson Onnek sajat receptjei és més receptek atdolgozasahoz a
lassuf6zGben valo elkészitéshez. A lassif6z6 hasznalatakor nincs szlkség a szokasos el6készits lépesek nagy reszére. A
legtdbb esetben az dsszes hozzavald egyszerre beletehetd és egész nap fézhetd a lassufézében. Altalanos tanacsok:

*  Mindig hagyjon elegendd idét arra, hogy az étel megféjon.
« Az ételt fedd alatt fézze.

+  Alegjobb eredmény érdekében, és azért, hogy az étel ne szaradjon ki, illetve ne égjen oda, mindig tigyeljen arra, hogy
megfeleld mennyiségii folyadékot hasznaljon a recepthez.

A RECEPTBEN MEGADOTT o PR - e
ELKESZITESI IDG FOZES ALACSONY HOMERSEKLETEN FOZES MAGAS HOMERSEKLETEN
15-30 perc 4-66ra 1% -2 6ra
30 - 45 perc 6-10 ¢6ra 3-4dra
50 perc — 3 6ra 8-10 ¢6ra 4-6o6ra
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TESZTA ES RIZS:

*  Alegjobb eredmény érdekében hasznaljon hosszl szemi rizst, basmati rizst, vagy a recept altal el6irt fajtaju rizst.
Amennyiben a rizs a javasolt id6 alatt nem 6 meg teljesen, adjon hozza Gjabb 1-1% csésze folyadékot minden egyes
csészényi f6zétt rizsre szamitva, és folytassa a f6zést tovabbi 20-30 percig.

*  Tésztafézés esetén a legjobb eredmény érdekében a f6zési id6 utolsd 30-60 percében tegye bele a tésztat a
lassufézébe.

SZARAZBAB:
*  Szaraz bab helyett teljesen megfézott konzervbabot is hasznalhat.

*  Ateljesen fott konzervbab tokéletes helyettesitdje a szarazbabnak.

ZOLDSEGEK:
*  Sok zoldségfélének kifejezetten jot tesz a lassu f6zés, mert igy ki tudjak adni igazi izliket. A lassufézében rendszerint
nem fének gy tal, mint esetleg a stitében vagy a féz6lapon.

* Zbldségbdl és hushol készilt receptek elkészitésekor a hus el6tt tegye a zéldségeket az aluminium f6z6edénybe.
A z0ldségek altalaban lassabban fének meg a lassufézében a hisnal, és jot tesz nekik, ha félig elfedi éket a
f6z6folyadék.

*  Helyezze a zéldségeket az aluminium féz8edény oldalahoz vagy aljahoz kézel, hogy megkonnyitse a f6zést.

TEJ:
*  Hosszu ideig tart6 f6z&s soran a tej, a tejszin és a tejfol szétesik. Ha lehetséges, ezeket csak a f6zés utolsd 15-30
percében tegye bele az ételbe.

*  Tej helyett s(iritett levesek is hasznalhatok, és ezek hosszy idén at is f6zhetdk.

LEVESEK:

*  Egyes receptek nagy mennyiségi vizet/alaplevet irnak el8. Elészor a leves hozzavaléit helyezze az aluminium
f6z6edénybe, majd adjon hozz vizet/alaplevet, hogy ellepje. Ha higabb levest szeretne, talalaskor adjon hozza még
folyadékot.

HUSFELEK:

* A husfélék elékészitésekor vagja le a zsiros részeket, tordlje, vagy oblitse le alaposan, és papirtoriével dvatosan
szaritsa fel a nedvességet.

*  AhUs elézetes piritasa lehetdvé teszi, hogy a zsir mar a lassu fézés el6tt kisljon a husbol, emellett az izeket is
elmélyiti.
*  Ahust ugy kell elhelyezni az aluminium f6z6edényben, hogy ne érjen a fedeléhez.

*  Kisebb vagy nagyobb husdaraboknal igy mddositsa a z6ldség vagy burgonya mennyiségét, hogy az aluminium
féz6edény mindig az %2 vagy MAX jelzésig legyen toltve.

*  AhUs sulya és a javasolt fozési id6k csak becslések; a fozési idd az adott szeletnagysag, hisfajta és csontszerkezet
fliggvényében valtozhat. A sovany husok, mint példaul a csirkehUs vagy a sertés vesepecsenye altalaban gyorsabban
megfének, mint a kotottebb szévetl és zsirosabb husok, példaul a marha- vagy sertéslapocka. A kicsontozott hiisokkal
szemben a csontos husok hosszabb fézési id6t igényelnek.

*  Vagja a hust kisebb darabokra, ha el6f6zott ételekkel, példaul babbal vagy gyimélccsel, vagy kdnny( z6ldségekkel,

példaul gombaval, felkockazott hagymaval, padlizsannal vagy finomra vagott zéldségekkel egyiitt f6zi. gy minden
hozzaval6 egyszerre f6 meg.

HAL:
* A hal gyorsan megf6, ezért csak a fozési ciklus végén, a f6zés utolsd 15-60 percében kell hozzaadni az ételhez.

FOLYADEKOK:

*  Bér ugy tlinhet, hogy lassuféz6hoz valo receptek csak kis mennyiségi vizet tartalmaznak, a lassu f6zési eljaras eltér
mas f6zési eljarasoktol abban, hogy a receptben szereplé vizmennyiség a f6zési id6 soran majdnem megduplazédik.
Ezért, amikor atdolgoz egy hagyomanyos receptet a lassufézében valo elkészitéshez, fézés el6tt csokkentse a
folyadékmennyiséget.
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TISZTITAS

Tisztitas el6tt MINDIG huzza ki a lassufézét a konnektorbél és hagyja lehdilni.
VIGYAZAT! Se a melegitd alapegységet, se a kabelt vagy a csatlakozédugét ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

*  Afedé és az aluminium f6z6edény mosogatogépben vagy forro, szappanos vizzel moshaté. Ne hasznaljon dorzsélé
hatasu tisztitészereket vagy durva felilletli szivacsot. Az ételmaradvanyok altalaban ruhaval, szivaccsal vagy gumi
spatulaval is eltavolithatéak. Vizfolt és egyéb foltok eltavolitdsahoz hasznaljon nem dérzsél6 hatasu tisztitoeszkozt
vagy ecetet.

* Az aluminium f6zéedény és fedél nem birja a hirtelen hémérséklet-valtozasokat. Ne mossa le a forré aluminium
foz6edényt vagy fedelét hideg vizzel.

* Ha atalat f6z6lapon vagy mosogatdgépben hasznalja, a szine kissé megvaltozhat. Ez nem befolyasolja az edény
altalanos teljesitményét. A puha ruhaval valé torlés segithet visszaallitani az eredeti szinét.

* A késziilék kilso fellilete puha ruhaval és meleg, mososzeres vizzel tisztithatd. Tordlje szarazra. Ne hasznéljon
dorzs6l6 hatasu tisztitdeszkozoket.

*  Masfajta szervizt ne végezzen a késziiléken.
+  MEGJEGYZES: Tisztitas utan, tarolas elétt hagyja az aluminium féz6edényt levegén megszaradni.
*  Ne hasznaljon nedves ruhat az elemtarto kdrnyékének tisztitasahoz.

ELEM

Az elemtarto fedelének levétele el6tt mindig huzza ki a készliléket a konnektorbdl. Az elem
cseréjéhez elészor hiizza ki a készliléket a konnektorbdl, majd vegye le a készlilék aljan talalhatd
fedelet. Az elem kimozditdsahoz nyomja be az eziistszini fiilet, majd vegye ki és megfelel6 médon
helyezze hulladékba a régi elemet, és cserélje ki egy Ujra. A régi elemet mindig CR2025 tipusu
vagy ezzel egyenerték(i elemre cserélie. Ne hasznaljon Ujratolthetd elemet a késziilekben.
Ugyeljen arra, hogy az elem az abrazoltnak megfeleléen, helyes polaritassal legyen behelyezve:

@ Az elemet tartsa gyermekek altal el nem érhet6 helyen.

Ne nyelje le. Lenyelés esetén azonnal forduljon orvoshoz. Gondoskodjon a régi elemek biztonsagos
hulladékba helyezésérdl. A biztonsagos hulladékba helyezést illetéen olvassa el a helyi iranyelveket. Ne
dobja az elemet a norméal haztartasi hulladékba. Az elemek melegités, szétszedés, révidre zaras, Ujratoltés

|

vagy nem megfelel6 behelyezés esetén felrobbanhatnak vagy szivaroghatnak. Legyen 6vatos a szivargd
elemekkel.

ERTEKESITES UTANI ES CSEREALKATRESZEK

Ha a késziilék nem miikodik, de még garanciélis, kiildje vissza kicserélésre a vasarlas helyére. Tajékoztatjuk, hogy
ehhez egy érvényes vasarlast igazold bizonylatra lesz szlikség. Tovabbi tamogatasért lépjen kapcsolatba Ugyfélszolgalati
osztalyunkkal az alabbi elérhetdségeken: Egyesiilt Kiralysag: 0800 028 7154 | Spanyolorszag: 0900 81 65 10 |
Franciaorszag: 0805 542 055. Minden mas orszag esetében hivja a +44 800 028 7154-es szamot. A hivasra nemzetkozi
tarifak vonatkozhatnak. Vagy irjon e-mailt a kévetkezd cimre: CrockpotEurope@newellco.com.

GARANCIA
Keérjuk, hogy 6rizze meg a szamlat, mivel garancialis igény esetén erre szlikség lesz. E dokumentumban leirtaknak
megfelelden, a vasarlast kovetd 2 éves garanciaval rendelkezik ez a készilék.

A garancialis idé alatt, abban a valészin(tlen esetben, ha tervezési vagy gyartasi hiba miatt mar nem mikodik a készulék,
akkor kérjuk, hogy a szamlaval és e garancia masolataval egylitt jutassa el a vasarlas helyére.

E garancia altal biztositott jogok és el6nydk biztositasa a tdrvényen alapuld jogokon tiimenden torténik, amelyeket nem
érint ez a garancia.

Hiba esetén dijmentesen gyakorolhatja a trvényen alapul6 jogait.
Kizarélag az alabb (,Newell”) névvel jelzett illetékes Newell vallalatnak van joga e feltételek megvaltoztatasara.
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A garancialis idd alatt a Newell dijmentesen vallalja a késziilék, annak barmely alkatrésze javitasat vagy a cseréjét, ha ugy
talalja, nem muikddik megfelelden, feltéve, hogy:

. azonnal értesiti a problémardl a vasarlas helyét vagy a Newellt; és

. semmféle médon sem valtoztattak meg a késziiléket, illetve nem karositottak azt, nem hasznaltak rosszul, helytelentil,
nem javitotta vagy modositotta mas személy, mint akit a Newell felhatalmazott erre.

A helytelen hasznalatbdl, karositasbol, rossz hasznalatbdl, helytelen fesziiltséggel valé hasznalatbdl, természeti csapasbal,
a Newel altal nem befolyasolhaté eseményekbdl, nem a Newell altal erre felhatalmazott személy altal végzet javitasbol vagy
valtoztatasbol, tovabba a hasznalati utasitas be nem tartasabol eredd hibakra nem terjed ki a garancia. Tovabba a normal
kopasra és repedésre, beleértve, de nem korlatozva az elszinez6désre és karcolasokra nem terjed ki ezen garancia.

E garancialis jogokat kizarolag az eredeti vasarlé gyakorolhatja, és nem terhed ki a kereskedelmi vagy kdzosségi
hasznalatra.

Ha a késziléke orszagspecifikus garancidlis vagy jotallasi kiegészitéssel rendelkezik, akkor az ilyen garancia helyén
érvényes feltételeket és kikotéseket nézze meg, vagy tovabbi informaciokért forduljon a helyi hivatalos viszonteladohoz.

Ez a készulék a 2012/19/EU eurdpai iranyelvnek megfelelden athizott hulladékgydjté szimbolummal van jelélve. Ez a
jelolés arrol tajékoztat, hogy ezt a berendezést miikddése végén nem lehet mas haztartasi hulladékkal egyiitt kidobni.

A berendezés felhasznaldja koteles ezt az elektromos és elektronikai berendezések hulladékgydjt6inek atadni. A
gy(jtépontokat tobbek kdzott a berendezések nagy- és kiskereskeddi, valamint a hulladékgyjtési tevékenységet végzé
Onkormanyzati szervezeti egységek mikodtetik. Az elektromos és elektronikus berendezések hulladékainak megfeleld
kezelése segit elkeriilni az emberi egészségre és a természeti kdrnyezetre karos kdvetkezményeket, amelyek a veszélyes
alkatrészek jelenlétébdl, valamint az ilyen berendezések nem megfelel6 tarolasabol és feldolgozasabdl erednek.

Az elektromos termékek hulladékai nem tehetéek a haztartasi szemétbe. A megfeleld |étesitményekben helyezze el
azokat. Kiildjén e-mailt a szamunkra a CrockpotEurope@newellco.com cimre az Ujrahasznositasra vagy az elektromos és
elektronikus kész(ilék hulladékara vonatkozoé informéaciokeért.

Ha ezen garancilis igényekre vonatkozé kérdései vannak, akkor kérjlik, hogy vegye fel vellink a kapcsolatot:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Lengyelorszag

Spanyolorszag: 0900 81 65 10

Franciaorszag: 0805 542 055

Egyesiilt Kiralysag: 0800 028 7154

Mas orszagok esetén kérjiik, hogy hivja a +44 800 028 7154 szamot,

amely hivasra a nemzetkézi dijszabas vonatkozhat.

Vagy kiildjén e-mailt a CrockpotEurope@newellco.com cimre. |

ENERGIAFOGYASZTAS ES
TELJESITMENYKEZELESI INFORMACIOK:

Energiafogyasztas kikapcsolt médban: Amikor a késziilék nem végzi elsddleges funkciojat, legfeljebb 0,1 W teljesitményt
fogyaszt.

Energiagazdalkodas: A készlilék rendelkezik automatikus energiagazdalkodasi funkciéval, és 9 perc utan automatikusan
Kikapcsolt modba valt.

113

2026/5/21 11:40



ROMANA

MASURI DE PRECAUTIE IMPORTANTE

CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU CONSULTAREA VIITOARE

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de la 8 ani si mai mult, precum si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsé de experienta si cunostinte, cu conditia sa fi primit supraveghere sau
instructiuni cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si sa inteleaga pericolele aferente. Copiii nu trebuie
sa se joace cu aparatul. Copiii nu trebuie sa efectueze curatarea si intretinerea de catre utilizator decat daca au mai
mult de 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeména copiilor cu vérsta mai mica
de 8 ani. Este necesara o supraveghere atenta atunci cand orice aparat este utilizat in apropierea copiilor. Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul.

Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta de baza pentru a

reduce riscul de incendiu, soc electric si/sau vatamare a persoanelor, inclusiv urmatoarele:

1. Cititi toate instructiunile Tnainte de a utiliza acest produs.

2. Acest aparat genereaza caldura in timpul utilizarii. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati manere sau butoane.

3. Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu introduceti sau nu scufundati cablul, fisele sau corpul principal al
aparatului in apa sau alt lichid.

4. Deconectati-| de la priza atunci cand nu este utilizat, inainte de a monta sau a demonta componente si fnainte de
curatare. Lasati-| s& se raceasca inainte de montarea sau demontarea componentelor si inainte de curatare. Pentru
deconectare, rotiti orice comanda pe OFF (OPRIT) apoi scoateti cablul de alimentare din priza. Nu deconectati
tragand de cablu.

5. Nu folositi niciun aparat cu un cablu sau o fisa deteriorate sau dupd ce aparatul functioneaza defectuos sau a fost
deteriorat in orice mod. Nu incercati s& inlocuiti sau sa imbinati un cablu deteriorat. Trimiteti aparatul la producator (a
se vedea garantia) pentru examinare, reparare sau reglare.

VAN AVERTISMENT - Risc de vatamare: utiizarea necorespunzatoare a aparatului poate duce la vatamari
corporale, socuri electrice sau deteriorarea aparatului. Utilizati intotdeauna aparatul in conformitate cu instructiunile.
Nu utilizati accesorii, componente atasate sau piese de schimb care nu sunt recomandate de producator.

7. Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic. Nu utilizati in exterior sau in scopuri comerciale.

8. Nu lasati cablul s& atarne peste marginea mesei sau a blatului sau sa atinga suprafete fierbinti.

9. Nuamplasati pe sau in apropierea suprafetelor umede sau a surselor de caldura, cum ar fi o plitd electrica sau pe
gaz incinsa sau un cuptor incalzit.

10. A\ ATENT|E — Suprafata fierbinte: elementul de incélzire si suprafetele adiacente se incalzesc in timpul
utilizarii si pot ramane fierbinti pentru o perioada de timp dupa ce aparatul este oprit. Evitati sa atingeti suprafetele
fierbinti. Lasati aparatului sa se raceasca suficient timp inainte de a-l curata sau depozita. Baza de incélzire si
aparatul genereaza caldura in timpul utilizarii si sunt expuse la caldura reziduala dupa ciclul de gatire. Nu atingeti
baza de incalzire imediat dupa indepartarea vasului. Lasati s& se raceasca inainte de manipulare.

11. Trebuie luate masuri de precautie adecvate pentru a preveni riscul de arsuri, opariri, incendii sau alte vatamari
corporale sau daune materiale cauzate de atingerea exteriorului in timpul utilizarii sau in timpul racirii.

12. Trebuie sa fiti extrem de prudenti atunci cand mutati un aparat care contine ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti.
Acest lucru poate cauza vatamari grave pentru dumneavoastra si pentru alte persoane.

13.  Aveti grija cand deschideti capacul in timpul sau dupa un ciclu de gétit. Aburul degajat poate provoca arsuri.

14, Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel prevazut. Utilizarea incorectd poate cauza vatamari corporale.

15.  Destinat exclusiv utilizarii casnice pe blat. Pastrati un spatiu liber de 152 mm (6 inch) fata de perete si pe toate
laturile. Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata uscata, stabila si plana.

16.  Evitati schimbarile bruste de temperatura, cum ar fi adaugarea alimentelor refrigerate sau a lichidelor reci intr-o oala
incélzita. Nu utilizati daca vasul ceramic este crapat sau deteriorat.

17. Capacul slow cooker-ului este fabricat din sticld securizata. Inspectati intotdeauna capacul pentru a depista
eventualele fisuri, crapaturi sau orice alte deteriorari. Nu utilizati capacul de sticla daca este deteriorat, deoarece se
poate sparge in timpul utilizarii.

18. ATENTIE: pentru a va proteja impotriva socurilor electrice si a deteriorarii produsului, nu gatiti direct in baza de
incalzire. éétit,i numai in vasul ceramic furnizat.

19. AVERTISMENT: alimentele varsate pot provoca arsuri grave. Nu lasati aparatul si cablul la indeména
copiilor. Nu asezati niciodata cablul peste marginea blatului, nu utilizati niciodata priza sub blat si nu utilizati niciodata
un prelungitor.

20. Aparatele nu sunt destinate functionérii prin intermediul unui temporizator extern sau al unui sistem de telecomanda
separat.
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+  Spélati componentele intr-o solutie de apa calda si sapun lichid usor. Uscati bine. A se vedea sectiunea Curatarea de
rutind.

. Intotdeauna opriti aparatul, scoateti-| din priza si Iasati-| sa se raceasca inainte de demontarea/montarea
componentelor si inainte de curatare.

. Asigurati-va intotdeauna ca mainile sunt uscate inainte de a manipula stecherul sau de a porni aparatul.

. Utilizati intotdeauna aparatul de la o priza cu tensiunea (numai curent alternativ) marcaté pe aparat.

. Nu lasati niciodata un aparat nesupravegheat in timpul utilizarii.

. Nu utilizati aparatul daca a fost scapat, daca exista semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.
Evitati varsarea apei pe conector.

OBSERVATII

1. Unele suprafete de blat si de masa nu sunt proiectate s& reziste la caldura prelungité generaté de anumite aparate.
Nu agezati unitatea incalzita pe o masa de lemn finisatd. Va recomandam s& plasati un suport termoizolant sau o
tavitd sub slow cooker pentru a preveni deteriorarea suprafetei.

2. Intimpul utilizarii initiale a acestui aparat, este posibil sa se detecteze putin fum si/sau miros. Acest lucru este normal
la multe aparate de incélzire si nu se va repeta dupa cateva utilizari.

3. Varugam sa fiti precauti atunci cand asezati vasul de gresie pe un aragaz, blat, masa sau alta suprafata din ceramica
sau sticla neteda. Datorita naturii gresiei, fundul sdu aspru poate zgéria unele suprafete dacé nu se actioneaza
cu precautie. Inainte de a aseza vasul pe masa, blat sau alta suprafata, puneti intotdeauna un suport de protectie
termoizolant sub vasul de gresie.

INSTRUCTIUNI PENTRU CABLUL DE ALIMENTARE:

Se utilizeaza un cablu de alimentare scurt pentru a reduce riscul ca acesta sa fie apucat de copii, sa se incurce sau sa

provoace impiedicarea.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI
NUMAI PENTRU UZ CASNIC

COMPONENTE
(A] Capac din sticla O Butonul Amount (Cantitate)
Vas de gatit din aluminiu Butonul Clock Set (Setare ceas)
Baza de incélzire O Butonul Minute (Minut)
Panou de comanda © Butonul Hour (Ora)

Manere de transport Lumina indicatoare Manual
Compartimentul bateriei si banda de protectie a bateriei © Butonul Manual

@ Ssimbolul de nivel redus al bateriei O Butonul Temp

(1) Afisaj de setare a duratei © Butonul Cancel Timer (Anulare cronometru)
Lumina indicatoare Schedule Meal (Programare masa) © Lumina indicatoare Start/Stop

@ Butonul Schedule Meal (Programare masa) O Butonul Start/Stop
Butonul Food (Alimente)

PREGATIREA PENTRU UTILIZARE

Tnainte de a folosi oala cu gatire lentd Crockpot?, indepartati toate ambalajele si spalati capacul si vasul de gatit din
aluminiu cu apa calda cu detergent si uscati-le in intregime.

NOTE IMPORTANTE: unele suprafete ale blaturilor si meselor nu sunt proiectate pentru a rezista la caldura
prelungita generata de anumite aparate electrocasnice. Nu asezati unitatea incalzita sau vasul de gatit pe o suprafata cu
finisaj sensibil la caldura. Va recomandam s& amplasati un material sau un suport rezistent la caldura sub aparatul de gatit
slow cooker pentru a preveni deteriorarea suprafetei.

Va rugam sa aveti grija atunci cand asezati vasul de gatit din aluminiu pe o plita din ceramica sau sticla neteda, pe blat, pe
masa sau pe o alta suprafatd. Dat find specificul vasului de gatit din aluminiu, suprafata inferioara a acestuia poate zgaria
unele suprafete daca nu se actioneaza cu prudenta. Asezati intotdeauna un material textil de protectie sau un suport sub
vasul de gatit din aluminiu inainte de a-l aseza pe 0 masa sau pe un blat.

Tn timpul primei utilizari a aparatului, este posibil s& observati fum sau un miros neplacut. Acest lucru este normal la
numeroase aparate cu incalzire si nu va mai aparea dupa cateva utilizari.

Scoateti banda portocalie de protectie a bateriei tragand-o complet in afara. Aceasta va controla ceasul cand unitatea nu
este conectata la priza.
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UTILIZAREA TEHNOLOGIEI TIMESELECT

Asezati vasul de gatit din aluminiu in baza de incalzire, adaugati ingredientele in vas si acoperiti-l cu capacul. Puteti
folosi vasul de gatit din aluminiu pe plita pentru a rumeni carnea si ingredientele inainte de a le pune in oala cu gatire
lenta.

Conectati oala de gatit Crockpot® TimeSelect de 5.6 | la o prizd electrica.
Alegeti ,SCHEDULE MEAL” (Programare masd) in partea stanga a panoului de control.

Selectati ,FOOD” (Alimente) pentru a alege dintr-o lista de 4 functii presetate: MEAT € (Carne), POULTRY &
(Pasare), SOUP < (Supa) si VEGGIES & (Legume).

NOTA: Selectati elementul dorit la ,FOOD” (Alimente) in functie de tipul retetei gatite. Daca reteta gatita nu se afla
pe lista de presetéri, alegeti elementul care corespunde cel mai bine ingredientului principal sau utilizati functia
,MANUAL".

NOTA: Tocana si retetele similare trebuie gatite cu ajutorul optiunii ,MEAT €. Pentru rezultate optime atunci cand
preparati bucati mari de carne sau pasare, adaugati un interval suplimentar de timp la ora initiald de finalizare a
prepararii.

NOTA: Retetele care contin o cantitate mare de radécinoase vor necesita o perioada de gtit mai lunga, la o
temperatura mai inalta. Va recomandam ca aceste retete sa fie gatite pe setarea manual HIGH (Inalt) in locul setarii
VEGGIES % (Legume).

Utilizati butonul ,AMOUNT” (Cantitate) pentru a selecta greutatea sau volumul alimentelor preparate. Daca ati selectat
,MEAT & (Carne) sau ,POULTRY (& (Pasére), oala de gatit va oferi optiunile de greutate, respectiv ,+1 KG” si
,0-1 KG". Daca ati selectat ,SOUP " (Supa) sau ,VEGGIES %" (Legume), oala de gatit va oferi optiunile de volum,
respectiv ,FULL POT &" (Oala plind) si ,HALF POT &” (Oala plina pe jumatate).

NOTA: “FULL POT £" (Qal4 plind) mentioneaza o oala de gatit care este plind pan4 la linia MAX. "HALF POT &"
(Oala plind pe jumatate) mentioneaza o oala de gatit care este plina pana la linia %.

Apoi, utilizati butoanele ,HOUR” (Ora) si ,MINUTE” (Minut) pentru a selecta ora la care doriti ca masa sa fie gata (de
ex., 20:00) si apoi apasati ,START". Ora afisata pe ecran este ora initiald de finalizare a prepararii, calculata pe baza
alimentelor si cantitatii preparate.

NOTA: Functia ,SCHEDULE MEAL” (Programare mas3) nu permite prepararea alimentelor timp de peste 12 ore de
la ora de incepere a prepararii. Odata ce ora programatd a mesei este depasitd, oala de gatit va comuta automat la
modul ,KEEP WARM” (Mentinere la cald).

NOTA: Tehnologia TimeSelect™ determina automat setarea corecta de temperatura, pe baza informatiilor introduse
mai sus. Alimentele vor fi incélzite la o temperatura sigura pentru acestea si vor fi mentinute pentru intervalul de timp
necesar, cu exceptia cazului in care se produce o pana de curent. Vedeti indicatiile de utilizare pentru mai multe
detalii, in cazul in care se produce o pana de curent.

UTILIZAREA FUNCTIEI MANUALE A OALEI DE GATIT

Asezati vasul de gatit din aluminiu in baza de incalzire, addugati ingredientele in vas si acoperiti-| cu capacul. Puteti
folosi vasul de gatit din aluminiu pe plita pentru a rumeni carnea si ingredientele inainte de a le pune in oala cu
gatire lentd. Conectati oala cu gatire lenta la priza si selectati optiunea ,MANUAL” din partea dreapta a panoului de
comanda.

Selectati ,TEMP” pentru a alege setarea de temperatura dintre optiunile HIGH (inaltd), LOW (Redusa) si KEEP WARM
(Mentinere la cald).

NOTA: Optiunea ,KEEP WARM’ (Mentinere la cald) este destinatd EXCLUSIV mentinerii la cald a alimentelor deja
preparate. NU folositi setarea ,KEEP WARM” (Mentinere la cald) pentru a prepara alimentele. Nu va recomandam sa
utilizati setarea ,KEEP WARM” (Mentinere la cald) timp de peste 4 ore.

Utilizati butoanele ,HOUR” (Ora) si ,MINUTE" (Minut) pentru a regla timpul de preparare in trepte de 15 minute, cu o
valoare maxima de 20 de ore. Selectati durata pe baza intervalului de timp indicat in retetd. Durata va incepe sa fie
cronometrata in pasi de un minut. Utilizati optiunea ,CANCEL TIMER” (Anulare cronometru) pentru a opri cronometrul
cu numaratoare inversa. Acest lucru va permite oalei de gatit sa ramana la setarea curenta pana ce este oprita. Pentru
a anula functia Manual, selectati butonul Start/Stop.

Pentru retetele care necesita setarea unui interval de timp, selectati ora cea mai apropiata de setarea de pe oala de
gatit. De exemplu, pentru a prepara o retetd care indica un timp de preparare de 7-9 ore la setarea LOW (Redusa),
alegeti durata de preparare de 8 ore.
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5. Dupé scurgerea timpului de preparare, oala de gatit Crockpot® comutd automat la setarea ,KEEP WARM” (Mentinere
la cald).

6. Pentru a opri oala de gatit Crockpot®, apasati butonul ,START/STOP” si deconectati unitatea de la priza.

7. Odata ce mancarea este gata, deconectati oala de gatit de la priza si Iasati-o s& se raceasca inainte de a o curata.

NOTE DESPRE UTILIZARE

Pentru a comuta intre LBS (Livre) si KGS (Kilograme), mentineti apasat butonul ,AMOUNT" timp de 3 secunde.

Pentru a schimba ora curenta, mentineti apasat butonul ,CLOCK SET” timp de 3 secunde. Reglati ora folosind
butoanele ,HOUR” (Ord) si ,MINUTE” (Minut), apoi apasati ,CLOCK SET” (Setare ceas) pentru a confirma selectia.
Daca setarea ceasului nu mai functioneaza sau simbolul de nivel redus al bateriei este afisat dupa reconectarea la
priza, este posibil s fie necesara inlocuirea bateriei. Consultati sectiunea Bateria pentru detalii.

Tn cazul unei pene de curent, afisajul si luminile se vor aprinde intermitent la revenirea curentului. Tn acest caz, toate
setarile oalei de gatit sunt sterse si trebuie resetate. In consecinta, este posibil ca alimentele sa nu fie sigure pentru
consum. Daca nu stiti cat timp a fost oprit curentul, va sugeram s& aruncati alimentele din unitate.

Pentru a evita gatirea excesiva sau insuficientd, umpleti intotdeauna vasul de gatit din aluminiu de la jumatate pana la
MAX si respectati timpii de gatire recomandati.

Nu umpleti in exces vasul de gatit din aluminiu. Pentru a preveni varsarea, nu umpleti vasul de gatit din aluminiu mai
sus de MAX.

Gétiti intotdeauna cu capacul inchis in intervalul de timp recomandat. Nu indepartati capacul in timpul primelor dou&
ore de gatire, pentru a permite generarea eficienta de caldura.

Purtati intotdeauna manusi termorezistente la manevrarea capacului sau a bolului de gatit detasabil. Aveti grijé la
aburul care iese cand deschideti sau scoateti capacul.

Deconectati oala de la priza cand s-a terminat gatirea si inaintea curatarii.

Vasul de gatit detasabil din aluminiu este sigur pentru utilizarea in cuptor si poate fi folosit pe plite pe gaz sau electrice.
Vasul poate fi folosit pentru rumenirea ingredientelor pe plita, folosind o temperatura medie, deoarece se incalzeste
rapid. Rumenirea va fi mai rapida decat in cazul folosirii unei tigai conventionale. Retineti c& nu va functiona cu plitele
pe inductie. Consultati diagrama de mai jos.

na . Utilizabil in Utilizabil in Compatibil cu Compatibil
«  Lavabil in masina . .
Componenta o TR v cuptoare cu cuptoare cu plite pe gaz/ cu plite pe
P flacara microunde electrice inductie
Capac Da Da Nu Nu Nu
Vas de galit din Da Da Nu Da Nu
aluminiu

GHID DE ADAPTATE A RETETELOR

Acest ghid este conceput pentru a va ajuta sa adaptati retetele proprii si alte retete pentru aparatul de gatit slow cooker.
Multi dintre pasii normali de pregatire nu sunt necesari la utilizarea aparatul de gatit slow cooker. In majoritatea cazurilor,
toate ingredientele pot fi introduse odata in aparatul de gatit slow cooker si pot fi gétite intreaga zi. Generalitati:

Permiteti o durata de gatire suficienta.
Gatiti cu capacul pus.

Pentru rezultate optime si pentru a impiedica uscarea sau arderea alimentelor, asigurati-vé intotdeauna ca se foloseste
o cantitate adecvata de lichid in reteta.

DURATA RETETEI GATIRE LA TREAPTA JOASA GATIRE LA TREAPTA INALTA

Tntre 15 si 30 de minute Intre 4 i 6 ore Intre 1% si 2 ore

Tntre 30 si 45 de minute Tntre 6 si 10 ore Tntre 3 si 4 ore

Tntre 50 de minute si 3 ore Tntre 8 si 10 ore Tntre 4 si 6 ore
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PASTE $I OREZ:

*  Pentru rezultate optime in cazul orezului, utilizati orez cu bob lung, orez basmati sau un tip special de orez, conform
retetei. Daca orezul nu este gatit complet dupd intervalul de timp sugerat, adaugati 1 pana la 1'% cesti de lichid la o
ceasca de orez gatit si continuati gétirea timp de 20 pané la 30 de minute.

*  Pentru rezultate optime in cazul pastelor, adaugati pastele in aparatul de gatit slow cooker in ultimele 30-60 de minute
ale timpului de gatit.

FASOLE:
*  Fasolea uscata, in special cea rosie trebuie sa fie fiarta inainte de a 0 adauga in reteta.

*  Se poate folosi fasole complet gatita din conserva ca inlocuitor pentru fasolea uscata.

LEGUME:
*  Numeroase legume se preteaza bine la gatirea lenta si isi dezvoltd intreaga savoare. Acestea nu au tendinta de a se
gati excesiv in oala de gétit asa cum se poate intdmpla in cuptor sau pe plita.

+ T cazul retetelor cu legume si came, asezati legumele fnaintea carnii in vasul de gatit din aluminiu. De obicei,
legumele se gatesc mai lent decét carnea in oala de gatit.

*  Asezati legumele aproape de partile laterale sau de fundul vasului de gatit din aluminiu pentru a facilita gatitul.

LAPTE:
*  Laptele, smantana dulce si sméntana fermentata se descompun in timpul gatirii prelungite. Daca este posibil, adaugati-
le Tn ultimele 15 péna la 30 de minute ale gatirii.

*  Supele condensate pot inlocui laptele si pot fi gatite pe perioade lungi de timp.

SUPE:

*  Unele retete implica o cantitate mai mare de apé sau supa. Adaugati mai inti ingredientele pentru supa in vasul de
gatit din aluminiu, apoi adaugati apa/concentrat doar pentru a le acoperi. Daca se doreste o supa mai lichida, adaugati
mai mult lichid la servire.

CARNE:

+  Indepartati grasimea, clétiti bine si uscati carnea prin tamponare cu servete de hartie.

*  Rumenirea camii intr-o cratita sau o tigaie grill separata permite scurgerea grasimii inaintea gatirii lente si, de
asemenea, adauga o mai mare intensitate a aromei. Puteti face acest lucru folosind vasul de gétit direct pe plitele pe
gaz sau electrice.

*  Carnea trebuie sa fie asezata in vasul de gatit din aluminiu astfel incat aceasta sé nu atinga capacul.

*  Pentru bucati mai mici sau mai mari de carne, modificati cantitatea de legume sau cartofi astfel incét vasul de gatit din
aluminiu s& fie mereu umplut pana la liniile %2 sau MAX.

*  Dimensiunea carnii si intervalele de gatire recomandate sunt doar valori estimative si pot varia in functie de taietura
specifica, tip si structura osului. Tipurile de carne slabd, cum ar fi puiul sau muschiul de porc, tind sa se gateasca mai
rapid decét tipurile de carne cu mai mult tesut de legétura si mai multa grasime, cum ar fi antricotul de vité si spata de
porc. Gatirea camii cu os, spre deosebire de cea fara os, va creste duratele de gatire necesare.

*  Taiati carnea in bucati mai mici cand gatiti cu alimente prefierte, cum ar fi fasolea sau fructele, sau cu legume fragede,
cum ar fi ciupercile, ceapa taiata cubulete, vinetele sau legumele tocate marunt. Acest lucru permite gatirea simultana
a alimentelor.

PESTE:
*  Pestele se gateste rapid si trebuie sa fie adaugat la sférsitul ciclului de gatire, in timpul ultimelor cincisprezece minute
pana la o ora din intervalul de gatire.

LICHID:

*  Poate parea ca retetele pentru aparatul de gatit slow cooker au o cantitate prea mica de lichid, dar procesul de gatire
lenta difera de alte metode de gatire prin faptul ca lichidul adaugat in reteta aproape se va dubla in timpul intervalului
de gatire. Dacd adaptati pentru aparatul de gatit slow cooker o reteta conventionald, reduceti cantitatea de lichid
adaugata inainte de inceperea gatitului.
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CURATAREA

Deconectati INTOTDEAUNA aparatul de gatit slow cooker de la priza electrica si lsati-l s se réceasca inainte de a
o curata.

ATENTIE: Nu scufundati niciodaté baza de incalzire, cablul de alimentare sau stecherul in ap& sau in orice alt lichid.

*  Capacul si vasul de gatit din aluminiu pot fi spalate in masina de spalat vase sau cu apa calda cu detergent. Nu
utilizati agenti de curdtare abrazivi sau lavete aspre. O lavetd, un burete sau o spatula din cauciuc va indepéarta de
obicei resturile. Pentru a indeparta petele de apa si alte pete, folositi un agent de curatare neabraziv sau otet.

*  Vasul de gatit din aluminiu si capacul nu vor rezista schimbérilor bruste de temperatura. Nu spélati vasul de gatit din
aluminiu sau capacul cu apa rece atunci cand este fierbinte.

*  Daca vasul este folosit pe o plita sau intr-o masina de spalat vase, culoarea poate capata un aspect usor diferit. Acest
lucru nu va afecta performanta generald a vasului. Stergerea cu o laveta moale poate ajuta la refacerea aspectului.

*  Exteriorul aparatului poate fi curatat cu o lavetd moale si apa calda cu sapun. Uscati prin stergere. Nu folositi agenti de
curatare abrazivi.

*  Nueste necesara alta activitate de service.
*  OBSERVATIE: Dupa curatare, lasati vasul de gatit din aluminiu sa se usuce la aer inainte de a-l depozita.
*  Nu utilizati lavete umede in jurul compartimentului bateriei.

BATERIA

Decuplati intotdeauna unitatea de la priza electrica inainte de a scoate capacul bateriei. Pentru

a inlocui bateria, mai intéi decuplati unitatea de la priza, apoi scoateti capacul din partea de jos

a unitatii. Apasati in interior clema argintie pentru a disloca bateria, apoi scoateti bateria veche si
eliminati-o corespunzator la deseuri, inlocuind-o cu una nou. Inlocuiti intotdeauna bateria cu tipul
CR2025 sau echivalent. Nu utilizati acumulatori in aceasta unitate.

Asigurati-vé ca bateria este orientata corect, cum este indicat:

@ Tineti bateria la distanta de copii.

A nu se inghiti. In caz de nghitire, solicitati imediat asistents medicala. Asigurati-va c bateriile vechi sunt
eliminate la deseuri in mod sigur. Consultati indicatiile locale privind modul de eliminare in siguranta la
|

deseuri. A nu se elimina impreuna cu deseurile menajere uzuale. Bateriile pot exploda sau pot prezenta
scurgeri daca sunt incalzite, dezasamblate, scurtcircuitate, reincarcate sau introduse incorect. Aveti grija cu
bateriile care prezinta scurgeri.

POST-VANZARE Sl PIESE DE SCHIMB

Tn cazul in care aparatul nu functioneaza, dar este in garantie, duceti produsul inapoi in locul de unde a fost achizitionat
pentru a fi schimbat. Va atragem atentia c& va fi necesara o dovada valabila a achizitiei. Pentru asistentd suplimentara,
contactati Departamentul de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: 0800 028 7154 | Spania: 0900 81 65 10 | Franta:
0805 542 055. Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154. Se pot aplica tarife internationale. Alternativ, trimiteti
un e-mail la: CrockpotEurope@newellco.com.

GARANCIA

Va rugam sa pastrati chitanta, intrucat aceasta va fi necesara pentru orice revendicare in temeiul prezentei garantii.
Acest aparat are o garantie de 2 ani dupa achizitie, conform descrierii din prezentul document.

Tn timpul acestei perioade de garantie, daca, in situatia putin probabila in care acesta nu mai functioneazi din cauza unui
defect de design sau fabricatie, duceti-l inapoi la locul de achizitie, cu bonul de la casa si o copie a acestei garantii.

Drepturile si beneficiile in temeiul prezentei garantii sunt suplimentare fata de drepturile dvs. legale, care nu sunt afectate
de prezenta garantie.

Exercitarea drepturilor dvs. legale in eventualitatea defectelor este gratuita.
Numai compania Newell aplicabild prevazuta mai jos (,Newell") are dreptul de a modifica acesti termeni.
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Newell se angajeaza ca in perioada de garantie sa repare sau sa inlocuiasca aparatul sau orice parte a aparatului despre
care se constata ca nu functioneaza gratuit, cu conditia ca:

+ sa informati prompt locul de achizitie sau Newell cu privire la problema; si

+ aparatul nu a fost modificat in niciun mod sau nu a facut obiectul unor deteriorari, utilizari gresite, abuz, reparatii efectuate
de catre o persoana diferita de persoana autorizata de Newell.

Defectele care apar totusi in urma utilizarii necorespunzatoare, deteriorarilor, abuzului, utilizarii cu tensiune incorecta,
actelor naturale, evenimentelor in afara controlului Newell, reparatiilor sau modificarilor de catre o persoana diferita de
cea autorizata de Newell sau nereusitei respectarii instructiunilor de utilizare care nu sunt acoperite de prezenta garantie.
In plus, uzura normald, inclusiv, dar fara a se limita la, decolorarea si zgérieturile minore nu sunt acoperite de prezenta
garantie.

Drepturile din temeiul prezentei garantii se vor aplica numai cumparatorului original si nu se va extinde utilizérii comerciale
sau comune.

Daca aparatul dvs. include o garantie specifica tarii sau unei brosuri de garantie, consultati termenii si conditiile unei astfel
de garantii in locul prezentei garantii sau contactati distribuitorul local autorizat pentru mai multe informatii.

Acest dispozitiv este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/UE cu simbolul unei pubele cu roti barata cu
o cruce. Un astfel de marcaj informeaza c& acest echipament nu poate fi eliminat impreund cu alte deseuri menajere la
finalul urilizérii sale. Utilizatorul echipamentului este obligat s& il predea colectorilor de deseuri de echipamente electrice si
electronice. Punctele de colectare sunt administrate, printre altii: de catre angrosistii si comerciantii cu amanuntul ai acestui
echipament si de catre unitatile organizationale municipale care desfasoara activitati de colectare a deseurilor. Manipularea
corecta a deseurilor de echipamente electrice si electronice ajuta la evitarea consecintelor nocive pentru sanatatea omului
si mediul natural care rezulta din prezenta componentelor periculoase si depozitarea si procesarea necorespunzatoare ale
acestor echipamente.

Produsele electronice deseuri nu trebuie eliminate impreuna cu deseurile domestice. Reciclati in cadrul unitatilor special
concepute n acest scop. Trimiteti-ne un e-mail la CrockpotEurope@newellco.com pentru informatii ulterioare privind
reciclarea si DEEE.

Daca aveti intrebari privind reclamatiile efectuate in temeiul prezentei garantii, contactati:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Polonia

Spania: 0900 81 65 10

Franta: 0805 542 055

Regatul Unit: 0800 028 7154

Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154

Se pot aplica taxe internationale.

Alternativ, scrieti la adresa de e-mail CrockpotEurope@newellco.com |

CONSUM DE ENERGIE S| INFORMATII
PRIVIND GESTIONAREA ENERGIEI:

Consum de energie in modul oprit: Atunci cand aparatul nu isi indeplineste functia principald, consuma maximum 0,1 W.

Gestionarea energiei: Aparatul dispune de o functie automaté de gestionare a energiei si va trece automat in modul oprit
dupd 9 de minute.
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BBJIFTAPCKMU
BAXXHM NPEANA3HUA MEPKM
MPOYETETE BHUMATENHO U 3AMA3ETE 3A Bb/IELLA CMPABKA

Toau ypen Moxe fa ce M3MONI3Ba OT AeLa Ha Bb3pacT OT 8 roguHM Harope U Nuua ¢ orpaHMYeHn n3nYeckH,
CEeTUBHM UMW YMCTBEHW CMOCOGHOCTH UMK NMCa Ha OMUT U NO3HaHMUA, ako ca noj HabnaeHre Unu ca Nony4unm
MHCTPYKLMKM 33 U3non3BaHe Ha ypeda no 6e3onaceH HauuH U pa3bupar eBeHTyanHuTe onacHocTu. C ypeaa He
Tps6Ba Aa urpasT peua. MoyncTBaHeTo M NoaApbLkKaTa OT NOTpPebUTens He TpsAGBa Aa ce U3BBLPLIBAT OT AeLa,
OCBEH aKo Ca Ha Bb3pacT Haj 8 roanHu 1 ca nog HabnogeHue. [ipbxTe ypeaa v HeroBus kaben ganeuy ot geua
noa 8 roauHu. Heo6xoaum e cTpor Haa3op, KoraTo ypeAasbT ce U3non3Bsa B 6nusoct Ao Aeua. C ypeaa He TpsabBa Aa
urpasT geua.

lMpu n3nonaBaHe Ha enekTPUYECKM ypeau BUHArM TpsAGBa Aa ce cna3BaT OCHOBHUTE NpeanasHu Mepku 3a

6e3onacHoCT, 3a Aa ce HamManu PUCKLT OT Noxap, TOKOB yaap /MM HapaHsiBaHe Ha Xopa, BKNIOYUTENHO

cnefHoTo:

1. Mpeaw ga unonasate TO3W NPOAYKT, MPOYETETE BCUYKM YKal3aHUs.

2. Tosn ypen reHepupa TonnMHa no Bpeme Ha ynoTpeba. He fokocBaliTe ropelLy NOBbPXHOCTM. /3non3BaiiTe Apbxki
UNK KonyeTa.

3. 3a pa ce npeanaauTe OT TOKOB YAap, He NOCTaBsIATE U He noTansiiTe kabena, LencenuTe Uiy OCHOBHUS KOpNYC Ha
ypena BbB BOZA UN [pyra TEeYHOCT.

4. WsknioyBaiiTe Liencena oT KOHTaKTa, Korato He ro U3nonssarte, Npeau Aa NOCTaBsTe UMK cBansiTe YacTv U npeau
nouncteaHe. OcTaBeTe Aa Ce OXNaau, Npeay fa NocTaBsTe UMK CBansTe YacTu, KakTo 1 Npeaun nouncTeaxe. 3a aa
U3KIKOYMTE 3axpaHBaLLMs kaben, N3KNYeTe KOMTO W [Ja e KOHTPOMEH eNeMEHT, criel KOeTo U3BaAeTe 3axpaHBalLms
kaben oT KoHTaKTa. He u3kniouBaiiTe, kato gbpnarte kabena.

5. He u3nona3gaiite ypeay ¢ nospeseH kaben 1nu LLencen, Kakto 1 cried kato ypenbT € NPETbPNsn HeM3npaBHOCT 1Nk
e 6un noBpeneH No HsKakbB HauMH. He ce onuTBaiTe Aa CMEHSITE Unv CHaxaaTe noBpeaeH kaben. BbpHeTe ypena
Ha Npou3BOANTENS (BUXTE rapaHLWsiTa) 3a NpoBEpKa, PEMOHT UMK HACTpouka.

6. /A I'IPE.I]YI'IPE)K.I]EHVIE - Puck ot HapaHsiBaHe: HenpasunHata ynotpeGa Ha ypega Moxe a

[0Be€ [10 TeNECHU HapaHsiBaHs, TOKOB Y/iap Wrnv noBpeaa Ha ypeaa. BuHaru usnonssaiite ypeda B CbOTBETCTBUE
C MHCTpyKUuMTe. He nanonseaiite akcecoapu, MPUCTaBkyM MW Pe3epBHI YaCTH, KOUTO He ca MpenopbYaHm ot
MpON3BOANTENS!.

To3u ypen e camo 3a AomaluHa ynotpe6a. He 13nonasaiite Ha OTKPUTO UMK 3a THPrOBCKM LieNu.

He ocrassiitTe kaGena Aa Bucu Hag pvba Ha Macata Unu nroTa, HATO Aa JOKOCBA FOpeLYW NOBbPXHOCTY.

He noctaesiite BbpXy Unu 61130 40 MOKPU MOBBPXHOCTY UMW MTOYHWLYM Ha TOMMMHA, KAaTO HaNpUMep ropeLL rasos
UMK eNEKTPUYECKM KOTIIOH, UMM BBPXY 3arpsita dypHa.

10. A BHUMAHUE - Fopelya noBLPXHOCT: HarpeBaTenHUAT enemMeHT 1 ChCejHUTE MOBBbPXHOCTU Ce Harpssat
no Bpeme Ha ynotpeba 1 MoraTt ja ocTaHaT ropeLyy 3BECTHO BPeMe CieA u3KMiouBaHe Ha ypeaa. VsbsareaiTe aa
fAokoceate ropeLuyy nobpxHocTu. OcTaBeTe ypeaa fia Ce 0XNnaju AOCTaTbyHo BpeMe, NPeau Aa ro noynucTeate 1im
CbXxpaHsiBaTe. HarpeBaTenHata OCHOBa M ypeAbT reHepupat TOMnMHa Mo BpeMe Ha ynoTpeba v ca NoffIokeHn Ha
ocTaTb4Ha TONMMHA OT LKbNa Ha roTBeHe. He AokocBaliTe HarpeBaTenHaTa 0CHOBa BefHara Cref u3Bax/aaHeTo Ha
kepamnyHus cb. OcTaBeTe Aa ce oxnaau npeam pabora.

11.  Tpsbga fa ce B3emaT NoaAxoAsLLM NPeANnasHin Mepky, 3a Aa ce NpefoTBpaTv PUCKLT OT M3rapsHKs, onapBaHms,
noxXapv Wiy ApYru LWETN Ha Xopa Ui UIMYLLIECTBO, MPUYMHEHN OT AOKOCBAHE Ha BbHLUHATA 4acT Mo BpeMe Ha
ynoTpeba 1nu no Bpeme Ha oxnaxaaHe.

12.  Tpsbsa fa ce BHMMaBa U3KIIOYMTENHO MHOTO MPY NPEMECTBaHE Ha Ypea, CbAbpPXaLL ropella MasHiHa 1nm apyri
ropeLyy Te4HOCTH. ToBa MOXe Aa NPUYMHI CEPUO3HI HapaHsABaHKs Ha cebe cu 1 Ha ApyruTe.

13.  BbAete BHUMATENHW, koraTo 0TBapsTe Kanaka no BpeMe Ha Unu Cref LKL Ha roTBeHe. V3nuaallata napa Moxe Aa
NPUYUHYN U3rapsHNS.

14.  He v3nonasaitte ypeaa 3a Lienu, pasninykm oT NpefHasHayeHneTo My. HenpasunHata ynotpeba Moxe Aa NpuumHm
HapaHsBaHus.

15.  lpenHasHayeH camo 3a ynoTpeba Ha KyxHeHcku nnoT. [pbxTe pascTosiHie oT 152 MM (6 MH4Ya) OT cTeHaTa v oT
BCUYKM CTPaHW. BuHari nanonssaitte ypeaa Bbpxy Cyxa, CTabunHa n paBHa NOBbPXHOCT.

16.  V3bsrsaitte pesku TemnepaTypHW MPOMEHW, kKaTo HanpuMep A0b6aBSHE Ha OXMafeHN XpaHu Uiu CTyAEHN TEYHOCTM B
3arpsiTa TeHgxepa. He n3non3saire, ako KepaMUYHUST CbA € HanykaH Uk NOBpeAeH.

17.  KanakbT Ha ypena 3a 6aBHO roTeeHe e 13paboTeH OT 3akaneHo CTbko. BuHaru nposepsBaiTe kanaka 3a
OTYyNBaHWS, MyKHAaTUHW UNW Apyrv noBpeau. He 13nonaBaiite CTbKNEHNS kanak, ako e NoBpeAeH, Thit kaTo MoXe fa
Ce CYynu no BpeMe Ha ynotpeba.

© o N
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18. BHUMAHME: 3a za ce npeanasuTe OT TOKOB yAap U MoBpeda Ha NPOAYKTa, He roTeeTe AMPEKTHO Ha
HarpeBaTernHaTa ocHoBa. [0TBETE Camo B MPEOCTABEHUTE KepaMuiHU CboBe.

19. I'IPEJJYI'IPE)K}JEHVIE: PaansraTta xpaHa Moxe fja MPUYMHN CepUo3HM narapsHus. [pbxTe ypeaa u
kabena ganey ot geua. Hukora He noctaesiiTe kabena Bbpxy pvba Ha NnoTa, HUKora He W3Mon3BanTe KOHTaKTa nog,
nrnoTa W HUKOra He WU3Mon3aBaiTe yobIKUTEN.

20. Ypenute He ca npeaHasHayeHu 3a paboTa ¢ BLHLUEH TailMep Ui OTAENHA CUCTeMa 3a AUCTAHLMOHHO YnpaBrieHue.

*  W3wmitte yacTute B pa3TBOP OT ropeLlia Bofa 1 Mek TedeH canyH. Mopcywete gobpe. BukTte pasaena 3a pyTUHHO
noYncTBaHe-

*  BuHaru uskniouBaiiTe, u3BaxaaliTe OT KOHTaKTa 1 OCTaBETE Aa Ce OXMaau, Npeau Aa cBansTe/MoHTMpaTe YacTy u
npean noumcTBaHe.

*  BuHaru ce yBepsiBaliTe, Ye pblieTe BI Ca Cyxu, Npeay Aa AOKOCBATE Lencena uiv fja BKoysate ypeaa.

. BuHaru nanonasaiTe ypeda OT eNeKTPUYEeCKM KOHTaKT C HanpeXeHUEeTo (CaMo NPOMEHNMBO), NOCOYEHO BbPXY ypeaa.

*  Hukora He octassiite yper 6e3 Ha3op, [OKATO Ce M3Nona3sa.
*  He uanonssaitTe ypeaa, ako e 6Un u3nyckaH, ako MMa BUAMMI MPU3HALM Ha MOBPEAa WM ako Teue.
36sraiiTe pa3nuBaHe Ha BOAa@ BbPXY KOHEKTOPA.

3ABENEXKH

1. Hskou NnoToBe 1 Macy He ca NPOEKTVpaHU a U3AbPXaT Ha NPOAbIKUTENHA TONMMHA, reHepupaHa OT OnpeaeneHu
ypeau. He nocraBsiite Harpstis ype Bbpxy obpaboTeHa abpBeHa Maca. [penopbyBame aa noctaBute nrova
3a ropelyy CbaoBe Uiy Moanoxka nog ypeaa 3a 6aBHO roTeeHe, 3a Aa NPeAoTBPaTUTE EBEHTYANHW NOBPEAM No
MOBbPXHOCTTA.

2. Tlpu nbpBOHaYanHaTta ynotpeba Ha ypeaa MoXe fja ce yCeTu nek M uiunu mupuc. ToBa € HOpMasHO 3a MHOTo
OTOMMUTENHY YPEay 1 HMa Aa Ce NOBTOPU CIef HSKOJKO U3NON3BaHus.

3. Mons, GbaeTe BHAMATENHM, KOraTo NOCTaBSTE KepaMUyHI Cb0BE BbPXY KepaMU4eH I rMagbk CTbKIEH KOTIOH,
MroT, Maca unu ipyra NoBbpXHOCT. Mopaay ecTecTBOTO Ha kepamukaTa, rpyboTo i JbHO MOXe Aa Haapacka HsKou
MOBBPXHOCTY, aKo He Ce BHUMaBa. BiHaru noctassiiTe TepMOYCTONYMBA 3aLLUTHA NOAMNOXKKA NOA KEPaMUYHUTE
CbAoBe, NPEAY [1a M NoCTaBUTE BbPXY Maca, NIoT Wiv Apyra NOBbPXHOCT.

WHCTPYKLIUU 3A 3AXPAHBALLIUA KABEN:

V3non3Ba ce KbC 3axpaHBall kaben, 3a 4a ce Hamanu pUCKbLT OT XBallaHe OT fiela, 3anfuTaHe Ui CibBaHe B No-AbTbr

kaben.

3AMA3ETE TE3U UHCTPYKLUK
CAMO 3A IOMAKWHCKA YNOTPEBA

YACTHU
0 ByTtoH Food (XpaHa)

BytoH Amount (KonnuecTso)
(M) ByToH Clock Set (HacTpoiika Ha YacoBHuKa)

0 CTbKneH kanak
AnymuH1eBa Kyna 3a roTBeHe
HarpeBatenHa ocHoBa

KoHTponex naHen

[pbxku 32 NpeHacsHe

Otaenenue Ha batepusiTa 1 3almTHa NEHTa Ha
Batepusta

Cumeon 3a criaba 6atepus

[ucnneit ¢ ekpaH 3a HAacTpolika Ha BPEMETO
CseTnuHeH nHamkatop 3a Schedule Meal (Mporpama
3a roTBeHe)

Byton Schedule Meal (Mporpama 3a roteeHe)

(V] ByToH Minute (MuryTw)
(0] ByTon Hour (Yacose)

CseTnuHeH nHankatop Manual (PbyHo)

ByTtoH Manual (Pb4Ho)

ByToH Temp (Temnepatypa)

ByToH Cancel Timer (OtmsiHa 3a TaiiMepa)
CseTnuHer nhankatop Start/Stop (Ctapt/Cron)

(U] ByTon Start/Stop (Crapt/Cton)

NMOAroTOBKA 3A YNOTPEBA

Mpeau aa nsnonssare Batums ypeqd 3a 6aBHO roTeeHe CI’OCprt®, OTCTPaHeTe BCUYKI ONaKOBKW 1 M3MUIATE Kanaka n
anymuHneBaTa Kyna 3a roteeHe C Tonna canyHeHa BoAda W NOACYLLEeTe CTapaTesiHo.

BA)KHM 3ABE" E)KKM: nOB'prHOCTVITe Ha HAKOM NNOTOBE U Mack He Ca NPUrodeHn aa n3gbpxar

NPOABIMKMTENHO BPEME Ha reHepupaHaTa OT HAKOW ypeaun TonnunHa. He nocrassiite HarpeTus ypen unu cbaa 3a roteeHe
BbpXY YYBCTBUTENHW CNPAMO TOMMMHATA NOBBPXHOCTK. I'Ipenopquame [la NoCTaBATe NOAJIOXKa 3a ropeLyn cbaose Unu
TPUHOXHWK NOA ypeda 3a 6aBHO roTBeHe, 3a Aa ce U3berHaT Bb3MOXHM NnoBpeaun Ha NOBBbPXHOCTTA.

Mons, 6baeTe BHMMaTENHK, KoraTo noctassTe Bawarta anymuHneBa Kyna 3a rotBeHe Bbpxy neyka ¢ kepamudHa unu
rMajka CTbKNeHa nno4va, nnot, Maca unu apyra noBbPXHOCT. [Mopaan ecTecToTo Ha anymuHneBata Kyna 3a roteeHe
[0nHaTa NOBbPXHOCT MOXe Aa Hadpacka HAKOM NOBBbPXHOCTK, ako He Ce BHUMaBa. BuHaru nocrassiite npegnasHa
NOANOXKa UK NMPOCTUA NOA4 anyMUHWEBATa Kyna 3a rotBeHe, Npeaun Aa A noctaBuTe BbPXy mMaca unu nnort.

Mo Bpeme Ha MbpBOHaYanHata ynotpeba Ha ypeda e BbaMOXHO fa Ce OTAENM NeK UM Ui Mupuc. Toa e HopMarnHo
SIBNEHWe 3a MHOTO HarpeBaTernHu ypeau, KoeTo u34e3sa Cref HAKOMKO NoN3BaHus.

OTCTpaHeTe OpaHxXeBaTa 3all1THa NeHTa Ha 6aTepVI9ITa, kaTo A u3abpnate Usanara. Tosa LLe KOHTPONMpa YacoBHMKA,
KOraTto ypeabT He € BKIMKYEH B KOHTaKTa.

KAK CE U3MNON3BA TEXHOJNIOMUNATA TIMESELECT

1. TocTaBeTe anymMuHueBaTa kyna 3a rotBeHe B 3arpsiBalliata 0cHOBa, 406aBeTe CbCTaBKUTE B KynaTa W MOKpuiiTe
¢ kanaka. MoxeTe Aa u3nonasate anymuH1eBaTa Kyna 3a roTBeHe BbpPXY KOTIOHa 3a 3aneyaTBaHe Ha Meco u
npupaBaHe Ha 3arap Ha CbCTaBKUTE NMpeay NOCTaBSHETO B ypesia 3a 6aBHO rOTBEHE, ako XeraeTe.

BkntoueTe ypena 3a 6asHo roteeHe Crockpot® 5,6 L TimeSelect Slow Cooker B enexTpudeckisi KOHTaKT.
3. Vsbepete SCHEDULE MEAL (Mporpama 3a roTBeHe) OT NsiBaTa CTpaHa Ha KOHTPOMHUS naHen.

M3bepete FOOD (XpaHa), 3a fa HanpasuTe 1360p OT 4 npeaBapuTenHo 3afafeHu dyHkuum: MEAT € (Meco),
POULTRY & (Mtnye meco), SOUP < (Cyna) n VEGGIES @ (3eneHuyup).

3ABEJEXKA: N36epete FOOD (XpaHa) Ha ba3aTa Ha Tvna peLienTa, KosiTo ce npuroTsst. AKO peLienTara, KosTo
NpUroTBSITE, HE € B NPeABapUTENHO 3afafeHNst CIMCHK, Morsi, N3bepeTe OCHOBHATA CbCTaBKa, KOSTO € Hail-
nopxoAsilia, nnv roteete, kato uanonaeate dyHkunsTa MANUAL (PbuyHo).

3ABENEXKA: 3anywenute sictus TpsibBa fja ce roTBsT, kaTo Ce M3non3aea n3bopbT 3a xpaHa ‘MEAT €". 3a
[a NoCTUrHeTe MaKCUManHU pe3ynTaTy Npy roTBEHE Ha roieMu KbCoBE MeCO Unu NTuye Meco, Monsi, fobaseTe
[JOMbHUTENHO BpeMe KbM Haii-DaHHOTO KpailHo Bpeme 3a rOTBEHE Ha XpaHara.

3ABEJNEXKA: 3a peuenti, CbabpkalLly ronsMo KOIMYECTBO KOPEHOMMOAHM 3eNeHYYLN, LU CE U3NCKBA NO-AbITbr
nepwoy, Ha roTBeHe Ha Mo-BuCOKa Temnepatypa. MpenopbyBame Te3n peLienTn Aa ce MPUroTBST Ha PbYHA HacTpoiika
HIGH (Bucoka) BvecTo Ha HacTpoiika VEGGIES @ (3eneruyum).

5. Wanons3gaiite 6ytoHa AMOUNT (KonuyecTBo), 3a aa u3bepete Ternoto unu obema Ha xpaHata, KosiTo Luye ce
npuroTes. Ako 6bae usbparHo MEAT € (Meco) unm POULTRY (& (MTude meco), ypensbT 3a 6aBHO roteeHe Lie Bu
nape onumsta 3a Terno ,+1 KG* unm ,0-1 KG*. Ako 6be nsdparo SOUP & (Cyna) unm VEGGIES @ (3eneHuyuy),
yperbT 3a 6aBHO rotBeHe Lie Bu gage onuuute 3a 06em FULL POT €3 (Mbnex cba) unn HALF POT € (MonosuH
Cbf).

3ABENEXKA: ,FULL POT &3 (MbNEH Cb[) o3HayaBa Cba, KOITO € MbieH 40 NUHUsTa, 0603HaueHa ¢ MAX
(MAKCUMYM). ,HALF POT & (HAMOJTOBMHA MbIEH Cb[l) 03HayaBa Cbf, KOWTO € MbJieH A0 NIMHUATA,
o6o3HayeHa ¢ %.

6. Cnen ToBa nsnonseante 6ytonute HOUR (Yacose) n MINUTE (MuHyTu), 3a fa n3bepeTe BPEMETO, B KOETO XenaeTe
BalweTo sicte fa 6bae rotoo (Hanp. 20:00), cneg ToBa HaTucHete START (CtapT). MbpBoHaYanHoTo Bpeme,
13BEJEHO Ha ekpaHa, e Hait-paHHOTO KpailHo BpeMe 3a roTBeHe, koeTo ce Baavpa Ha B1Aa XpaHa U Konn4ecTBoTo,
KoeTo ce npuroTas.

3ABENEXKA: Ype3s dyHkunsta SCHEDULE MEAL (Mporpama 3a roteeHe) HsimMa Aa Ce roTei XpaHa noseve ot 12
Yaca OT Ha4anHoTo BpeMe Ha roTeeHe. LLlom 3aBbpLuM NNaHMpaHoTO BpeMe 3a roTBeHe Ha XpaHaTa, ypeabT 3a 6aBHo
roTBEHE LLe npesktoun asTomaTnyHo Ha KEEP WARM (MoaabpkaHe B TONMO CbCTOsHME).

3ABENEXKA: TexHonorusita TimeSelect onpegens aBToMaTMyHO NpaBuiHaTa HacTpoika 3a Temneparypa B
3aBMCUMOCT OT BbBefleHaTa no-rope UHdopmaLms. XpaHata LLe ce 3arpee o besonacHa 3a Hes TemnepaTtypa U Le
Ce noaAbpXa 3a HeobxoANMOTO BpeMe, OCBEH ako HMa NMPeKbCBaHE Ha enekTpo3axpaHBaHeTo. BikTe Benexkure 3a
ynotpe6a 3a noeye MHopMaLWs B Cyyalt Ha NpeKbCBaHe Ha ENeKTpo3axpaHBaHETo.
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HAYYH HA U3MNON3BAHE HA ®YHKLIMATA
MANUAL (PBYHO) HA YPEQA 3A BABHO NOTBEHE

1. TlocTaBeTe anymuHMeBaTa kyna 3a roTBeHe B 3arpsiBallata 0CHoBa, oOaBeTe CbCTaBKUTE B kynaTa U NoKpuiTe
¢ kanaka. MoxeTe Aa u3nonsgate anymuH1eBaTa Kyna 3a rotBeHe BbpXy KOT/OHa 3a 3anevaTBaHe Ha Meco v
npuLaBaHe Ha 3arap Ha CbCTaBKUTe NMpeay NOCTaBsHETO B ypeada 3a 6aBHO roTBeHe, ako xenaete. Bkniovete Bawms
ypea 3a 6aBHo roteeHe n nsbdepere ,MANUAL" (PbyHO) OT AsicHaTa CTpaHa Ha KOHTPOMHMS naHern.

2. Wabepete TEMP (Temnepartypa), 3a aa HanpasuTe 1360p Ha HacTpoiikata 3a Temnepatypa ot HIGH (Bucoka), LOW
(Hucka) nnu KEEP WARM (MoagbpkaHe B TONMO CbCTOSHIE).

3ABENEXKA: KEEP WARM (MopabpxaHe B Tonno cberosiHue) cryxu CAMO 3a noaabpxaHe B TOMNO CbCTOSHUE
Ha Beye npuroTeHata xpaHa. HE roTeete ¢ Hactpoiikata KEEP WARM (MopabpkaHe B Tonmo cbetosiHue). He
npenopbyBame fa 13nonasate HacTpoitkata KEEP WARM (MoambpxaHe B TONNO CbCTOSHUE) NOBEYe OT 4 vaca.

3. Wsnonsgaiite 6ytoHnte HOUR (Yacose) n MINUTE (MunyTn), 3a aa n3bepete BpemMeTo 3a roTBeHe Ha CTbMKM OT Mo
15 muHyTV o 20 yaca. /36epeTe BpemeTo cropef TOBa, KOETO € yka3aHo B peLienTaTa. BpemeTo Lye 3anouyHe fa
ce 0TbposBa Ha CTbNKK OT No eAHa MuHyTa. M3nonssaiite CANCEL TIMER (OTmsHa Ha Taiimepa), 3a Aa us4nctute
CbAbPXKaHWETO Ha 0TOpOsBaLYMS BpeMeTo TaitMep. ToBa Lie Aafe Bb3MOXHOCT Ha Balwums ypep 3a 6aBHO roteeHe fa
3ana3u TekyLaTa Cv HacTpouka, AokaTto He 6bae n3kmoveH. 3a ga oTMeHuTe dyHkumsTa Manual (PbuHo), n3bepete
6yToHa 3a cTapTupaHe/cnupaHe.

4. 3a peuenTy, KOUTO U3MCKBAT AManasoH OT BpeMeHa, U3bepeTe BpeMeTo, KOETO € Hait-6rm13ko o HacTpoilkata Ha
Bawums ypen 3a 6aBHo roteeHe. Hanpumep, 3a fa npuroteuTe peLienta, U3KCKBaLLa BpeMe 3a roteeHe oT 7 o 9 vaca
Ha HacTpoitka 3a Temnepatypa LOW (Hucka), roteete 8 yaca.

5. KoraTo u3teye BpemeTo 3a roTBeHe, ypeAbT 3a 6aBHO roteeHe Crockpot® npeBkntoyYBa aBTOMATUYHO Ha HAcTpoiikata
KEEP WARM (MoanbpxaHe B TOMMO CbCTOSHME).

6. 3a pa wskniounTe ypeaa 3a 6asHo roteeHe Crockpot®, HatucHeTe byToHa START/STOP (Crapt/CTon) 1 u3sagete
3axpaHBalLus kaben OT eneKTPUYECcKUs KOHTaKT.

7. KoraTo npukmioum roTBeHeTO, u3BadeTe kabena Ha Balums ypen 3a GaBHO roTBeHe OT KOHTaKTa W ocTaBeTe ypeda a
ce oxraau, Npeau Aa ro noYncTuTe.

BENEXKW 3A YIOTPEBA
+  3a npeskmiouBaHe Mexay LBS (GyntoBe) n KGS (Kunorpamu), 3appbxre HatucHat 6ytoHa AMOUNT (KonuuecTo) 3a
3 cekyHan.

+  3a pa npomeHuTe TekyLms yac, 3agpbxTe HatucHat 6ytoHa CLOCK SET (Hactpoiika Ha YyacoBHMKa) 3a 3 CekyHau.
Perynupaitte BpemeTo ypes bytoHute HOUR (Yacose) n MINUTE (MunyTu), cneq ToBa HatucHete CLOCK SET
(Hactpolika Ha YacoBHUKa), 3a Aa NoTBbpANTE U3bopa.

Ak HacTpoiikaTa 3a YacoBHUK cripe 4a paBoTu UMK ce U3Beae CUMBOMTBLT 3a M3TOLLeHa GaTepus cref BKIoYBaHe Ha
GatepusiTa B KOHTaKTa, e Bb3MOXHO f1a Ce Harara cMsiHa Ha batepusTa. BuxTe pasgena 3a 6atepum 3a nogpoGHocT.

AKX Ce Nonyuu NpekbCBaHe Ha 3aXpaHBaHETO, AUCTINENT 1 CBETNMHHUTE MHAMKATOPM LU 3ano4HaT fia Murart, KoraTo
3aXpaHBaHETO Ce Bb3CTaHOBI. BCuuki HACTPOIiKkY Ha ypesia 3a GaBHO roTBEHE Lue Ca U3TPUTY 1 TpsibBa aa ce
3a/)afat 0THOBO. B pe3ynTat Ha ToBa xpaHaTa MOXe [a € Beye HerofHa 3a koHcymaLus. AKO He 3HaeTe 3a KOmKo
BpeMe e B0 M3KIIOYEHO 3axpaHBaHeTo, Bin npenopbysame 4a U3XBbPUTE XpaHata oT ypesa 3a GaBHO roTeeHe.

*  3a[fa usberHeTe npeBapsBaHe UNN HEAOCTaTbYHO CBAPSBaHe, BIMHArK MbiHETe anyMUH1eBaTa kyna 3a roteeHe Ha ¥z
o1 ,MAX" 1 ce npuabpxanTe KbM NPEnopbLYUTENHOTO BPEME 3a FOTBEHE.

*  He npembnBaiiTe anymuHueBaTa Kyna 3a roteeHe. 3a ja npefoTBpaTUTe pa3nvBaHe, He MbiHETE anyMuHueBaTa
kyna 3a roteHe Hag ,MAX".

*  BuHarv roTBeTe ¢ NOCTaBEH kanak v crefBaiiTe npenopbyaHoTo Bpeme. He cBansnTe kanaka npe3 mbpauTe ABa Yaca
Ha roTBEHETO, 3a [ja MOXe Aa Ce yBenu4yaBa eqekTMBHO ToNnmMHaTa.

*  BuHarv uanonssaiTe kyXHeHCKW pbkaBuLm, korato 6opaBuTe ¢ kanaka un noaBwxkHUs Cbyl. [aseTe ce oT uanu3awata
napa npy 0TBapsHETO UMK MaxaHeTo Ha kanaka.

¢ MakntouBaiiTe ypena oT KOHTaKTa Cnef npuknioyYBaHe Ha roteeHeTo 1 npean noYucTBaHe.

*  [logBwkHaTa anymMuHUeBa kyna 3a roTBeHe e ycToinunBa BbB GypHa v e Noaxoasiya 3a ynotpeba BbpXy ra3oB unu
enekTpuyeckn KoTnoH. Kynata Moxe fia Ce 3nonaea 3a 3aneyatBaHe Ha CbCTaBKUTE Ha KOTMOHA NPy WU3MON3BaHe Ha
Cpe[fHa HacTpolka, Thbi kaTo kynata 6bp30 ce 3arpsisa. 3aneyatBaHeTo Lie 6bae no-6bp30, OTKONKOTO C U3NON3BaHE
Ha KOHBEHLOHaneH TuraH. Mons, 0GbpHeTe BHUMaHWE, Ye HAMa a MOXe Aa Ce 13noN3Ba BbPXY MHAYKLMOHEH
koTnoH. Biwxte cxemarta no-gony.
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Mopxopsw 3a Mopxopsw 3a  BesonacHo 3arazoB/  BesonacHo 3a

CbAOMUANHA OrHeynopeH MWKPOBBIIHOBA eneKTPUYECcKM MHAYKUMOHEH
MaluHa ¢ypHa KOTNOH KOTIIOH
Kanak Ja [a He He He
AnymuHreBa
H H
Kyna 3a rotBeHe fla fa € fa €

PBKOBOAOCTBO 3A AOANTUPAHE HA PELIENTH

ToBa pbKOBOACTBO € Ch3/IaAEeHO, 3a Aa BY NMOMOTHE Aa afanTupate CBOW UMW YyxXau peLenTy 3a ypeaa 3a 6aBHO roTBeHe.
MHoro 0T 06KyaiiH1Te NOArOTBUTENHM CTHIKN HE ca HEOBXOAMMM, KoraTo U3nonasate ypeaa 3a 6aBHO roteeHe. B MHoro
Cryyaii BCUYKI MPOAYKTY MOraT fla ce CrioxaT HaBeHbX B ypeaa 3a 6aBHO roTBeHe 1 fia ce roTBT Lsin geH. Obwm:

*  OcurypeTe [OCTAaTb4YHO BPEME 3a FOTBEHETO.
*  [oTBeTe C NOCTaBEH Kanak.

* 3a pa nocTurHeTe Hal?l-,ClOGle pesyntatn u fa n3berHeTe N3cbLXBaHe Unu 3arapaHe Ha XxpaHara, BuHaru npe/:laqu:lame
HeobX0MMOTO KOMMYECTBO TEYHOCT B peuenTaTa.

BPEME 3&3:2?:::HME HA FOTBEHE HA HUCKA CTENEH FOTBEHE HA BUCOKA CTENEH
15 po 30 MuHyTH 4 no 6 yaca 1% 0o 2 vaca
30 go 45 muHyTM 6 0o 10 vaca 3 0o 4 vaca
50 MuHyTM o 3 yaca 8 no 10 vyaca 4 no 6 vyaca
MACTA U OPU3:

*  3a pa nocturHeTe Hail-gobpu pesyntaTy, U3non3BainTe AbNro3bpPHECT 0pU3, Opn3 bacmaTin 1N cneuraneH opus,
KaKTo 131cKkBa peLjenTtata. B cnyyai Ye Opu3bT He e HaMbIHO CBApEH Cref U3TU4aHe Ha NpenopbyaHoTo BpeMe,
nobasete oT 1 40 172 JOMbMHUTENHA Yalla TEYHOCT Ha Yalla opu3 1 NPOAbIKETEe roTBeHeTo 3a owe 20 7o 30
MUHYTH.

*  3a pa nocturHete Hait-nobpu pesyntati, fobaBeTe nactata B ypeaa 3a 6aBHo rotBeHe B nocnegHute 30-60 MuHyTH
OT rOTBEHETO.

BOBOBU XPAHU:
*  CyweHusT 606, ocobeHo YepeHusT 606, TpsibBa Aa ce capsiBa npeau Aa ce Aobasu kKbM AafeHa peuenTa.

*  CBapeHusT kOHCEpBHpaH 606 Moxe Aa ce n3nonaea karto 3amecTuTen Ha cyxus 606.

3ENEHYYLUM:

*  [lpu MHOro 3eneHuyLy GaBHOTO FOTBEHE e NONE3HO 1 NO3BONSBA fia Ce NOACUIYN TEXHUAT BKyC. TeHmkepara 3a 6aBHO
roTBEHe NPEOTBPaTSABa NPEBAPSBAHETO UM, KaKTO CE Cry4Ba NP rOTBEHE B NEYKA WU HA KOTIIOH.

* KoraTo roTeuTe peLenTy CbC 3eNMeHYyLM U MECO, MOCTaBAITE 3eMeHYyLUTE B anyMuHUeBaTa kyna 3a roTBeHe npeav
MecoTo. OBUKHOBEHO 3eNeHUyLuTe ce cBapsiBaT No-GaBHO OT MECOTO B TeHaXepaTa 3a GaBHO roTBeHe, kato npu ToBa
He Ca HambHO NOTOMEHM B TEYHOCTTa 38 TOTBEHE.

*  [ocrassitTe 3eneHdyLuTe 6130 4O CTPAHUTE UMK TBHOTO HA anyMUHWUEBATa Kyna 3a roTBEHe, 3a Aa Ce yNecHu
CTOTBSIHETO UM.

MNAKO:
*  MnsikoTo, CMeTaHaTa 1 KCenoTo MIIsiko Ce pasnaraT npy NPOAbIKUTENHO roTBeHe. KoraTto € BbamoxHo, AobaBsiiTe
r1 npe3 nocnegnute 15 1o 30 MUHYTU HA FOTBEHETO.

¢ KoHaeHanpaHute Cynu mMorat a 3aMecTAT MNAKOTO U MoraT fa ce roTBAaT NPOABbIMKUTENHO BPEME.
CYNA:
¢ Hsikou peuenTi M3UCKBAT ronemMun konm4ecTea BOﬂa/ﬁyﬂbOH. [NocTasete MbpPBO CLCTABKMTE 3a Cyna B anyMmuHueBata

Kyna 3a roTBeHe, cnef ToBa fjobaBeTe Bofa/BynboH, KOMKOTO fa ce NoKpusT. AKO WckaTe cynaTa Aa e no-psiaka,
A06aBETe OLLe TEYHOCT MPU CEPBUPAHETO.
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MECO:
*  U3pexeTe Ma3HWHaTa, U3MMITe 1o6pe M NOACYLIETE MECOTO C JOMAKVHCKA XapTus.

¢ 3a|'|'bp)KBaHeT0 [0 NeKOo 3NnaTtnucTo Ha MeCOTO jaBa Bb3MOXHOCT 3a OTCTpaHABaHE Ha Ma3HWHaTa npeau rotBeHe, HoO
CblL0 Taka npuaasa AbnboynHa Ha BKycCa. ToBa Moxe Aa Ce Hanpasu, kaTo KynaTta 3a rotBeHe ce 13nonaea ANPEeKTHO
BbpXY ra3oBu Unn enekTpu4eckn KOToHN.

¢ Mecoto TpﬂGBa [a ce pa3nonara Taka, 4e Aa Nnexu B anyMuHieBaTa Kyna 3a roteeHe 6e3 ja fokocBa Kanaka.

*  [pu no-markv unu no-rofieMu napyeTa Meco, IPOMEHETE KONMYECTBOTO 3eMEHYYLIM UMK KapTodu, Taka Ye
anymWHUeBaTa Kyna 3a roTBeHeBuHaru aa 6bae nbneH Jo nuHusTa, o6osHaveHa ¢ ¥z unm MAX (MAKCUMYM).

* Pa3mepbT Ha MecoTo 1 NpenopbYaHOTO BpeMe 3a roTBEHe ca camo HpMﬁﬂMSMTeﬂHM n morar fa ce NpOMeHAT B
3aBUCUMOCT OT cneu,mdquHaTa d)opma, Biaa M KOCTHaTa CTPYKTypa Ha MecoTo. nO-erXKVITe Meca, KaTo nNuneLkoTo
AN CBUHCKOTO (hurie, N3MCKBaT NO-Manko BpeMe 3a roTBEeHe OT Te3W C NoBeye CbeANHUTENHA ThKaH 1 MasHuHa, kato
TeneLlka 1 CBMHCKa nreLuka. AKO MECOTO e C KOCT, TO HeobxoaMmMoTo BpeMe 3a rotBeHe Lie € No-Abro, OTKONIKOTO
aKo mecoTo e 6e3 KocT.

+  Korato rotuTe C NpesBapuTENHO NPUrOTBEHN NPOAYKTY KaTo (acyn Ui NrofoBe UMk 3efeHYyLM KaTo rbou,

HakblUaH Nnyk, natnamkaHu UM CUTHO HapA3aH 3eneHYyLn, 13M0oN3BainTe Haps3aHo Ha No-marnku napyeta mMeco. 1o
TO3M Ha4YMH BCUYKM CbCTaBKK LUE 6bpar PaBHOMEPHO CrOTBEHN.

PUBA:
¢ Pubara ce roteu 6'bp30 n Tpﬂ6Ba pa ce pobass B nocnegHuTe netHageceT MWHYTW Ha rOTBEHETO.

TEYHOCT:

* Moxe Aa BY CU1 CTOpH, Ye HaLLMTE PeLenTy 3a ypeaa 3a 6aBHO roTBEHE ChbpXaT MarKo KONMYECTBO TEYHOCT,
HO NPOLieChT Ha BaBHO roOTBEHe Ce pa3nuyaBa oT pyruTe MeTOaM Ha roTBEHe Mo ToBa, Ye [o6aBeHaTa TeYHOCT
B pewenTara noytu ce yaBosiBa no Bpeme Ha roteeHeTo. Korato uckate fa agantvpare JajeHa peuenta 3a
TPaAMLMOHHA TeHAXepa KbM Baluus ypes 3a GaBHO roTBEHe, HaManeTe KONMYECTBOTO TEYHOCTH, NPy Aa
MPUCTBIUTE KbM FOTBEHE.

MOYUCTBAHE

Mpeau nouncreaHe BUHATU uskniouBalite ypeaa 3a 6aBHO roTBeHe OT eNeKTPUYECKUs KOHTAKT U ro ocTaBsiiTe Aa
ce oxnagm.

BHUMAHWE: Hukora He noTansiiTe HarpeaTenHaTa OCHOBa, 3axpaHBaluys kaben unu Lencena BbB Bofa Wnu Apyra
TEYHOCT.

*  KanakbT v anymuH1eBaTa kyna 3a rotBeHe MoraT fia Ce MUSIT B MUsINHaTa MalUMHa Unu ¢ ropelya canyHeHa Bofa. He
u3non3saiite abpasuBHY NOYMCTBALLY BELECTBA UNM TeNeHM rbon. OcTaTbLyTe 0BUKHOBEHO MOTaT fja Ce OTCTPaHsT
¢ Kkbpna, rb6a unu rymeHa wnatyna. 3a npemaxsaHe Ha BapoOBMKOBM OCTaTbLM OT BOfA W ApYrv NeTHa U3nonasaiite
HeabpasvBEH NOYNCTBALL, NpenapaT Unm oLeT.

¢ Al'IyMVIHVIeBaTa Kyna 3a rotTBeHe 1 KanakbT HAMa [ja U3ObpXaT Ha BHe3anHW NpoMeHW B TemnepaTypara. He muitte
anymuHneBata Kyna 3a roteeHe Win Kanaka CbC CTyAeHa BOAa, KOrato ca ropeLlu.

¢ Axo KynaTta ce 13nonasa BbpXy KOTIIOH N B MAANHA MallWHa, UBETLT MOXe Aa Ce NPOMEHN NeKo. ToBa HAma ga
nosnugae Bbpxy UAnocTHaTa pa60Ta Ha Kynara. V|36'prBaHeTO C MeKa Kbpna MOXe [a NOMOrHe a ce Bb3CTaHOBK
BbHLUHNA BUA.

¢ BbHLWHaTa NOBBbPXHOCT HA ypeda MOXe Aa Ce NoYMCTBa C MeKa Kbpna M Tonna canyHeHa BoAa. |/|36'pr|JeTe [0 Cyxo
CbCTOSHNE. He u3nonagaiite 36pa3I/1BHI/I noyncTBaLly cpeacrea.

*  He e Heobxoanmo N3BBLPLLBAHE Ha ApYro obcmyxBaHe.
*  3ABEMNEXKA: Cren nouncTBaHe OCTaBeTe anyMuH1eBaTa Kyrna 3a roTBEHe 1a M3ChXHE Ha Bb3ayX NPeam ChXpaHeHue.
*  He n3nonaBaiite BnaxHu Kbpnu OKOMNo OTAENEHUETO Ha BaTtepusiTa.
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BATEPUA

BuHaru uskntouBalite ypesa oT 3axpaHBaHeTo, Npeau Aa U3BaauTe kanaka Ha batepusTa. 3a aa
CMeHuTe baTepusiTa, MbPBO M3BAAETE Lencena Ha ypeaa oT KOHTaKTa, cref kOeTo OTCTpaHeTe
kanaka B fjonHaTa YacT Ha ypeaa. HatucHete cpebpuctoTo esunde, 3a aa ocsobogute batepusita,
cref KOeTo n3BageTe 1 3XBbPNETe NpaBUIHO CTapaTa bartepus, 3a ja 9 CMeHuTe ¢ HoBa. BuHaru
3ameHsiiTe 6atepusita ¢ Tvn CR2025 unu exkemBaneHTeH. He usnonagaiite npesapexaatyy
6atepun B TO31 ypen.

YBepere ce, Ye batepusita € NpaBuIHO OPUEHTUPaHA, KaKTo e MoKa3aHo:

[pbxTe batepusta faney oT feua.

[la He ce normblya. lMpu NorMbLLAHE NOTbPCETE CMeLLHa MeALIMHCKa MOMOLY. YBEpeTe Ce, Ye cTapuTe
GaTepum ca 13xBbpNeHn No besonaceH HaunH. HanpageTe cnpaBka ¢ MECTHUTE HACOKM MO OTHOLLEHNE
Ha 6e3onacHoTo 13xBbpPNSHE. He n3xsbpnsaiTe ¢ 0OMKHOBEHUTe BUTOBN OTNagbLy. batepuute morat fa

|

eKCnnoaMpaT unv Aa uTekaT Npu HarpsisaHe, pasrnobsisaHe, CBbp3BaHe HaKbCo, NMpe3apexaaHe Unu npu
HenpaBWmHo nocTassiHe. BHumaBaiiTe ¢ 6atepun, KOUTO U3TAYAT.

CNEANPOAAXBEHU U PE3EPBHUN YACTHU

B cryvait Ye ypeabT He paboTu, HO € B rapaHLusi, BbpHETe npoaykTa B 06ekTa, OT KOITO CTe ro 3akynunu, 3a aa

6bae 3ameHeH. Mons, umaitte npeaBua, ye e Bu e Heobxoaym BanuaeH AOKyMEHT 3a foka3BaHe Ha nokynkara. 3a
[JOMbIIHUTENHA MOMOLL, MOSsi, CBbPXETe Ce C OTAena 3a Nofgapbxka Ha knneHTn Ha: ObeanHeHo kpancTeo: 0800 028
7154 | cnanms: 0900 81 65 10 | ®paHuus: 0805 542 055. 3a Beuuki ocTaHanu fbpxasi 3BbHeTe Ha +44 800 028 7154.
Bb3amoxHO e ga ca npunoxumm MexayHapoaHu Tapudn. MoxeTe 1 aa uanpatute MMein Ha:
CrockpotEurope@newellco.com.

FAPAHLUMA

Mons nasete kacosata Genexka, Thit kaTo Tsi Lie Gbae HeoBXoaMMa npu BCUYKI MPETEHLMM MO Ta3N rapaHLus.
l"apaHuusTa Ha ypeda e 2 roauHu Cref, 3akynsaHeTo My, KakTo € OnUCaHO B TO3M [JOKYMEHT.

[No Bpeme Ha TO3W rapaHLMOHEH Nepuog, ako B Manko BeposiTHIAS cnyqaﬁ YpeabT Beve He paﬁOTM nopagu nospeaa,
Ablxalla ce Ha NPoeKTUpaHeTo Unu NPOM3BOACTBOTO MY, MONA BbPHETE IO Ha MACTOTO Ha 3aKynyBaHe C KacoBaTa
Benexka 1 konue oT Tasu rapaHuua.

[paBata n 0be3LeTeHnsTa No Tasu rapaHLys ca AOMbIIHEHNE KbM BALUWUTE 3aKOHHW NpaBa, KOUTO He Ce 3acsraT OT Hesl.
YnpaxHsBaHETO Ha 3aKOHHWTE BM NpaBa B cryyain Ha fedekTn e BesnnatHo.
Camo BbnpocHata cupma Newell nocoyeHa no-gony (“Newell”) uma npaBoTo fja npoMeHs Te3u ycroBus.

Newell ce 3agbnxasa, B paMkuTe Ha rapaHLMOHHIS NEPUOA, Aa NOMpaBy UMK 3aMeHn ypeaa Unu Besika vacT oT ypeaa, 3a

KOSITO € yCTaHoBeHo, Ye He paboTu Jobpe, BeannaTHo, Npu ycnosue ye:

* He3abaBHO yBesomuTe 3a npobrnema MACTOTO Ha 3akynysaHe unu Newell;

* YPEObT He e MPOMEHSH MO HUKAKbB HauMH UMK He e MOANOXKEH Ha yBpexaaHe, HenpasunHa ynotpeba, snoynotpeba,
nonpaeka Uni NpoMsHa OT NULie, KOETO He e YMbNHOMOLLEEHO 3a ToBa oT Newell.

lMoBpean, Npean3BukaHu OT HenpaBuHa ynoTpeba, yepexaaHe, 3noynotpeba, uanonasaHe Ha HEMpaBUIHO HaMpexXeHue,

NPUPOAHW KaTaKNM3MK, SBNEHNS M3BbH KOHTpona Ha Newell, nonpaska nnv npomsHa OT NuLe , KOETO He € YMbIHOMOLLEHO

3a ToBa oT Newell, unu HecnassaHe Ha MHCTpyKUMUTE 3a ynoTpeba, He ce MoKpUBAT OT Tasu rapaHLusi. OCBeH ToBa,

HOPMasHO U3HOCBaHE, BKIKOYMTENHO, HO 6e3 orpaHuyeHme A0 HeaHaunTenHo obe3LBeTaBaHe 1 APackOTUHM, He Ce MoKpUBa
OT Ta3n rapaHLusi.

Mpagara no Taau rapaHUus Ce OTHACAT CaMO 3a MbPBOHAYANHMS KyryBay 11 He Ce yAbIIKaBaT 3a ThProBcka Ui
KoMyHarnHa ynotpe6a.

AKO ypedbT BKMOYBA rapaHLms, crelmdmyHa 3a cTpaHaTa Unu rapaHLMoHHa NMCTOBKA, MOMS BUXKTE YCTIOBUSITA Ha Tasu
rapaHLys Ha MSICTOTO Ha rapaHLMsiTa Uin ce CBbPXeTe C MECTHUSI OTOPU3UPaH NPeAcTaBIUTeN 3a NoBeYe MHopMaLWS.
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ToBa ycTpOICTBO € MapkupaHo B CboTBeTCTBME ¢ EBponeiickata anpektuea 2012/19/EC cbe cumBona Ha 3ayepkHaT
KOHTeNHep 3a oTnagbLy. TakaBa MapkupoBKa MHGOPMUPA, Ye ToBa 060pyaBaHe He MOXe [a Ce M3XBLPNS C Apyrv 6uToBK
OTnafbLy B Kpas Ha exkcnnoatauusata my. Motpebutenst Ha obopyaBaHeTo e AbXeH Aa ro npefafe Ha KonekTopu 3a
OTNafbL OT eneKTPUYECKO M enexkTPoHHO obopyaBaHe. MNyHkToBeTe 3a chOMpaHe Ce ynNpaBnsBaT, Hapes ¢ Apyru: oT
ThProBLY Ha eApo 1 ApebHO Ha ToBa 06Opy/ABaHe 1 OT OBLLMHCKM OpraHN3aLMOHHN 3BEHa, M3BBPLLBALLIM [EIHOCTY NO
cbbupaHe Ha oTnagbLu. MpaBnnHOTO BopaBeHe C OTNaabLK OT ENEKTPUYECKO 1 ENEKTPOHHO 060pyaBaHe nomara aa

ce n3berHat nocneanLy, BpeHM 3a YOBELLKOTO 3ApaBe U NpUpoAHaTa Cpeaa, NPoU3TAYALLYM OT HaNMYMeTo Ha OnacHu
KOMMOHEHTU M HEMPaBMIHOTO CbXpaHeHue u 06paboTka Ha TakoBa 0BopyABaHe.

V13xBbpNISHETO Ha ManeanuTe oT ynoTpeba enekTpuYecky NMpoayKTH He TpsioBa fia CTaBa ¢ AOMakuHCKUTe oTnagbun. Mons
npefaiiTe 3a peLunupaHe B CbOTBETHUTE LiEHTPOBE. 3a noBeve MHdopMaLus 3a peumknmupaqe 1 OEEO Hu nuweTe Ha
CrockpotEurope@newellco.com.

AKo UMaTe BbMPOCK 3a UCKOBE MO Ta3u rapaHuusi, Mofsi [1a Ce CBbPXeTE C:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Poland

Mcnanus: 0900 81 65 10

®paHums: 0805 542 055

Benuko6putanus: 0800 028 7154

3a BCUYKM Apyru CTpaHW Mons no3ebHeTe Ha +44 800 028 7154

Bb3MoXHO e fia ce npunarat Tapudu 3a MeXAYHapOAHN PasroBOpPH.

Vinn, uanpatete umeitn Ha CrockpotEurope@newellco.com |

UHOOPMALIUA 3A KOHCYMALIUATA HA
EHEPIr'mMsi U YNPABJIEHUETO HA EHEPIMr'MATA:

Koncymauuﬂ B U3KIHO4eH pexum: Korato YPEALT HE U3NbIHABa OCHOBHATa CU beHKLlVIFL TOM KOHCYyMUPa Makcumym 0,1 W.

YnpaBneHue Ha eHeprusiTa: YpeLbT pasnonara ¢ aBToMaTuiHa q)yHKLlMFI 3a ynpasieHWe Ha eHeprudaTta u Le npeMuHe
ABTOMATWU4HO B U3KNIOYEH PEXUM crneq 9 MUHYTU.
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HRVATSKI
VAZNE MJERE ZASTITE

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA BUDUCU UPORABU

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 i viSe godina i osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili upute o uporabi uredaja na
siguran nagin i razumiju ukljuéene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati uredajem. Ci$éenje i korisnicko odrzavanje
ne smiju obavljati djeca, osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom. Uredaj i kabel drzite izvan dohvata djece
mlade od 8 godina. Potreban je strog nadzor kada se bilo koji uredaj koristi u blizini djece. Djeca se ne smiju igrati
uredajem.

Prilikom uporabe elektri€nih uredaja uvijek treba slijediti osnovne sigurnosne mjere opreza kako bi se smanjio rizik

od pozara, strujnog udara ifili tjelesnih ozljeda, ukljucujuéi sljedece:

1. Procitajte sve upute prije upotrebe proizvoda.

2. Uredaj stvara toplinu tijekom uporabe. Ne dodirujte vruée povrsine. Koristite rucke ili regulatore.

3. Kako biste se zastitili od strujnog udara, nemojte stavljati ili uranjati kabel, utikace ili glavno kuciste uredaja u vodu ili
drugu tekuéinu.

4. Iskopcajte uredaj iz uticnice kada se ne upotrebljava, prije stavljanja ili skidanja dijelova i prije €i¢enja. Ostavite da
se ohladi prije postavljanja ili skidanja dijelova i prije ¢iS¢enja. Za odspajanje, iskljucite bilo koju kontrolu, a zatim
odspojite kabel napajanja iz uti¢nice. Nemojte odspajati povlacenjem za kabel.

5. Nemojte koristiti uredaj s otecenim kabelom ili utikacem ili nakon Sto se uredaj pokvari ili na bilo koji na¢in osteti.

Ne pokuSavajte zamijeniti ili spojiti oSteceni kabel. Vratite uredaj proizvodacu (pogledajte jamstvo) radi pregleda,
popravka ili prilagodavanja.

6. A UPOZORENJE - Opasnost od ozljede: Nepravilna uporaba uredaja moze rezultirati ozljedama, strujnim
udarom ili o$tecenjem uredaja. Uredaj uvijek koristite u skladu s uputama. Nemojte koristiti pribor, nastavke ili
zamjenske dijelove koje proizvodac ne preporucuje.

Ovaj uredaj namijenjen je samo za uporabu u kucanstvu. Nemojte koristiti na otvorenom ili u komercijalne svrhe.

Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili pulta ili dodiruje vruce povrsine.

Ne stavljajte na mokre povrsine ili blizu njih ili na izvore topline kao $to su vruéi plin ili elektriéni plamenik ili na grijanu
pecnicu.

10. /AN OPREZ - vru¢a povrsina: Grija¢ i susjedne povrSine postaju vruce tijekom uporabe i mogu ostati vruée
neko vrijeme nakon iskljucivanja uredaja. Izbjegavaijte dodirivanje vru¢ih povrsina. Ostavite dovoljno vremena da
se uredaj ohladi prije ¢iS¢enja ili pohrane. Baza za grijanje i uredaj stvaraju toplinu tijekom uporabe i podlozni su
preostaloj toplini iz ciklusa kuhanja. Ne dodirujte bazu za grijanje odmah nakon uklanjanja kamenine. Ostavite da se
ohladi prije rukovanja.

11. Moraju se poduzeti odgovarajuce mjere opreza kako bi se sprijecio rizik od opeklina, oparotina, poZara ili druge Stete
na osobama ili imovini uzrokovane dodirom vanjskih dijelova tijekom uporabe ili tijekom hladenja.

12.  Pri pomicanju uredaja koji sadrzi vruce ulje ili druge vruce tekucine potreban je izniman oprez. Mogu uzrokovati teSke
ozljede sebe i drugih.

13.  Budite oprezni prilikom otvaranja poklopca tijekom ili nakon ciklusa kuhanja. Para koja izlazi moZe uzrokovati
opekline.

14, Nemojte koristiti uredaj za druge namjene. Zlouporaba moze uzrokovati ozljede.

15. Namijenjeno samo za uporabu na radnoj plo¢i u ku¢anstvu. DrZite 152 mm udaljen od zida i sa svih strana. Uredaj
uvijek koristite na suhoj, stabilnoj i ravnoj povrsini.

16. Izbjegavajte nagle promjene temperature, kao $to je dodavanje hladne hrane ili hiadnih teku¢ina u grijanu posudu.
Nemojte koristiti ako je keramicka posuda napuknuta ili oSte¢ena.

17.  Poklopac sporog kuhala izraden je od kaljenog stakla. Uvijek provijerite je li poklopac ostrugan, napuknut ili na bilo koji
nacin otecen. Nemojte koristiti stakleni poklopac ako je oStecen jer se moze razbiti tijekom uporabe.

18. OPREZ: Kako biste proizvod ponovno zastitili od strujnog udara i oSte¢enja, nemojte kuhati izravno na grijacoj
bazi. Kuhajte samo u isporu¢enoj kamenini.

19. UPOZORENUJE: Prosipana hrana moze uzrokovati ozbiljne opekline. Uredaj i kabel drzite podalje od djece.
Nikada nemojte navlaciti kabel preko ruba radne ploce, nikada nemojte koristiti uti€nicu ispod pulta i nikada nemojte
koristiti produzni kabel.

20. Uredaji nisu namijenjeni za upravljanje pomoc¢u vanjskog mjeraCa vremena ili zasebnog sustava daljinskog
upravljanja.

. Operite dijelove u otopini vruée vode i blagog tekuceg sapuna. Temeljito osusite. Pogledajte odjeljak Rutinsko
Ciscenje.

. Uvijek iskljucite, odspajite i ostavite da se ohladi prije uklanjanja/postavljanja dijelova i prije ¢iS¢enja.

© oo~
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. Uvijek provjerite jesu li ruke suhe prije rukovanja utikacem ili uklju¢ivanja uredaja.
. Uredaj uvijek koristite iz strujne uti¢nice s naponom (samo klima-uredaj) oznacenim na uredaju.
. Uredaj nikada ne ostavljajte bez nadzora dok se upotrebljava.

. Nemojte koristiti uredaj ako je pao, ako postoje vidljivi znakovi ostecenja ili ako curi.

. Izbjegavaijte prolijevanje vode po prikljucku.

NAPOMENE

1. Neke povrsine na pultovima i stolne povrsine nisu dizajnirane da izdrze produljenu toplinu koju stvaraju odredeni
uredaji. Nemojte postavljati grijanu jedinicu na stol od preradenog drva. Preporuujemo da stavite zastitnu podlogu ili
podmetac ispod sporog kuhala kako biste sprijecili moguca ostecenja povrsine.

2. Tijekom prve uporabe ovog uredaja moze se osjetiti blagi dim i/ili miris. To je normalno kod mnogih uredaja koji griju i
nece se ponoviti nakon nekoliko uporaba.

3. Budite oprezni pri postavljanju kamenog posuda na keramicku ili glatku staklenu ploéu za kuhanje, radnu plocu, stol ili
drugu povrsinu. Zbog prirode kamena, njegovo grubo dno moZe ogrebati neke povrsine ako se ne koristi oprez. Uvijek
stavite zastitnu oblogu otpornu na toplinu ispod kamenine prije postavljanja na stol, radnu plocu ili drugu povrSinu.

UPUTE ZA KABEL NAPAJANJA:

Kratki kabel za napajanje koristi se kako bi se smanjio rizik od toga da ga djeca zgrabe, da se zapetljaju u njega ili se

spotaknu o dulji kabel.

SACUVAJTE OVE UPUTE
SAMO ZA UPORABU U KUCANSTVU
DIJELOVI

O stakieni poklopac © Tipka Amount (Kolicina)

Aluminijska posuda za kuhanje (M) Tipka Clock Set (Postavljanje sata)

Osnovica za grijanje (N Tipka Minute (Minute)
O upraviiatka ploca © Tipka Hour (Sati)

Rukohvati za nodenje 0 Svjetlosni pokaziva¢ Manual (Rucni nacin)
(F) Odjeljak za bateriju i zastitna traka baterije Tipka Manual (Ruéni nacin)

Simbol slabe baterije 0 Tipka Temp (Temperatura)

Zaslon Time Setting (Postavljanje vremena)
Svjetlosni pokaziva¢ Schedule Meal (Planirano jelo)
Tipka Schedule Meal (Planirano jelo)

0o Tipka Food (Hrana)

Tipka Cancel Timer (Otkazivanje brojaca)
Svjetlosni pokaziva¢ Start/Stop (Pocetak/ zaustavljanje)
Tipka Start/Stop (Pocetak/zaustavljanje)

PRIPREMA ZA UPOTREBU

Prije nego upotrijebite svoj Crockpot® uredaj za sporo kuhanje, uklonite svu ambalaZzu i operite poklopac i aluminijsku
posudu za kuhanje toplom vodom s deterdZzentom i dobro osusite.

VAZNE NAPOMENE: Neke radne povrsine i stolovi nisu dizajnirani da bi izdrzali produljeno zagrijavanje koje
stvaraju odredeni uredaji. Nemojte zagrijani uredaj ili posudu za kuhanje postavljati na povrsinu koja je osjetljiva na toplinu.
Preporucujemo postavljanje izoliraju¢e podloge ili reetke odgovarajuce veli¢ine ispod sporog kuhala kako biste sprijecili
moguce ostecivanje povrsine.

Budite oprezni kada aluminijsku posudu za kuhanje postavljate na keramicku ili glatku staklenu plo¢u za kuhanje, radnu
plocu, stol ili drugu povrsinu. Zbog prirode aluminijske posude za kuhanje povrsina dna moZze izgrebati neke povrsine ako
se niste oprezni. Ispod aluminijske posude za kuhanje uvijek stavite zastitnu podlogu ili podmeta¢ prije nego $to je stavite
na stol ili radnu. plo¢u.

Tijekom pocetne upotrebe ovog uredaja moze se uociti odredena manja koli¢ina dima ifili neuobicajenog mirisa. Ovo je
uobi¢ajena pojava kod vecine grijacih uredaja i prestat ¢e se pojavljivati nakon nekoliko koristenja.

Uklonite naranCastu zastitnu traku baterije tako da je u potpunosti izvucete. Time Ce se kontrolirati sat kada uredaj nije
priklju¢en u elektriéno napajanje.
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KAKO KORISTITI TEHNOLOGIJU TIMESELECT

Stavite aluminijsku posudu za kuhanje u posudu s grijacem, dodajte sastojke u posudu i poklopite. Aluminijsku posudu
za kuhanje po zelji mozete koristiti na plo¢i za pe¢enje mesa i zape¢i sastojke prije stavljanja u uredaj za sporo
kuhanje.

Utaknite sporo kuhalo Crockpot® 5,6 | TimeSelect u elektriénu uticnicu.

Odaberite ,SCHEDULE MEAL" (Planirano jelo) na lijevoj strani kontrolne ploce.

Odaberite ,FOOD" (Hrana) da biste odabrali s popisa 4 unaprijed postavljenih funkcija: ,MEAT &" (Meso), ,POULTRY
& (Perad), ,SOUP ©" (Juha) i ,VEGGIES & (Povrce).

NAPOMENA: Odabir za ,FOOD" (Hrana) ucinite na osnovu vrste recepta koji se kuha. Ako recept koji kuhate nije
na popisu pripremljenih postavki, odaberite glavni sastojak koji je najblizi po sastavu ili kuhajte upotrebom funkcije
,MANUAL* (Ru¢no).

NAPOMENA: Gula$e treba kuhati kori$tenjem odabira ,MEAT €". Da biste postigli najbolji rezultat kada kuhate velike
komade mesa ili peradi, pridodajte dodatno vrijeme na najblize vrijeme zavrdetka za hranu.

NAPOMENA: Za recepte koji sadrze velike koli¢ine korjenastog povrca, one ¢e zahtijevati dulje vrijeme kuhanja pri
vi§im temperaturama. Preporucujemo da se ti recepti kuhaju na ru¢noj postavci HIGH (Visoko) umjesto na postavci
VEGGIES % (Povrce).

Upotrijebite tipku ,AMOUNT* (Koli¢ina) da biste odabrali teZinu ili zapremine hrane koja se kuha. Ako je odabrano
,MEAT & (Meso) ili ,FOULTRY (&* (Perad), sporo kuhalo dat ¢e opcije tezine od ,+1 KG* ili ,0-1 KG". Ako je
odabrano ,SOUP & (Juha) ili ,VEGGIES %" (Povrée), sporo kuhalo dat ¢e opcije zapremine od ,FULL POT &3
(Puna posuday ili ,HALF POT 3" (Pola posude).

NAPOMENA: ,FULL POT £2" oznacava posudu za kuhanje koja je napunjena do crte MAX. ,HALF POT &
oznacava posudu za kuhanje koja je napunjena do crte Y.

Zatim upotrijebite tipke ,HOUR" (Sati) i ,MINUTE" da biste odabrali vrijeme u kojem Zelite da se vase jelo dovrsi (npr
20:00) i potom pritisnite ,START* (PoCetak). Pocetno prikazano vrijeme na zaslonu je najranije vrijeme zavrSetka jela,
na osnovu hrane i koli¢ine koja se kuha.

NAPOMENA: Funkcija ,SCHEDULE MEAL" (Planirano jelo) ne¢e hranu kuhati dulje od 12 sati od poéetka vremena
kuhanja. Kada sat prode planirano vrijeme hrane, sporo kuhalo automatski se prebacuje na ,KEEP WARM* (Odrzavaj
toplinu).

NAPOMENA: Tehnologija TimeSelect automatski odreduje pravilnu postavku topline na osnovu gornjih unosa.

Hrana ¢e se zagrijati na temperaturu koja je sigurna za hranu i tamo ¢e se drzati potrebno vrijeme, osim ako dode do
nestanka struje. Za viSe pojedinosti pogledajte napomene o upotrebi u slu¢aju nestanka struje.

UPOTREBA RUCNE FUNKCIJE NA SPOROM KUHALU

Stavite aluminijsku posudu za kuhanje u posudu s grijaéem, dodajte sastojke u posudu i poklopite. Aluminijsku posudu
za kuhanje po Zelji moZete koristiti na plo¢i za pecenje mesa i zapeci sastojke prije stavljanja u uredaj za sporo
kuhanje. Ukljucite uredaj za sporo kuhanje i odaberite "RUCNO" na desnoj strani upravijacke ploce.

Odaberite ,TEMP* (Temperatura) da biste odabrali postavku temperature izmedu ,HIGH" (Visoka), ,LOW* (Niska) ili
,KEEP WARM* (OdrZavaj toplinu).

NAPOMENA: Postavka ,KEEP WARM* (Odrzavaj toplinu) sluzi SAMO za odrZavanije topline ve¢ skuhane hrane.
NEMOJTE kuhati upotrebom postavke ,KEEP WARM* (Odrzavaj toplinu). Ne preporu€ujemo koriStenje postavke
,KEEP WARM* (OdrZavaj toplinu) na dulje od 4 sata.

Upotrijebite tipke ,HOUR" (Sati) i ,MINUTE" da biste odabrali vrijeme kuhanja u koracima od 15 minuta, do 20 sati.
Odaberite vrijeme kako je navedeno u receptu. Vrijeme ¢e zapoceti s odbrojavanjem u koracima od po jedne minute.
Upotrijebite ,CANCEL TIMER® (Otkazi broja¢) da biste izbrisali odbrojavanje vremena. To ¢e omoguciti da vase
sporo kuhalo ostane na svojoj trenutnoj postavki dok se ne iskljuéi. Za otkazivanje ru¢ne funkcije odaberite tipku
zapo€injanja/zaustavljanja.

Za recepte koji zahtijevaju razliCita vremena, odaberite vrijeme koje je najblize postavki na sporom kuhalu. Primjerice,
da biste kuhali recept koji potrazuje vrijeme kuhanja od 7 do 9 sati na postavki ,LOW" (Nisko), kuhajte 8 sati.

Kada se vrijeme kuhanja zavrsi, sporo kuhalo Crockpot® automatski se prebacuje na postavku ,KEEP WARM*
(Odrzavaj toplinu).

Da biste iskljucili sporo kuhalo Crockpot®, pritisnite tipku ,START/STOP* (Pocetak/Zaustavijanje) i izvucite utika¢
uredaja iz elektricne uticnice.
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7. Kada je kuhanje dovrSeno, odvojite sporo kuhalo od elektricnog napajanja i pustite da se ohladi prije ¢iS¢enja.

NAPOMENE O UPOTREBI
+  Da biste prebacili izmedu ,LBS* (Funte) i ,KGS* (Kilogrami), tipku ,AMOUNT" (Koli¢ina) drZite pritisnutom na 3
sekunde.

+  Da biste promijenili trenutacno vrijeme, tipku ,CLOCK SET“ (Postavljanje sata) drzite pritisnutom na 3 sekunde.
Vrijeme prilagodite koristenjem tipki ,HOUR® (Sati) i ,MINUTE", a zatim pritisnite tipku ,CLOCK SET* (Postavljanje
sata) da biste potvrdili odabir.

+  Ako sat prestane raditi ili nakon priklju¢ivanja u elektri¢no napajanje trepée simbol slabe baterije, tada bateriju treba
zamijeniti. Za pojedinosti pogledajte stavku Baterija.

+ U slu€aju nestanka elektriénog napajanja, zaslon i svjetlosni pokazivaci ¢e treptati kada se napajanje obnovi. Sve
postavke sporog kuhala su izbrisane i moraju se ponovno postaviti. Ovo moze rezultirati da hrana ne bude sigurna za
konzumiranje. Ako ne znate koliko dugo je napajanje bilo nedostupno, predlazemo da bacite hranu.

*  Kako biste izbjegli prekomjerno ili nedovoljno kuhanje, uvijek napunite aluminijsku posudu za kuhanje izmedu oznake
Y2 i oznake MAX i pridrzavajte se preporucenog vremena kuhanja.

*  Aluminijsku posudu za kuhanje nemojte prekomjerno napuniti. Kako biste sprijecili prelijevanje, nemojte puniti
aluminijsku posudu za kuhanje vise od oznake MAX.

*  Uvijek kuhajte s postavljenim poklopcem i na preporuceno vrijeme. Nemojte uklanjati poklopac tijekom prva dva sata
kuhanja, kako bi se toplina ucinkovitije nakupila.

*  Prilikom rukovanja poklopcem ili posudom za kuhanje uvijek koristite rukavice za kuhanje. “Obratite paznju na vrucu
paru prilikom otvaranja ili uklanjanja poklopca.

*  Iskljucite utika¢ napajanja kada je kuhanje zavrSeno i prije ¢is¢enja.

*  Odvojiva aluminijska posuda za kuhanje moZe se koristiti u pecnici i prikladna za koriStenje na plinskoj ili elektriénoj
plo¢i za kuhanje. Posuda se moze koristiti za pecenje sastojaka na ploi za kuhanje, na srednje jakoj vatri jer se
posuda brzo zagrijava. Pe€enje e biti brZze nego kada koristite uobi¢ajenu tavu. Imajte na umu da nece raditi na
indukcijskoj ploci za kuhanje.

Pogodno za Sigurnoza  Sigurno za Siguran za Siguran za
perilicu posuda pecnicu mikrovalnu  plinske/elektricne  indukcijsku plocu
ploce za plocu
Poklopac Da Da Ne Ne Ne
Aluminijska ;djela Da Da Ne Da Ne
za kuhanje

VODIC ZA PRILAGODAVANJE RECEPATA

Ovaj je vodi€ izraden da vam pomogne u prilagodavanju vasih viastitih i drugih recepata za vaSe sporo kuhalo. Veéina
uobicajenih pripremnih koraka nisu potrebni kada upotrebljavate sporo kuhalo. U vecini slucajeva svi se sastojci mogu
odjednom staviti u sporo kuhalo i kuhati cijeli dan. Opcenito:

*  Dopustite dovoljno vrijeme kuhanja.
*  Kuhajte poklopljeno.

+  Zanajbolje rezultate i da biste sprijeCili isuSivanje ili pregorijevanje hrane, uvijek se pobrinite da u receptu koristite
zadovoljavajucu koli¢inu tekucine.

VRIJEME RECEPTA KUHANJE NA NISKOM KUHANJE NA VISOKOM
15 do 30 minuta 4 do 6 sati 1% do 2 sata
30 do 45 minuta 6 do 10 sati 3 do 4 sati

50 minuta do 3 sata 8 do 10 sati 4 do 6 sati

TJESTENINA | RIZA:

*  Zanajbolje rezultate upotrijebite rizu dugog zrna, osim ako recept drukéije potrazuje. Ako riza nije potpuno skuhana
nakon predlozenog vremena, dodajte jo$ 1 do 1%z ¢aSu tekucine na jednu ¢aSu kuhane rize i nastavite kuhati jo3 20 do
30 minuta.
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*  Zanajbolje rezultate s tjesteninom prvo djelomi¢no prokuhajte tjesteninu u kipucoj vodi dok ne omeksa. Tjesteninu
dodajte tijekom posljednjih 30 do 60 minuta kuhanja.

GRAH:

*  SuSeni grah, posebice crveni grah, mora se prokuhati prije dodavanja u recept.

*  Kuhani grah u konzervi moze se upotrijebiti umjesto suSenog graha.

POVRCE:

*  Sporo kuhanje korisno je za velik je broj vrsta povréa, kako bi moglo razviti svoj potpuni okus. U vasem sporom kuhalu
imaju sklonost da se nece prejako skuhati, kao $to je slu¢aj kod pripreme u peénici ili na Stednjaku.

*  Kada kuhate recepte s povréem i mesom, povrée u aluminijsku posudu za kuhanje stavite prije mesa. Povrée se u
sporom kuhalu uobicajeno kuha sporije u odnosu na meso, te ima korist od djelomi¢nog potapanja u teku¢inu za

kuhanje.
*  Stavite povrée uz rubove ili na dno aluminijske posude za kuhanje kako bi se bolje kuhalo.
MLIJEKO:

*  Miijeko, vrhnje i kiselo mlijeko se razlazu tijekom produlienog kuhanja. Kada je to moguce, dodajte tijekom posljednjih
15 do 30 minuta kuhanja.

*  Kremaste juhe u prahu mogu nadomijestiti mlijeko i mogu se dulje kuhati..

JUHE:
*  Neki recepti potrazuju velike koli¢ine vode/temeljca. U aluminijsku zdjelu za kuhanje prvo dodajte sastojke za juhu, a
zatim dodaijte vodu/ temeljac samo da prekrije. Ako je poZeljna rjeda juha, dodajte vodu prilikom posluZivanja.

MESO:
*  ObreZite masnoce, dobro isperite i osusite papirnatim ru¢nikom.

*  Pripremno potamnjivanje mesa omogucuje ispustanje masti prije sporog kuhanja i takoder dodaje na okusu. To se
moze uciniti u posudi za kuhanje izravno na plinskim ili elektri¢nim plo¢ama za kuhanje.

*  Meso treba postaviti tako da leZi u aluminijskoj posudi za kuhanje bez dodirivanja poklopca.

*  Zamanije ili ve¢e komade mesa promijenite odredenu koli€inu povréa ili krumpira tako da aluminijska posuda za
kuhanje uvijek puni do crte 2 ili MAX.

*  Veli¢ina komadi¢a mesa i preporucena vremena kuhanja su procijenjena i mogu varirati ovisno o rezanju, vrsti i
strukturi kosti. Mekano meso, poput piletine ili svinjskog bifteka, kuhaju se brze od mesa s mesa s vecom koli¢inom
veznog tkiva, kao Sto su teleci vrat ili svinjska koljenica. Kuhanje mesa na kostima produljit ¢e vrijeme u odnosu na
kuhanje bez kostiju.

*  Meso izrezite na manje komade kada kuhate s unaprijed kuhanom hranom, kao $to su grah ili voce, ili laganim
povréem, poput gljiva, sjeckanog luka, plavog patlidzana ili sitno sjeckanog povr¢a. Ovo omogucuje da se svi sastojci
kuhaju istom brzinom.

RIBA:

+  Riba se brzo kuha i trebala bi se dodati pri kraju kuhanja, tijekom posljednjih 15 minuta do 1 sata kuhanja.

TEKUCINE:

*  Moglo bi izgledati da nasi recepti sadrze samo male koli¢ine tekucine, ali postupak sporog kuhanja razlikuje se

od ostalih metoda kuhanja po tome da bi dodatna teku¢ina gotovo udvostrucila vrijeme kuhanja. Zato, ako recept
prilagodavate za svoje sporo kuhalo, prije kuhanja smanjite koli¢inu tekucine.

CISCENJE

UVIJEK odvojite od elektricnog napajanja i pustite da se sporo kuhalo ohladi prije ¢iS¢enja.
PAZNJA: Nemojte osnovicu za grijanje, kabel napajanja ili utika¢ uranjati u vodu ili drugu tekuginu.

*  Poklopac i aluminijska posuda za kuhanje mogu se prati u perilici posuda ili vru¢om vodom s deterdZentom. Nemojte
koristiti abrazivna sredstva ili krpe za ¢iS¢enje. Ostatke uklonite krpom, spuzvom ili gumenom kuhacom. Mrlje od vode i
drugih sastojaka uklonite sredstvom za CiS¢enje bez abrazivnih svojstava ili octom.

*  Aluminijska posuda i poklopac nece izdrzati nagle promjene temperature. Aluminijsku posudu za kuhanje ili poklopac
nemojte prati hladnom vodom kada su vruéi.
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*  Ako se posuda koristi na plo€i za kuhanje ili u perilici posuda, boja se moze malo promijeniti. To nece utjecati na
ukupnu ucinkovitost posude. Brisanje mekom krpom moZe pomoci vratiti izgled.

*  Vanjska povrSina uredaja moze se Cistiti mekanom krpom i toplom, sapunastom vodom. Osusite brisanjem. Nemojte
upotrebljavati abrazivna sredstva za CiScenje.

*  Stakleni poklopac i odvojivu posudu operite u vrucoj i sapunastoj vodi. Nemojte koristiti abrazivna sredstva ili krpe za
¢iscenje. Ostatke hrane uklonite krpom, spuzvom ili gumenom kuhacom.

*  Nikakvo drugo servisiranje nije potrebno izvoditi.
*  NAPOMENA: Nakon ¢iS¢enja pustite da se aluminijska posuda za kuhanje osusi na zraku prije spremanja.
*  Nemojte upotrebljavati mokre krpe oko odjeljka za bateriju.

BATERIJA

Uredaj uvijek odvojite od elektrinog napajanja prije uklanjanja poklopca baterije. Da biste
promijenili bateriju, prvo uredaj odvojite od elektriénog napajanja, a zatim uklonite poklopac na dnu
uredaja. Pritisnite srebrni jezicak da biste oslobodili bateriju, a zatim je uklonite i pravilno zbrinite, te
zamijenite novom baterijom. Uvijek zamijenite baterijom tipa CR2025 ili ekvivalentnom. Nemojte u
ovom uredaju koristiti punjive baterije.

Pobrinite se da je baterija pravilno orijentirana, kako je prikazano:

@ Bateriju drzite podalja od djece.

Nemojte gutati. U slucaju gutanja potrazite lijecnicki savjet. Pobrinite se da su stare baterije zbrinute na
siguran nacin. Pratite lokalne smjernice o sigurnom zbrinjavanju. Nemojte odbacivati s uobi€ajenim kuéni
otpadom. Baterije mogu eksplodirati ili procuriti ako se zagriju, rastavljaju, kratko spoje, ponovno pune ili
nepravilno umetnu. Budite oprezni s baterijama koje procure.

|

PODRSKA NAKON PRODAJE | ZAMJENSKI DIJELOVI

U slu€aju da uredaj ne radi, ali je pokriven jamstvom, vratite da na mjesto kupnje radi zamjene. Imajte na umu da je
potreban valjani dokaz kupnje. Za dodatnu podrSku kontaktirajte na$ Odjel korisnicke podrske: Ujedinjeno Kraljevstvo: 0800
028 7154 | Spanjolska: 0900 81 65 10 | Francuska: 0805 542 055. Za sve ostale zemlje nazovite +44 800 028 7154. Mogu
se primijeniti cijene za medunarodne pozive. Alternativno po3aljite poruku e-poste: CrockpotEurope@newellco.com.

JAMCITI

Sacuvajte svoj racun jer Ce on biti potreban za sva potraZivanja prema ovom jamstvu.
Ovaj uredaj ima jamstvo dvije godine nakon kupnje kako je opisano u ovom dokumentu.

Tijekom ovog jamstvenog razdoblja, ako uredaj prestane raditi zbog greske u dizajnu ili proizvodnii, odnesite ga natrag na
mjesto kupnje zajedno s radunom i kopijom ovog jamstva.

Prava i pogodnosti iz ovog jamstva dodatna su vasim zakonskim pravima na koja ovo jamstvo ne utjece.
Ostvarivanje vasih zakonskih prava u slu¢aju nedostataka je besplatno.
Samo primjenjivo poduze¢e Newell navedeno u nastavku ("Newell") ima pravo promijeniti ove uvjete.

Newell se obvezuje unutar jamstvenog roka besplatno popraviti ili zamijeniti uredaj ili bilo koji dio uredaja za koji se utvrdi
da ne radi ispravno pod uvjetom da:

+ 0 problemu odmah obavijestite mjesto kupnje ili Newell; i
+ uredaj nije ni na koji nacin mijenjan niti je bio izloZzen o$tecenju, pogre$noj uporabi, zlouporabi, popravku ili preinaci koju
je ucinila osoba koju nije ovlastio Newell.

Kvarovi koji nastanu nepravilnom uporabom, oSte¢enjem, zlouporabom, uporabom s neodgovaraju¢im naponom, prirodnim
djelovanjem, dogadajima izvan kontrole poduzeca Newell, popravkom ili preinakom koju je ucinila osoba koju nije ovlastilo
poduzece Newell ili nepostivanjem uputa za uporabu nisu pokriveni ovim jamstvom. Pored toga, uobi¢ajeno trosenje i
habanje, ukljucujuci, ali ne ograni¢avajuci se na manje promjene boje i ogrebotine, nisu pokriveni ovim jamstvom.

Prava iz ovog jamstva odnose se samo na prvobitnog kupca i ne smiju se proSiriti na komercijalnu ili zajednicku upotrebu.
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Ako va$ uredaj ukljucuje jamstvo za odredenu zemlju ili jamstveni umetak, pogledajte odredbe i uvjete takvog jamstva ili
garancije umjesto ovog jamstva ili kontaktirajte svog lokalnog ovlastenog trgovca za viSe informacija.

Ovaj uredaj je oznacen u skladu s Europskom direktivom 2012/19/EU simbolom prekrizenog spremnika za otpad. Takvo
oznacavanje obavjeStava da se ova oprema ne moze odlagati s ostalim kuénim otpadom po isteku vijeka uporabe. Korisnik
opreme duzan ju je predati sakuplja¢ima otpadne elektricne i elektronicke opreme. Sabirnim mjestima upravljaju, izmedu
ostalog: veletrgovci i trgovci na malo ovom opremom te opéinske organizacijske jedinice koje obavljaju poslove prikupljanja
otpada. Pravilno rukovanje otpadnom elektricnom i elektronickom opremom pomaze u izbjegavanju posljedica Stetnih za
ljudsko zdravlje i prirodni okoli§ koje proizlaze iz prisutnosti opasnih komponenti i nepravilnog skladistenja i obrade takve
opreme.

Otpadni elektricni proizvodi ne smiju se odlagati s komunalnim otpadom. Reciklirajte ga u dostupnim postrojenjima za
recikliranje. Saljite nam elektroniCku poStu na: CrockpotEurope@newellco.com za daljnje informacije o recikliranju i Direktivi
o otpadnoj elektricnoj i elektronickoj opremi (WEEE).

Ako imate bilo kakvih pitanja u vezi s potrazivanjima po ovom jamstvu, obratite se:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

Poljska

Spanjolska: 0900 81 65 10

Francuska: 0805 542 055

Ujedinjeno Kraljevstvo: 0800 028 7154

Za sve ostale zemlje nazovite: +44 800 028 7154

Mogu se primjenjivati medunarodne naknade.

Il moZete poslati elektronicku postu na: CrockpotEurope@newellco.com |

POTROSNJA ENERGIJE | INFORMACIJE O
UPRAVLJANJU ENERGIJOM:

Potrosnja energije u iskljuéenom nacinu rada: Kada uredaj ne obavlja svoju primarnu funkciju, tro$i najvise 0,1 W.

Upravljanje napajanjem: Uredaj ima funkciju automatskog upravljanja napajanjem i automatski ¢e se prebaciti u nacin
rada Isklju¢eno nakon 9 minuta.
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E MI]VIK('I 18. MPOZOXH: ria TpooTadia amé nAekTpotTANSia kal TpdkAnang {nuidg aTo TPoidv, un payelpeleTe ameubeiag

- oTn Baon Bépuavong. Mayeipelete povo aTo TMAIVO OKeUOG TTOU TTApEXETA.
ZHMANTIKEZ NMPO®YANAZEIZ

AIABAZTE MPOZEKTIKA KAl ®YAA=TE TO A MEAAONTIKH ANA®OPA
AuTi n ouokeun pTropei va xpnaipomoinBei amo maidid nAikiag dvw Twv 8 ETWV Kal aTrd ATOUO PE HEIWPEVEG

19. NMPOEIAONOIHZH: 7o XUpévo @aynTtd utropei va rpokaAéael coBapd eykauuara. KpatiaTe Tn ouokeur
Kail 10 KaAwdio pakpid armd maidid. Moté unv kpepate 1o KaAwdIo aTmod v akpn Tou TTayKou, TTOTE [ XPNOILOTIOIEITE
Tpida KATW aTmd TOV TTAYKO KAl TIOTE U XPNOIMOTIOIETE KAAWDIO TTIPOEKTACTG.

GWUATIKEG, AIOBNTAPIES /) BIAVONTIKEG IKAVOTNTES /) EAAEIPN EPTTEIRIOG KOl YVWONG, EPOTOV TOUG EXOUV 5Bt 20.  Or ouokeugg Sev mpoopidovTal yia AeiToupyia pEow e§wTEPIKOU XPOVOSIKGTITN 1) EeXWPIOTOU GUOTAWATO

odnyieg yio TNV ag@aAn XpAon Tng GUCKEUNG kai BpiokovTal utrd emifAeyn f kabBodAynon kai kaTavoolv Toug TAEXEIPINOU.

KIv3Uvoug Trou guvetdyovTal, Ta Traudid Sv Tpémel va Traifouv e T Guokeun. O KaBapiopdg Kal N ouvTApnon * MAGvere Ta pépn oe Sidhupa CeaTol vepol kal fiTmiou Uypo oaTouVIol. 2TeyviaTe kakd. AvaTpégte oV evoTnTa
a1oé Tov XpNoTn Sev TpEmel va yiveral omd woidid, EKTOG €av gival peyaAiTepa ommd 8 eTwv Kai emiBAETovTal. TakTikg kaBapIoHOG.

Ouhdgte TN GUOKEUR Kai To KaAWBI6 TG pokpid atré Taudid nAikiag kaTw Twv 8 etwv. Eival amrapaitnty n oTevi * Mavra va amevepyooleite, va Byadete 1o Buopa ammd mv TIpiGa kal var agriveTe va KpUWOE! TIpIv amo Ty agaipeon/
£miBAEyn 6TaV OTTOIOBATIOTE CUOKEUR XPNTIMOTTOIETal KOvTd o TauBid. Ta Taudid Sev mpémel va waijouv pe ™ TOTIOBETON PEPLLV KAl TIPIV ATIO TOV KABOPIGHO.

GUOKEUN. . Na @povrtilete TavVTa TA XEPIO TAG VAl Eival OTEYVE TIPIV XEIPIOTEITE TO BUTUA ) TIPIV EVEPYOTIOINTETE T GUCKEUN.

. XpnOILOTIOIEITE TIAVTA TN CUCKEUR 00G WE TTPICa PEUPATOG E TNV TAGN (MOVO eVOAAACTONEVOU PEUUATOG) TTIOU
avaypageTal aTn OUOKEUR.

Karé T XpARon nAEKTPIKWV GUOKEUWY, TIPETTEI TTAVTA Va TNPOUVTAI Ol BacikéG TPO@PUAGSEIS ag@aleiag yia va
peiwdei o Kivduvog Tupkayidg, nAekTpomAngiog A/kal TpaupaTiopold atépwy, cupTrepIAauBavopévwy Twv €§AG:

1.

AlapaaTe 6Aeg TIG 00nyieg TPIV a6 T XPrion TOU TTPOIGVTOG.

.

[MoTé unv agrivete pia GuoKeUn Xwpig emmiBAewn evw eivar ae Asitoupyia.

2. AuTA ) oUCKeUR Trapayel BepudTnTa KaTa T XpAGT. Mnv ayyileTe Tig KaUTE EMQAveIES. XpnaIHoTToleiTe TIG AaBéc. * Mn xpnoipotroigite T GUoKeUR €av £xel TIEEI, £Qv UTIAPXOUV opaTa anpadia BAABRNG f edv Exel diappon.
3. Ta mpooTadia amd nAekTpomAngia, unv TooBeTeiTe /| BUBILETE TO KAAWBIO, Ta BUGHATA | TO KUPIWGS TWHA TG © Amoguyere va xubei vepo aTov aUvEa}o.
oucokeung oe vepd fi dAAo uypo. YHMEIQZEIX
4. Anocuvéem’e 10 fooya amo mv TTP'ZG orav 6£v’m XPNOIOTIOIEITE, IPIV ’TOTTOGET’HUETE  AQQIPEGETE eGapriuara i 1. Opiopéveg em@aveleg TTaykwv kai Tpamediiv Oev Exouv ayediaaTei yia va aviéXouv TV TrapateTapévn BepudTnTa
kal TTpIv amo Tov kaBapiops. AQACTE T va KpUWael TTpIv TOTIOBETATETE f} a@aIpéaETe Ta eEapTAUATA Kl TIPIV aTTo 110U TIPGYETa MO OPITEVES GUOKEUES. My TOTIOBETETE T BEPUAIVOHEVR HOVADK TGV O EOAIVO TPGTTED
Tov KaBapiopd. Ma mv amooUvdean, yupioTe OTIOI0dATIOTE XeIpIaTAPIO aTn Béon amevepyomroinang (OFF) kai, atn JE QIVipIoua. ZuviaToUE va TO'ITOGETr'](IE.TE €va oouTTAG 1y éva TpiTTod0 KATW aTTd TV NAEKTPIKY YEOTPa yIa va
OUVEXEIQ, (l'ITOO'U’V5éO'TE’ 0 KaAtb6[o TpOPodOTiag qm’) Tnv,npi(q. an a1'lrocuv’6ém TpGBd’NTGQ T0 Kal)\(b6|o. aTToQUYETE 1T.I9 avi) nuié oTY EMoavela
5 Mn XPMOIHOTIOIEITE KALIA GUGKEUN LE KATEOTPOLHEVO KG)}U)5I0 i Buopa f GpoU N GUOKEUT TIAPOUTIO0E! 2. Karé mv apyIki xpion autig NG GUCKEURG, eVOEXETaI va avixveuBei eha@pUg kamvag f/kal oopr. Auto eival
§uo)\snoupv|q f €Xel UTTOOTel BAGRN e orr0|ov5r1110TI£ 1péTO. MnV EMIXEIPAOETE VO AVTIKATAOTACETE 1 VI EVWOETE QUTTOAOYIKG TE TTOMEG GUTKEUEC BEPLQVOIC Kal B GTOATATE! PETd A6 HEPIKEC XPATEIC.
Eval KATEQTPOHLEVO kohddio. EmoTpéyTe M GUOKEUI| OTOV KaTaokeuaoT (BAETE eyyinom) yia eéétoon, emakeur f 3. Na cioTe TpogekTikoi 6TV TOTTOBETEITE TO TMAIVO OKEUOG TIAVW O KEPAUIKEG 1} A€iEG YUBAAIVEG ETTIEG, TIAYKO, TPATIEC!
pUBIaN. 1 GAn emipaveia. Adyw Tng @uong Tou TMAIVOU UNIKOU, 0 Tpax UG TTUBPEVAG TOU PTTOPET Va ypaT{ouviael KATTOIEG
6. A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog Tpaupatiopold: H akat@AAnAn xprnaon tng GUOKEUNG uTopei va ETMIQAVEIES, €QV Dev €iaTe TTPOCEKTIKOI. ToTTOBETEITE TTAVTOTE AVBEKTIKO GTN BEpUdTNTA GOUTTAA KATW aTI6 TO TTAAIVO
0dnynoel O€ TPAUMATIONO, NAekTpOTIANGia 1) BAARN TNG OUCKEUNG. XPNOIMOTIOIEITE TTAVTA T GUOKEUR GUUQWVA PE TIG okeUOg TIPIV T0 TOTIOBETATETE O€ TPATE], TIAYKO 1} GAAN ETIQAVEIQ.
odnyieg. Mn xpnaipomoleite e§aptiuaTa, TapeAkopeva A aviaAAaKTIKG TTou OEv OUVIGTWVTAI OTTO TOV KATAOKEUADTH. OAHTIEZ IA TO KAAQAIO TPOOOAOSIAS:
7. At n OUOKeu] TpoOpiCeTal LGVO yiar oIKiakA xpAN. Mnv T xpnaiHoTIOIEiTE O ewTEpIKOUG XWPOU A Yia XpnaipoTolgiTal éva KovTo KaAwdIo Tpo@od0aiag peUaTog yia val Uelwdei o KivBUVOS va To Tdaou Traidid, var pmexTei f
ETIOPIKOUG GKOTIOUG. . i ) . ) ’ . i Va OKOVTAWE! KATTOI0G TIAVW TOU O€ TTEPITITWAN TTOU ATAV PAKPUTEPO.
8. Mnv agrvere T0 KaAWSIO va KPEUETAI ATTO TNV GKPN Tou TPaTeIOU 1) TOU TIAYKOU KAl PNV ayYiCETe KAUTEG ETTIQAVEIEG. _
9. Mnv v ToTroBETEITE TIAVW 1) KOVTG O€ UYPEG EMIPAVEIES 1) O TTNYEG BEPPOTNTAG, OTTWG O KAUTH EOTIO AEPIOU 1 O®YAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ
NAEKTPIKA €0TiaL, 1} O (EGTO GOUPVO. MONO TlA OIKIAKH XPHZH
10. & MPOZOXH - Kauth em@dveia: To Bepuavtikd oToIxeio Kal ol Tapakeipeveg emgaveieg Bepuaivovtal kard
TN SIGPKEIA TNG XPAONG Kal EVOEXETAI va TTapapeivouv (EaTA yia KATIOI0 XPOVIKG SIGCTNUA PETA TNV OTTEVEQYOTTOINGT MEPH
NG OUCKEUNG. ATTOQEUYETE va ayYiCETE TIG KAUTEG ETIPAVEIEG. AQOTE APKETO XPOVO YIO VOl KPUWOEI N GUCKEUN TTIPIV
amé Tov kaBapiopod A v amoBAkeuon. H Baon 6épuavang kai n guokeur Tapdyouv BepudmTa katd ) xpron kai O ruahvo kamaxi 0o Koupri FOOD (@aynto)
uTrdKkeIvTal o€ uTToAeIpPaTIK BepudTnTa OTTd TOV KUKAO payelpéuatog. Mnv ayyilete T Baon Béppavang apéowg petd TKEUOC HAVEIPEHATOC ATT6 AAOUMIVIO Koupti AMOUNT (rroaémnra)
v agaipean Tou THAIVOU aKkeUoUG. AQROTE va KPUWOEI TIPIV T XEIPIOTEITE. Ocppaivepevn Baon Kouptri CLOCK SET (puBpion pohoyiol)
1. I'Ipérrs! va Auuﬁdvqw ETTOPKAG npotpt’;\)\qin ylava cmoq)suxQd 0 Kivduvog sy’Kagpdva, }'rupmv}(bv n d)\)\fuv {nuitv Mlivakag eAéyxou Koupmi MINUTE (Aerrra)
o€ TPOoWTIA i TPdypaTa ToU TPOKAAOUVTAI aTTd TNV ETTAQN PE TO EGWTEPIKG PEPOG KaTd T on 1 Kard T
6I(’]pl?€l(] qJUEng. payy p n on Y WTEPIKO pEPOG n xenon n n XglpoAaBég ' o , KOUpTTi !-IOUR ((DF}SC) '
12, Tpémel va gioTe IS1ITEPQ TIPOTEKTIKOI GTAV PETAKIVEITE PIC GUOKEUR TIOU TIEPIEXEN KAUTO AGSI 1} GAAa KauTd uypd. X(ypog pmrarapiag kal TpoaTATEUTIKA TaIvia pmatapiag Auyvia évdeigng pubuiong MANUAL (e 1o xépi)
Mmopei va TipokAnBei coPapdg TpauPATIoPAS OE £0GC Kal ot GAOUG. Z0pBoAo apnAig pmarapiag Koupri poBuiang MANUAL (ue 1o xépr)
13. Na €ioTe TPOTEKTIKOI OTAV AVOIYETE TO KATTAKI KATA Tr) SIGPKEIQ 1) PETA a6 €vav KUKAO payelipéparog. O arudg mou 086vn puBuIong xpovou 0 Kouptri TEMP (6eppokpaaia)
S10QEUYEl UTTOPET VO TTPOKAAEDEI EyKaUPaTA. (1) Auyvia évdeigng SCHEDULE MEAL (trpoypapuaTiopol (5] Koupti CANCEL TIMER (axk0pwaon xpovodiakotn)
14, Mn xpnolyoTToIEiTe T GUOKEUN yia GAAN xpron amé Ty TpoPAeTopevn. H Kakn XprAon MTTOPEi va TTPOKAAETE yelparog) (1) Auyvia START/STOP (Gvapua/oBriaiuo)
TPAUHATIOHOUG. ()] Koupti SCHEDULE MEAL (TrpoypapuaTiguoU Kouptri START/STOP (Gvaypa/oBraipo)
15, TMpoopiletar povo yia oikiakr xphon mavw oe mayko. Kparfote amdatacn 6 viowv (152 mm) amé Tov 10ix0 Kal o€ yeUpaTog)
OAeG TIG TTACUPEG. XPNOIHOTIOIETE TIAVTA TN GUOKEUN OE OTeyvr|, aTaBepr Kal TTiTEdN EMIQAVEID.
16.  AmogeuyeTe TIG amoTopeG aANayEég Beppokpaaiag, OTIwg TV TTPOGBAKN TPOPIWV TTOU £X0UV KATaWUXBEi 1 KpUwv
uypwv ot éva Beppacpévo akelog. Mnv To XpnaIUOTIOIETe £AV TO KEPAWIKG OKEUOG EXEl payiael fi uTroaTei {npid.
17. To kamaki TG nAekTpIKAG YaoTpag €ivar kKaTaokeuaapévo amd akAnpupévo yuahi. EAEyxeTe TTavTa To Kammék yia

Bpatopara, pwypég f ooladrimote dAAN {nuid. Mn xpnaipoTTolgiTe To YUGAIVO KATTaKI av €Xel UTTOOTET {niId, KABWS
UTTOPEI VO OTTATEI KATA TN XPAOT.
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MPOETOIMAZIA TIA XPHZH

MpotoU xpnaoipomroinaete TV NAekTpIKr yaoTpa Crockpot®, agaipéate OAa Ta uNikd ouakeuaaiag Kal TAUVETE TO KATTAKI
kai 10 oKeUog HayeIpEPaTog amd aAoupivio e (EaTO GATTIOUVOVEPO KAl OTEYVWATE GXOAACTIKG.

ZHMANTIKEZ ZHMEIQZEIZ: Opiopévor dykor pyaaiag kal EmMQAVEIEG TPATTECILV BV £XOUV OXEDIAOTE
Y10 va QVTEXOUV TNV TTapaTeETapévn (0T TToU dnuIoUPYEITal aTTO CUYKEKPINEVEG CUOKEUEG. Mnv ToTroBETEiTE TN
Bepuaivopevn Hovada j To PTTOA payelpéuatog ae pia emeaveia euaiobnn oTn BeppotnTa. Mpoteivoupe va ToTmobETEITE
HOVWTIKS TTaTéKI 1) TTUPOCTATN KATW aTTd TN GUOKEUR yia va amo@UyeTe Tdavr) BAABN aTny em@daveia.

[Mpoaéxete OTav TOTTOBETEITE TO TKEUOG PaAYEIPEUATOG OTTO GAOULIVIO TIAVW O€ KEPAMIKEG ) YUAAIVEG EOTIEG, OE TTAYKO,
TPOTTECI 1) GAAN EMIPAveId. AGyw TOU UAIKOU TOU OKEUOUG HayEIpEUATOG aTTO AAOUWIVIO, N ETTIQAVEID TOU TIATOU PTTOPET VI
ypar{ouviae! PePIKEG ETIPAVEIEG AV DEV DWOETE TNV ATTAPAITNTN TTPOCOX. TOTTOBETEITE TTAVTA €val TIPOCTATEUTIKO ) Hid
oxdpa kaTw amoé 1o oKeUog PayeipEPaTog atrd aAoupivio TTpoToU To ToToBETAOETE TTavW € éva TPATTE A Evav TTAYKO.

Katé v apxiki} xpron autig Tng ouokeung, PTopei va eviomioete Aiyo Kamvo A/kar ehagpid pupwdid. Eival uoiohoyikd
yia TTOAEG GuaKeuEg BEpuavang kai dev Ba auppei peta amd Aiyeg xpAoelg.

AgaipéaTe TV TIOPTOKAAT TIPOGTATEUTIKN TaIVia PTTaTapiag TPaBwvTag TV pog Ta £§w. Autd Ba eAEyyel To poAGI GTav N
povada dev eival guvEdepEVN.

nQz NA XPHZIMONOIHZETE THN
TEXNOAOrIIA TIMESELECT

1. TomoBetAaTe T0 OKeUOG payelpéaTog amd ahoupivio yéoa atn Beppaivopevn Baaon, TpoabéaTe Ta UNikG péoa oTo
OKEUOG Kal KAEIOTE E TO KATTAKI. Av €TTIBUHEITE, UTTOPEITE VO XPNOIMOTIOINCETE TO OKEUOG PAYEIPEUATOG ATTO AAOUMIVIO
0€ EOTIEG VIO TAIYAPIOUA KPEQTOG KAl TO PODITHA TwV UNIKWY TTPOTOU TO TOTTOBETATETE OTNV NAEKTPIKR YAOTPA.

2. Bahte m xUtpa apyou payelpépatog Crockpot® 5.6L TimeSelect ot pia nAekTpik mmpida.
EmAégre “SCHEDULE MEAL (MPOMPAMMATIZMOZ TEYMATOZ)” atnv apiaTepr| TTAEUpd Tou Trivaka eAEyxou.

EmAégre “FOOD (PATHTO)” yia va diaAéeTe ammd pia AioTa 4 wpoemAeypéveg Acrmoupyieg: KPEATIKA €,
MOYAEPIKA &, ZOYNEZ < ka1 AAXANIKA &.

IHMEIQZH: EmAégre “FOOD” ue Béon To €idog ouvtayng Tou payelpeleTal. Av n guviayn Tou payelpedete dev

eival oTnv Tapouoa AioTa, emAECTE To KUPIO UNIKG TTOU EXEl T OTEVOTEPN OXECT 1, HOYEIPEWTE XPNCIMOTIOIWVTAG TN
Aeiroupyia “MANUAL (ME TO XEPI)".

THMEIQZH: O1 evrpadeg 6a mpémel va payeipetovial atnv emAoyr gayntol “MEAT €. Ta kaAUTepa amoteAéopara
KOTA TO Hayeipepa HeyEAWY KOPMOTIWV KPEATOG F) TIOUAEPIKWY, TIPOTBEDTE XPAVO OTO VWPITEPO XPAVo AEng Tou
yelpaTog.

THMEIQZH: Na 1ig guvTayég Tou Trepiéxouv pia PeydAn moootTa piwdwv Aaxavikwy, Ba XpelaoTei va payeipeutoly
yia geyaAuTepo xpoviko didoTnua ae uwnAdTePn Beppokpaaia. ZuviaToUpe auTéG O GUVTAYEG VA JayEIpEUovTal OTn
puBpion MANUAL (ME TO XEPI) HIGH (YWHAH) avri yia tn pUBuion VEGGIES & (AAXANIKA).

5. XpnoporoijaTe 10 Kouptri “AMOUNT (IMOZOTHTA)” yia va emAEgeTe 10 Bapog A Tov dyko Tou @aynTol Trou
payeipevetal. Av éxer emheyei “MEAT € (KPEAZ)" ) “POULTRY & (IMOYAEPIKA)', n xUtpa apyol payeipépatog Ba
dwaoel pia emhoyr Bapoug “+1 KG” R} “0-1 KG”. Av éxel emAeyei “SOUP © (ZOYNEL)"  “VEGGIES & (AAXANIKA)”,
n XUtpa apyou payeipéuatog Ba dwael pia emAoyn dykou “FULL POT &3 (TEMATH KATZAPOAA)” i “HALF POT &3
(MIZH KATZAPOAA)".

THMEIQZH: To "FULL POT ©3" (TEMATH KATZAPOAA) avagépetal o€ pia karaapoha Tou yepilel ot ypapuy MAX.
To "HALF POT &5" (MIZH KATZAPOAA) avagépeTal O€ pia KaroapoAa Tou yepicel o ypappn ¥a.

6. 'Emerma, xpnoipotoifate Ta koupmd “HOUR (QPEZ)” kai “MINUTE (AEMTA)” yia va amogagioeTe Ty wpa Tou
Ba B¢Aate va ohokAnpwbei To yelpa oag (T.x. 20:00), kai TarhoTe “START (ENAP=ZH)”. O apxik6g xp6vog Tou
eupavicetal gty 086vn eival 0 vwpitepog Xpovog AfENg Tou yeuparog, pe BAan 1o GaynTé kai v TOodTTA TTOU
payelpeleTal.
THMEIQZH: H Aerroupyia “SCHEDULE MEAL (MPOrPAMMATIZEMOY FrEYMATOZ)” 6ev 6a payelpéyel yia
TEPIOTOTEPEG Ao 12 WPEG aTmd TV Wpa évaping payelpépatog Tou yeupatog. MOAIG To poAdI Tepdael Tnv
TIPOYPOUUATIOUEVN WPA YEUPATOG N XUTPA apyou payeipéparog Ba mael ato “KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEXTO)".
IHMEIQZH: H Texvohoyia TimeSelect mpoadiopilel autdpara Tn owaTr Beppokpaaia e Baon Tig Tapamavw
puBpioeig. Ta Tpé@Iua Ba Beppavbouv ot Bepuokpacia ac@aln yia Tpo@Ipa, kai Ba diatnpnBouv ekei yia Tov
amapaitnTo Xpovo, EKTOG v UTIAPXE! OIOKOTT pEUUATOG. A€ITE TIG ONUEIWTEIG XPRONG YIa TIEPIOTOTEPEG AETITOLEPEIEG,
O€ TEPITITWOT dIAKOTIAG PEUMATOG.
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nQz NA XPHZIMONOIHZETE TH AEITOYPIrIA ME
TO XEPI ZTH XYTPA AProy MAreiPEMATOz

1. TomoBethoTe 10 OKeUOG payeipépaTog amd ahoupivio uéoa atn Beppaivopevn Baon, TpoobEaTe Ta Nk péoa oTo
OKEUOG Kal KAEIOTE LE TO KATTAKI. Av €TTIBULEITE, UTTOPEITE VOl XPNCIMOTIOINTETE TO OKEUOG AYEIPEUATOS aTTO AAOUUiVIO
O€ EOTIEG Y1 TAIYAPIOPA KPEATOG KAl TO POBICHA TwV UNIKWY TTPoToU TO TOTTOBETATETE OTNV NAEKTPIKA yAOTPa.
ZuvdéaTe TNV nAekTpIK) yaoTpa kai emAégre «MANUAL» (XEIPOKINHTA) o 8e§id TAeupdi Tou Trivaka eAEyxou.

2. EmAégre "TEMP (OEPMOKPAZIA)" yia va diaAégete Tn pUBuion Bepuokpaaiag amd YWHAH, XAMHAH 7
AIATHPEITAI ZEZTO.

THMEIQZH: To “KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEXTO)" eivar MONO yia va kpariétal {eaTd To i8N payelpepévo
@aynto. MHN payeipetere atn pUBuion “KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEZTO)". Aev guviOTOUUE va XPNOIUOTIOIEITE TN
puBpion “KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEXTO)" yia TepioadTepeg amo 4 wpeg.

3. Xpnaoyotroifote Ta Kouptid “HOUR (QPEZ)” kai “MINUTE (AEMTA)” yia va emAEETe TO XpOvo PayeIpEPaTog o€
15AemmTa, péxpr 20 wpeg. EIAESTE TO XpdVO pe Baan To Xpovikd didoTtnua Tou umodelkvueTal ot auvtayr. O xpdvog
Ba apyioel va perpael ava éva Aetrté. Xpnaipotroifote "CANCEL TIMER (AKYPQZH XPONOAIAKOMTH" yia va
undeviaete Tov XpovodiakoTTn. Autd Ba emiTpéwel 0N XUTPa 0OG vVa TIAPAUEVEl TNV TpEKouaa puBIaN péEXPI va Tn
oPAoete. MNa va akupwoeTe T XelpokivnTn Aciroupyia, EMIAESTE TO koupuTTi Avapua/ZBRaio.

4. To ouvTayég TToU amaitolv Wia ToIKIAIG Xp6vou, ETTIAEETE Ty pa TTIo KOVTA OTIG PUBITEIG TNG XUTPAS 0.
Mapadeiyparog xdpn, yia va payeipéwete pia ouvtayr mou BéAer 7 pe 9 wpeg ato XAMHAH, payeipéwte Tn yia 8 wpeg.

5. Orav o xpdvog payelpéuaTog TEAEIWOEL N XUTpa apyol payelpéparog Crockpot® Tnyaivel autopata oTn puBion
“KEEP WARM (AIATHPEITAI ZEXTO)".

6. Tia va ofnoete T x0Tpa apyoU payeipéparog Crockpot®, mariaTe 1o kouptri "START/STOP (ANAMMA/ZBHZIMO)" kai
Byate T povada amd my Tipila.

7. Otav TeAeIWoETE TO payeipepa, amoouvdEDTE T XUTPa apyol HayeIpEaTog kal a@AaTE Tn va KPUWGAEN TIPIV TV
kabapioeTe.

Inpeiwoeig Xpnong
« o va alagete amd LBS o KGS, mamioTe 1o kouptri "AMOUNT (MOZOTHTA)" yia 3 deutepoAeTTTa.

« T va aMGEere Tov Tpéxovta xpdvo mratote 1o "CLOCK SET (PYOMIZH POAOTIOY)" yia 3 deutepoAeTTTa.
MpogapudaTe 10 Xpdvo xpnaipotoiwvtag Ta "HOUR (QPEL)" kai "MINUTE (AEMTA)" kai peté mamoTe 10 "CLOCK
SET (PYOMIZH POAOTIQY)" yia va emBeRaILOETE TNV ETIAOYH.

+ Avn pubuion Tou pohoyiol oTapaTAael va Asitoupyei A To gUPBOA0 XapunAng Umatapiag epavidetal peta my
€TavaolvOEan TG UTratapiag, evoExeTal va xpeldletal avrikaraoTtaan. Avarpégre oTnv evotnTa Mmarapia yia
AETITOPEPEIES.

« Av yivel Siakoth nAekTpikoU, n 086vn kai or Auyvieg avaBoaBrvouv e Ty amokardaTtaan Tou nAekTpikoU. OAeg ol
pubuioeig g xUTpag apyoU JayeIpEUaTog EXOUV UNGEVIOTET Kal TIPETTEN VA §avapuBuIoTOUV. Zav OTTOTEAETHA, TO
@aynTo pTropei va pnv ival ac@aiég yia katavalwan. Av dev EEpeTe TG00 OIfPKETE N SIAKOTIT, TIPOTEIVOUNE Va
TETAEETE TO PayNTO TTOU ATAV PECT GTN GUOKEUN.

*  Tia mv amoguyr Tou uTrepROAIKOU 1 TOU QvETTaPKOUG JAYEIPENATOG, YeUiCETE TIAVTOTE TO OKEUOG PAYEIPEUATOS ATTO
ahoupivio amé 10 % €wg 10 MAX Kal aKoAoUBEiTe TOUG TTPOTEIVOPEVOUG XPOVOUS HAYEIPEUATOG.

*  Mnv mmapayepidete T0 okeUOG payelpéuarog ammd ahoupivio. Ma v amoguyr utepyeihiong, Un YeuideTe T0 OkEUOG
payelpéparog améd aoupivio Tavw amd Ty éveign MAX.

*  MayelpeUete TAVTa PE TO KATTAKI KOTA TOV TIPOTEIVOUEVO XpOvo. Mnv a@aipeite TO KATTAKI katd T dIGpKela Twv 600
TIPWTWY WPWV PAYEIPEUATOS VIO va a@rOETE TN BepUoKpaTia va avéBel e ATTOTEAETHATIKO TPOTTO.

* Qopdre mavTa yavtia goupvou dTav ayyileTe 1o KATAKI 1 To apaipoUpevo UTroA payeipéuatog. Mpogoxn atn diaguyn
aTpoU KaTé T0 Avolyua A TNV aeaipearn Tou kamakioU.

*  Bydhre v mpia 6tav oAokAnpw6Eei To payeipepa Kair mpiv Tov kabapiopod.

*  To apaipolpevo okeUog payelpéuarog ammd ahoupivio gival kataAAnAo yia xpron o€ eoUpvo kal o€ aTia agpiou f
NAEKTPIK €0Tia. To OKeUOG UTTOPE va XpnaipoTroinBei yia 1o To1yapIoua UAIKWY TNV £0TiA, XPNOIUOTIOIWVTAG Peaaia
QwTId KaBwg T0 OKeLOg Bepuaiveral ypryopa. To Ta1ydpioua Ba gival TTI0 ypryopo e OxEan Pe éva ouuBaTiko
okevog. Exete umoyn aag 61 dev Ba Asitoupynoel o€ emaywyIkr 0Tia.
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MAéverar oTo Acgalng Aopalég Xpnuarokifwrio Emaywyikn

mAuvThpIO (poupvog yla @oUpvo €0TIWV OEpiou/ €0Tia a0PaAng
mAaTWV MIKPOKUHGATWYV NAEKTPIKOU

Kamaki Nai Nai Oyl Oyl Oxi

Ahoupivévio poh Nai Nai Oyl Nai Oxi

payeIpéuaTog

0dnyog NMpocappoyng Zuvraywyv

0 00dnyo6g autdg OXedIAOTNKE Yia va oag BonbAael aTnv TTpoaapuoyr) Twv dIKWY 0ag Kal GAAWY GUVTAYWY OTn GUOKEUN

apyoU payeipéparog. MoAAG amé Ta ouvnBiopéva BAuara TpoeTolpaaiag dev eival amapaitnta 6Tav XpnoIPOTIOIEITE TN

ouoKeun apyoU JayeIpENaTOG. XTIG TIEPITOOTEPES TIEPITITWAEIG, OAA Ta UAIKG PTTopoUV va PTTouv ameubeiag o ouoKeun

apyoU payeipéparog kai va payeipetovtal OAn pépa. Mevikd:

« AproTe ETTOpPKI XPOVO HayEIPEUATOG.

* MayelpeUeTe Pe TO KATTAKI.

+ Tia BEATioTa amoteAéapaTa Kail yia va amo@elyeTe 1o OTEyVwHa 1} TO KaWIko Tou aynTol, va BeBaliveate Tavia 011 n ouviayr
XPNOILOTIOIET ETTAPKI| TTOTATNTA UYPWV.

XPONOZ MATEIPEMATOZ MATEIPEMA ZTO XAMHAO MATEIPEMA ZTO YWYHAO
15 pe 30 Aetrd 4 pe 6 WpEg 1% e 2 wpeg
30 pe 45 Aemra 6 pe 10 wpeg 3 e 4 wpeg
50 Aetrtd pe 3 wpeg 8 pe 10 wpeg 4 pe 6 WpES

MAKAPONIA KAI PYZI:

*  Ta BéATioTa amoteAéopara, XpnaIPoTTOlEiTe POKPUKOKKO pUCI EKTOG Kal av 1 ouvTayr Aéel KAT S10QopeTIKG. Av TO
pugI Bev Exel Ppaoel TeAeiwg peTa Tov evOEDEIYUEVO XPOVO, TTPOGBEDTE aKOpa 1 pe 1% @AITZav uypol emiAéov avd
@NITCavI payeipepévou pudiol kai auveyioTe 1o Bpdoipo yia 20 pe 30 AetTa.

¢+ Ta BéAnioTa amoteAéopara aTa pakapdvia, apyikd BpacTe pepikwg Ta pakapdvia o€ BPaaTd vepd Péxp! va MOAAKWEOUV.
MpoaBéaTe Ta pakapdvia Ta reAeutaia 30 e 60 AeTTTér Tou ¥povou payelpépaTog.

BAZOAIA:
*  Ta &pd acolia, 1diaitepa Ta KOKKIVO acoAia, Ba TTpEmel va Ta BpadeTe TpIv T TTPOCBETETE GE KATIOIO CUVTAYH.

* TamAMipws payeipepéva acdhia kovaépBag UTTopolv va XpnoipoTmoinBolv wg UTTOKATAaTATo, avTi yia Eepd @aaoAia.

NAXANIKA:

*  TMoA\a Aayavikd emweeholvTal amd To apyd payeipepa kai pmmopoulv va EedimAwaouv v TARPN yelon Toug. ZuvhBug
Oev mapaBpalouv aTn GUoKeur apyol PayelpéPaTog OTIwG UTTopEi va gupBaivel aTo QOUPVO f TIG £OTIEG TG,

*  Orav yayeipeUete guvTayég Pe Aaxavikd Kar Kpéag, ToTToBeTaTe Ta Aaxavikd EvViOg Tou OKEUOUG HaYEIpENaTOg
amé ahoupivio TPIV aTmd T0 KpEag. Ta Aayavika auviBwg whvovTal o apyd amoé 1o kpéag aTn oUuoKeun apyol
payelpéaTog Kal EmweeAlVTal aTd TV TUNHATIKA Toug BUBIoN aTo Wb payelpéparog.

*  TomobemaTe Ta Aayavikd Kovtd aTIG AKPEG 1) 0TO KATW WEPOG TOU OKEUOUG HaYEIPEUATOG OTTO AAOUIVIO Yia val
payeIpeuTolV KaAUTEPO.

FANA:

*  To yaAa, n Kpéua yahaktog Kai n §ivA kpépa kOBouv katd T dIGpKEIa Tou Trapatetapévou payelpéparog. Otav gival
€QIKTO, TPoaBEaTe Katd Ta TeAeuTaia 15 éwg kai 30 AeTITd payelpéparog.

*  O1 oupTiukvwpéveg 0oUTIEG PTTOPOUV val aVTIKATAOTAGOUV TO YAAD Kall VOl HaYEIPEUTOUV YIa TIAPATETAPEVO Xpovo.

IOYNEL:

* Mepikég guvtayég amaitolv peyaAeg moadtnTeg vepou/{wpoU. MpoaBéaTe mpwra Ta UAIKG TG GoUTIag aTo OKEUOG
payelpépatog amd ahoupivio Kal KaToTIv TPooBEaTe T0 vepd/{wpd yia va Ta kaAUweTe. Av emBUpEiTe pia TTo apaid
gouTra, TPooBéaTe TePITadTEPO UYpd OTaV OEPBipETE.

KPEAZ:
*  Kowre 10 Aitrog, EeBydiAte kaAd kal okouTTiaTe To kpéag We XapTi koudivag.
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*  To 1O1y@pioua Tou kpéatog amd Tpiv divel Tn SuvatdTnTa aTo AiTTog va aTpayyicel Tpiv To apyd payeipepa kai divel
aKoua PeyaAuTepn Eviaon oTn yelon. AuTo UTTopEi va yivel XpnoIPOTIOIWVTAG TO OKEUOG HAYEIPEUATOS aTTEUBEiag OTIG
€0TIEG AEPiOU N OTIG NAEKTPIKES EOTIEG.

*  To kpéag Tpémel va ToTroBETEITal PE TETOIOV TPOTIO PECT OTO OKEUOG PayelpéUaTOg aTrd AAOUHiVIO (WOTE VAl UV
OKOUWTTGEI TO KOTTIKI.

* [0 pIKPOTEPES 1) HeyaAUTEPEG KOTTEG KpéaTog, AANGETE TNV TTooGTNTA A avIKWY 1} TTATATAG, €101 WATE TO OKEUOG
payeipéuaTog amé ahouyivio va givar Tavta yepara aTig ¥z i MAX ypapueg.

*  To péyeBog Tou €xel TO KpEQG Kal Of TTPOTEIVOUEVO! XpOVOI ayEIPEUATOS Eival aTTAG EKTIUATEIS Kal uTTopoUv va
TrolKiAouv avaAoya e TO GUYKEKPIPEVO KOWIUO, €i60G Kal axAua Tou kdkahou. ATTayo Kpéag 6TTwg autd Tou
KoTéTIOUAOU i TOU XO0IPIVOU QIAETOU TUVABWG payelpelovTal IO YPryopa aTrd Ta KpéaTa HE TIEPITTOTEPOUG
OUVOETIKOUG 10TOUG Kal ATTOG OTTWG N Moo Xapiala GTTAAA 1 N XOIpIvA WUOTTAGT. To payeipepa Tou KPEATOG e TO
KOkaAo g€ avTiBean e To KpEag Xwpig To kokaAo Ba augiael Tov amraIToUpevo XpOvo HayeipéaTog.

o Koyre 10 Kpéag O€ PIKPOTEP KOUUATIO OTAV HOYEIPEUETE E TIPOUAYEIPEPEVA TPOPIUA OTTWG GACOAIa f PpolTa, f
eAa@pId Aayavik@ 6TIwG €ival Ta HavITAPIA, TO KOPPEVO KPePpUdI, N heAITCava A Ta wihokoppéva Aaxavikd. Auté divel
TN SuvaTéTnTa 0 OAA T TPOPIHC VO MAYEIPEUTOUV E TOV i010 PUBHO.

WAPI:
*  To wapr payelpeleTar ypryopa Kai Ba Tpétel va mpoaTiBeTal 010 TEAOG TOU KUKAOU ayeIpéuaTog KaTd Tr Sidpkeia
TwV TeAeUTaiWY BeKaTEVTE AETITWV £WG Kal TG TEAEUTAIAG WPAG HAYEIPEUATOG.

YIPA:

« Mmopei va divetai n evidmwan 611 01 GUVTAYEG POG TIEPIEXOUV HIKPN VO TToa6TTa Uypwv, aAAG N Siadikaaia apyol ayelpéuatog
dlagéper amd aheg peBOBOUG payelpépatog aTo i Ta uypd Tiou TpoaTiBevial ot auvtayr oxedév Ba dimAaaiaaTolv kard T
didipkela Tou xpovou payelpépatog. ETar av TpoaapyuoleTe KATTOIO GUVTAYH YIa T GUOKEUT apyoU HayEIpéUaTog, HEIWATE TV
TOCOTNTA TWV UYPWY TIPIV TO LaYEIpEUA.

KaB@apiouog

Na amoouvdéete MANTA Tn ouoKeUn apyoU HOYEIPEPATOG aTTO TNV NAEKTPIKNA TTPIJa KOl VO TV OQAVETE VO KPUWOEI

TPIV TNV KOBAPIoETE.

MPOZOXH: Mnv Bubicete Toté T Bepuaivépevn Baan, 1o kaAwdio pelpaTog 1y 1o Buaua aTo vepd 1y omoiodrToTe GAAO

uypd.

*  To kamaKI Kal T0 OKeUOG paYEIPEPATOG aTTO aAOupivIo puTTopolv va TTAuBodv aTo TTAUVTAPIO TATWY A e (EaTO
oamouvevepo. Mnv xpnaiuoTolgite GUVBETIKA SIaBPWTIKA KaBapIaTIKG 1y cuppdTiva agouyyapdkia. XuvABuwg
UTTOPEITE VOl a@aIPETETE Ta UTTOAEipaTa aynToU pe TTavi, apouyydpl 1) TAaaTikh oTrdmouAa. Ia va agaipéaete
oTapTEeG vepoU kal GAAoug AekédeG, xpnaipotoinaTe n diaBpwrikd kabapiaTiké A §Ud!.

*  To okelog payeipéuarog amo ahoupivio Kal T0 Kamaki dev eival avBekTIkG ot amdtopes aMayeg Beppokpaaiag. Mnv
TIAEVETE TO OKEUOG PAYEIPEPATOG OTTO AAOUKIVIO 1) TO KOTTAKI e KPUO VEPO OTaV €ival (EaTd.

*  Av 10 OKeUOG XpnOIpOTIOIEITaI O€ €0TiEG 1} O€ TTAUVTAPIO TTIATWY, TO XpWHa EVOEXETAI va aAGEE! Ehappwg. AuTd
Oev emmpedder Tn auvoAikh amédoan Tou akeloug. To akoUTIoua Pe éva pahakd Travi uTropei va Bonbroel oty
emavagopd g dyng.

*  Mmopeite va kaBapioeTe 10 e§WTEPIKG PEPOG TNG CUCKEUNG e HOAAKG Travi kal (EaTO vepd e oamouvada. ZKOUTTioTe
0L PEXPI VO aTEYVWOouV. Mnv xpnaipotroleite S1aBpwTIKA KaBapIoTIKA.

o Aev ipémel va yivetal Kammola GAAn Guvtipnan.

*  YHMEIQXH: Meté 10 kaBapIoua a@roTe TO OKEUOG HayeIpEUATOG aTTO OAOUIVIO va GTEYVWOEI OTOV aépa TIPIV TO
amoBnKeUoETE.

*  Mn xpnoipotoleite AciavTiké kaBapioTiKG GTOV XWPO PTTaTapiag.
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MMATAPIA

[Mpiv ammd v agaipeon Tou KAAUUPATOG TG UTTATAPiag ATTOCUVOEETE TTAVTA T GUOKEUN OTTO TO
pedpa. MNa va aAagete Ty prrarapia, aToouvOETTE TIPWTA T CUCKEUN Kal a@aipéaTe T0 KAAUpPa
NG HTTaTapiag oTo KATw pépog TG povadag. Méate v aonuévia YAwTTida yia va apaipéoeTe

v pmatapia, oTn ouvéxela ByaAte kai amoppiyTe CwoTa TV TAAIG pTTaTapia yia va v
QVTIKOTAOTAOETE pe T véa prarapia. Na avtikabigtare mavTote v pmarapia e 10mo CR2025 1
10080vapo. Mnv xpnaiyoTolgite emava@opTIOpeveS UTratapieg ot Jovada autr.

BeBaiwBeite 611 n umratapia gival cwaTd mpooavartoAiouévn OTIWG Qaivetal:

@ KparhoTe v pmarapia pakpia amd maidid.

Mnv katarmivete. Ze TepimTwan kardmoong {nTAaTe GUETT 1ATPIKK GUMBOUAR.

BeBaiwbeite 611 01 TAAIEG pTTaTOpiES aTTOPEITITOVTAI e AOPAAR TPOTIO. AVaTPEETE OTIG TOTTIKEG 08NYieg
OXETIKA We ToV ac@aAr 1poTro amdppiwng. Mnv metare oTa oikiakd amoppiupara. O umatapieg evoéxeTal va
ekpayolv 1 va dlappedaouv av BepuavBouv, ammoguvappoloynBouv, BpaxukukAwBolv, emavagopTioTouy f
TommoBeTBo0V AavBacpéva. Mpoatdie Tig Pmmarapieg e dlappon.

hid

EZYNHPETHZH META THN NQAHZH KAI ANTAANAKTIKA

Z€ TIEPITITWAT TTOU N GUOKEUR Bev Aeiroupyei aAAd n eyyunaon 10 UEl, EMICTPEWTE TO TTPOIGV YIA AVTIKATACTACN OTO
PEPOG OO GTTOU ayopAaaTnke. AGBETE UTOWN aag 0TI amarteiTal évag £ykupog TUTTog amodeigng ayopds. MNa mpdabetn
uTroaTApIgN, ETIKOIVWVAGTE e To TuAua E¢utmpémang KaravaAwtwv ata egig TnAépwva: Hvwpévo BaaiAeio 0800 028
7154 | lomravia: 0900 81 65 10 | FaAAia: 0805 542 055. Ma dAeg TIg AMES XWPES, ETIKOIVWVATTE e T0 +44 800 028 7154.
Mmopei va iaxUouv diebveig xpewaelg. Evaraktikd, ateilte e-mail aTo: CrockpotEurope@newellco.com.

EFTYHZH

KpathaTe Tnv amddeigr oag kabwg amaiteitar yia v utoBoAn agiwoewy aTa mAaicia g Tapoloag yyunaong.
H eyyunon yia au| T ouokeur) TTAPEXETAl yia 2 €T amO TNV ayopd OTTWG TEPIYPAPETAI OTO TTAPOV EYYPaAPO.
Karé 1 didipkeia authg TG Tepiddou eyyinang, aTn oTrdvia TEPITITWOT TOU N OUOKEUN aag 8ev Acitoupyei TAEov Adyw

eAaTTWATOG OTN OXEdiaan f TNV KATACKEUN, EMIOTPEWTE TNV GTO ONUEIO TTWANGNG WE TRV ammOdEIEN Kal éva avTiypago TG

Tapoloag eyyunong.

Ta dikaiwyara kai Ta o@éAn oTa TAaigia Tng Tapoloag eyyinang eival emmPooBeTa oTa vOUIua dikaiwpaTd aag, Ta

otoia dev emmnpeddovTal amé Ty TTapouoa eyyunorn.

H doknon Twv vopIpwy dikaIwPdTwy 0ag TNV TEPITITWOT EAATTWHATWY Eival SWPEAV.

Mévo n avtigtoixn etaipeia Newell ou TapartiBerar mapakaTw («Newell») £xel To Sikaiwpa va aAAGgel autolg Toug 6poug.

H Newell avahapBaver eviog g Tepiddou eyyunang va eTMOKEUATE! 1 va QVTIKATAOTAOEI SWPEAV Tn GUOKEUN,

0TT0100ATIOTE PEPOG TNG GUTKEUNG BpeBei OTI dev AsiToupyei owaTd TG TV TTPOUTE0EDT OTI:

o EXETE EVNUEPWOEI EYKaipwg To onueio TTwAnang i Tn Newell yia To TpdRANua, kal

* 1) OUOKeUn Bev xel TPOTTOTTOINBET e OTTOIOVONTIOTE TPOTIO A UTIOCTET {NIC, KOKY UETOXEIPION, KOKF XPAOT, ETTIOKEUA f
TPOTIOTIOINGN a6 00103 TOTE AAAO dTOpO €KTOG aTTd dTopo e§ouaiodotnuévo amoé T Newell.

Ta ehatTwpaTa ou TPOKUTITOUV Adyw aKATAAANANG XpARong, nuIAg, KAKNAG XPAONG, XPAONG HE ETQAAUEVN TACT, PUOIKWY
paivopévwy, auppaviwy Tépa amd Tov EAeyxo TG Newell, emokeung f TpotroToinang amd omolodATote GAAO ATopo
€kTOG a6 aropo fouaiodotnpévo amd T Newell, i aduvapiag THpnang Twv odnyiwv xpriong dev kKaATrTovTal ammd Ty
mapoloa eyyinaon. Emiong, n guoiki eBopd, ouptepiAapBavopévwy, eVOEIKTIKA, TOU EAAQPOU aTTOXPWHATICHOU Kal Twv
ypatlouviwv dev KaAUTITOVTAI ATTO TNV TTApPOUCa £yyunon.

Ta dikaiwyara aTa TAAiola TG Tapoloag eyyunong 10XU0UV H6VO Yo TOV apyIKO ayopaaTr| Kal OV ETTEKTEIVOVTAI OE
ENTTOPIKA /) dnpodaia xprian.

Av n auakeur oag TrepIAapBavel EvOETo £yyUnaNg GUYKEKPIPEVA Yid TN XWPa oag, avaTpégre GToug 6poug Kal
TpoUTobEEIg TG ev Adyw eyyUnang avti TG TapoUoag 1 ETMIKOIVWVACTE WE TOV TOTTIKG £§0UCI080TNUEVO QVTITIPOOWTTO
00ag Y10 TTEPICTOTEPEG TTANPOPOPIES.
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H mapoloa auakeur| gépel anuavon oUpgwva pe v Eupwraikiy Odnyia 2012/19/EE pe 1o aUpBolo evog diaypappévou
doxeiou amoppipudtwy. TETolou giboug oRuavan evnuepwvel 0TI autdg o eCOTTAIoNOG eV pTTopei va ammoppIpBei padi pe
aMa oikiakd amoppippaTa peTd 1o T€A0g TG Aermoupyiag Tou. O xpAaTng Tou §0TTAIGHOU UTTOXPEOUTAI Va TOV TIAPAdWOEI
0€ OUNNEKTEG aTTOpPINPATWV NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU e§oTTAIGUOU. Ta onueia culoyig diayelpifovTal, ueTagy aAwv:
amé xovdpéPTTopoug Kal AiavoTiwAnTéG auTol Tou §oTTAIoPOU Kal aTTd dNUOTIKEG OpyavwTIKEG Hovadeg Trou Siegiyouv
dpacTnpi6TnTeG GUAOYNG amoppippdTwy. O KaTAAANAOG XEIPIOUAS TwV ATTOPPIMHATWY NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU
€€oTAIopoU BonBd aTnv amoguyn GuveTTEIwY ETIRBAABWY yia TNV avBpWTTIVN UYEia Kal TO QUTIKS TTEPIBAAAOV TToU
TIPOKUTITOUV OTTO ThV Trapoucia eTKivOUVWY eaptnudTwy kai v akatdAAnAn amoBhkeuon kai emetepyaaia autold Tou
e€omAiopoU.

Ta amdpAnTa NAEKTPIKA TIPOIOVTA BeV TIPETTEI VA ATTOPPITITOVTAI MAdi e TOl OIKIOKA aTToppippaTa. AVOKUKAWOTE OTToU
UTTGPXOUV O QVTIOTOIXEG EYKATAOTACEIS. ZTeIATE Pivupa nAekTpovikou Taxudpopeiou o dieubuvan CrockpotEurope@
newellco.com yia TTEPICOGTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKG PE TV avakUKAwan kai Ta AHHE.

Av EXETE EPWTATEIG OXETIKA e TNV UTTOROAR afiwaewv aTa TAaiola TG TapoUoag eyylnang, ETMIKOIVWVACTE OTN
d1elBuvan:

Newell Poland Services Sp. z 0.0.Plac Andersa 7

Poznan 61-894

MoAwvia

lomravia: 0900 81 65 10

l'aMia: 0805 542 055

Hvwuévo Baaikeio: 0800 028 7154

Ta 6Aeg TIG GAEG XWpEG, KaAéaTe aTo +44 800 028 7154

Evdéxetar va 1oxUouv dIEBVEIG XpEWTEIC.

EvaMakTikd, oTeilte prvupa nAektpovikoU Tayudpopeiou oTn SielBuvan CrockpotEurope@newellco.com |

NMAHPO®OPIEZ IN'A KATANAANQZH ENEPTEIAZ
KAI AIAXEIPIZH 1ZXYOZ:

KaravaAwan evépyeiag o€ Aeitoupyia amevepyotroinang: Otav n ouokeur| 6ev ekteAei TV kUpIia Asitoupyia Tng,
karavaAwvel péyiom 1ox0 0,1 W.

Alaxeipion evépyeiag: H guokeun diabétel Aeimoupyia autdpaTng diaxeipiong evépyelag kai Ba amevepyotroinbei Yetd amo
9 Aerrta étav amoouvdeBei aTmd Ty TNy TPo@odoaiag.
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Made in China / Fabriqué en Chine / Wyprodukowano w Chinach / Hecho en China
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