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CZ

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO POZDEJSI POUZITI

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let,
osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezkuSeni uZivatelé za
predpokladu, Ze budou pod dohledem nebo
pouceni 0 bezpecném pouZiti zafizeni a
rizicich souvisejicich s jeho pouzivéanim, a
tomuto pouceni porozumi. Déti si nesmi se
zafizenim hrat. Cisténi a Udrzbu zafizeni smi
provadét pouze déti starsi 8 let, a to pouze
pod dohledem.

Zafizeni i napajeci kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

Chléb miZe zacit hofet, proto zafizeni
nepouzivejte v blizkosti hoflavych materiald,
jako jsou napfiklad zaclony. Topinkovac nikdy
nepouzivejte pfimo pod kuchynskou linkou
nebo polici.

Zafizeni nikdy neovladejte pomoci externiho
¢asovace nebo dalkového ovladace.

A\ Béhem provozu topinkovace se
nedotykejte kovovych Casti zafizeni. Mohou
byt velmi horké.

Nikdy nepouZivejte toto zafizeni k jinému
ucelu, nez k jakému je urceno. Toto zafizeni
je urCeno pouze pro domaci pouziti.
NepouZivejte toto zafizeni venku.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby
jeho vyménu proved| vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby nedoslo k ohrozeni.

+ Pred manipulaci se zastrékou nebo pfed zapnutim zafizeni se
ujistéte, ze mate suché ruce.

+ Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém a
rovném povrchu.

+ Pfi pouzivani zafizeni na povrsich citlivych vici teplu je tfeba
dbét zvySené opatrnosti. Doporu€ujeme pouzit izolagni podlozku.

+ Toto zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti potenciélné horkych
povrch (jako jsou napfiklad plynové ¢i elektrické plotny).

+ Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchyriské linky,
dotykat se horkych povrchd ani ho nenechavejte zamotany,
priskfipnuty nebo stlaceny.

Pokud na zafizeni v disledku padu zpozorujete poskozeni,

prestarite zafizeni pouzivat.

+ Po pouziti a pred ¢iSténim zafizeni se ujistéte, Ze je zafizeni
vypnuté a neni zapojeno do zasuvky.

+ Pred ¢isténim ¢i uschovanim vzdy nechejte zafizeni vychladnout.

Téleso sendvicovace, pfivodni $iidru ani zastrcku nikdy

neponofujte do vody ani Zadné jiné kapaliny.

Béhem pouzivani nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru.

POPISY

Zépadka

Rukojet

Kontrolka napajeni (zelena barva)

Kontrolka teploty (jantarova barva)

Tlacitko uvolnéni horni plotynky

Tlagitko uvolnéni dolni plotynky

Odnimatelné plotynky s povrchovou vrstvou DuraCeramic™
Dualni regulator teploty

PRED PRVNIM POUZITIM

Vyjméte sendvicovac z obalu. Ten pfipadné uchovejte pro

pozdgjsi pouziti.

Chcete-li odstranit jakékoli necistoty nebo pfipadné pozistatky

z vyrobniho procesu, vyjméte plotynky a umyjte je (dodrzujte

pokyny v asti Cisténi).

+ Vnégjsi plochy sendviCovace otfete jemnym hadfikem
namocenym v teplé saponatové vodé a nasledné vyzdimanym
téméF dosucha. Kryt miZete prelestit pomoci jemného suchého
hadfiku.

Pfi prvnim pouziti sendvicovace je mozné, Ze ucitite mirny zapach

spaleniny a zpozorujete trochu dymu. Tyto jevy jsou zcela bézné a

brzy se nebudou opakovat.

JAK SENDVICOVAC POUZIVAT

Plotynky jsou opatfeny exkluzivni povrchovou vrstvou
DuraCeramic™. Tato specialni povrchova vrstva z pfirodni keramiky
je navrzena tak, aby prenasela teplo rychleji a efektivnéji nez
standardni nepfilnavé vrstvy. Diky tomu své delikatni domaci
svacinky pfipravite rychleji. Povrchové vrstva DuraCeramic™

je navic odolng proti poSkrabani a ma 4x delsi Zivotnost nez
standardni nepfilnavé povrchy. Tento produkt zkrétka vydrzi.
Exkluzivni povrchova vrstva DuraCeramic™ neobsahuje Skodlivé
latky PTFE ani PFOA. Navic je vysoce odolna a snadno se Cisti.

Povrchova vrstva DuraCeramic™ - poradi si se v§im.

Duélni regulator teploty

Duélni regulator teploty umozriuje ménit vykon podle typu vafeného
pokrmu. Nizky vykon je idealni pro vafeni pokrmd s obsahem cukru
(napF. cukrovi ¢i suSenek). Vysoky vykon se doporucuije k pfipravé
toastd.
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Dulezité body:

10.

Kolem napliné sendvice vzdy ponechte 2 cm mista.

Toast nikdy neprepliuje, zvlasté pokud pouzivate prisady
obsahuijici potravinarska barviva nebo barvené syry.
Prilisné mnozstvi napIné mlize vytéci a zanechat skvrny na
krytu sendvicovace.

Zapojte sendvi¢ovac do sité. Rozsviti se kontrolka napajeni a
sendvi¢ovac se zacne zahfivat.

Pomoci duélniho regulatoru teploty zvolte poZadovany teplotni
vykon (nizky nebo vysoky).

Jakmile sendvi¢ova¢ dosahne piného zahfati, rozsviti se
kontrolka teploty. Tato kontrolka se bude béhem pouzivani
sendvice stfidavé rozsvécovat a zase zhasinat.

VNEJSI stranu toustového chleba potfete méslem nebo jinym
produktem vhodnym k namazani a vafeni.

Na spodni plotynky poloZte dva plétky chleba, a to stranou
namazanou maslem dold. Kirka chleba by méla sméfovat do
stran (resp. doleva a doprava - obr. 1).

Na chléb naneste naplfi. Hlubsi profil plotynek znamena, ze
mUizete pouzit vice vaSich oblibenych ingredienci, vzdy viak
ponechte 2 cm volného mista mezi naplni a okrajem chleba
(obr. 2). Diky tomu se sendvi¢ dobfe uzavfe a napli nebude
vytékat ven. NejlepSiho vysledku doséhnete, pokud mnoZstvi
syra, pouzitého jako jedina ingredience ve vaSem sendvicovadi,
nepresahne hmotnost 60 g. Pouzijete-li i jiné pfisady, mnoZstvi
syra adekvatné snizte.

Nakonec sendvice pfiklopte zbylymi dvéma platky chleba,
namazanymi z vrchni strany maslem (tak sendvi€ ziska pfi
pegeni hezkou nazlatlou barvu).

Zaviete sendvicovac, zajistéte viko zapadkou a nechte zhruba
4-5 minut péci, dokud neni sendvi¢ hotovy a nema zlatavou
barvu. Délku pfipravy sendvice piizplsobte vlastni chuti.

Uvolnéte zapadku a otevfete viko. Davejte pozor, at vas
neopafi unikajici para: pouzijte utérku na nadobi nebo
chiiapku. Hotovy sendvi¢ vytahnéte pomoci lopatky vyrobené z
nekovového materialu. NepouZivejte kovovou lopatku, nebot ta
m(ize poSkodit povrchovou vrstvu DuraCeramic™ plotynek.

Hotovy sendvi¢ konzumuijte opatrné, nebot jeho naplf,
obzvlasté pak ovoce ¢i rajcata, mize byt velmi horka.

CISTENI

A\ sendvicovaé vypnéte a vypojte ze sité a pred ¢isténim
ho nechte zcela vychladnout. Téleso sendvicovace, pfivodni
$ndru ani zastrcku nikdy neponofujte do vody ani Zadné jiné
kapaliny.

K ¢isténi sendviCovace nikdy nepouzivejte draténku, houbicky

na myti nadobi, piskové €istici prostredky ¢i kovové nadobi.

1. Plotynky otfete dobfe sajicim papirem nebo jemnym
navlhéenym hadrikem.

2. Vnégjsi plochy sendviCovace otfete jemnym hadfikem
namocenym v teplé vodé s trochou saponatu a nasledné
vyzdimanym téméF dosucha. Kryt miZete prelestit pomoci
jemného suchého hadfiku.

3. Stisknéte tlacitka uvolnéni plotynek a vyjméte je ze

sendvicovace. Desky omyjte v teplé vodé s trochou saponéatu.
Oplachnéte je Cistou vodou. Pomoci mékké utérky je otfete
dosucha. Abyste predesli rezivéni nelakovanych povrchd
plotynek, viozte plotynky zpét do sendviovace a se zavienym
vikem sendvi¢ovace je zahfivejte po dobu jedné minuty.
Poznamka: Plotynky doporu¢ujeme myt pouze v ruce, aby
zUistala zachovana povrchova vrstva DuraCeramic™.

TURN ON YOUR CREATIVITY™

Tym Breville® vam pomiZze objevit vasi kreativitu a otevie vam
branu do neomezeného svéta jidla a napoju. Nemusite cestovat
daleko — pouze ke svému pocitaci, tabletu nebo mobilu - na nasich
webovych strankach ZDARMA najdete nejlepsi tipy a recepty, které
mohou byt inspiraci pro vasi pfedstavivost. Pipojte se k ndm n a:
www.turnonyourcreativity.com

Turn @ your creativity®

NAPADY NA PRIPRAVU

Priprava sendvict je jednoduchd a zabavna. S pouzitim zakladnich
ingredienci Ize béhem par minut pfipravit chutné sladké nebo
sladké obcerstveni, které pfijde vhod ve kteroukoli denni dobu.
Zde je nékolik klasickych kombinaci sendvicu, které byste si mohli
vyzkouset.

+ Tunékova pomazanka (tuiiak, cibule, majonéza a syr)

+ Syrarajtata

+  Syr, fazole a Sunka

+  Krati maso, nadivka a brusinky

+ Sunka, syr Brie, zampiony a roketa

+ Steak a zampiony

+  BLT (slanina, ledovy salat a raj¢ata)

+  Slanina a syr

+ Kureci maso, ¢ervena paprika a syr Brie

+  Sladkokyselé kufe

+ Syr Camembert a brusinky

+ Cokolada a banén

+  Karamel a jablka
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Toustovy chléb

Nejlepsich vysledki doséhnete, pouZzijete-li stiedné silny bily
krajeny toustovy chléb. Jako obménu mizete zvolit celozrnny chiéb,
dansky chléb, seminkovy chiéb, kvaskovy chléb nebo ovocny
chlebicek.

Syry

Nejvhodnéji syry pro pfipravu sendvic jsou ty, které se dobfe
rozpoustéji, jako jsou ¢edar, Jarlsberg, Fontina, Gruyére ¢i emental.
Ale klidné mizete experimentovat a vyzkouset dalsi vase oblibené
syry!

Sladké varianty

VyzkousSejte tence vyvalené linecké tésto s riznymi napinémi,

které mohou byt sladké i slané. Zkuste pouzit Cerstvé i mrazené
ovoce (mrazené nejprve nechte povolit) nebo se v supermarketu
poohlédnéte po riizném kompotovaném ovoci.

RECEPTY

VARENI PRI VYSOKE TEPLOTE

Pfi pfipravé postupujte dle instrukci uvedenych v ¢asti PouZiti
sendvi¢ovace. Kazdy recept je navrzen k pfipravé 2 sendvicu.
Syr a Sunka

+ 4 platky chlebaplatky

+  stfedné vyzralého cedaru

+ 2 platky Sunky

Syr a rajcata

+ 4 platky chlebaplatky

+  stfedné vyzralého ¢edaru

+ 2 stfedné velka rajcata

Syr a cibule

+ 4 platky chlebaplatky

+  stfedné vyzralého ¢edaru

+  stfedné vyzralého ¢edaru
*najemno nakrajené krouzky cibule

Pizza tasticky

+ 4 platky chleba

+ 40 g mozzarelly

+ 2 polévkové IZice rajcatové smési na pizzu

+  Napady na pfisady na pizzu: pokrajené olivy, najemno
nakrajena smés paprik, chilli, feferonky, turiak, varené kufeci
kousky, varené platky Zzampiond, platky rajcat atd.

1. Spodni platky tastiek potete raj¢atovou smési na pizzu.
Pridejte mozzarellu a vybrané prisady.

2. Pecte dokfupava a dozlatova 4 minuty.

3. Podavejte s roketovym salatkem sypanym parmazanem a
pokapanym olivovym olejem a octem balsamico.

VARENi PRI NizKE TEPLOTE

Cokolada, liskové ofisky a syr Brie

+ 4 platky sladkého chleba (brioche)

+ 15 goprazenych a nasekanych liskovych ofechli

60 g syra Brie, na platky

+ 15 g tmavé Cokolady, nasekané na kousky

+med (nemusi byt)

1. Jednu stranu kazdého platku sladkého chleba potfete maslem.
Do sendviCovace vloZte dva platky chleba.

2. Vytvorte sendvi¢: na spodni platek sladkého chleba pridejte syr,
posypte ho nasekanymi ofisky a Cokoladou a pokud chcete,
polijte trochou medu.

3. Navrch priklopte zbyvajici dva platky chleba a pecte 3-4 minuty.
Sladky chléb se opece rychle.

4. Sendvice z pfistroje vyjimejte opatmé, nebot budou velice
horké.

Ovocné livance z ovesnych viocek — 4 kousky

Pro tento recept budete potfebovat pecici papir.

+ 100 g vlocek

+ 259 smési seminek (napf. dyiova a sezamova seminka)

+ 50 g suSeného ovoce

+ 50 gmasla

+ 1 polévkova IZice sirupu

+ 50 g hnédého cukru

1. VloZzte vlocky, seminka a suSené ovoce do vhodné misy.
Rozpustte spole¢né maslo, sirup a hnédy cukr, bud v
mikrovinné troub&, nebo v zaruvzdorného misce ve vodni l4zni.

2. Zkombinujte vSechny pfisady a dobfe je promichejte, aby byly
vechny vlocky obalené.

3. Predehfejte sendviCovac.

4. Na spodni plotynku polozce nepfilnavy pecici papir ve tvaru
obdélniku. Musi byt o néco vétsi nez plotynka.

5. Rozdélte smés rovnomérné na plotynky, zaviete viko a pecte 6
az 7 minut.

6. Jakmile bude tésto upecené dozlatova, opatmé vyjméte papir a
nechte livance po dobu 1 hodiny zchladnout na rostu. Pockejte,
az balici papir zchladne a sloupnéte jej.
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Trojity ¢okoladovy piskot

+ 759 povoleného masla

+ 754 krupicového cukru

+ 1velké vejce

+ 60 g samokypfici mouky

+ 30 g kakaového prasku

+ 25 lupinkd bilé ¢okolady

+ 254 lupink mlécné cokolady

+  Trochu mléka

1. Povolené méaslo a krupicovy cukr viozte do vhodné misy a
michejte, dokud smés nebude lehka a nadychana. Pfidejte
vejce a dobrfe vySlehejte.

2. Vmichejte mouku a kakaovy praSek. Lehce vmichejte trochu
miéka a lupinky cokolady tak, aby se smés spojila.
Predehfejte sendvicovac.

3. Nakazdou horkou plotynku dejte velkou polévkovou IZici
smési, zaviete viko a pecte 6 az 7 minut, dokud tésto nebude
propecené.

4. Opatmné vyjméte silikonovou stérkou a nechte vychladnout.

Podavejte teply a posypany mouckovym cukrem.

Doklad o koupi pfistroje peclivé uschovejte. Je potfeba pfi reklamaci
v ramci této zaruky.

Tento vyrobek podléha 2 leté zaruéni dobé od data zakoupeni, jak je
uvedeno dale v dokumentu.

Pokud b&hem zaruéni doby dojde k nepravdépodobné situaci,

Ze pfistroj prestane fungovat kvdli konstrukéni &i vyrobni zavadé,

dopravte ho do prodejny, kde jste jej zakoupili, vetné dokladu o

koupi a tohoto zaruéniho listu.

Prava a vyhody v ramci této zaruky doplfiuji vase zakonna prava,

ktera nejsou touto zarukou dotéena. Pouze Jarden Consumer

Solutions (Europe) Limited (dale jen ,JCS (Europe)‘) ma pravo

ménit tyto podminky.

JCS (Europe) se béhem zéruéni doby zavazuje  k bezlplatné

opravé ¢i nahradé pristroje nebo jakékoli soucasti, ktera fadné

nefunguje, za téchto podminek:

+ nadany problém neprodlené upozornite pfislusnou prodejnu
nebo JCS (Europe), a

* na zafizeni nebyly provedeny Zadné zmény, zafizeni nebylo
poskozeno ani pouzivano nespravnym zplisobem nebo
opraveno osobou, ktera neméa opravnéni JCS (Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zavady, k nimz dojde nespravnym
uzitim, poSkozenim, zneuZitim, zavedenim nespravného napéti,
vy$$i moci ¢i udalostmi, nad nimiz JCS (Europe) nema kontrolu,
opravou €i upravou nékoho jiného nez osoby, kterd ma opravnéni
JCS (Europe), nebo kvdli jinym postuplm nez jsou popsany

v ndvodu k obsluze. Tato z&ruka se navic nevztahuje na bézné
opotfebeni véetné — ale bez omezeni jen na né — mensich
barevnych zmén a poskrébani povrchu.

Prava v ramci této zaruky se tykaji pouze osoby, ktera zafizeni
plivodné zakoupila, a nelze je rozsifit na komeréni ani komunalni
vyuziti.

Pokud se na vaSe zafizeni vztahuje zaruka specificka pro konkrétni
stat nebo pokud byl k zafizeni pfilozen zérucni list, najdete dalsi
informace v podminkéch dané zéruky nebo je ziskate od mistniho
autorizovaného prodejce.

Toto oznageni znamena, ze vyrobek nelze likvidovat spole¢né

s dal$im odpadem z domacnosti a v ramci celé EU je tfeba ho
zlikvidovat oddélené. Pro zabranéni vzniku pfipadnych Skod na
prostredi a zdravi lidi v disledku nekontrolované likvidace odpadu
obsahujiciho nebezpecné latky zajistéte jeho odpovédnou recyklaci
a prispéjte tak k trvale udrzitelnému opétovnému vyuziti materiald
a zdroju. Pro vraceni pouZitého zafizeni vyuzijte prosim vam
dostupné systémy vraceni a shéru nebo se obratte na prodejce,

u kterého jste vyrobek koupili. Ten mize tento vyrobek prevzit pro
jeho bezpegnou recyklaci.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle, SK8 3GQ, UK
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