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CZ

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE PRO POZDEJSi POUZITI

Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let,
osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezkuSeni uZivatelé za
predpokladu, Ze budou pod dohledem nebo
pouceni 0 bezpecném pouZiti zafizeni a
rizicich souvisejicich s jeho pouzivanim, a
tomuto pouceni porozumi. Déti si nesmi se
zafizenim hrat. Cisténi a Udrzbu zafizeni smi
provadét pouze déti starsi 8 let, a to pouze
pod dohledem.

Zafizeni i napéjeci kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

Nikdy nepouzivejte toto zafizeni pod
kredenci, polickami, zaclonami i jinym
hoflavym materialem.

Zafizeni nikdy neovladejte pomoci externiho
¢asovace nebo dalkového ovladace.

A\ Bé&hem provozu topinkovace se
nedotykejte kovovych Casti zafizeni. Mohou
byt velmi horké.

Nikdy nepouZivejte toto zafizeni k jinému
ucelu, nez k jakému je urceno. Toto zafizeni
je urCeno pouze pro domaci pouziti.
NepouZivejte toto zafizeni venku.

Je-li napajeci kabel poskozen, je nutné, aby
jeho vyménu proved| vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné kvalifikovana osoba,
aby nedoslo k ohrozeni.

+ Pred manipulaci se zastrékou nebo pfed zapnutim zafizeni se
ujistéte, ze mate suché ruce.

+ Zafizeni vzdy pouzivejte na stabilnim, bezpe¢ném, suchém a
rovném povrchu.

+ P¥i pouzivani zafizeni na povrsich citlivych vici teplu je tfeba
dbét zvySené opatrnosti. Doporu€ujeme pouzit izolagni podlozku.

+ Toto zafizeni nesmi byt umisténo v blizkosti potenciélné horkych
povrch (jako jsou napfiklad plynové ¢i elektrické plotny).

+ Nikdy nenechavejte napajeci kabel viset z kuchyriské linky,
dotykat se horkych povrchd ani ho nenechavejte zamotany,
priskfipnuty nebo stlaceny.

+ Pokud na zafizeni v disledku padu zpozorujete poSkozeni,
prestarite zafizeni pouzivat.

+ Po poutziti, pfed vyjimanim nebo vkladanim plotynek a pred
¢isténim se vzdy ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté.

+ Pred ¢isténim ¢i uschovanim vzdy nechejte zafizeni vychladnout.

+ Téleso sendvicovace, pfivodni $iidiru ani zastrcku nikdy
neponofujte do vody ani Zadné jiné kapaliny.

+ Béhem pouzivani nikdy nenechavejte zafizeni bez dozoru.

SOUCASTI

Zapadka

Rukojet

Otvory pro zarovnani

Topné prvky

Kontrolka napajeni (zelend)

Kontrolka pfipravenosti (oranzova)

Tlacitka pro uvolnéni

Dvé plotynky s povrchovou vrstvou DuraCeramic™
Vystupky pro zarovnani

PRED PRVNIM POUZITIM

+ Vybalte svij vaflova¢. Obal mizete uschovat pro pozdéjsi
pouziti.

O00000000

+ Chcete-li odstranit jakékoli necistoty nebo pripadné pozistatky
z vyrobniho procesu, vyjméte plotynky a umyjte je (dodrzujte
pokyny v asti Cistén).

+ Vnéjsi casti vaflovace muzZete ocistit vihkym mékkym hadfikem.
Kryt miizete prelestit jemnym suchym hadfikem.

Pfi prvnim pouziti vaflovae je mozné, Ze ucitite mimy zapach

spaleniny a zpozorujete trochu dymu. Tyto jevy jsou zcela bézné a

brzy zmizi.

FUNKCE

Plotynky s povrchovou vrstvou DuraCeramic™

Plotynky jsou opatfeny exkluzivni povrchovou vrstvou
DuraCeramic™. Tato specialni povrchova vrstva z piirodni keramiky
je navrzena tak, aby prenasela teplo rychleji a efektivnéji nez
standardni nepfilnavé vrstvy. Diky tomu své delikatni doméaci
svacinky pfipravite rychleji. Povrchova vrstva DuraCeramic™

je navic odolng proti poSkrabani. Tento produkt zkrétka vydrzi.
Exkluzivni povrchova vrstva DuraCeramic™ neobsahuje Skodlivé
latky PTFE ani PFOA. Navic je vysoce odolna a snadno se Cisti.

Povrchova vrstva DuraCeramic™ - poradi si se v&im.
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POUZITi VAFLOVACE

A\ V blizkosti horkych povrchi bud'te opatrni. Plotynky budou
béhem pouzivani velmi horké. NEDOTYKEJTE SE jakychkoli
Casti ani se nepokousejte vyjimat nebo vkladat plotynky, dokud
zcela nevychladnou.

Béhem provozu mize kolem vaflovace unikat para.

Vaflova¢ béhem pouzivani nikdy nenechavejte bez dozoru.

1. Zapojte vaflova do zasuvky a v pfipadé potieby ji zapnéte.
Rozsviti se zelena kontrolka napéjeni a vaflovac se zaéne
zahfivat.

2. Jakmile se vaflovaé pIné zahfeje, rozsviti se oranzova kontrolka
pfipravenosti k pouZiti. Tato kontrolka se bude béhem pouZivani
vaflovace stidavé rozsvécovat a zase zhasinat.

3. Odijistéte zapadku na rukojeti a otevfete viko.

4. Opatmé nalijte pfipravené tésto na spodni plotynku. Aby vafle
byly perfektni, doporucujeme nalit jednu mensi nabéracku
(asi 75 ml) tésta do stfedu mfizky kazdé plotynky. Dejte pozor,
abyste plotynku nepfeplnili, protoZe tésto by vyteklo pfes okraje.

5. Zavfete viko. Bshem pedeni NEZAJISTUJTE zapadku. Vafle
tak budou mit moZnost nabyt a vznikla para bude moci uchazet.
Béhem peceni mizete pozorovat, Ze se viko mimé zveda. Vafle
pette tak dlouho, jak je uvedeno v receptu.

6. Po upeceni oteviete viko. Davejte pozor, at vas neopafi
unikajici para — pouzijte utérku na nadobi nebo chiiapku.
Hotové vafle vytahnéte pomoci lopatky vyrobené z nekovového
materialu. Nepouzivejte kovovou lopatku, nebot ta mlize
poskodit povrchovou vrstvu DuraCeramic™ na plotynkach.

7. Odpojte vaflovat ze zasuvky. Jestlize vaflovac pravé
nepouzivate, nenechavejte ho zapojeny do zasuvky.

CISTENI

A Vaflovag vypnéte, odpojte ze sité a pred ¢iSténim ho nechte
zcela vychladnout. Télo vaflovace, pfivodni $iidru ani zastréku
nikdy neponofuijte do vody ani zadné jiné kapaliny.
K ¢isténi vaflovace nikdy nepouzivejte draténku, houbicky na
myti nadobi, piskové cistici prostiedky ¢i kovové pomdcky.

1. Plotynky otfete dobfe sajicim papirem nebo jemnym

navlhéenym hadfikem.

2. Vngjsi casti vaflovace mizete ocistit vihkym mékkym hadfikem.
Kryt miZete prelestit jemnym suchym hadfikem.

3. Plotynky vyjimejte po jedné. Stisknéte odpovidajici tlacitko pro
uvolnéni a vyjméte plotynku z topného prvku.

4. Plotynky omyjte v teplé vodé s trochou saponatu. Oplachnéte je
Cistou vodou. Pomoci mékké utérky je otfete dosucha.
Poznamka: Plotynky doporu€ujeme myt pouze v ruce, aby
zUstala zachovana povrchova vrstva DuraCeramic™.

5. Plotynky vkladejte po jedné. Vystupky pro zarovnani zasurite
do otvord pro zarovnani na strané pantl. Mimé zatlacte na
plotynku, abyste ji zacvakli na topny prvek.

Poznamka: Spodni plotynka je o néco mél¢i nez homi. Kazda
plotynka pasuje pouze do spravné pozice ve vaflovaéi (horni
nebo dolni).

SKLADOVANI

+ Pred uskladnénim nechte vaflovac zcela vychladnout a
zkontrolujte, zda je Cisty.

+ Uzavfenim zapadky na rukojeti uzamknéte plotynky k sobé.
Kabel navirite do Ulozného prostoru.

+  Zafizeni uchovavejte nastojato. Pfipadné je uchovavejte na
plochém a rovném povrchu dostate¢né daleko od hran a mist,
kde by se zafizeni mohlo snadno prevratit.

TIPY ARADY

+  Pri pfipravé klasickych a luxusni vafli dejte pozor, abyste tésto
nepreSlehali. Tato tésta musi byt mirné hrudkovita. Jestlize tésto
vySlehate dohladka, vafle budou gumové a nenabydou.

+ Pokud pfipravujete nékolik varek vafli, jiz hotové vafle schovejte
do mimé nahraté trouby, aby zistaly teplé. Rozehfejte troubu
na nizkou teplotu, vyskladejte vafle v jedné vrstvé na plech,
ktery nasledné dejte do trouby. Takto si budou moci vsichni
vychutnat teplé a Cerstvé vafle spolecné.

+  Vafle také m{Zete snadno zmrazit a znovu ohfat. Chcete-li
vafle zmrazit, nechejte je zcela vychladnout a poté polozte na
sebe vzdy dvé vafle oddélené pe€icim papirem. Zabalte je do
potravinové félie nebo do sacku a zmrazte. Jakmile budete chtit
vafle rozmrazit, jednoduse je vlozte do vaflovace.
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RECEPTY

Klasické vafle — 12 porci

+ 280 g hladké mouky

+ 2 Cajové Izicky kypficiho prasku

+ 50 g titinového cukru

+ 1 Cajova Izicka soli

+ 425 ml miéka

+ 1 Cajova Izicka extraktu z vanilky

+ 3velka vejce

+ 125 g rozpusténého masla

1.V nadobé smichejte mouku, kypfici prasek, cukr a sul.
2. Ve druhé nadobé vyslehejte miéko, extrakt z vanilky a vejce.

3.V suchych surovinach vytlacte dolik, viijte do néj vySlehanou
smés a pfidejte maslo. Ve vyslehejte tak, aby se suroviny
zhruba spajily, ale v téstu stéle byly trochu hrudky. Pozor,
abyste tésto nepreslehalil Nechejte tésto par minut odpocinout.

4. Predehfejte vaflovag, dokud se nerozsviti kontrolka
pfipravenosti k pouziti.

5. Obé plotynky vymastéte trochou oleje (mlZzete pouzit
kuchynisky olej ve spreji nebo nanést rostlinny olej
maslovackou) a pomalu nalijte pfiblizné 75 ml tésta doprostred
mfizky kazdé plotynky.

6. Zavrete viko, ale nezajistujte zapadku. Pecte dozlatova asi 7
minuty.

Vafle skvéle chutnaji ozdobené feckym jogurtem, Cerstvym ovocem

a trochou medu.

Luxusni vafle — 12 porci

+ 250 g hladké mouky

+ 2 Cajové Izicky kypficiho prasku

+ 1 polévkova IZice cukru

+ Y Cajové Izicky soli

+ 3 Zloutky, rozslehané

+ 3 bilky, vySlehané do snéhu

+ 400 ml miéka

+ 115 ml rostlinného oleje

1.V néadobé smichejte mouku, kypfici prasek, cukr a sul.

2. Ve druhé nadobé vyslehejte miéko, Zloutky a rostlinny olej.
3.V suchych surovinach vytlacte dolik a vlijte do néj vySlehanou

smés. V3e vySlehejte tak, aby se suroviny zhruba spajily, ale v
téstu stale byly trochu hrudky. Pozor, abyste tésto nepreslehali!

4. Jemné vmichejte snih z bilkd. Opét dejte pozor, abyste tésto
nepreslehali.

5. Predehfejte vaflovac, dokud se nerozsviti kontrolka
pfipravenosti k pouziti.

6. Obé plotynky vymastéte trochou oleje (muZete pouzit
kuchynsky olej ve spreji nebo nanést rostlinny olej
maslovackou) a pomalu nalijte pfiblizné 75 ml tésta doprostfed
mfizky kazdé plotynky.

7. Zavrete viko, ale nezajistujte zapadku. Pecte dozlatova asi 7
minuty.

VlyzkouSejte také citronové vafle se snéhovymi pusinkami!

Jednoduse vafle ozdobte citronovym krémem, rozdrcenymi

pusinkami a $lehackou.

Cokoladové vafle - 12 porci

+ 200 g hladké mouky

+ 100 g titinového cukru

+ 45 g kakaového prasku

+ 1 ajova Izicka soli

+ Y Cajové Izicky jedlé sody

+ 450 ml miéka

+ 1 Cajova Izicka extraktu z vanilky

+ 3velka vejce

+ 60 g rozpusténého masla, vychlazeného

+ 110 g kousk{ horké cokolady

1.V nadobé smichejte mouku, cukr, kakaovy prasek, stl a jedlou
sodu.

2. Ve druhé nadobé vyslehejte miéko, extrakt z vanilky a vejce.

3.V suchych surovinach vytlacte dolik, viijte do néj vyslehanou
smés a pfidejte maslo. Spole¢né vyslehejte do hladkého tésta.

4. Vmichejte kousky ¢okolady.

5. Predehfejte vaflovac, dokud se nerozsviti kontrolka
pfipravenosti k pouZiti.

6. Obé plotynky vymastéte trochou oleje (miZzete pouzit
kuchynisky olej ve spreji nebo nanést rostlinny olej
maslovackou) a pomalu nalijte pfiblizné 75 ml tésta doprostfed
mfizky kazdé plotynky.

7. Zavrfete viko, ale nezajistujte zapadku. Pecte asi 7 minuty.

VlyzkouSejte také s vanilkovou zmrzlinou, drcenymi pistaciemi a
Cerstvymi malinami.

Celozrnné vafle s chia seminky - 6 porci

+ 250 ml podmasli

+ 190 ml miéka

+ 50 g cibulového chutney

+ 1 Zloutek, rozSlehany

+ 2 polévkove IZice chia seminek

+ 1 ajova IZicka extraktu z vanilky

+ 160 g celozmné nebo Spaldové mouky

+ 40 g ovesnych vioCek

+ 25 g strouhanych mandli

+ 2 Cajové IZicky kypficiho prasku

+ 2 Cajové IZicky cukru

« Y Gajové Zicky soli

1. Ve stiedné velké nadobé smichejte podmasli, miéko, cibulové
chutney, vejce, chia seminka a extrakt z vanilky. Pockejte 2
minuty, aby chia seminka nasékla a nabobtnala.

2. Vdruhé nadobé smichejte mouku, ovesné vlocky, strouhané
mandle, kypfici pradek, cukr a stl.

3. V'suchych surovinach vytlacte dolik a viijte do néj pfipravenou
smés. Slehejte, dokud neziskate husté a hladké tésto.
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4. Predehfejte vaflovac, dokud se nerozsviti kontrolka
pfipravenosti k pouziti.

5. Obé plotynky vymastéte trochou oleje (mlzete pouzit
kuchynsky olej ve spreji nebo nanést rostlinny olej
maslovackou) a pomalu nalijte pfiblizné 75 ml tésta doprostied
mfizky kazdé plotynky.

6. Zavfete viko, ale nezajistujte zapadku. Pecte dozlatova asi 7
minuty.

Jestlize si chcete doprat zdravou a rychlou svacinku, podavejte tyto

vafle se sparenym Spenatem a vejcem namékko.

Bramborové vafle - 6 porci

+ 2 polévkové IZice masla

+ 1 cibule, najemno nakrajena

+ 1 Cajova IZicka najemno nakréjeného ¢esneku

+ 360 g Stouchanych brambor

+ 30 g hladké mouky

+ 2 vejce

« Y Cajové Izicky soli

+ Y. Cajové IZicky mletého pepre

1. Na masle jemné osmahnéte cibuli a cesnek, dokud nezméknou
(asi 5 az 7 minut).

2.V nadobé rozmackejte brambory a pfidejte cibulovou smés,
mouku, vejce a kofeni. Dobfe promichejte a vytvorte hladké
husté tésto.

3. Predehfejte vaflovac, dokud se nerozsviti kontrolka
pfipravenosti k pouziti.

4. Obé plotynky vymastéte trochou oleje (muzete pouzit
kuchynsky olej ve spreji nebo nanést rostlinny olej
maslovackou) a pomalu nalijte pfiblizné 75 ml tésta doprostied
mfizky kazdé plotynky.

5. Zavrete viko, ale nezajistujte zapadku. Pecte dozlatova asi 7
minuty.

Vafle vyborné chutnaji s natenko nakréajenym steakem, roketou a

balzamikovym dresinkem.

Doklad o koupi pfistroje peclivé uschovejte. Je potfeba pfi reklamaci
v ramci této zaruky.

Tento vyrobek podléha 2 leté zaruéni dobé od data zakoupeni, jak je
uvedeno dale v dokumentu.

Pokud b&hem zaruéni doby dojde k nepravdépodobné situaci,

Ze pfistroj prestane fungovat kvdli konstrukéni &i vyrobni zavadé,

dopravte ho do prodejny, kde jste jej zakoupili, vetné dokladu o

koupi a tohoto zaruéniho listu.

Prava a vyhody v ramci této zaruky doplfiuji vase zakonna prava,

ktera nejsou touto zarukou dotéena. Pouze Jarden Consumer

Solutions (Europe) Limited (dale jen ,JCS (Europe)‘) ma pravo

ménit tyto podminky.

JCS (Europe) se béhem zaruéni doby zavazuje k bezlplatné opravé

¢i nahradé pristroje nebo jakékoli soucasti, ktera fadné nefunguje,

za téchto podminek:

+ nadany problém neprodlené upozornite pfislusnou prodejnu
nebo JCS (Europe), a

* na zafizeni nebyly provedeny Zadné zmény, zafizeni nebylo
poskozeno ani pouzivano nespravnym zplisobem nebo
opraveno osobou, ktera neméa opravnéni JCS (Europe).

Tato zaruka se nevztahuje na zavady, k nimz dojde nespravnym
uzitim, poSkozenim, zneuZitim, zavedenim nespravného napéti,
vy$$i moci ¢i udalostmi, nad nimiz JCS (Europe) nema kontrolu,
opravou €i upravou nékoho jiného nez osoby, kterd ma opravnéni
JCS (Europe), nebo kvdli jinym postuplm nez jsou popsany v
navodu k obsluze. Tato zaruka se navic nevztahuje na bézné
opotfebeni véetné — ale bez omezeni jen na né — mensich
barevnych zmén a poskrébani povrchu.

Prava v ramci této zaruky se tykaji pouze osoby, ktera zafizeni
plivodné zakoupila, a nelze je rozsifit na komeréni ani komunalni
vyuziti.

Pokud se na vaSe zafizeni vztahuje zaruka specificka pro konkrétni
stat nebo pokud byl k zafizeni pfilozen zérucni list, najdete dalsi
informace v podminkéch dané zéruky nebo je ziskate od mistniho
autorizovaného prodejce.

Elektricka zafizeni urCend k likvidaci nesmi byt zlikvidovana jako
domovni odpad. Jestlize je to mozné, recyklujte prosim. Chcete-li
ziskat vice informaci o recyklaci a smérnicich WEEE, napiSte nam
na enquiriesEurope@jardencs.com.

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside

Cheadle Royal Business Park

Cheadle

SK8 3GQ

United Kingdom
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